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Vorwort

Im Mai 2022 ist Neuss vier Tage lang Gastgeber
des 42. Internationalen Hansetages. Etwa 2000
Delegierte aus 16 LaAndern werden zusammen mit
zahlreichen Besucher*innen aus dem In- und Aus-
land das Fest der Hanse der Neuzeit feiern. Aus
diesem besonderen Anlass zeigt das Clemen Sels
Museum Neuss die Ausstellung ,Kaffee ist fertig!
Karriere eines HeiBgetranks® und verdffentlicht
diese Begleitpublikation.

Die Deutsche Hanse entstand im 12. Jahrhundert
als ein Zusammenschluss privater Kaufleute und
entwickelte sich im 14. Jahrhundert, ihrer Bllte-
zeit, zu einem Bilindnis Fernhandel treibender
Stadte. Mit dem Aufkommen des Atlantikhandels
im 16. Jahrhundert verlor die Hanse zunehmend
an Bedeutung. Mit dem im Jahr 1669 in Libeck
abgehaltenen letzten Hansetag endete faktisch
die Geschichte der alten Hanse.

Genau in dieser Zeit begann der Siegeszug des
Kaffees. 1664 ertffnete in Den Haag das erste Kaf-
feehaus auf niederldndischem Boden, bereits
1677 folgte ein solches Haus in Hamburg. Der im
17. Jahrhundert einsetzende Kaffeehandel und die
damit eingeleitete rasante Karriere des HeiB3-
getranks waren aber ohne die durch die Hanse
erwachsenen internationalen Strukturen nicht
denkbar gewesen. Nicht zuféllig wurden die ehe-
maligen Hansestadte Bremen und Hamburg zu
Zentren des deutschen Kaffeehandels. Allerdings
verlagerte sich das Zentrum des Fernhandels zu-
nachst nach Westen, denn im 17. Jahrhundert
betrieb die 1602 gegriindete Vereenigde Oost-
indische Compagnie (VOC/Niederlandische Ost-
indien-Kompanie) einen florierenden Kaffee-
handel.

Neuss, dessen wirtschaftlicher Schwerpunkt seit
dem Mittelalter der Handel mit landwirtschaftli-
chen Produkten und Lebensmitteln war, unterhielt
nicht nur Handelsverbindungen mit den ehema-
ligen Hansestadten, sondern — Uber den Rhein -
vor allem mit den Niederlanden: Von dort gelang-
te der Kaffee auch nach Neuss. Anfanglich ein
exklusives Getrank des Adels und des reichen
Birgertums, entwickelte sich der Kaffee schon

nach wenigen Jahrzehnten zu einem in allen
Bevdlkerungsgeschichten beliebten Volksge-
trank. Die Karriere, um nicht zu sagen der Sieges-
zug, des Kaffees nimmt dabei gewissermaBen
unsere heutige, global vernetzte Welt vorweg. Aus
seiner Heimat Athiopien gelangte der Kaffee iber
das Osmanische Reich nach Europa und von hier
weiter nach Asien, Westafrika und Lateinamerika,
wo heute die Hauptanbaugebiete der Kaffeeboh-
ne liegen.

Mit der Ausstellung ,Kaffee ist fertig! Karriere
eines HeiBgetranks® widmet sich das Clemens
Sels Museum Neuss erneut einem kulinarischen
Thema und verknUpft dabei kulturgeschichtliche
Aspekte mit der Neusser Stadtgeschichte. Sie er-
ganzt somit die bereits erfolgreich durchgefiihr-
ten Prasentationen von ,Grenzenlose Gaumen-
freuden. Rémische Kiiche in einer germanischen
Provinz® 2010, ,Als das Altbier noch jung war”
2013, ,GELATO! ltalienische Eismacher am Nie-
derrhein“ 2017 oder auch ,StiBkram. Naschen in
Neuss” 2019.

Mit der Aufarbeitung der Neusser Kaffeege-
schichte betritt der Kurator der Ausstellung, Dr.
Carl Pause, Neuland. Erst seine umfangreiche
Sichtung und Auswertung archivalischer Quellen
ermoglichten es ihm, Einblicke in die soziokultu-
rellen Zusammenhadnge des Kaffeekonsums in
Neuss zu gewinnen. Mit seinem umfangreichen
Fachwissen, seinem hohen persdénlichen Engage-
ment und seiner Fahigkeit, vielfaltige Details zu
einem komplexen Sachverhalt zusammenzufiih-
ren, hat er dieses Projekt stets vorangetrieben
und so ganz maBgeblich zu seinem Gelingen bei-
getragen. Bei der Ausarbeitung und Umsetzung
der Ausstellung wurde er durch die wissenschaft-
liche Volontérin Lena de Bruin M.A. intensiv unter-
stltzt. Insbesondere in den Bereichen der Aus-
stellungsgestaltung und Vermittlung hat sie einen
wichtigen und innovativen Beitrag geleistet.

Im Bereich der wissenschaftlichen Forschung war
die Unterstitzung von Prof. Dr. Margrit Schulte
Beerbihl vom Institut fir Geschichtswissenschaf-
ten der Heinrich-Heine-Universitat Disseldorf flr



die Ausstellung von entscheidender Bedeutung.
Im Rahmen des Projektseminars ,Geschichte des
Kaffees und der Kaffeehauskultur® im Winter-
semester 2020/21 hat sie gemeinsam mit ihren
Studierenden die Geschichte des Kaffees mit be-
sonderer Berlcksichtigung der Verhéltnisse in
Neuss untersucht. Die Katalogbeitrage von Joku-
bas Gaucius, Marc Lotzwick, Fee Gruppe, Christa
Bernard, Merve Kdybasi, Florian Ulff, Anton Gétz,
Anna Dohmen, Pia Froese, Nikola Dietel, Werner
Schwabe, Vanessa Reekers, Alina Norres und
Valentin Schneider sind das Ergebnis dieser Re-
cherchen. Darliber hinaus haben die Kolleg*innen
Dr. Marion Roehmer, Till Lodemann M.A., Dr. Karin
Striewe und Jost Auler M.A. das Ausstellungspro-
jekt mit eigenen Beitragen fachlich unterstitzt.

Fir die Ausstellung wurden zahlreiche Exponate
zusammengetragen, die das Thema besonders
anschaulich und lebendig vermitteln. Dies war in
Zeiten der Corona-Pandemie mit eingeschrank-
ten Kontakt- und Reisemoglichkeiten besonders
aufwandig. Dass dennoch eine ansehnliche Zahl
spannender Objekten prasentiert werden kann,
verdanken wir der GroBzlgigkeit vieler Leihgebe-
rinnen und Leihgeber.

Unser besonderer Dank gilt vor allem Mikdat Ay-
din Kirici, der einen groBe Teil der in der Ausstel-
lung gezeigten Exponate aus seiner auBerst um-
fangreichen Sammlung zur Geschichte des
Kaffees zur Verfligung gestellt hat. Zudem hat er
sein fundiertes Wissen in einen Beitrag in dieser
Publikation einflieBen lassen. Mein Dank gilt eben-
so dem Niederrheinischen Freilichtmuseum Gref-
rath, dem Niederrheinischen Museum fiir Volks-
kunde und Kulturgeschichte eV. in Kevelaer, dem
Amt flr Stadtplanung — Untere Denkmalbehdrde/
Bodendenkmalpflege der Stadt Neuss, Gero
Schmitz le Hanne, Dr. Martin Habel, Dr. Gerhard
Schlimbach, Dr. Carola Gries und Daniela Hain, die
ebenfalls Exponate fur die Ausstellung beigesteu-
ert haben.

Zum Gelingen der Ausstellung trugen auch
die Schiler*innen des Marie-Curie-Gymnasiums
Neuss unter Anleitung von Ezgi Adigtizel und Mi-
chael Schmitt bei.

Mit der Aufarbeitung der Geschichte des Kaffees
in Neuss in Form von Ausstellung und Katalog
leistet das Museum einen wichtigen Beitrag zur
Reflexion Uber unsere Alltagskultur, die so vielfal-
tig ist wie die Gesellschaft selbst und sich - eben-
so wie diese - standig weiterentwickelt.

Uta Husmeier-Schirlitz
Direktorin



Carl Pause und Margrit Schulte Beerbiihl

Kaffee ist fertig! Karriere eines HeiBgetranks

Ob als Espresso, Caffé latte oder Filterkaffee — Kaffee gehort
weltweit zu den beliebtesten Getranken. Auch in Deutschland
ist Kaffee das am meisten konsumierte HeiBgetrank, weit vor
Schwarzem Tee, Krautertee oder Kakao. Zwar nimmt Deutsch-
land im europaischen Vergleich beim Kaffeekonsum ,nur”
einen der hinteren Platze ein, doch lag auch hier der Pro-Kopf-
Verbrauch von Bohnenkaffee im Jahr 2020 bei durchschnittlich
168 Litern.

In Deutschland kann der Konsum des beliebten schwarzen
Getranks auf eine mittlerweile 350-jahrige Geschichte zurlick-
blicken, in der sich auch die wechselvolle Geschichte dieses
Landes widerspiegelt. Denn Kaffee ist mehr als nur ein Nah-
rungsmittel. Er schuf eine neue Konsum- und Geselligkeitskul-
tur und ist daher ein Konsumartikel von hoher Symbolkraft, der
eine néhere kulturgeschichtliche Betrachtung verdient.

Der wilde Kaffeestrauch, aus dessen Samen der Kaffee ur-
spriinglich gekocht wurde, wéchst in Athiopien. Uber Vermitt-
lung des Osmanischen Reiches gelangte das schwarze Getrank
in der ersten Halfte des 17. Jahrhunderts nach Europa. Schon
bald entstanden hier die ersten Kaffeeh&duser, so 1647 in Vene-
dig,1664 in Den Haag und kurz darauf 1673 er6ffnete in Deutsch-
land das erste Kaffeehaus in der Hansestadt Bremen. Durch
den engen Kontakt mit den niederlandischen Fernhandelsstad-
ten wurde das neue Getrank dann auch bald am Niederrhein
populér. In Neuss wurde bereits Ende des 17. Jahrhunderts zum
ersten Mal Kaffee getrunken, wie archivalische Quellen zeigen.

Der Kaffee war eines der ersten global produzierten und ver-
triebenen Genussmittel. Die niederlandische Vereenigde Oost-
indische Compagnie, die im 18. Jahrhundert zeitweilig de facto
ein Kaffeemonopol besaB, brachte die Kaffeepflanze nach Java,
im Zuge des europaischen Kolonialismus gelangte sie wenige
Jahrzehnte spéater nach Lateinamerika und im 19. Jahrhundert
nach Westafrika. Der Uberseehandel mit Kaffee profitierte von
Uberregionalen Handelsverbindungen und -netzen, die Jahr-
hunderte zuvor durch die Hanse entstanden waren. Die ehema-
ligen Hansestadte Bremen und Hamburg sind bis heute die
wichtigsten Umschlagpléatze fur Kaffee in Deutschland.

Kaffee war zu Beginn des 18. Jahrhunderts ein Luxusgetrank,
das aus erlesenem chinesischem Porzellangeschirr getrunken
wurde. Doch nur wenige Jahrzehnte spater wollten nicht nur der
Adel und die wohlhabenden Oberschichten, sondern auch die
Unterschichten nicht mehr auf das Kaffeegetrank verzichten.
Dies zeigen u.a. die Kaffeekannen und Milchkannchen, die die

2020 lag der Pro-Kopf-Verbrauch von Bohnenkaffee
in Deutschland bei 168 Litern.

Frisch gerdstete Kaffeebohnen.
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Verschiedene Typen von Kaffeetrinkern.
Zeitschriftenblatt mit handkolorierten
Holzschnitten, 1877.

Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Neusser Topfer Ende des 18. Jahrhunderts als Alternative zum
teuren Porzellan flir &rmere Bevolkerungsschichten produzier-
ten und die als Bodenfunde auf uns gekommen sind.

Das Thema Gesundheit spielte schon seit dem Aufkommen des
koffeeinhaltigen HeiBgetranks im 17. Jahrhundert in Europa eine
Rolle, sei es, dass vor den angeblichen Gefahren des Kaffees
gewarnt wurde, sei es, dass man seine therapeutischen Eigen-
schaften in den Vordergrund rlickte.

In der zweiten Halfte des 19. Jahrhunderts erfasste die Industri-
alisierung auch die Kaffeeproduktion. Die 1882 in Viersen-Hoser
gegriindete ,Dampf-Kaffee-Rosterei von Hermann Kaiser” ent-
wickelte sich bald zu einem Filialkonzern, in dem alle Produk-
tionsschritte vom Einkauf Gber die Produktion bis zum Vertrieb
und Verkauf von Kaffee in einer Hand vereint waren. Mit der Er-
findung des koffeinfreien Kaffees legte der Bremer Kaufmann
Ludwig Roselius im Jahr 1906 den Grundstein flr die Entste-
hung eines der ersten Markenprodukte, dessen Popularitat in
der Bevolkerung durch damals innovative WerbemaBnahmen
geférdert wurde.

Trotz seiner enormen Beliebtheit in allen Bevdlkerungsschich-
ten war guter Bohnenkaffee bis vor wenigen Jahrzehnten teuer
und nur in begrenzten Mengen verfligbar. Daher behalf man
sich oft mit selbst hergestelltem Kaffeeersatz. Schon Ende des
18. Jahrhunderts setzte sich der aus der Wurzel der Zichorie
hergestellte Ersatzkaffee durch. Auch aus gerdsteten Buch-
eckern oder Eicheln wurde ein schwarzer Aufguss gebraut, der
nur entfernt an echten Bohnenkaffee erinnerte.

In Zeiten besonderen Kaffeemangels blihte der Schmuggel, so
als in napoleonischer Zeit mit der Kontinentalsperre ein Import-
verbot flr alle britischen Waren verhangt wurde, aber auch
wahrend der beiden Weltkriege, als kaum noch Kaffee aus den
Uberseegebieten nach Deutschland importiert werden konnte.

Immer schon gab es unterschiedliche Ansichten darlber, wie
denn der perfekte Kaffee zu kochen sei. Die Zubereitungsarten
des Kaffees sind daher vielféltig und reichen vom tirkischen
Mokka Uiber den Filterkaffee bis hin zum Espresso. Schon friih
entwickelte man verschiedenste Gerate und Maschinen zur
Kaffeezubereitung, angefangen von den Perkolatoren Anfang
des 19. Jahrhunderts bis hin zur modernen Espressomaschine.

In den 1960ern wuchs das Bewusstsein fir die Entwicklungs-
lander, in denen viele der Kaffeeanbaugebiete liegen. Unter
maBgeblicher Teilhabe kirchlicher Organisationen entstand die
Fair-Trade-Bewegung, die flr eine gerechte Entlohnung der
Kaffeeproduzenten eintritt.

1 URL: https://de.statista.com/statistik/daten/studie/5271/umfrage/pro-kopf-
verbrauch-an-heissgetraenken-in-deutschland-seit-2000/ (Stand: 7. Februar
2022).



Mikdat Aydin Kirici und Carl Pause

Mokka, Filterkaffe, Espresso -

der Kaffeezubereitung

Von der Beere zur Bohne

Die Kaffeestraucher der Gattung Coffea aus der Pflanzenfamilie
der Rubiazeen (Réte- oder Kaffeegewachse) wachsen im tropi-
schen Giirtel um den Aquator. Von den etwa 6000 bekannten
Kaffeearten besitzen lediglich Coffea arabica und Coffea robus-
ta wirtschaftliche Bedeutung. An ihnen reifen in sieben bis neun
Monaten kirschenahnliche Friichte heran, die zwei Samen ent-
halten: die Kaffeebohnen.

Bei etwa 60 Prozent der weltweit angebauten Kaffeepflanzen
handelt es sich um Coffea arabica. Diese gedeiht Giberwiegend
in Héhenlagen zwischen 600 bis 2000 Meter ber dem Mee-
resspiegel. Sie ist zwar empfindlicher gegeniiber Schadlingen
und zu hohen Temperaturen, das Aroma der Bohnen ist jedoch
milder, aromatischer und qualitativ hochwertiger als bei Coffea
robusta. Zudem enthalten sie nur etwa 11 bis 1,7 Prozent der
unbekdmmlichen Chlorogensdure und damit deutlich weniger
als die von Coffea robusta. Die Robusta-Pflanze ist gegentiber
héheren Temperaturen toleranter und kann auch in Hdéhen
zwischen 200 bis 600 Meter angebaut werden. lhre Bohnen
enthalten 2 bis 4,5 Prozent Koffein, ein schwer |6sliches Alka-
loid, und weisen einen kraftigen, bitteren und holzigen
Geschmack auf.

Da die Kaffeepflanzen oft gleichzeitig Bliten und reife Friichte
tragen, werden qualitativ hochwertige Sorten in der Regel per

die vielen Wege

Rote Kaffeekirschen.

Kaffeekirschen mit unterschiedlichen Reifengraden.

Kaffeeplantage in Brasilien.

1
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Anbau und Verarbeitung von Kaffeebohnen,
Schautafel des Lehrmittelverlags Hagemann,
Dusseldorf, 19964. Sammlung Bazzar.

Ungeréstete Kaffeebohnen.
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Hand gepflickt. Nur in einigen Anbaugebieten Brasiliens erntet
man vorwiegend maschinell. Nach der Ernte werden die Kaffee-
kirschen sortiert und weiterverarbeitet. Bei der nassen Auf-
bereitung legt man die Kirschen in Quellwasser ein, befreit sie
maschinell vom Fruchtfleisch und fermentiert sie dannin einem
Becken fir 12 bis 36 Stunden, damit sich auch die Pergament-
haut und das Silberhdutchen von den Bohnen I6sen. Nass auf-
bereitete Kaffeebohnen weisen eine feine Saure und ein breites
Spektrum an Aromen auf. Bei der trockenen Aufbereitung wer-
den die Kaffeekirschen hingegen flir etwa drei bis fiinf Wochen
auf groBen Flachen ausgebreitet und unter stdndigem Wenden
getrocknet, bis sich Fruchtfleisch und Hullen vollstandig ab-
schélen lassen. Neben dem Anbaugebiet und der Verarbeitung
sind auch GréBe und GleichmaBigkeit der Bohnen sowie das
Auftreten zerbrochener oder vom Kaffeekéafer befallener Boh-
nen wichtig fir die Qualitat des Rohkaffees.

Entscheidend flir den Geschmack des zubereiteten Kaffees ist
aber vor allem die Rdstung, denn durch sie entstehen erst die
wesentlichen Aromen und Geschmacksstoffe, bei denen es
sich Uberwiegend um é&therische Ole handelt. Insbesondere
Temperatur, Dauer sowie Verfahren der Rdstung beeinflussen
die Geschmacksergebnisse. So reduziert etwa eine lange Rdst-
dauer den Anteil der Chlorogenséaure, weshalb Kaffee aus dun-
kel gerésteten Bohnen magenfreundlicher ist als Kaffee aus hell
gerdsteten Bohnen.

GroBindustriell hergestellter Kaffee wird heute fast ausschlie3-
lich im HeiBluftverfahren (auch: Konvektionsverfahren) gerés-
tet. Bei dieser Réstmethode wird zwei bis fiinf Minuten lang bis
zu 600 Grad heiBe Luft in die Rohkaffeebohnen geblasen. Der
auf diese Weise gerdstete Kaffee wird erst mit Wasser und dann
mit kalter Luft abgekuhlt. Aufgrund der sehr kurzen Rdstzeit
und des geringen Einbrands (des Gewichtsverlusts des Rohkaf-
fees durch den Réstvorgang) ist dieses Verfahren sehr wirt-
schaftlich. Allerdings geht es zulasten der Kaffeequalitat: Hei3-
luftgerdsteter Kaffee schmeckt haufig ,flach® und weist einen
hohen Sauregehalt auf.

Bei der traditionellen Kontakt- oder Trommelréstung werden
die Rohbohnen dagegen nur Temperaturen zwischen 100 und
260 Grad ausgesetzt. Die Bohnen befinden sich in einer Rost-
trommel, deren sich stdndig drehende Wandung die Hitze an
die Bohnen abgibt. Je nach angestrebtem Roéstgrad dauert die
Réstung zwischen acht und 25 Minuten. Mit zunehmender
Réstdauer nimmt der Wasser- und Sauregehalt ab. Anschlie-
Bend muissen die heiBen Bohnen schnell in speziellen Sieben
abgekuhlt werden, um ein Weiterrdsten zu verhindern. Der Ein-
brandverlust bei diesem Verfahren betragt zwar bis zu 20 Pro-
zent des Rohkaffeegewichts, doch ist der Roéstkaffee ge-
schmacklich ausgewogener, da sich feine Aromen besser bei
niedrigeren Temperaturen entfalten kénnen.



Qual der Wahl - Kaffeezubereitungsarten

Schon vor Giber 300 Jahren gab es kontrare Ansichten darlber,
wie der perfekte Kaffee zuzubereiten sei. Im Laufe der Zeit
wurde eine schier unliberschaubare Anzahl an Rezepten und
Geraten entwickelt, um Kaffee zu brihen oder zu kochen.
Grundsatzlich lassen sich aber zwei Verfahren der Kaffeezube-
reitung unterscheiden, die Mazeration und die Perkolation.

Bei der Mazeration kocht man das Kaffeemehl zusammen mit
kaltem Wasser auf oder gibt es in heiBes Wasser und lasst es
dort eine Zeit lang ziehen. Der Aufguss kann dann, falls ge-
wlinscht, durch AbgieBen oder Filtern vom Kaffeesatz befreit
werden.

Bei der Perkolation lasst man dagegen das kochende Wasser
durch das Kaffeemehl laufen oder presst es mit leichtem Druck
hindurch. Der Kontakt der gemahlenen Bohnen mit dem heiBen
Wasser bleibt somit auf eine kurze Zeit beschrankt. Bis zum
Ende des 19. Jahrhunderts wurde der Kaffee in den Kaffeehau-
sern Uberwiegend nach der Perkolationsmethode zubereitet.
Im Folgenden sollen einige der Verfahren kurz vorgestellt werden.

Die frisch gerésteten Bohnen werden aus der
Rdésttrommel in das Kihlsieb gelassen.

13
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Tirkische Mokkakanne (Cezve), um 1900.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Der Mokka ist eine der urspriinglichsten
Formen der Kaffeezubereitung.

-

—

Pressstempelkanne (French Press).

Tirkischer Mokka

Die wohl urspriinglichste Form der Kaffeezubereitung ist der
tirkische Mokka, ein starker Kaffee, der im Mazerationsverfah-
ren gekocht wird. Mokka wird mindestens seit dem 16. Jahrhun-
dert in einer speziellen Kupfer- oder Messingkanne mit langem
Stiel zubereitet, die auf Turkisch als ,,Cezve” und auf Arabisch
als ,lbrik” bezeichnet wird. In die Kanne gibt man Kaffee, Zucker
und kaltes Wasser — mitunter auch Gewiirze wie Zimt, Karda-
mom oder Nelken — und erhitzt die Mischung unter Rihren
langsam bis zum Aufkochen. Der beim Aufkochen entstehende
Schaum wird mit einem Loffel abgeschépft und in die Tassen
gegeben, danach lasst man den Sud zwei weitere Male auf-
kochen, bevor man ihn in die Tassen fllt.

Kaffee Anno 1696

1696 veroffentlichte der Chefkoch am Hofe des Herzogs von
Orléans, Francois Massialot, ein Kochbuch mit dem Titel ,,Nou-
velle Instruction pour les confitures, les liqueurs et les fruits”
(,Neue Anleitung fir Konfitliren, Likére und Friichte), das ein
Bestsellerwurde und 1712 bereitsin der vierten Auflage erschien.
In dem Buch findet sich auch eine Anleitung zum Kaffeekochen
nach dem Mazerationsverfahren:

-Um darinnen das Getrank zuzubereiten, gibt es Kaffeekannen
aus Silber, Kupfer, Blech und sogar aus glasierter Irdenware.
Man gibt in sie die Menge Wasser hinein, die man im Hinblick
auf die zu servierenden Tassen flr richtig hélt. Man lasst dieses
Wasser auf einem heiBen Feuer ohne Flamme kochen, und
wenn es ein bisschen kocht, gibt man seinen Kaffee hinein. Die
Menge, wenn man es richtig machen will, ist ungeféahr ein ge-
haufter Loffel fir drei Portionen. Zunéchst, wenn sich das Pulver
in kochendem Wasser befindet, steigt es auf und verliert seine
Wirkung durch Uberkochen, wenn man die Kaffeekanne nicht
vom Feuer nimmt. Es ist notwendig, die Kanne abzudecken und
das Getrank unter leichtem Rihren wieder auf das Feuer zu
stellen und zehn oder zwolf Mal aufkochen zu lassen. Danach
nimmt man die Kaffeekanne vom heiBen Feuer und lasst die
Flissigkeit ruhen, damit sich der Kaffeesatz am Boden sam-
melt. Wenn man es eilig hat, kann man auch einen Loéffel kaltes
Wasser zugeben. Der Kaffee wird wie folgt zubereitet: Man gieBt
ihn wegen des Kaffeesatzes durch Kippen [der Kanne] in die
Tassen, und wenn man ihn viel zu bitter findet, fligt man Kandis-
zucker oder braunen Zucker je nach Geschmack hinzu.*'

Pressstempelkanne

1852 lieBen sich die beiden franzésischen Erfinder Henri-Otto
Mayer und Jacques-Victor Delforge einen Prototyp der Press-
stempelkanne patentieren, die heute auch unter der Bezeich-
nung ,french press” oder ,cafetiére” bekannt ist. In die Kanne



wird Kaffeepulver gegeben und mit heiBem Wasser libergossen.
Nach einiger Zeit wird der Kaffeesatz dann mit einem Metall-
sieb, an dem ein Stab befestigt ist, auf den Boden der Kanne
gedriickt und der Kaffee in die Tassen geflillt.

Filterkaffee

Bereits im 18. Jahrhundert gab es Versuche, den Kaffeesatz mit
allerlei Filtern vom Kaffee zu trennen. So beschreibt Johann
Georg Krlnitz 1784 in seiner ,Oeconomischen Encyclopadie”
ein friihes Perkolationsverfahren: In einen Trichter oder einen
Filteraufsatz wird ein feines Stofftuch oder ein weiBes Ldésch-
papier gelegt, auf das Kaffeepulver geschuttet wird, das man
mit heiBem Wasser Uberbriiht.?

Die heute gebrauchlichen Einweg-Kaffeefilter aus Papier sind
ein relativ junges Phanomen. Das Verfahren lieB sich Melitta
Bentz, die Tochter eines Dresdner Buchhandlers, 1908 paten-
tieren. Nach ihr ist das Unternehmen Melitta benannt, das den
Filterkaffee in der Welt bekannt gemacht hat. Das Wort ,Filter-
tlte“ ist heute ein eingetragenes Warenzeichen dieser Firma.

Der Perkolator

Der Perkolator (von lateinisch ,percolare® — durchsickern,
filtern) war bereits zu Anfang des 19. Jahrhunderts bekannt. Die
Funktionsweise dieses Gerats zur Kaffeezubereitung nach dem
oben erwahnten Perkolationsverfahren ist einfach: Uber einer
wassergeflillten Kanne befindet sich ein Behélter mit einem
Sieb, in dem sich gemahlener Kaffee befindet. Beim Erhitzen
der Kanne steigt das kochende Wasser Uiber ein Steigrohr nach
oben und tropfelt auf das Kaffeepulver. Von dort lauft es zurlick
nach unten in die Kanne und vermischt sich mit dem restlichen
Wasser. Je langer man den Perkolator zirkulieren lasst, desto
starker wird der Kaffee. Lasst man ihn jedoch zu lange laufen,
kann der Kaffee bitter werden. Zudem nimmt das lange Kochen
dem Kaffee die feinen Geschmacksnoten. In den 1930er-Jahren
entwickelte die Firma Rowenta einen elektrisch betriebenen
Perkolator, der dieses zwischenzeitlich aus der Mode gekom-
mene Verfahren wieder populdr machte.

Die Moka-Kanne oder Caffettiera

Die umgangssprachlich als Espressokanne bezeichnete Caffet-
tiera oder Moka-Kanne funktioniert nach dem Perkolatorprin-
zip. Das kochende Wasser steigt vom unteren Teil der Kanne
Uber ein kurzes Steigrohr hoch in ein Sieb mit dem Kaffeepulver
und von hier Gber ein weiteres Steigrohr in den oberen Teil der
Caffetiera, wo es sich sammelt. Mit der Kanne, die in jedem ita-
lienischen und auch vielen deutschen Haushalten zu finden ist,
lasst sich jedoch kein echter Espresso, sondern nur Mokka zu-
bereiten, da das Wasser lediglich mit einem Druck von 3 bar

Der heutige Kaffeefilter aus Papier wurde 1908
von Melitta Bentz patentiert.

Elektrischer Perkolator der Marke Rowenta, Modell
E5211 aus dem Jahr 1938.
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Mit der italienischen Caffettiera wird nicht
Espresso, sondern Mokka gekocht.

Sintrax-Kaffeemaschine aus hitzebestdndigem
Borosilikatglas nach dem Perkolator-Prinzip,
1960er-Jahre.

durch das Kaffeemehl stromt. Die bekannte achteckige Form
der Kanne wurde 1933 von dem ltaliener Alfonso Bialetti ent-
wickelt und millionenfach produziert. Heute ist die ,Bialetti“ in
der ganzen Welt zu finden.

Der Syphon-Kaffeezubereiter

Auch der schon seit den 1830er-Jahren bekannte Vakuumbe-
reiter ist eine technische Weiterentwicklung des Perkolators. Er
funktioniert &hnlich wie die Caffetiera. Zwei durch ein Steigrohr
verbundene GefaBe stehen libereinander, wobei das untere mit
Wasser und das obere mit Kaffeepulver gefillt ist. Wird das
untere GefaB erhitzt, steigt das kochende Wasser Uber das
Steigrohr in das obere GefaB und tropfelt auf das Kaffeemehl.
Nimmt man den Kaffeezubereiter vom Feuer, kiihlt sich das
untere GefaB ab. Durch den so entstehenden Unterdruck (Vaku-
um) wird der frisch gebriihte Kaffee aus dem oberen GefaB
durch einen Filter, der den Kaffeesatz zurlickhalt, in das untere
zuricksaugt. Der Kaffee kann nun serviert werden. Da der
Syphon mit Hitze und Druck arbeitet, kam es gerade im 19. Jahr-
hundert immer wieder zu Unféllen und Explosionen, vor allem
wenn er aus Glas gefertigt war.

1926 prasentierten die Jenaer Glaswerken Schott & Gen. unter
dem Namen Sintrax erstmals einen Syphon-Kaffeezubereiter
aus hitzebestandigem Borosilikatglas. Sein Design wurde in
den Folgejahren von den Bauhaus-Kiinstlern Gerhard Marcks
und Wilhelm Wagenfeld tberarbeitet, die sich dabei bewusst an
der Gestaltung von Laborgeraten orientierten. Zwischen der
oberen Glaskugel und der unteren, mit Wasser gefiillten Kugel
der Sintrax befindet sich ein Siebventil, das sich erst 6ffnet,
wenn das Wasser die perfekte Briihtemperatur von 94 bis 96
Grad erreicht hat.

Instantkaffee

Das Prinzip des I6slichen Kaffees wurde erstmals 1881 von dem
Franzosen Alphonse Allais entwickelt. 1890 lieB sich der Neu-
seeldander David Strang aus Invercargill ein weiteres Verfahren
zu Herstellung l6slichen Kaffees patentieren, der unter dem
Handelsnamen Strang’s Coffee vertrieben wurde. 1938 brachte
schlieBlich das Schweizer Unternehmen Nestlé mit dem Nes-
café erstmals einen industriell produzierten Instantkaffee auf
den Markt.

Bei der Herstellung des Instantkaffees werden zunachst die
Kaffeebohnen gereinigt, gerdstet und gemahlen. In einer
Extraktionsanlage, die nach dem Prinzip des Perkolators funk-
tioniert, werden dann bei Temperaturen bis zu 200 Grad und
einem Druck von bis zu 20 bar mit Hilfe von Wasser die |6slichen
Bestandteile des Kaffees extrahiert. Der Kaffeeextrakt wird
dann in einer Eindampfanlage immer weiter konzentriert und



anschlieBend getrocknet. Bei der Sprihtrocknung wird der Kaf-
feeextrakt mit hohem Druck durch Zerstauberdiisen in einen
~Sprahturm® gepumpt, der von heiBer, trockener Luft durch-
stromt wird. Das Wasser verdampft so aus dem Extrakt, der sich
auf dem Boden des Spriihturms sammelt. Bei der Gefriertrock-
nung wird der Kaffeeextrakt zunachst mit Luft oder Kohlendi-
oxid aufgeschaumt, dann bis zu einer Temperatur von =50 Grad
tiefgefroren, gemahlen und abgesiebt. In einem Vakuumtrock-
ner wird das zu Eis erstarrte Wasser entzogen. Das aus dem
Kaffeeextrakt gewonnene Feinpulver kann nun mittels eines
Agglomerationsverfahrens zu gréBeren Klimpchen zusam-
mengefligt werden. Dabei werden die feinen Partikel kurz an-
gefeuchtet, damit sie zusammenkleben. GieBt man heies Was-
ser auf diese Klimpchen, entsteht wieder ein Kaffeegetrank.

Der Espresso

Bei der Espressomethode wird heiBes Wasser mit hohem Druck
durch eine Einzelportion dunkel gerdstetes, fein gemahlenes
Kaffeepulver gepresst. Das Ergebnis ist ein konzentrierter Kaf-
fee mit einer dichten, haselnussbraunen Schaumschicht - die
als ,Crema"“ bezeichnet wird und zu seinem besonderen Aroma
beitragt.

Flr einen Espresso verwendet man in der Regel dunkel gerds-
tete Arabica-Bohnen mit einem Robusta-Anteil zwischen 20
und 50 Prozent. Robusta-Bohnen sind zwar weniger aromatisch
als Arabica-Bohnen, bringen aber daflir im Espresso-Getrank
einen volleren Geschmack und bilden so die typische Schwere
des Espressos. AuBerdem ist es mit einem Robusta-Anteil in
der Kaffeemischung leichter, eine gute Crema zu erzeugen, als
mit einem Espresso aus reiner Arabica-Mischung. Aufgrund der
starken Réstung besitzt Espressomehl einen geringeren Saure-
anteil und Koffeingehalt als der fur die Filterung bestimmte Kaf-
fee. Ein Espresso enthéalt nur etwa halb so viel Koffein wie eine
Tasse Filterkaffee und kann daher auch abends ohne Bedenken
getrunken werden. Durch die kurze Kontaktzeit des Wassers
mit dem Kaffeemehl werden zum einen weniger unerwtinschte
Stoffe wie Gerbsaure und Bitterstoffe herausgeldst, zum ande-
ren bleiben bis zu 90 Prozent der Aromen des Kaffees erhalten.

Der Espresso ist fir viele die vollendete Form des
Kaffees.

Fir die Zubereitung eines guten Espressos hat sich folgende
Faustregel bewahrt:

7 Gramm Kaffeepulver
30 Milliliter Wasser
92 Grad Wassertemperatur
10 Bar Druck
25 Sekunden Extraktionszeit

1884 prasentierte der Unternehmer Angelo Moriondi auf der
italienischen Expo, der ,Esposizione Generale ltaliana® eine

17
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Espressomaschine der Firma Gaggia,
1940/50er-Jahre. Sammlung Bazzar.

Espressomaschine der Firma Gaggia,
1940/50er-Jahre. Sammlung Bazzar.

Kaffeemaschine, mit der er innerhalb kiirzester Zeit Kaffee
zubereiten konnte, indem er heiBen Wasserdampf unter Druck
durch das Kaffeepulver leitete. Der Prototyp der Espresso-
maschine war geboren.

Der Mailander Ingenieur Luigi Bezzera verbesserte die Erfin-
dung Moriondis und entwarf eine saulenartige Maschine zur
Kaffeezubereitung, die er ,,Tipo Gigante” nannte. Mit ihr lieB sich
der Kaffee erstmals tassenweise zubereiten. 1901 stellte Bezze-
ra seine Erfindung der Offentlichkeit vor, die er in Anlehnung an
die seinerzeit popularen von Dampfloks gezogenen Express-
zlige ,caffe espresso” nannte. 1902 lie er die Maschine paten-
tieren. Mehrere Unternehmer, unter anderem Desiderio Pavoni
und Pier Teresio Arduino, griffen die Kaffeemaschine Bezzeras
auf und entwickelten ihrerseits eigene Espressomaschinen, die
den neuen Kaffee in Italien popular machten. Allerdings
schmeckte der mit diesen Maschinen hergestellte Kaffee wegen
des zu heiBen Wasserdampfs, der die 4therischen Ole verbren-
nen lieB, haufig bitter und verbrannt.

Erst mit der 1938 von Achille Gaggia entwickelten Espresso-
maschine kam ein Gerat auf den Markt, das dieses Uber-
hitzungsproblem nicht kannte und kostengiinstig in groBen
Stlickzahlen produziert werden konnte. Der fr die Espressozu-
bereitung benétigte Druck von etwa 10 Bar wurde namlich nicht
durch das Erhitzen des Wassers, sondern mechanisch durch
eine groBe Stahlfeder erzeugt. Der Espresso aus den Spann-
federkolbenmaschinen wies allerdings eine Schaumkrone auf,
der die Kunden anfanglich mit Skepsis begegneten. Aus Marke-
tinggriinden erfand Gaggia daher den Begriff ,caffé crema®, um
den Schaum als etwas Besonderes darzustellen. In den 1960er-
Jahren stattete man die Espressomaschinen erstmals mit War-
metauschern zum Erhitzen des Wassers und mit elektrischen
Pumpen aus.

Das Design der friihen Espressomaschinen wurde anfanglich
vom technischen Aufbau und der Funktionsweise dominiert,
doch schon bald begann man, die Maschinen mit damals
modernen Art déco-Elementen zu verzieren. Nach dem Zwei-
ten Weltkrieg folgte eine Hochphase des Espressomaschinen-
designs. Mit dem ,streamlining“ ibernahm man in den 1950er-
Jahren aus den USA die Formensprache der damals beliebten
Automodelle mit viel Chrombesatz.

1 Francois Massialot: Nouvelle instruction pour les confitures, les liqueurs et les
fruits, 4. Aufl., Paris 1712, S. 304-306, URL: https://archive.org/details/bub_gb_
RkLylz9GyUAC/page/n3/mode/2up?view=theater (Stand: 22. November 2021);
Ubersetzung aus dem Franzésischen durch die Autoren.

2 Johann Georg Krinitz: Oekonomische Encyklopadie oder allgemeines System
der Staats-, Stadt-, Haus- und Landwirthschaft, Band 32, Berlin 1784, S. 172;
URL: http://www.kruenitzl.uni-trier.de/background/entries_vol032a.htm (Stand:
22. November 2021).



Jokubas Gaucius

Coffea arabica und ihre Reise um die Welt

Die Verbreitung der Arabica-Pflanze
von Afrika bis zum amerikanischen Doppelkontinent

Heute ist Kaffee eines der beliebtesten Genussmittel weltweit.
Allein in den Jahren 2019/2020 wurden 9.834.000 Tonnen der
dunklen Bohnen verbraucht.! Die Popularitdt des schwarzen
Getranks ist jedoch nicht nur ein zeitgendssisches Phanomen.
Nach den bescheidenen Anfédngen des Kaffeekonsums im
Gebiet des heutigen Jemen, wo das duftende Gebrau von den
Anhangern des mystischen Sufismus im 15. Jahrhundert bei
ihren religidsen Ubungen Verwendung fand,? avancierte Kaffee
bereits im 16. Jahrhundert zum popularen Alltagsgetrank, dasin
zahlreichen Kaffeehdausern des Vorderen Orients genossen
wurde.® In Europa begann der Siegeszug des schwarzen Ge-
nussmittels hingegen erst ab Mitte des 17. Jahrhunderts. Wie im
Vorderen Orient fungierte das europaische Kaffeehaus damals
nicht nur als Anbieter des neuen Getranks, sondern auch als Ort
des gesellschaftlichen und wissenschaftlichen Austausches
sowie politischer Debatten.*

Die Geschichte der Verbreitung des Kaffeekonsums ist eng mit
der Geschichte der Verbreitung der Pflanze Coffea arabica, der
beliebtesten Kaffeesorte weltweit, verbunden. Sie kann entwe-
der als eine auBergewodhnliche Reise der Kaffeepflanze um die
Welt oder — im wissenschaftlichen Sinne - als ein jahrhunderte-
langer Transferprozess verstanden werden, der im 18. Jahrhun-
dert mit der Ankunft der Kaffeepflanze auf dem amerikanischen
Doppelkontinent seinen Abschluss fand. Wie aber breitete sich
die Pflanze Coffea arabica rund um den Globus aus?®

Bis Ende des 17. Jahrhunderts war Jemen der einzige kommer-
zielle Kaffeeproduzent weltweit.® Allerdings war es weder die
urspringliche Heimat der Pflanze noch das einzige Land, in
dem der Kaffeestrauch wuchs. Obwohl der schwedische Bota-
niker Carl von Linné bereits im Jahre 1753 der im Jemen wach-
senden Kaffeesorte — Coffea arabica — einen Namen zuwies, der
die Arabische Halbinsel als Heimat der Pflanze benannte, kann-
ten weder die Europaer noch die Jemeniten bis Mitte des 19.
Jahrhunderts den Ursprungsort des Kaffeestrauches.” Erst der
Geograf Carl Ritter stellte in seinem 1847 ver6ffentlichten Werk
fest, dass die Arabica-Pflanze aus den Regenwéldern im Sid-
westen des heutigen Athiopien stammt.2

Jene tropischen Gebiete wurden noch bis zum Ende des 19.
Jahrhunderts von den Kdénigen des souverdnen Kénigreichs
Kaffa beherrscht, dasim Jahre 1390 von dem angeblichen Griin-
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Reife Kaffeekirschen.

derflirsten Mindjolotji ins Leben gerufen worden war. Seit 1897
gehért das ehemals unabhangige Land zu Athiopien.®

Noch heute stellt die Region Kaffa mit seinen bis zu 3000 Meter
hohen Bergen, reichlichen Niederschlagen und fruchtbaren
vulkanischen Bdden die perfekte Umgebung flir das Gedeihen
von Coffea arabica dar.'® Hier ist nicht nur die fir das optimale
Wachstum der Pflanze notwendige H6he zwischen etwa 915 bis
1830 Meter gegeben,™ sondern es werden auch die im Durch-
schnitt bendtigten Niederschlage von 1400 bis 2000 Millimeter
pro Jahr sowie konstante Temperaturen im Bereich von 18 bis
22 Grad erreicht.”

Der Beginn der kommerziellen Kaffeeproduktion

Ebenso wie die historische Region Kaffa eignet sich auch das
jemenitische Hochland fiir den Anbau der Arabica-Pflanze. Im
Vergleich zu Kaffa stellt das Gebirge im Jemen allerdings eine
karge Landschaft dar, die sich vor allem durch sandiges Acker-
land und heiB-trockenes Klima auszeichnet."

Einer jemenitischen Chronik zufolge begann der Kaffeeanbau
im Jemen in den Jahren 1543/1544.%* VVermutlich gelangte die
Arabica-Pflanze jedoch bereits vorher auf die Arabische Halb-
insel. Die Anfange des Kaffeekonsums sind eng mit dem Sufis-
mus, einer muslimisch-mystischen Bewegung, verbunden.®
Dementsprechend bietet eine schriftliche Quelle zur Einflh-
rung des schwarzen Getranks unter den Sufis Hinweise, dass
die Pflanze Coffea arabica schon vor 1543 im Jemen wuchs.™®

Der Autor des Schriftstlicks, Abd Al-Qadir Al-Jaziri, einer der
wichtigsten Autoren lber Kaffee im 16. Jahrhundert,” schreibt,
dass ein Gelehrter namens Jamal al-Din Abu, Abd Allah Mu-
hammad ibn Sa’id, auch bekannt unter dem Namen al-Dhabani,
das Getrank in den Jemen erstmals eingeflihrt haben soll. Laut
der Quelle kam al-Dhabani wéahrend einer Reise von der Hafen-
stadt Aden im Jemen nach Athiopien in Kontakt mit dem Kaf-
feekonsum. Dort traf er angeblich Menschen, die sogenannten
~qahwa“ konsumierten, mit dessen Eigenschaften er zu diesem
Zeitpunkt allerdings nicht vertraut war. Doch nach seiner Rlck-
kehr nach Aden sei er krank geworden, er habe sich an den
~qahwa®“ erinnert, ihn getrunken und sei plétzlich genesen.
Nachdem der Gelehrte die positiven Eigenschaften des Ge-
tranks erkannt habe, soll es sich in Aden zunachst unter seinen
Ordensbridern und dann spater unter dem einfachen Volk, das
dem Beispiel der Sufis folgte, verbreitet haben. Al-Jaziri been-
det seinen Bericht schlieBlich mit dem Verweis, dass al-Dhabani
im Jahre 875 nach muslimischer Zeitrechnung, also im Jahre
1470/1471 nach gregorianischem Kalender, gestorben sei.™

Laut der Quelle soll al-Dhabani den sogenannten ,,qahwa“ erst
nach seiner Rlickkehr nach Aden ausprobiert habe. Das heif3t,
der Gelehrte hat entweder Kaffeebohnen in Athiopien — wohl-



gemerkt ohne das Wissen Uber die Wirkung des Getranks - er-
worben und sie dann mit auf die Rlckreise genommen oder die
Pflanze Coffea arabica wuchs schon langer im Jemen, als die
Forscher bislang angenommen haben, und wurde erst von
al-Dhabani fiir die Zubereitung des aus Athiopien bekannten
Getranks verwendet.”® Moglicherweise wurde Kaffee in den
weitgehend von der Zivilisation abgeschnittenen jemenitischen
Bergen bereits seit Jahrhunderten konsumiert und kultiviert.
Denn Kontakte zwischen den Bewohnern Jemens und Athio-
piens lassen sich bis in die vorchristlichen Jahrhunderte
zurlickverfolgen.?® Demnach héatte die Arabica-Pflanze Uber
diese Handelsbeziehungen viel friiher auf die Arabische Halb-
insel kommen kdnnen, als es die schriftlichen Quellen vermuten
lassen.

Sicher aber ist, dass sich anhand des in der Quelle vermerkten
Todesdatums al-Dhabanis die erste verifizierbare Verwendung
des Kaffees auf der Arabischen Halbinsel ungefahr auf die Mitte
des 15. Jahrhunderts datieren lasst.? Dementsprechend betragt
die Licke zwischen dem Auftauchen des Kaffees im Jemen als
Konsumgut und dem Beginn der dortigen Kaffeekultivierung
etwas weniger als hundert Jahre.?? In dieser Zeit breitete sich
die Gewohnheit des Kaffeetrinkens in der muslimischen Welt
aus, sodass bis zum Ende des 15. Jahrhunderts Kaffee als Ge-
trank in den heiligen Statten des Islam und ebenso in Agypten
bekannt war. Die Bohnen fiir das schwarze Getrank stammten
dabei aus dem heutigen Athiopien, wobei zu diesem Zeitpunkt
der Kaffee dort noch nicht angebaut, sondern von wilden Kaf-
feestrauchern gepfliickt wurde.?®

Spatere Quellen zum Kaffeeanbau im Jemen berichten, dass ab
dem Jahre 1572 die Kaffeeproduktion dort bereits gréBere Aus-
maBe eingenommen habe. Der britische Reisende John Jour-
dain (gest. 1619) berichtet 1609 Uiber diese im stidlichen Teil der
Arabischen Halbinsel befindlichen Anbaugebiete und unter-
streicht auch die Bedeutung des Kaffees als Handelsgut: 2+

sDieses Gebirge, in dem aller cohoo wéachst, heit Nasmarde. Es
entspringen dort zahlreiche Fllsse, die viele Gegenden in Ara-
bien bewéassern; und es ist rundum fruchtbar. [...] Auf seinem
Gipfel hat es zwei kleine Kastelle, [...] und nahe dabei ist ein
kleines Dorf, in dem cohoo und Friichte verkauft werden. Die
Samen dieses cohoo sind ein wertvolles Handelsgut, denn sie
werden nach Kairo und allen anderen wichtigen Ortes des tiirki-
schen Reiches geliefert und bis Indien gehandelt. Und man
sagt, daB diese Friichte an keinem anderen Ort gedeihen als
rund um diesen Berg, der zu den héchsten in Arabien gehort.“2°

Der Bericht von John Jourdains enthélt allerdings keine Infor-
mationen Uber die Methoden des Kaffeeanbaus im jemeniti-
schen Hochland. Diese Fakten liefert der norddeutsche Orient-
reisende Carsten Niebuhr (1733-1815), dessen im Jahre 1772
veroffentlichte ,,Beschreibung von Arabien” als eine der wich-
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tigsten Quellen zum jemenitischen Kaffeeanbau im 18. Jahrhun-
dert gilt.?® Er beschreibt detailliert den Terrassenfeldbau, ein fir
jemenitische Berge typisches Anbausystem, das das volle
Potenzial der knappen landwirtschaftlichen Flache des jemeni-
tischen Hochlands ausschopft:?”

»Die Felder an den Bergen sind zum theil wie die Stuffen in den
Caffegarten, mit Mauern unterstltzt um sie horizontal machen
zu kdnnen. Uber dieser Mauer ist gewdhnlich ein Damm von
Erde, um das Wasser aufzuhalten. Wenn die Acker nicht weit
von Quellen liegen, so wird das Wasser von diesen dahin gelei-
tet 28

Der Bericht von Niebuhr hebt den besonderen Umgang mit der
im Jemen knappen und deswegen auBerst geschatzten Res-
source Wasser hervor. Die erwdhnten Mauern trennten die
schmalen, gartendhnlichen Terrassen voneinander, auf denen
die Kaffeestraucher angepflanzt waren.?® Sie verhinderten, dass
das Regenwasser in das Tal stromte, bevor es in den Boden der
stufenartigen Garten einsickern konnte. Der jemenitische Ter-
rassenfeldbau zeichnete sich also durch eine sehr effiziente
Nutzung der Niederschlage aus, die zur kontrollierten Bewas-
serung der jeweiligen Kaffeegarten eingesetzt werden konn-
ten.%¢

Im Hinblick auf die jemenitischen Klimaverhéltnisse war das
System Terrassenfeldbau eine wichtige Voraussetzung flr die
erfolgreiche Kaffeeproduktion in dieser Region, da die Nieder-
schlage im Jemen saisonal und regional sehr unregelméaBig auf-
treten. Die gréBte Wahrscheinlichkeit flir Regen besteht in den
Frihlingsmonaten Marz und April sowie etwa drei Monate spa-
ter im Juli und August. Eine Verschiebung der Regenphasen ist
jedoch ebenso moglich wie der komplette Ausfall.®'

Die Ernte im Jemen fand am Ende der Regensaison, also zwi-
schen Oktober und Februar statt.®? Daflr breiteten die jemeniti-
schen Kaffeebauern groBe Tlcher unter den Kaffeepflanzen
aus, die dann geschuttelt wurden. Die heruntergefallenen Kaf-
feekirschen wurden aufgesammelt und auf Matten gelegt, wo
sie in der Hitze der jemenitischen Sonne trocknen konnten.
AnschlieBend spaltete man die Frichte mit Steinen oder hél-
zernen Rollen, sodass die sich unter der Schale befindenden
Kaffeebohnen besser trocknen konnten und beim spateren
Transport nicht verdarben. Zum Schluss befreite man die Boh-
nen sorgféltig von allen Riickstanden, denn nur trockener und
gereinigter Kaffee konnte sich auf dem Markt behaupten.®3

Das Ende des jemenitischen Produktionsmonopols

An diesem orientalischen Kaffeemarkt, den Jemen als einziger
kommerzieller Kaffeeproduzent bis zum Ende des 17. Jahrhun-
derts beherrschte,** wollten sich auch die Européer als Handler
beteiligen. Die Vorreiterrolle bei dem Erwerb des Kaffees in den



jemenitischen Hafen Aden und Mocha tibernahmen zwei Han-
delsgesellschaften: die 1600 gegriindete englische East India
Company (EIC) und die 1602 gegriindete niederlédndische Ver-
eenigde Ostindische Compagnie (VOC). In Mocha besaBen um
1620 sowohl EIC als auch VOC eigene Handelsniederlassungen,
wobei sich die VOC seit 1638 dort regelméaBig mit Ware versorg-
te.®® Da das schwarze Getrank zu dieser Zeit allein auf den

Markten des Mittleren Ostens oder beispielsweise am indischen
Hafen Surat bekannt und gefragt war, lieferten die Européaer den
im Jemen erworbenen Kaffee (iber den Seeweg dorthin. In Surat
angekommen, tauschten die Handler die Kaffeebohnen in der
Regel gegen andere Waren wie Indigo oder Textilien ein. Fur
diese Waren erhielten sie auf den Inseln des Malaiischen Archi-
pels wiederum Gewiirze, darunter Pfeffer und Nelken, die dann
in Europa mit hohem Profit verkauft werden konnten.3¢

In der ersten Halfte des 17. Jahrhunderts erreichte der Kaffee
Uber diesen sogenannten Levantehandel erstmals den europai-
schen Kontinent.®” Im Jahre 1647 folgte dann die Griindung des
ersten europdaischen Kaffeehauses in Venedig. Um 1670 gab es
bereits in vielen europdischen GroBstadten Kaffeehduser. In
Marseille, Paris, Oxford, London, Amsterdam und Den Haag be-
stand nun die Mdglichkeit, Kaffee zu genieBen.*® Gleichzeitig
veranlasste der steigende Bedarf nach dem neuen Genussmit-
tel die europaischen GroBmaéachte, in den lukrativen Kaffeemarkt
einzusteigen.® Da auf der Route des traditionellen Levantehan-
dels, der vom Jemen aus nérdlich in Richtung Europa fihrte und
in der Regel im franzdsischen Marseille endete, Zoélle flir den
Kaffee erhoben wurden,*® lohnte es sich flr die Europaer, ihre
Heimatlander mit Kaffee liber den Seeweg rund um das Kap der
Guten Hoffnung zu versorgen. Jedoch blieb die traditionelle
levantinische Handelsroute des Kaffeetransports trotz zuneh-
mender Konkurrenz bis ins 18. Jahrhunderts profitabel.*’

Die Schiffe der niederldandischen
VOC beherrschten im 17. Jahr-
hundert den Kaffeehandel.
Jacob Adriaensz. Bellevois,
Galeonen und Klstenfahrer auf
bewegter See vor Dordrecht,

Ol auf Holz, um 1650. Sammiung
Clemens Sels Museum Neuss.
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Kupfermlinze (,Duit”) der niederldndischen
ereenigde Ostindische Compagnie” (VOC),
1780 geprégt. Privatbesitz.

Zunéachst stieg die Menge des durch européische Handler im
Jemen erworbenen Kaffees rasant an, stieB dann jedoch an eine
Grenze: Wahrend die VOC dort in den Jahren von 1707 bis 1715
mehr als 4 Millionen Pfund kaufte, war die zwischen 1716 und
1718 erworbene Menge mit 3,8 Millionen Pfund beinahe iden-
tisch. Denn trotz der Versuche, die Kaffeeproduktion im Jemen
zu steigern, war das Land bald nicht mehr in der Lage, die rasch
steigende Nachfrage zu befriedigen. Gleichzeitig fliihrten Miss-
ernten oder Krisen zu Einbrichen in der Kaffeeproduktion, was
die Einkaufspreise des Kaffees in die H6he trieb. Aus europai-
scher Perspektive verscharfte sich die Situation noch dadurch,
dass die Monopolstellung Jemens im Geschaft der Kaffeekulti-
vierung es den Einheimischen ermdglichte, den Kaffeepreis
nach ihrem Belieben zu bestimmen. Demgegentiber stand der
fallende Preis des Genussmittels in Europa. All diese Faktoren
fihrten zu sinkenden Profiten der Handler.*?

Um dem jemenitischen Preisdiktat zu entweichen und nicht mit
anderen europaischen GroBmachten beim Erwerb des Kaffees
konkurrieren zu missen, beschloss der Kompanievorstand der
VOC im Jahre 1690, selbst in das Geschaft des Kaffeeanbaus
einzusteigen. Die niederlandische Handelsgesellschaft besaR
tatsachlich alle Voraussetzungen, um dieses kiihne Vorhaben
umzusetzen: Mit der vollstandigen Kontrolle tber die Produkti-
on von Zimt, Muskat und Nelken im asiatischen Raum sowie
dem beeindruckenden Herrschaftsbereich im Malaiischen Ar-
chipel befand sich die Kompanie im Jahre 1684 auf dem Gipfel
ihrer Macht. Auf der Insel Java, welche die liberseeische Kom-
paniezentrale Batavia beheimatete, sollte der kommerzielle
Kaffeeanbau unter der Fiihrung von Niederlandern vorangetrie-
ben werden.

Nach einigen Misserfolgen, die durch Erdbeben und Uber-
schwemmungen verursacht worden waren, gelang es den VOC-
Bediensteten bereits 1699, die Grundlagen fir die Kaffeepro-
duktion auf Java zu schaffen. Schon 1712 erreichte die erste
Lieferung dort geernteten Kaffees die niederlandische Repub-
lik, und in den 1720er-Jahren bezog die Kompanie die Mehrheit
des zum Verkauf bestimmten Kaffees aus den neu gegriindeten
Anbaugebieten. Damit wurde das seit beinahe 150 Jahren be-
stehende jemenitische Monopol der Kaffeeerzeugung de facto
zerschlagen.®®

Die klimatischen und topografischen Verhaltnisse der Anbau-
flachen auf Java unterschieden sich von denen in den jemeniti-
schen Anbaugebieten deutlich. Wahrend sich das jemenitische
Hochland durch eher sandiges Ackerland, trocken-heiBe Luft
und sehr unregelmaBige Niederschlage auszeichnet, sind fir
die dicht bewachsenen Tropen Javas fruchtbare Béden und
starke Monsunregen typisch. AuBerdem sind die Hochebenen
der Insel dort wesentlich niedriger.** Trotz der groBen Unter-
schiede zwischen beiden Regionen eignen sich einige Regio-



nen Javas hervorragend fiir den Kaffeeanbau.*® Schon kurz
nach ihrer Grindung erzielten die niederlandischen Anbauge-
biete auf Java beeindruckende Ernten: Wahrend die Kompanie
im Jahre 1718 etwa 30.000 Pfund Kaffee in ihre Schiffe verladen
konnte, stieg die Menge im Jahre 1721 auf 200.000 Pfund an.
Bereits drei Jahre spater konnte die Handelsgesellschaft mehr
als 2,5 Millionen Pfund Kaffee auf den Markt bringen.*®

Der Erfolg der javanischen Kaffeewirtschaft geht jedoch nicht
allein auf ginstige Anbaubedingungen zuriick, sondern auch
auf die Etablierung eines ausbeuterischen Systems: In der
Westhalfte der Insel verfolgte die VOC eine repressive Kolonial-
politik und zwang die Einheimischen zum Anbau von Kaffee. Die
Ernte kassierte die Kompanie entweder direkt als Abgaben
oder kaufte sie von den Bauern fiir einen sehr geringen Fest-
preis.*”

Ein neuer Abschnitt in der Weltreise von Coffea arabica begann
jedoch, lange bevor die Niederlander den Entschluss zur Etab-
lierung eigener Kaffeeanbaugebiete in Java gefasst hatten.
Schon im Jahre 1616 sollen die Niederlander einen Kaffee-
strauch aus Mocha geschmuggelt und zum botanischen Garten
in Amsterdam gebracht haben. Nachkommen dieser Pflanze
wuchsen im Jahre 1658 auf Ceylon, das kurz zuvor aus portugie-
sischen Handen in den Besitz der Niederlander gekommen
war.*® Mdglicherweise war die Kaffeepflanze aber bereits im
Jahre 1505, also noch vor Beginn der portugiesischen Herr-
schaft in Ceylon, durch arabische Reisende eingefiihrt wor-
den.*® Bei der Frage nach der Verbreitung der Kaffeepflanze
auBerhalb Jemens spielt wieder ein muslimischer Wallfahrer
eine wichtige Rolle. Der legendenhaften Uberlieferung nach soll
Baba Badan, ein Mekkapilger, um das Jahr 1600 sieben keim-
fahige Kaffeebohnen aus dem Land geschmuggelt, an die indi-
sche Malabarkiste gebracht und so den indischen Kaffeeanbau
in der Ortschaft Chickmaglur in der Region Mysore ins Leben
gerufen haben.®

Der Wahrheitsgehalt dieser Geschichte kann nicht Uberprft
werden, aber der in der Legende genannte Ort, an dem die
sieben Samen eingepflanzt worden sein sollen, gilt noch heute
als bedeutendes Kaffeeanbaugebiet in Indien.®' Die geschilder-
te Version Uber die Verbreitung der Kaffeepflanze wird durch
Forschungsergebnisse gestlitzt, nach denen im 17. Jahrhundert
tatsachlich muslimische Pilger fir die Ansiedlung der Arabica-
Pflanze auf dem indischen Subkontinent verantwortlich wa-
ren.>2 Von dort soll der Kaffeestrauch bereits vor Beginn des
weitrdumigen, kommerziellen Kaffeeanbaus durch die VOC auf
den Schiffen arabischer Kaufleute auf die Insel Java gekommen
sein.>®

Auch wenn die Niederlander also vermutlich nicht die Ersten
waren, welche die Arabica-Pflanze in den ostasiatischen Raum
einflihrten, kénnen der Schmuggel und die Anpflanzung des
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Willem de Klerk, Ansicht der Kaffeeplantage
Marienbosch in Surinam, nach einer Zeichnung
von Alexander Ludwich Brockmann, Ol auf Lein-
wand, entstanden zwischen 1829 bis 1876.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.
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Kaffeestrauches in den niederlandischen Kolonien als bedeu-
tende Schritte auf dem Weg zur Einfiihrung des kommerziellen
Kaffeeanbaus auf Java angesehen werden. Denn die Einheimi-
schen im Jemen schiitzten ihr Geschaftsgeheimnis und taten
alles, um die Kultivierung der Kaffeepflanze auBerhalb ihres
Landes zu verhindern.® Eine franzosische Quelle aus dem
beginnenden 18. Jahrhundert berichtet ausfihrlich Gber die
Methoden der Jemeniten:

sDie Araber wachen sorgsam Uber den Vorteil, den ihnen der
ausschlieBliche Besitz des Kaffees in ihrem Lande verschafft.
Und sie achten stets darauf, daB keine Bohnen, die nicht zuvor
mittels Feuer oder kochendem Wasser keimunfahig gemacht
wurden, das Land verlassen — mit dem Ziel, alle Versuche, die
Bohnen anderswo erfolgreich zu sien, zu vereiteln“>°

Coffea arabica erreicht die Neue Welt

Im zweiten Jahrzehnt des 18. Jahrhunderts setzte die Pflanze
Coffea arabica ihre Weltreise fort. Diesmal breitete sich der
Kaffeestrauch fast gleichzeitig in verschiedenen Regionen aus,
unter anderem in der ,,Neuen Welt*.

Wiederum waren die Trager dieses Globalisierungsprozesses
hauptsachlich Niederlander — auch wenn sie nicht die Pioniere
bei dem Transfer des Kaffeestrauches waren, so dann aber
sicherlich die seines kommerziellen Anbaus auBerhalb Jemens.
Aber auch die Franzosen trugen entscheidend zur Verbreitung
der Kaffeepflanze bei. Im Jahre 1715 flhrten sie den Kaffeean-
bau auf der Insel lle de Bourbon (Réunion), gelegen an der Sid-
ostkliste des afrikanischen Kontinents, ein. Ein franzdsischer
Kapitdn namens Dufrense d’Arsal soll rund sechzig Pflanzen
aus Mocha herausgeschmuggelt haben, von denen jedoch nur
zwei die Reise Uber den Indischen Ozean Uberlebten und auf
dem Boden der franzésischen Kolonie angepflanzt werden
konnten. Die beiden Kaffeestraucher waren der Ausgangspunkt
far den Aufbau einer imposanten, mit Sklavenarbeit betriebe-
nen Plantagenwirtschaft, die im Jahre 1727 den Franzosen eine
gewaltige Ernte von 50 Tonnen Kaffee bescherte.>®

Zu der Frage, wann die Pflanze Coffea arabica die Neue Welt er-
reichte, gibt es zwei konkurrierende Meinungen. Beide stimmen
darin Uberein, dass Niederlander fiir den Transport des Kaffee-
strauches in ihre stidamerikanische Kolonie Surinam verant-
wortlich waren,®” wobei die transatlantische Reise der Coffea
arabica ihren Ausgangspunkt im botanischen Garten Amster-
dams gehabt haben soll.*® Die ersten Anbauversuche mit den
eingefuhrten Pflanzen sollen 1712 oder 1718 begonnen haben.*®
Die genaue Reihenfolge der Ausbreitung der Coffea arabica im
tropischen Amerika kann nicht mehr nachvollzogen werden.
Ubereinstimmend wird jedoch davon ausgegangen, dass Suri-
nam der erste Ort in der Neuen Welt gewesen ist, wo der Kaffee-
strauch angepflanzt wurde.



Es dauerte nicht lange, bis sich weitere europaische Kolonial-
machte an mehreren Standorten in Zentralamerika an der plan-
tagenmaBigen Kaffeeproduktion beteiligten. Bis zur zweiten
Halfte des 18. Jahrhunderts griindeten Spanien (Kuba, Santo
Domingo), Portugal (Brasilien) und England (Jamaica) eigene
Kaffeeanbaugebiete.’® Dort wurden die Kaffeeernten nach
einer neuartigen Methode verarbeitet, die unter dem Namen
~Westindische Bereitung“ bekannt wurde.®' Anders als in den je-
menitischen oder javanischen Anbaugebieten, wo das soge-
nannte trockene Verarbeitungsverfahren Ublich war, bei dem
die geernteten Kaffeekirschen in der Sonne getrocknet wurden,
entfernte man die Schalen der Friichte bei der ,nassen Aufbe-
reitung® direkt nach der Ernte,®? ohne die Kaffeekirschen trock-
nen zu missen. Dadurch verkirzte sich der Verarbeitungs-
prozess des frischen Kaffees zum schiffstauglichen Produkt
deutlich. Diese innovative Verarbeitungsmethode fiihrten die
Kolonialherren in der Karibik auf ihren Kaffeeplantagen schon
vor 1765 ein. So vermieden sie es, teure Trockenanlagen bauen
zu mussen, die in den feuchten Tropenregionen Zentralameri-
kas nétig gewesen wéren, und konnten den ohnehin profitablen
Kaffeeanbau noch lukrativer gestalten.®

Dass der groBflachige Anbau verschiedener Monokulturen -
insbesondere des Zuckerrohrs — vor allem in Zentralamerika
riesige AusmaBe erreichen konnte, lag nicht nur an den glinsti-
gen Klimaverhéltnissen, sondern vor allem an den groBen Fla-
chen, die den Kolonisten hier zur Verfligung standen.*

Viele Regionen waren kaum bewohnt, auch weil im Zug der
Kolonisierung des Doppelkontinents durch die Européaer Krank-
heiten eingeschleppt worden waren, die zu einem beispiellosen
Sterben der amerikanischen Volker geflihrt hatten. Da die weni-
gen einheimischen Einwohner den Bedarf an Arbeitskraften im
arbeitsintensiven GroBbetrieb der vielen Plantagen nicht stillen
konnten, griffen die profitorientierten Besitzer zur damals nahe-
liegenden Losung - afrikanischen Sklaven.®® Die ,Pioniere® in
diesem Bereich waren Spanien und Portugal, die als Erste ihre
Kolonialreiche auf den beiden amerikanischen Kontinenten eta-
bliert hatten und schon im 16. Jahrhundert ihre Zuckerrohrplan-
tagen durch Sklavenarbeit betrieben. Auch andere in groBen
Monokulturen angebaute Giliter wie Indigo, Baumwolle und
Tabak wurden in den Kolonien der Neuen Welt von Genera-
tionen versklavter Afrikaner erwirtschaftet. Dementsprechend
hatte das vom transatlantischen Sklavenhandel abhangige
koloniale Ausbeutungssystem bereits lange Tradition, als sich
zu Beginn des 18. Jahrhunderts der Kaffeeanbau in der Neuen
Welt ausbreitete und die althergebrachten Praktiken des Wirt-
schaftens Ubernahm. Tats&chlich war der Aufstieg der Karibik
zum groBten Kaffeeproduzenten der Friihmoderne nur moéglich
durch die umfassende und lebenslange Ausbeutung afrikani-
scher Sklaven.®®

Kaffeeplantage in Brasilien.
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Gewinnung von Zucker aus Zuckerrohr auf den
Westindischen Inseln, Radierung, 1690. Sammlung
Clemens Sels Museum Neuss.
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Zusammenfassung

Die Weltreise der Coffea arabica begann in der Zeit zwischen
1425 und 1475. Von der Heimat der Kaffeepflanze im Slidwesten
des heutigen Athiopiens gelangte der Kaffeestrauch wahr-
scheinlich Uber das Rote Meer nach Jemen und danach nach
Indien. Durch arabische Reisende breitete sie sich im Malai-
ischen Archipel aus. Als im 17. Jahrhundert eine Kaffeepflanze
zum ersten Mal in die Hande der Europaer fiel, gelangte der Kaf-
feestrauch auf den Alten Kontinent, wo er zunachst im botani-
schen Garten Amsterdams gepflegt wurde. SchlieBlich Gber-
querte die Pflanze Coffea arabica von dort aus in der ersten
Halfte des 18. Jahrhunderts den Atlantischen Ozean und ver-
breitete sich in zahlreichen europaischen Kolonien der Neuen
Welt.

Die Geschichte der Ausbreitung der Kaffeepflanze handelt
nicht nur von der Uberwindung geografischer Barrieren, son-
dern auch vom Kolonialismus und damit den Verhaltnissen zwi-
schen Machtigen und Schwachen, weiBen und schwarzen Men-
schen. Vor allem aber ist sie die Geschichte von der Entstehung
eines der gréBten und bis heute wichtigsten Genussmittel-
markte der Welt,*” dessen Krafte — Angebot, Nachfrage und
Wettbewerb - die Verbreitung der Arabica-Pflanze immer wei-
ter in die bisher von ihr nicht eroberten Teile der Welt vorantrei-
ben.
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Florian UIff

Kaffee, Kultur und Kontinentalsperre

Kaffee ist flir die meisten von uns heute kaum mehr aus dem
Alltag wegzudenken. Ob als morgendliche Tasse Kaffee am
Frihstlckstisch, als ,,Coffee to go“ unterwegs oder als Kaffee-
trinken in Verbindung mit einem gemdutlichen Beisammensein.
Kaffee ist selbstverstandlich und allgegenwartig. Dies galt auch
schon fir die Menschen im 18. Jahrhundert. Kaffee war — wie
heute - Teil des Alltags.

Nachdem Napoleon allerdings 1806 in seinem Berlin-Dekret die
heute sogenannte ,Kontinentalsperre® verhangt hatte, mussten
Kaffeetrinker in beinahe ganz Europa sich mit dem Gedanken
anfreunden, dass das liebgewonnene HeiBgetrank schlagartig
kaum zu haben oder enorm teuer war. Die Kontinentalsperre
war Napoleons Versuch, GroBbritanniens Handel zu schaden,
indem britische Importe auf dem Kontinent verboten wurden.
Im Gegenzug blockierte die britische Marine den Zugang zu
den Kolonien in Ubersee, aus denen Europa seinen Rohkaffee
bezog.! Aber die Menschen suchten und fanden Méglichkeiten,
mit den Einschrankungen umzugehen und weiterhin ihr ge-
wohntes HeiBgetrédnk zu genieBen - ob durch Schmuggel oder
den Ausbau von Ersatzstoffen.
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Jan Broedelet, Ein Mann und eine Frau trinken

Kaffee oder Tee im Garten, Mezzotinto, 1690/1700.

Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.
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Vom Adels- zum Alltagsgetrank

Vor 1600 kamen Kaffeepflanzen und -bohnen nur vereinzelt
nach Europa. Sie waren exotische Mitbringsel, interessant vor
allem fiir Menschen mit botanischen Interessen.? Zu dieser Zeit
wurde Kaffee ausschlieBBlich im Jemen angebaut. Mitte des
17. Jahrhunderts begannen niederlandische und englische
Handler Handelskontakte dorthin zu knlpfen, die aber zu-
nachst darauf abzielten, den Kaffee der Jemeniten nach Asien
weiterzuverkaufen, wo man bereits Gefallen an dem Getrank
gefunden hatte.® Allméahlich gelangte der Kaffee dann jedoch
auch in gréBeren Mengen in europaische Hafenstadte, von wo
er sich Uber den ganzen Kontinent verbreitete. Die Importe
erfolgten neben England und den Niederlanden auch durch
Italien und Frankreich. Erste Kaffeehauser entstanden in Vene-
dig (1647), Oxford (1652), London (1671), Marseille (1671), Paris,
Amsterdam und Den Haag (1672).*

Im deutschsprachigen Raum begann man um 1680 Kaffee zu
trinken, was vor allem auf die intensiven Handelsbeziehungen
Nordwestdeutschlands zu den groBen Handelsméachten Eng-
land, Frankreich und den Niederlanden zurtickzufiihren war.® Es
waren folglich auch englische und niederlandische Kaufleute,
die 1679 das erste Kaffeehaus in Hamburg griindeten. Weitere
folgten in Wien (1683), Nirnberg (1686) und KdIn (1687).° In
dieser Anfangszeit war Kaffee ein Modegetrank, ein Luxus, der
- anders als sonst Ublich — nicht nur vom Adel ausging. Zwar
erlangte das neue Getrank zuerst dort groBe Popularitat, aber
bald erfreuten sich auch wohlhabende Birger, Gelehrte, Rei-
sende und Studenten am Kaffee — wenn sie es sich leisten konn-
ten.” Denn der Kaffee blieb zunéchst ein Luxusprodukt. Den
regelmaBigen Konsum konnte sich bis etwa 1715 allenfalls der
Adel leisten.8 Um von der einzigen Anbauregion im Jemen un-
abhangig zu werden, hatten europaische Handelsgesellschaf-
ten, allen voran die Niederldndische Ostindien-Kompanie
(VOC), schon friih mit dem eigenem Anbau von Kaffee experi-
mentiert. Bereits 1658 legten sie erste Plantagen auf Sri Lanka
an, 1699 begann der Anbau auf Java und bald in weiteren Kolo-
nien. Die Franzosen begannen 1715, Kaffee zunachst auf Haiti,
dann auch in der Karibik zu kultivieren.®

So konnte die steigende Nachfrage in Europa gedeckt werden,
wo sich das Kaffeetrinken im deutschsprachigen Raum um
die Mitte des 18. Jahrhunderts durchzusetzen begann.'® Der si-
cherste Hinweis auf die steigende Popularitat des Kaffees sind
obrigkeitliche Verbote, Kaffee zu trinken, hinter denen vor allem
6konomische Griinde standen. So ging durch das neue HeiB3-
getrank die Nachfrage nach Bier zuriick, das zuvor das gangige
Alltagsgetrank gewesen war. Dies bedeutete finanzielle Einbu-
Ben flr viele Adeligen und Landesherren, die ihre Braugerste
nicht mehr in gewohnter Menge absetzen konnten. Die Land-
stinde beklagten die rlicklaufigen Einnahmen durch die Ver-



brauchssteuern auf Bier und beflirchteten, dass die Mode des
Kaffeetrinkens in den unteren Schichten zur Verarmung flihren
kénnte. Hinzu kam, dass der importierte Kaffee mit Gold und
Silber bezahlt wurde, Edelmetall, das dem eigenen Land verlo-
ren ging."

Zu den pragmatisch wirtschaftlichen Erwagungen trat der
Wunsch nach adliger Distinktion. Die Oberschicht wollte sich
deutlich vom einfachen Volk absetzen und nutzte dabei auch
bestimmte Lebensmittel. Kaffee sollte moéglichst ein Getrank
fUr die herrschende Schicht bleiben. So kam es zu Erlassen, in
denen das Recht, Kaffee zu konsumieren, an den gesellschaft-
lichen Stand gebunden wurde. Die Verbotswelle, welche sich
vom Mittel- und Niederrhein bis nach Brandenburg zog, halfen
jedoch nur wenig, den Kaffeekonsum einzuschranken, sondern
trugen eher dazu bei, das neue HeiBgetrank weiter populér zu
machen. Die meisten Verbote wurden nach 1780 nach und nach
wieder aufgehoben und so stand einer weiteren Verbreitung
des Kaffees in allen sozialen Schichten nichts mehr im Wege.
Und so war Kaffee um 1800 beispielsweise selbst in der tag-
lichen Gesinde- und Arbeiterkost in Westfalen, Hessen und
Sachsen fest verankert.'? ,Echter Bohnenkaffee war fiir den al-
lergroéBten Teil der Bevolkerung aber auch zum Ende des Jahr-
hunderts hin immer noch sehr teuer und wurde allenfalls am
Sonntag oder bei Besuchen oder Feiern getrunken. Fiir den All-
tag standen eine Reihe von Ersatzkaffees zur Verfligung, die
aus verschiedenen Pflanzen oder Getreidekérnern hergestellt
wurden. Das bekannteste und beliebteste dieser Surrogate
wurde aus Zichorienwurzel hergestellt.”

Eine erste Produktion von Zichorienkaffee begann 1769/70 in
Braunschweig und Berlin in groBem Stil. Man setzte auf einheit-
liche blaue Verpackungen und geschicktes Marketing. Es wur-
de ausdricklich an Patriotismus und Heimatgefiihle appelliert
und der Zichorienkaffee als ,PreuBischer® oder ,Deutscher
Kaffee“ angepriesen." Bis 1791 gab es allein in Braunschweig 22
solcher Fabriken und Zichorienkaffee glich — glaubt man den
Beschreibungen der Produzenten — dem echten in Farbe und
Geschmack zum Verwechseln.

Revolution und Handelskrieg

Zu Beginn der Napoleonischen Kriege (1792-1815) war Kaffee
also bereits ein alltagliches Produkt, wenn auch fir die meisten
Menschen in Form von Ersatzstoffen. Aber es gelangten auch
betrachtliche Mengen echten Kaffees nach Europa. Um 1780
verbrauchte man hier 65.000 Tonnen jéhrlich, mehr als die Half-
te davon stammte von franzésischen Plantagen. In der Zeit vor
der Franzésischen Revolution kamen 80 Prozent der Weltkaf-
feeproduktion vom amerikanischen Kontinent." Die Niederlan-
de importierten trotz ihrer eigenen Kaffeeproduktion auf Java
Rohkaffee von den Franzosen, den sie auch nach Deutschland

Charles Monnet, Literarische Szene mit Kaffee
trinkenden Mannern,
Radierung, um 1780. Privatbesitz.
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weiterverkauften.'® Amsterdam entwickelte sich so zum damals
wichtigsten Kaffeemarkt der Welt."

Dieses System des weltweiten Handels wurde nun durch einen
mehr als zwanzig Jahre dauernden Krieg zerstért. Nach dem
Beginn der Koalitionskriege 1792 verhangte das revolutionare
Frankreich ein Importverbot gegen zahlreiche britische Giter.
Die Briten reagierten und lieBen ihre Flotte die franzdsische
Kiste, insbesondere den franzésischen Flottenstitzpunkt von
Brest blockieren.” Da es seit einem Jahrhundert immer wieder
zu Konflikten zwischen Frankreich und England gekommen war,
waren diese MaBnahmen nicht neu.” Der Handelskrieg verlief
daher zunachst in bekannten und vorhersehbaren Mustern.?°
Das Ziel bestand generell nicht darin, den Gegner von Importen
abzuhalten, vielmehr wollte man die Exporte stoppen, um seine
Einklinfte in Gold und Silber - die damals gangigen Wahrungen
- zu mindern. Beide Seiten schreckten bei der Durchsetzung
dieses Ziels auch nicht davor zurlick, gegen die Schifffahrt an-
derer Staaten vorzugehen. Da GroBbritannien die flihrende
Seemacht war, konnten die Engldnder problemlos neutrale
Schiffe, die franzdsische Guter transportierten, stoppen.?!

Die Seeblockaden verkomplizierten den internationalen Handel
zunehmend, erhdhte Fracht- und Versicherungskosten und
konsequenterweise waren auch héhere Preise fir Importgtter
wie Kaffee die Folge. Was die Situation noch verschérfte, war
der Wegfall der besonders ertragreichen franzésischen Planta-
gen auf Haiti, wo 1791 eine (letztlich erst 1804 erfolgreiche) Skla-
venrevolte ausgebrochen war. Der franzésische Kaffeehandel
brach in der Folge dramatisch ein und damit auch die Verflig-
barkeit von Kaffee in Europa. Im Jahre 1797 waren die franzoési-
schen Importe auf 36 Prozent des Volumens der Jahre 1787 bis
1789 geschrumpft.??

Frankreich verlor seine dominierende Rolle auf dem europai-
schen Kaffeemarkt an die Niederlander mit ihrem auf Java pro-
duzierten Kaffee, der aber nicht den Wegfall der gesamten fran-
zosischen Produktion ausgleichen konnte.?® 1795 wurden die
Vereinigten Niederlande von franzésischen Truppen besetzt
und als Batavische Republik ein Vasallenstaat Frankreichs.?*
Die Briten stoppten nun zunehmend auch die niederlandischen
Handelsschiffe, wodurch sich die Lage weiter zuspitzte. Durch
die umfassende Unterbrechung der Seeverbindungen wurde
der Handel mit Stdostasien empfindlich gestért. In der Folge
gelangten Zucker und Kaffee aus Java ab 1795 kaum noch nach
Europa. Die niederlandische Kolonie Surinam fiel zudem als
Produzent vollstandig weg, nachdem sie von den Briten besetzt
worden war.?®



Kontinentalsperre und Ersatzstoffe

In Folge von Napoleons Siegen (iber Osterreich 1805 und Preu-
Ben 1806 kam es zu einer deutlichen Verschéarfung der Lage. In
seinem Berlin Dekret vom 21. November 1806 erklarte Napole-
on die Britischen Inseln flr blockiert, der Handel mit britischen
Gutern wurde untersagt und allen britischen Schiffen verboten,
franzésische Hafen anzulaufen. Dies galt auch fir die franzdsi-
schen Vasallenstaaten und die mit Frankreich verblndeten
Staaten, sodass sich nach der Niederlage Russlands 1807 fast
der gesamte Kontinent in eine Blockade gegen GroBbritannien
begeben musste.?® Dies war der Beginn der Kontinentalsperre,
zu deren Durchsetzung das Kontinentalsystem geschaffen wur-
de, der administrative und diplomatische Unterbau, um die poli-
tisch verhangte Blockade in ganz Europa durchzusetzen.

Da die britische Marine im Kampf nicht zu besiegen war, zielte
Napoleon nun darauf ab, die britische Wirtschaft zu treffen, um
so letztlich die Finanzierung der britischen Kriege unmaéglich zu
machen.?’ Die tatsachliche Effektivitat der Kontinentalsperre ist
umstritten, da diese in hohem MaBe durch Schmuggeltatig-
keiten, in die auch franz6sische Beamte verwickelt waren, un-
terlaufen wurde. Andererseits war die Sperre wenigstens von
Mitte 1807 bis Mitte 1808 sowie vom Friihjahr 1810 bis zum Win-
ter 1812 sehr effektiv.?8 Sicher ist auf jeden Fall, dass Schmuggel
in Europa in Folge der Kontinentalsperre allgegenwartig wurde,
das Umgehen der Einfuhrbeschrankungen wurde zum quasi
legitimen Geschéft, welches sich durch nahezu alle Gesell-
schaftsschichten zog.?®

Der franzdsische-britische Handelskrieg und immer neue
Zollschranken waren damals nichts Neues. In Anbetracht der
langen Abfolge von Auseinandersetzungen wahrend des
18. Jahrhunderts waren die Handler es gewohnt, in legalen
Grauzonen oder im Bereich der lllegalitdt zu agieren. Der
konkrete Umfang dieses Schmuggels ist schwer abzuschatzen.
Einen Hinweis auf das Ausmal geben aber etwa zeitgendssi-
sche Beschreibungen, in der es heiBt, durch Fribourg in der
Schweiz seien taglich 300 Wagen mit Zucker, Kaffee und Baum-
wolle gefahren. Sicher ist nur, dass es sich bei der Schmuggel-
tatigkeit um ein lukratives Geschéaft handelte:*® Im Verhaltnis
zum wichtigsten Exportartikel, Textilien, stieg der Preis von
Kaffee im deutschsprachigen Raum um 197 Prozent an. In den
Niederlanden stand die Relation 1812 bei 160 Prozent. In Frank-
reich lagen die Preise flr Zucker, Kaffee und Rohbaumwolle
verglichen mit den Nachkriegspreisen um gut 50 Prozent
hoher.3' Durch die steigenden Preise und die in vielen Regionen
durch die Napoleonischen Kriege ausgeléste 6konomische
Krise ging die Zahl derer, die sich echten Kaffee leisten konnten,
stark zurlick — Kaffee wurde wieder zu einem Luxusprodukt fir
wenige Vermdgende®?
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Napoleon in der Schlacht bei Uim 1805. Jean-Charles

Pelerin, ,Sire, Ce Linceul Vaut Bien La Croix!!;

Bilderbogen Epinal Bl. 58, kolorierter Holzschnitt, um
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1850. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

SIRE, CE LINCELL VALT BIEN LA CROINV!!

Da sich die Menschen jedoch an den Genuss von HeiBgetran-
ken gewohnt hatten, suchten sie nach Ersatz und so kam es zu
einem regelrechten Absatzboom beim Zichorienkaffee. Ein
Boom, der den Krieg Uberdauerte: 1862 wurden allein in Preu-
Ben 800.000 Zentner Zichorienkaffee fir 4 Millionen Taler er-
zeugt. Dieser fand seinen Weg nunmehr auch nach Frankreich,
Belgien, die Niederlande, Ungarn und sogar Russland. In Frank-
reich wurde er tatsachlich so beliebt, dass er bis heute echtem
Kaffee beigemischt wird.33

Konstruktiver Handelskrieg?

Nebst den bereits dargestellten destruktiven Aspekten hatten
die Napoleonischen Kriege auch konstruktive Aspekte.3* Der
Verlust von Frankreichs karibischen Kolonien nach der Revolu-
tion auf Haiti fihrte zur Verlagerung der Kaffeeproduktion.
Langfristig entwickelten sich Kuba, die Vereinigten Staaten und
allen voran Brasilien zu den fiihrenden Produzenten.®® Da Euro-
pa weitgehend vom Handel mit Siidostasien abgeschnitten
wurde, Ubernahmen chinesische und amerikanische Schiffe die
Transporte.®® Die niederlandische Ostindienkompanie (VOC)
war schon lange vor den Napoleonischen Kriegen wirtschaftlich
angeschlagen und wurde 1798/99 aufgeldst. Die Batavische
Republik beendete 1806 das frihere Handelsmonopol der VOC.
In Stidostasien gab es hingegen keine Handelsbeschrankun-
gen, hier nahm der Handel mit Nelken, Pfeffer, Zucker und Kaf-
fee zu.>"

Auch Stidamerika profitierte in dieser Zeit. Zu Beginn des 19.
Jahrhunderts kam es zu einer Welle von Revolutionen und zu
einer Dekolonisation.®® 1807, nach der Invasion von Portugal
durch Spanien, das — noch — mit Napoleon verblindet war, floh
die portugiesische Herrscherfamilie unter dem Schutz briti-
scher Truppen nach Rio de Janeiro. In der Folge war Brasilien
bereit, Handelsschranken abzubauen und den bis dahin ge-
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schlossenen brasilianischen Markt zunachst den verblndeten
Briten zu 6ffnen. Auf dem Wiener Kongress 1815 wurde die Un-
abhangigkeit Brasiliens erstmals anerkannt und 1822 erklarte
Brasilien sich selbst zum Imperium.®® In Folge der Kriege in Eu-
ropa kam es auch durch die Schwache der Kolonialméachte zu
einer Reihe von Revolutionen in Sidamerika, an deren Ende in
den 1820er-Jahren die fast vollstédndige Dekolonisation Ibero-
amerikas stand.*® Im 19. Jahrhundert erfolgte eine Verlagerung
der Produktionsstandorte von Kaffee aus der Karibik nach Stid-
amerika. Die Bedingungen des weltweiten Handels hatten sich
nach dem Ende der Napoleonischen Kriege umfassend gean-
dert. Der Kaffeehandel wurde nun bestimmt von einer weitaus
groBeren Anzahl unabhangiger Staaten.* Allen voran Brasilien,
das Uber riesige Reserven an Anbauflachen und Arbeitskraften
verflgte. Bereits die allererste brasilianische Kaffeeernte lie
die Preise an der New Yorker Kaffeeborse stark fallen.*? Brasili-
en steigerte zwischen 1822 und 1899 seine Produktion um das
T5-fache. 1850 kam bereits die Halfte der weltweiten Produkti-
on aus Brasilien, wahrend parallel der weltweite Verbrauch bis
zum Ende des 19. Jahrhunderts um das Flinfzehnfache an-
stieg.®®

Wahrend die Napoleonischen Kriege und die Kontinentalsperre
also zunachst zur Verknappung von Kaffee gefiihrt hatten, stell-
ten sie auf der anderen Seite die Weichen fiir den Aufstieg des
Kaffees zum Welthandelsgut im 19. Jahrhundert. Die Griinde
hierflir lagen in der Verlagerung der Produktion, der Aufhebung
von Handelsschranken und in den weitreichenden und destruk-
tiven Auswirkungen der Kriege in Europa, die auch zur weitge-
henden Unabhangigkeit Lateinamerikas fuhrten.**

Rechnung der Neuwieder Firma ,.Cichorien-Caffe
und Caffe Surogat Fabrik Albert Welcker sen.”
Uber drei Fasser Zichorien an die Neusser Firma
Kamphausen, Ripges & Kénigshofen, 1872.
Sammlung Rabe, Clemens Sels Museum Neuss.
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»Ihr schmeckt der Kaffee — Frau am Spinnrad®,
Holzstich nach einem Gemélde von Max Scholz,
um 1890. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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Kaffee und Industrialisierung

Die Kontinentalsperre hatte die schon vorher ausgebildeten
Kaffeegewohnheiten der Deutschen nicht geandert. Vermutlich
hat die Zeit des erzwungenen Verzichts auf Bohnenkaffee umso
mehr zu dessen Popularitat beigetragen. Denn nachdem die
Handelsbeschrankungen aufgehoben worden waren und sich
die Preise stabilisierten, kehrte der Konsum schnell zum Vor-
kriegsniveau zuriick und stieg dann immer weiter an.*® In ganz
Europa, vor allem aber in Deutschland und Frankreich kam es
im 19. Jahrhundert zu einem bestéandig wachsenden Import von
Kaffee.*®

Die nahezu unbegrenzt erscheinenden Produktionskapazitaten
Brasiliens erlaubten es dem Kaffee, DAS Getrank der Industria-
lisierung zu werden. 4" Tatsachlich gehdrten gewerbliche Arbei-
ter — sei es in HUtten und Bergwerken, bei der Heimarbeit am
Spinnrad oder Webstuhl und schlieBlich in den Manufakturen
und Fabrik — zu den ersten Kaffeetrinkern.*® Kaffee war schnell
zubereitet, lag warm im Bauch und wirkte zusammen mit reich-
lich Zucker gegen Hunger. Das koffeinhaltige Getrank half zu-
dem, die langen und oft monotonen Arbeitsstunden zu tGberste-
hen.*® Weiterhin beliebt in Deutschland war Ersatzkaffee, eine
Vorliebe, die schon vor der Kontinentalsperre bestand, sich
durch diese verstarkte und auch spater beibehalten wurde. Im
deutschsprachigen Raum bildeten Kartoffel, Schnaps und (Zi-
chorien-)Kaffee bis 1914 die Grundlage der Erndhrung in einem
Arbeiterhaushalt.>®

Die Grundlage flr die Versorgung der neuen Gesellschaft stan-
diger Kaffeetrinker war in den Napoleonischen Kriegen gelegt
worden, die letztlich zum Abbau von Handelsschranken und
zum Aufstieg von Brasilien zum groBten Kaffeeproduzenten
des 19. Jahrhunderts gefiihrt hatten.
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Marc Lotzwick

Der Kampf gegen den Kaffee

Kaffeeverbote im 18. Jahrhundert

Anfang des 18. Jahrhunderts war der Kaffee noch ein seltenes
Getrank in Europa, das allméahlich in den deutschsprachigen
Stadten in Nordeuropaimmer beliebter wurde. Bis zur Mitte des
Jahrhunderts wurde das Getrank dann auch in den unteren
Schichten und in den Dérfern auf dem Land bekannt.! Mit dieser
Entwicklung nahm jedoch auch die Kritik am Kaffee zu. Behor-
den und Obrigkeit sahen es ungern, dass immer gréBere Teile
der Bevodlkerung das neue Genussmittel konsumierten. So gab
es ab den1760er-Jahren eine Reihe von Verboten, mit denen die
weitere Ausbreitung verhindert werden sollte. Das allererste
Kaffeeverbot gab es bereits 1756 in Schweden, das erste Verbot
im deutschsprachigen Raum wurde 1764 in Braunschweig-Wol-
fenblttel erlassen.?

Edikte und Verordnungen gegen den Kaffee

In Paderborn erlieB Flrstbischof Wilhelm Anton 1781 ein Edikt,
,den verbotenen Handel, und Gebrauch des Caffee betreffend®
Am Anfang des Erlasses wird darauf hingewiesen, dass friihere
Verbote keine Wirkung gezeigt hatten und der Kaffeeverbrauch,
auch in den niederen Schichten, sogar noch zugenommen
hatte. Begriindet wurde das Verbot mit den Geldmitteln, die
aufgrund des Kaffeeimports auBer Landes gehen wiirden, und
den wiederholten Verboten, die die benachbarten Reichsstande
ausgesprochen hatten. In dem Edikt werden vor allem die Kauf-
leute flr den anhaltenden Kaffeekonsum in der Bevélkerung
verantwortlich gemacht. Daher werde nun der gesamte Handel
mit Kaffee gestoppt. Bei einem VerstoB drohe als Strafe die
Konfiszierung der Ware und eine GeldbuBe in Hohe von zehn
Reichstalern.®

Die Untertanen sollten sich des ,entbehrlichen fremden Pro-
dukts enthalten® und ihr ,geringes Vermdgen nicht erschépfen,
sondern mit andern einheimischen, und auch zur Arbeit mehre-
re Kraft gebenden Nahrungsmitteln sich begniigen.“#

Ausgenommen von dem Verbot waren Militdr- und Zivilbe-
dienstete, Blirgermeister, Angestellte der Gerichte, Mediziner
und Apotheker, Hofbedienstete sowie Gastwirte, die Gaste aus
den oberen Schichten standesgemaB versorgen kdnnen soll-
ten. Da es jedoch den inlandischen Handlern verboten war, mit
Kaffee zu handeln, mussten sich die Kaffeeberechtigten das
Produkt aus anderen Landern beschaffen und durften es nicht
weiterverteilen. An angestellte Dienstboten und Tageléhner
sollte kein Kaffee ausgeschenkt werden. Bei einem VerstoB ge-
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Pietro Longhi, Portrét einer venezianischen
Familie mit einem Bediensteten, der

Kaffee serviert, Ol auf Leinwand, um 1752.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.

gen dieses Verbot waren zehn Reichstaler Strafgebihr fallig.
Studenten, Schulmeistern, Soldaten, Unteroffizieren, Ratsver-
wandten, Gildegenossen, Blrgern, Bauern, Dienstboten und
allen anderen, die sich von Handarbeit ernadhrten, war das
Kaffeetrinken grundsatzlich untersagt und ein Versto mit zwei
Reichstalern Strafe belegt. Diese wurde bei Wiederholung ver-
doppelt, beim dritten Vergehen gab es eine Gefangnisstrafe.
Sollten Kaufleute drei Mal gegen das Edikt verstoBBen, verloren
sie ihr Handelsrecht. AuBerdem sollten Denunzianten ein Drit-
tel der Strafzahlung als Belohnung erhalten.®

Die Kaffeeverbote betrafen also vor allem die unteren Schich-
ten. In den mittleren Gesellschaftsschichten wurde sehr genau
differenziert, wer das Getrank zu sich nehmen durfte und wer
nicht. In Paderborn wurde den Unteroffizieren der Konsum von
Kaffee untersagt, ihren Vorgesetzten war er hingegen erlaubt.

In einem Edikt aus Osnabrick finden sich ahnliche Erklarungen
zu den Kaffeeverboten wie in Paderborn. Dort standen 1766
neben Kaffee jedoch auch andere Getranke wie Wein, Brannt-
wein und Tee auf der Verbotsliste, da diese ,,die Gesundheit nur
geschwacht, das Land bis auf seine Quellen erschopft, vieler
Gewinn verhindert, und das Geld auBerhalb Landes geflihret”
hatten.® Die Schuld an der beklagten Misere wurde auch hier
Handlern und Gastwirten zugewiesen, welche die Leute zum
Kaffeetrinken verfiihren wiirden. Das Verbot selbst zielte auch
hier vor allem auf die unteren und landlichen Schichten. AuBer-
halb der Stadte sollte lberhaupt kein Kaffee mehr verkauft
werden, auBerdem durfte das Getrank nicht an Arbeiter und
Tageléhner ausgegeben werden. SchlieBlich ermahnte man
auch alle Eltern, ihren Kindern keinen Kaffee zu geben, damit
sich diese nicht an das Getrank gewdhnen und spéater wegen
der Kosten verarmen wiirden.”

Auch in der Grafschaft Lippe gab es zwischen 1765 bis 1768
mehrere Verordnungen gegen das Kaffeetrinken. Es wurden
jedoch nicht wie in Paderborn die Regelungen verschérft, son-
dern den lokalen Autoritaten ,nochmals ernstnachdriklich auf-
gegeben, die Unterthanen wiederholt auf die genaue Befolgung
des oft erwehnten, zu ihrem eigenen Besten abzwekkenden
Edicts nicht allein anzuweisen, sondern auch so gewiB darliber
besser, als bisher geschehen, zu halten.“® Auch dieser Appell
schien jedoch nicht den gewlinschten Effekt zu haben, sodass
drei Jahre spater eine weitere Verordnung erlassen wurde, die
sich wie eine Kopie des Paderborner Edikts von 1781 liest. Da
auch weiterhin von den unteren Schichten viel Kaffee getrun-
ken werde, obwohl dieser doch schadlich sei und nur Geld, Zeit
und Holz verschwenden wiirde, solle auf dem Land Gberhaupt
kein Kaffee mehr verkauft werden. In den Stadten war es den
Handlern untersagt, die Ware an Handwerker, Tagel6hner, Bau-
ern, Kinder oder Dienstboten abzugeben. Schmuggel sollte mit
Zuchthaus bestraft werden.®



In Hessen reichte ein einzelnes Verbot gegen den Kaffee-
konsum ebenfalls nicht aus. Die erste Verordnung wurde am 12.
September 1766 erlassen. In der Einleitung wird betont, dass
das Verbot aus landesvaterlicher Flirsorge flir das Wohl der
Untertanen ausgesprochen werde, da Kaffee die Gesundheit
der Bevolkerung gefahrde. Das Verbot betraf vor allem die
Landbevélkerung, welche von nun an keinen Kaffee mehr von
den Kramern in den Dérfern kaufen oder in den Schenken
trinken durfte. Die Strafe wurde auf zehn Reichstaler festge-
setzt, Denunzianten erhielten die Halfte davon als Belohnung.
AuBerdem sollten sich die Landbewohner innerhalb der folgen-
den sechs Wochen nach Verkiindigung des Erlasses von ihrem
Kaffeegeschirr trennen. In den Stadten durften weiterhin dieje-
nigen Blrger Kaffee trinken, ,welche in dem Ansehen und Ver-
maogen stehen, daB sie von dem eingerissenen MiBbrauch des
Caffé, sich dessen ohne AnstoBes bedien[en]” und ,solchen fer-
ner maBig gebrauchen“'® Tagel6hnern, Handwerksgesellen
und Bediensteten in den Stadten war der Genuss jedoch verbo-
ten. Die Arbeitgeber und Meister wurden ausdrticklich ermahnt,
diese nicht mit Kaffee zu versorgen."

Auch in Hessen gab es am 11. Februar 1775 eine Neuauflage des
Verbots mit mehreren Ergdnzungen und neuen Regelungen. In
der Einleitung werden die durch den Kaffeekonsum verursach-
ten Probleme genannt: die Verschwendung und der UbermaBi-
ge Gebrauch von Zucker, ins Ausland abflieBendes Geld und
der dadurch gehemmte Geldkreislauf im eigenen Land, die
Benachteiligung der einheimischen Pflanzen und der daraus
gewonnenen, gebrauten und gekelterten Getranke, fehlende
Steuereinnahmen sowie Verschwendung von Brennmaterial
und Zeit. Wieder wurde genau definiert, wer Kaffee trinken durf-
te und wer nicht. Den einfachen Landbewohnern verbot man
das Getrank kategorisch, wahrend hdhere Richter, Blrgermeis-
ter, Ratsschoffen, angesehene Blirger, Kaufleute sowie Schult-
heiBe und Schéffen auf dem Land eine Extraerlaubnis besaBen.
Die Kaffeeschenken auf dem Land wurden Uberhaupt nicht
mehr geduldet und durften das Genussmittel nur noch als Aus-
nahme an Personen von héherem Stand ausschenken. AuBer-
dem wurde eine neue Steuer fiir jedes Pfund Kaffee erhoben.
Die Kramer und Kaufleute, welche bisher berechtigt gewesen
waren, die Ware zu verkaufen, durften dies auch weiterhin tun,
mussten allerdings den Behdrden Auskunft tber ihren Einkauf,
Lagerbestand und Verkauf geben. AuBerdem durften sie nicht
mehr als zehn bis zwdlf Prozent mit dem Kaffee nach Abzug des
Einkaufspreises und der Transportkosten verdienen. Zusatzlich
gab es eine Mindestkaufmenge von einem Pfund und die Regel,
dass keine gemahlenen Bohnen mehr verkauft werden durften.
Allen anderen auBerhalb der Kramer-Zunft war der Handel mit
Kaffee ganzlich untersagt. Selbst Privatpersonen mussten bei
der Einreise angeben, ob und wie viel Kaffee sie bei sich hatten.™
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Finf Jahre spater gab es auch im Kurflrstentum Hannover ein
Edikt gegen den Kaffee. Die Argumente und Vorbehalte gegen
das Getrank dhneln den vorherigen Verboten.™

Das Konfliktpotential der Kaffeeverbote

Da die Kaffeeverbote in den meisten Landern nach einigen Jah-
ren mit erweiterten Einschrankungen wiederholt wurden, waren
sie offensichtlich nicht besonders erfolgreich. Der Autor Chris-
tian Wilhelm Dohm beflirwortete 1777 die Versuche, den Kaf-
feekonsum einzuschranken, hielt Verbote aber flir den falschen
Ansatz. Die Leute kdnnten den Sinn der Einschrankungen nicht
verstehen, wie beispielsweise den Abfluss von Devisen ins Aus-
land." Verbote wiirden nur zu Schmuggel und steigenden Prei-
sen in den Nachbarléandern fliihren, wodurch die dortigen Hand-
ler profitierten und noch mehr Geld auBer Landes flosse. Des
Weiteren wirde das Verbot auch auf keine Akzeptanz stoBen,
wenn man Ausnahmen fir die Oberschicht machen wirde.”®
Dohm schreibt: ,Den Kaffee nur gewissen Standen erlauben,
heist, ihn zum Objekt der Eitelkeit zu machen.“'® Kaffeeverbote
fihrten auf diese Weise nur zu Neid und Widerwillen unter den
Standen. AuBerdem schrecke man durch Luxusverbote nur Rei-
che ab, wodurch ebenfalls mehr Geld das Land verlieBe."

Der Unmut gegen Kaffeeverbote flihrte in Paderborn sogar zu
Unruhen. So kam es im August 1781 zu Tumulten, die spater als
~Paderborner Kaffeelarm® bezeichnet wurden. Nachdem der
Furstbischof Wilhelm Anton das Verbot gegen das beliebte Ge-
trank erneuert hatte, versammelte sich Berichten zufolge eine
larmende Menge auf dem Marktplatz. Diese |6ste sich erst ge-
gen Mitternacht auf. Wahrend des Aufruhrs wurden Lieder ge-
sungen und Parolen gerufen, in denen es um Kaffee ging. Es
wurden auch einzelne Verantwortliche direkt angegriffen: Dem
Vizekanzler der Stadt, Johann Friedrich Anton Meyer, flutete
man Uber Nacht den Keller und stellte eine Spottfigur vor sein
Haus, die einen Mann auf einem Esel mit einer Kaffeetasse in
der Hand darstellte. Meyer war einer der Verantwortlichen fir
das Verbot gewesen, doch es traf auch Personen, die es ledig-
lich ausgefertigt und verbreitet hatten, so wurden die Garten
des verantwortlichen Regierungssekretars sowie des Hofbuch-
drucker verwiistet.”® Ahnliche Ereignisse gab es Ende des 18.
Jahrhunderts in verschiedenen Stadten. In vielen Fallen waren
Gesetze wie das Kaffeeverbot jedoch nur der aktuelle Ausldser
der Unruhen. In Paderborn gab es etwa schon vorher politische
Konflikte, die durch die privilegierte Stellung des Adels und der
Geistlichkeit in der Stadt ausgeldst worden waren und auch bei
der Aufarbeitung des Aufruhrs in den Wochen danach zutage
traten. Die Stadtoberen waren empdrt Uber die militdrische
Drohgebérde des Flrstbischofs, der wegen der Unruhen mit
Militar in die Stadt einriickte. Letztlich wurden die bestehenden
politischen Machtverhaltnisse in Paderborn durch den ,Kaffee-
larm*“ jedoch nicht angetastet.”



Gesundheitliche Motive fiir Kaffeeverbote

Verbote von Genussmitteln waren nicht die einzigen Verord-
nungen, mit denen sich die Obrigkeit in das Privatleben der
Bevdlkerung einmischte. Bereits seit dem 16. Jahrhundert gab
es Vorschriften Gber das Aussehen der Kleidung, die Ausge-
staltung von Festen oder den Genuss von bestimmten Nah-
rungsmitteln mit dem Ziel - jedenfalls aus Sicht der Obrigkeit -,
die Bevoélkerung zu schiitzen. Diese Politik wurde von weltlichen
wie auch geistlichen, katholischen ebenso wie protestantischen
Landesherren angewandt.?°

Bei Kaffeeverboten spielte die gesundheitliche Debatte um die
Genussmittel eine wichtige Rolle. Haufig argumentierte man,
dass die Pflanze nicht einheimisch sei und den Menschen des-
wegen nicht gut bekommen wiirde. Es sei daran zu erkennen,
dass man die Bohnen erst mahlen und résten misse, um das
Getrank Gberhaupt konsumieren zu kénnen. AuBerdem wirden
die Meisten noch Milch und Zucker hinzufligen, wodurch der
natlirliche Geschmack Uberdeckt werde - ein weiteres Indiz
dafiir, dass Menschen Kaffee unter natirlichen Bedingungen
niemals zu sich nehmen wirden. Immer wieder gab es Be-
schreibungen, welche Berufsgruppen durch den Kaffeekonsum
erkranken wiirden.?'

Wirtschaftliche Motive fiir Kaffeeverbote

Die Argumentationen in der wirtschaftlichen und gesundheit-
lichen Debatte um den Kaffee vermischen sich teilweise. So
wandte man die damals neuen medizinischen Erkenntnisse
Uber den Blutkreislauf im menschlichen Kérper beispielsweise
auch auf den Staatshaushalt an. Demnach fiihrten die Provin-
zen Steuergelder an die Zentralregierung ab, genauso wie Arme
und Beine Blut wieder an das Herz zurlckleiten. Die Regierung

»Die Kaffeeriecher®, Offiziere auf der Suche
nach geschmuggeltem Kaffee stéren ein

Kaffeekrdnzchen, Holzstich nach einem Gemélde

von Alois Katzenstein, um 1890.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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setze das Geld dann dort ein, wo es am meisten gebraucht wir-
de. In diesem Kontext waren sowohl Uberproduktion als auch
eine negative AuBenhandelsbilanz ein groBes Problem. Luxus-
produkte wurden kritisch gesehen, weil sie irgendwann an Wert
verlieren wiirden und nicht reinvestiert werden konnten. Kaffee
sei ein Kapital vernichtendes Investitionsgut (weil er konsumiert
werde) und etabliere zwischen den importierenden und expor-
tierenden Staaten ein Ungleichgewicht.?? Die hessische Verord-
nung von 1775 bezog sich zum Teil auf diese 6konomischen
Theorien und behauptete, dass durch den Kaffeekonsum ,,gro-
Be Summen Geldes auBer Unsern Fiirstl. Landen und dem Reich
unnlzer Weise verschleppt und der Krays-Lauf des Geldes in
Unsern Firstl. Landen gemindert und gehemmt“?® worden
ware. Dieses Motiv lasst sich auch im Edikt des Herzogs von
Lineburg finden.2*

Daneben gab es jedoch noch andere Motive flir Kaffeeverbote,
wie die Verbotsdiskussion in Sachsen zeigt. Durch den erhdh-
ten Verbrauch von Kolonialwaren wurden Regionen, die viele
Waren exportierten, starker in den Welthandel einbezogen.
Sachsen verkaufte die sogenannte Oberlausitzer Leinwand
nach Hamburg, von wo die Produkte tiber Spanien nach Uber-
see gingen. Die Hamburger Handler bezahlten die Ware jedoch
nicht mit Geld, sondern mit importierten Kolonialwaren aus
Ubersee. Dies war bei den séchsischen Handlern in den Stadten
eine unbeliebte Methode, da diese Guter starken Preisschwan-
kungen unterlagen. Die sogenannten landlichen Dorfgrossisten
waren gegenlber ihren Kollegen jedoch flexibler und akzeptier-
ten die Konditionen der Handler aus Hamburg. Das Risiko der
Preisschwankungen leiteten sie weiter, indem sie die Produzen-
ten der Leinwand ebenfalls in Waren auszahlten. So mussten
die Weber zeitweise Kaffee und Zucker, den sie fir ihre Arbeit
erhalten hatten, weit unter dem Ladenpreis loswerden. Dadurch
kam es zu Auseinandersetzungen mit den etablierten stadti-
schen Héandlern, die durch diese neuen Vertriebswege der
Kolonialwaren ihre Position gefahrdet sahen.?®

Die stadtischen Leinwandgrossisten und Kolonialwarenhandler
versuchten bei der sédchsischen Regierung den Handel mit
Kolonialwaren auf dem Land verbieten zu lassen. Am 29. Januar
1767 wurde deswegen ein Mandat gegen den Handel mit Tee,
Kaffee und Zucker auf dem Land erlassen. Damit war die Debatte
jedoch noch nicht beendet, denn der neue Erlass traf auf den Wi-
derstand der ,Landes-Oeconomie-, Manufactur- und Commer-
cien-Deputation“ (LOMCD), die ein solches Gesetz ablehnte.?®

Ein anderes wirtschaftliches Motiv flir Kaffeeverbote betraf den
Rickgang des Bierkonsums durch die steigende Beliebtheit
von Kaffee. Bier unterlag einer Steuer, die den Landesherren
und Stadten zugutekam. AuBerdem waren die Adligen in den
Standeversammlungen oftmals auch gleichzeitig GroBgrund-
besitzer und damit Produzenten des Getreides, das wegen des
Kaffees seltener zu Braumalz verarbeitet wurde. Zusatzlich ver-



pachteten sie die Dorfkriige und waren Inhaber des Braurechts
auf ihren Landereien.?” Das neue Getrénk aus Ubersee fiihrte so
zu groBen finanziellen Verlusten.

Um diese auszugleichen, wurden neue Steuern entwickelt. So
musste man im Flrstbistum Munster 1766 fir zwei Reichstaler
im Jahr flr eine Familie eine Kaffeeerlaubnis erwerben. Die
Widersprichlichkeit des Gesetzes ist dabei offensichtlich. Wenn
Kaffee so geféhrlich und schadigend war, wieso konnte man
dann doch eine Erlaubnis erstehen? Wenn man die Untertanten
vor dem finanziellen Ruin schiitzen wollte, wieso verteuerte man
dann die Kosten des Konsums? Kaffeeverbote stieBen somit
bald an ihre argumentativen und realisierbaren Grenzen.?®

Gesellschaftliche Motive fiir Kaffeeverbote

Die Kaffeeverbote hingen auch mit der sich verandernden Situ-
ation des Adels im 18. Jahrhundert zusammen. Dieser war seit
dem DreiBigjahrigen Krieg finanziell geschwacht und konnte
seinen Einfluss nur noch regional geltend machen. Teilweise
wurden die Standeversammlungen jahrelang nicht einberufen.
Im absolutistischen Staat wurden immer mehr Entscheidungen
zentral entschieden. Gleichzeitig geriet der Adel in Statuskon-
kurrenz zum Blrgertum. Strengere Kleider- und Luxusgesetz-
gebungen sollten die Position des Adels starken. Auch das
Recht auf den alleinigen Kaffeekonsum sollte dazu dienen, den
gesellschaftlichen Abstand zwischen den Standen zu bewah-
ren. Fir diese These spricht auch, dass in manchen Regionen
sogar Ersatzkaffee verboten war, der aus heimischen Pflanzen
wie Roggen oder Zichorie hergestellt wurde, also nicht impor-
tiert werden musste. Es ging bei diesen Verboten nicht um das
Produkt Kaffee, sondern tatsachlich um den Akt des Kaffeetrin-
kens selbst, welchen man den Untertanen verwehren wollte.?®
Die Gesetze hatten jedoch oft einen gegenteiligen Effekt. Wer
Kaffee konsumierte, konnte damit seine Zugehorigkeit zu den
hdéheren Schichten beweisen, wodurch das Getrank immer be-
liebter wurde und von vielen Gruppen trotz strenger Verbote
vehement eingefordert wurde.*°

Die Verbote waren daher in der Bevolkerung sehr unpopular
und nicht besonders effektiv. Sie konnten der Beliebtheit des
Getranks letztlich also nicht viel anhaben und die weitere Aus-
breitung des Kaffee vielleicht verzdgern, aber keinesfalls auf-
halten.s!

1 Gulnter Wiegelmann: Alltags- und Festspeisen. Wandel und gegenwartige
Stellung, Marburg 1967, S. 166 f.

2 Peter Albrecht: Kaffeetrinken, in: Rudolf Vierhaus (Hg.): Das Volk als Objekt
obrigkeitlichen Handelns, Tubingen 1992, S. 57-100, hier: S. 64 f.

3 Stadt- und Kreisarchiv Paderborn Akte S-A 5251, Edict, den verbotenen Han-
del, und Gebrauch des Caffee betreffend, in: Hochflirstlich Paderbornische
Landes-Verordnungen, Paderborn 1788, S. 144 f.
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Anton Gotz

Kaffeeschmuggel in napoleonischer Zeit

Das Unterlaufen der franzosischen Handelsblockade
und der Transport von Kolonialwaren bis nach Neuss

Als die franzésischen Revolutionare 1789 die Bastille stirmten
und vier Jahre spater ihren Kdnig enthaupteten, wurde der
Grundstein flr 25 Jahre dauernde Konflikte auf dem européa-
ischen Kontinent gelegt. Antifranzésisch-revolutionare Erkla-
rungen der europdischen Monarchien Osterreich und PreuBen
und die Reaktionen des franzdsischen Nationalkonvents setz-
ten 1791/92 einen Krieg in Gang, der von franzdsischer Seite aus
zunachst zur Verteidigung der Revolution vorgesehen war, aber
letztlich zu einem - vor allem durch Napoleon Bonaparte voran-
getriebenen — Eroberungszug durch Europa wurde. Nach und
nach brachten die franzdsischen Truppen fast ganz Europa
unter ihre Kontrolle. Die Expansion erreichte 1812 ihren Hohe-
punkt: Fast alle Staaten waren — wie die linksrheinischen Gebie-
te - direkt Teil des Franzdsischen Imperiums geworden oder
standen - wie PreuBen und Bayern - unter direktem Einfluss
der franzésischen Machthaber. Zu den wenigen Landern, die
unabhéangig geblieben waren, gehérten Russland, das Osmani-
sche Reich, Schweden - und vor allem GroBbritannien.

Paris setzte zwei Ziele fur die wirtschaftliche Neuordnung Euro-
pas: Zunachst sollte durch die Etablierung des Kontinental-
systems die eigene Wirtschaft durch eine Offnung des europé-
ischen Marktes flr franzdsische Produkte gestarkt werden. Auf
der anderen Seite sollte der britische Handel durch ein Import-
verbot fir den ganzen Kontinent empfindlich geschwéacht
werden.' Da der Inselstaat aufgrund der Uberlegenheit der briti-
schen Flotte militérisch nicht zu besiegen war, versuchte Napo-
leon England in einem Handelskrieg zu besiegen und durch die
Kontinentalsperre den gesamten europédischen Kontinent ge-
gen englische Waren abzuschotten. Von beiden MaBnahmen
war auch der Handel mit Kaffee betroffen.

Das Kontinentalsystem

Napoleons wirtschaftliche Vorstellung war durch den Merkanti-
lismus gepragt, eine zu dem Zeitpunkt schon veraltete Wirt-
schaftsform, die ausschlieBlich die Handelsbilanz eines Staates
ins Auge fasst. Unter seiner Regie versuchte Frankreich samt-
liche Importe durch hohe Zoblle einzuschranken, wahrend
Exporte aus Frankreich gefdrdert wurden. Diese Politik be-
schrankte sich aber nicht nur auf Importe nach Frankreich, son-
dern verhinderte auch den Handel zwischen Drittstaaten wie
beispielsweise dem GroBherzogtum Berg und der Batavischen
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Republik oder dem italienischen Markt. Mit diesen Tochter-
republiken wurden Wirtschaftsvertrage abgeschlossen, die den
franzésischen Handlern Vorteile auf diesen Absatzmarkten
sicherten, wahrend hohe Z6lle den Handel mit anderen Landern
unattraktiv machen sollte.? Napoleon wollte so die franzdsische
Wirtschaft zur dominanten Kraft Europas entwickeln. Er be-
ricksichtigte dabei allerdings nicht, dass eine solch strenge
Reglementierung eine lahmende Wirkung hatte, da wirtschaft-
liches Wachstum nur durch freien Warenaustausch begtinstigt
wird.2 Auch fiir Neuss, das vor der Eroberung durch die Franzo-
sen zum Gebiet des kurfirstlichen Kélns gehért hatte und nun
Teil des franzésischen Staates geworden war, hatten diese
Beschrankungen Auswirkungen. In vorrevolutionarer Zeit hatte
es einen regen Austausch Uber den Rhein gegeben. In Neuss
wurden Tlcher und andere Stoffprodukte, die im bereits indus-
trialisierten Bergischen Land hergestellt wurden, gebleicht, ge-
farbt oder gewalkt, um dann wieder zurick in die rechtsrheini-
schen Gebiete exportiert und dort fertiggestellt zu werden.
AuBerdem galt Neuss als wichtiger Zwischenhéandler fiir Getrei-
de, etwa flir das Herzogtum Berg, das schon langer auf Getrei-
deeinfuhren angewiesen war.* Das Herzogtum Berg um die
Hauptstadt Duisseldorf hatte bis 1806 dank der anfangs von
franzdsischer Seite gewdhrten Vorzugszolle zunachst einen
wirtschaftlichen Aufschwung erlebt, musste ab 1806 jedoch
einen Rickgang seines Exports um ein Drittel verkraften und
wurde deshalb zum groBen Verlierer der franzdsischen Wirt-
schaftspolitik.®° In der Folge wollten viele Fabrikanten ins Links-
rheinische lGbersiedeln, um vom groBen franzdsischen Markt zu
profitieren; die Zollvorschriften forderten allerdings hohe Zah-
lungen fir die Uberfiihrung der Maschinen und Werkzeuge und
wirkten deshalb auch in dieser Hinsicht destruktiv.® Als nachtei-
lig erwies sich auch, dass bei der Niederlassung neuer Betriebe
die Kélner Zolldirektion eine Unbedenklichkeitserklarung aus-
stellen musste, diese aber wegen des Verdachts auf Schmuggel
oft verweigerte. Zu guter Letzt stellte sich auBerdem die straffe
Zentralisierung als Hindernis dar, da die Ausfuhr von bestimm-
ten Fabrikwaren in Paris genehmigt werden musste, die groBe
Distanz und der damit zusammenhangende Zeitaufwand jeg-
liche Dynamik im Handel jedoch untergrub.” Dies flihrte dazu,
dass 1806/07 beispielsweise der flir die Industrie begehrte
Rohstoff Baumwolle linksrheinisch 14 Francs pro Kilo kostete,
wahrend es rechtsrheinisch, wo die britischen Waren freier
zirkulierten, fiir sechs Francs erworben werden konnte.®

Der Umbau des Wirtschaftssystems nach franzdsischen Vorga-
ben hatte somit nicht zu einer Starkung der Markte und einem
damit einhergehenden Wirtschaftswachstum geflihrt.



Einzuc DEs KA1sERS NAPoLEoN IN PUSSELDORY

AM 4. NovEmBER 150,

Die Kontinentalsperre

Nach Napoleons Sieg liber PreuBen 1806 und dem sich anbah-
nenden erfolgreichen Friedensvertrag mit Russland, der 1807 in
Tilsit verwirklicht wurde, verblieb GroBbritannien als einziger
Gegner, der nicht militarisch besiegt werden konnte. Die Nie-
derlage der franzdsisch-spanischen Flotte bei Trafalgar gegen
die Royal Navy unter Admiral Nelson 1805 hatte gezeigt, dass
eine Invasion des britischen Mutterlandes unmaoglich war. Statt-
dessen sollte eine Ausdehnung des Wirtschaftskrieges, der
parallel zu den militdrischen Handlungen bereits seit 1793 zwi-
schen beiden Landern herrschte, zum gewlinschten Sieg
fihren.® Am 21. November 1806 erlieB Napoleon jenes Gesetz,
das als Berliner Dekret bekannt wurde. In diesem wird ausge-
fahrt: ,aller Handel und aller Correspondenz nach den Briti-
schen Inseln sind verboten [...]. Der Handel mit Englischen Waa-
ren ist verboten, und jede Waare, die England gehért oder aus
seinen Fabriken und Colonien kommt, wird flir gute Prise erklart
[zur Beschlagnahmung freigegeben]“® GroBbritannien, das
bereits selbst die franz6sischen Hafen blockierte, sollte nun von
samtlichen Handelsaktivitdten mit und auf Kontinentaleuropa
ausgeschlossen werden.

Dies bedeutete, dass kein Schiff, sei es britisch oder neutral, das
aus England kam oder dort angelegt hatte oder mit britischen
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oder neutralen Waren aus den britischen Kolonien beladen war,
Zugang zu den Hafen im Einflussbereichs Frankreichs erhielt.
Des Weiteren sollten alle Waren englischer Herkunft in den
Stadten, Hafen und Landesgebieten konfisziert und jeder Eng-
lander als Kriegsgefangener angesehen werden." Dies galt fur
das bis an den Rhein vergrdBerte Frankreich, andererseits aber
auch fur alle Verblindeten und Untertanen in ltalien, Spanien
und im Rheinbund. AuBerdem mussten die besiegten GroB-
machte Osterreich, PreuBen und Russland sich verpflichten,
diese Regelung einzuhalten und zu unterstitzen.” Dieses
Embargo galt nicht nur fir die Kiistenregionen, sondern sollte
auch Transporte von englischen Waren im Landesinneren ver-
hindern, worunter sich auch der aus den Kolonien begehrte
Kaffee gehorte.”®

Die Kontinentalsperre sorgte zwar flir eine groBe Veranderung
im alltédglichen Leben der Bevdlkerung, aber von Anfang an
florierte der Schmuggel und Schleichhandel, sodass weiterhin
britische Kolonial- oder Manufakturwaren in Umlauf waren."
Besonders Napoleons Bruder Louis, Regent im neugeschaf-
fenen Konigreich Holland, wollte den Handel - von jeher die
starkste Wirtschaftsstlitze der Niederlander — nicht komplett
einddmmen und agierte daher anders als vom franzdsischen
Kaiser erwilinscht.” Napoleon reagierte mit einer neuen Zoll-
grenze, die er von Rees am Niederrhein bis nach Bremen zog,
um einerseits die Einfuhr von Waren nach Deutschland zu ver-
hindern und andererseits auch jeglichen Handel zu blockieren,
der durch die alten Verbindungen vom Herzogtum Berg in die
niederlandischen Handelsstadte und von dort aus nach Uber-
see bestand.’ 1809 wurde diese Zollgrenze durch 300 zusatz-
liche Zobllner verstarkt, um den Schmuggel nicht Gber die
Klstenregion hinaus kommen zu lassen."”

Nach drei Jahren Kontinentalsperre musste Napoleon feststel-
len, dass diese nicht so funktionierte, wie urspriinglich vorge-
sehen. Aus diesem Grund beschloss er 1810 eine Reform der
Kontinentalsperre mit der Absicht, die Gewinne des Schmug-
gelsindie franzésische Staatskasse umzuleiten. Der Import von
verschiedenen englischen Waren wurde wieder erlaubt, darun-
ter auch die Kolonialgiter Kaffee und Zucker; der Zoll betrug
jedoch 40 bis 50 Prozent des Warenwerts. Dies entsprach un-
gefahr der Handelsspanne der am Schmuggel beteiligten Kauf-
leute.”® Zudem wurden die Niederlande und die deutsche Kiiste
bis zu den Handelsstadten Bremen, Hamburg und Libeck an-
nektiert und in franzdsische Departments gegliedert. Damit
sollte die Einfuhr von illegalen Waren schon an der Kiiste besser
kontrolliert werden kdnnen. Zusatzlich durften franzésische
Handler, wozu neben denen im Linksrheinischen jetzt auch jene
aus den Niederlanden und den deutschen Hansestadten zahl-
ten, ausgewahlte franzdsische Produkte nach GroBbritannien
verkaufen.” In dieser zweiten Phase der Kontinentalsperre
wollte Napoleon mit einer starkeren Kontrolle des Schmuggels



seine Widersacher in London besser von ihrem lukrativen
Geschaft mit Kontinentaleuropa abschneiden, wahrend er
durch Lizenzen und Zollabgaben seine eigene Staatskasse
fallte. Um starkere Kontrollen zu ermdglichen, wurden auch die
Generalgouverneure von Hamburg, Danzig und Koénigsberg
abgeldst,?° und im gesamten Machtbereich Frankreichs liefen
umfassende Polizeiaktionen zur Aufldsung von Lagern mit
Schmuggelgut. So wurden in Frankfurt als Exempel die Waren
von Uber 200 Handlern konfisziert und 6ffentlich verbrannt.?
Wie schon 1806 bezogen sich diese Verordnungen nicht nur auf
die Kisten, sondern auch auf das Landesinnere und sorgten fiir
neue Dekrete der 6rtlichen Regierungen.??

Institutionelle Schwierigkeiten der Blockade

Napoleons Plan, Kontinentaleuropa von englischen Waren zu
befreien, erwies sich in der Ausflihrung als duBerst kompliziert.
Dies lag vor allem an der GroBe der europaischen Kistenlinie.
Nach dem Frieden von Tilsit 1807, als sich neben PreuBen auch
Russland der Kontinentalsperre angeschlossen hatte, erstreck-
te sich diese im Mittelmeer von Kroatien bis Spanien sowie Uiber
fast die gesamte Atlantik-, Nord- und Ostseekiiste. 1808 schloss
sich nach der Bombardierung Kopenhagens auch Danemark
dem franzosischen Machtbereich an, GroBbritannien konnte
aber seinen Zugang zur Ostsee wahren.?®

Fir die Uberwachung dieser riesigen Kiistenlinie war ein groBer
Militarapparat erforderlich, Gber den das napoleonische Frank-
reich zwar verfligte, der aber oft an den sich standig verlagern-
den Kriegsschauplatzen bendtigt wurde. So nahmen die eng-
lischen Importe zum Beispiel ab 1808 wieder deutlich zu, da die
Grande Armée auf der iberischen Halbinsel und ab 1809 auch
im flinften Koalitionskrieg gegen Osterreich gebraucht wurde.?*
Der franzdsische Kontrollapparat aus Gendarmerie (Polizei)
und Douanen (Zollbeamten) war in den unterworfenen Gebie-
ten rechts des Rheins stark ausgedinnt und litt unter dem
Abzug des reguléren Militars.?® Uberdies unterliefen die unter-
worfenen Staaten die Kontinentalsperre, wo sie nur konnten.
Besonders PreuBen betrieb einen regen Austausch mit GroB3-
britannien Uber seine Ostseehéafen, indem vertrauenswiirdige
Kaufleute Auftrage nach England erhielten und die mit den
Waren beladenen Schiffen dann als fingierte Prisen aufgebracht
wurden. Die Einfuhr Uber Konigsberg wuchs dadurch stetig
an.?® Auch die anderen Ostseeanrainer waren in das lukrative
Geschaft eingebunden. So war im Herzogtum Mecklenburg der
Ort Travemiinde ein Anlegeplatz fiir Schmuggler, wahrend
weiter dstlich Fischer von der Insel Riigen eine rege Verbindung
mit schwedischen und britischen Schiffen aufrechterhielten, bis
der Stralsunder Stadtrat dagegen vorging.?” Hinzu kam, dass
unter den Besatzungstruppen und -verwaltern eine enorme
Korruption herrschte.?®
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Es waren aber nicht nur die Befehlshaber, die aus dieser Situa-
tion ihren Profit schlugen. Auch unter den einfachen Douaniers
war Korruption weit verbreitet, was hauptsachlich an ihrer ge-
ringen Bezahlung lag.?° Hinzu kam eine nicht unwichtige soziale
Nahe zwischen Schmugglern und Zéllnern, die zumeist beide
den unteren Schichten entstammten.°

Neben einer durch Bestechung ermdglichten Einfuhr von Han-
delsgut gab es den klassischen Schmuggel, bei dem versucht
wurde, Waren unbemerkt an den ZdlIner vorbei zu schleusen.®
Daflr wurden mitunter Tumulte angezettelt, um in der Menge
unbemerkt die Grenze lGberschreiben zu kdnnen, Frauen poch-
ten auf ihr Geschlecht, um einer Leibesvisitation zu entgehen,?
und die Anzahl der Beerdigungen in Hamburg aus dem bis 1808
noch neutralen Altona stieg rasant an, da Sarge hervorragend
mit Warensicken beladen werden konnten.®® Ab einem gewis-
sen Punkt mussten selbst die Zéllner anerkennen, dass sie den
Schmuggel nicht komplett unterbinden konnten, weshalb sie
ihn an ausgewahlten Orten wie dem Hamburger Millerntor, das
nach Altona fiihrte, passieren lieBen.3*

Zudem tat die britische Regierung ihr Ubriges, um den verloren
Absatzmarkt in Europa weiter beliefern zu kénnen. Daflir wurde
1807 die von Danemark kontrollierte Insel Helgoland besetzt
und zu einem regelrechten Schmuggellager ausgebaut. Mehr
als 200 britische Kaufleute lieBen sich dort nieder und konzent-
rierten sich auf das Geschéft mit Kontinentaleuropa.® Von dort
Ubernahmen kleinere Kistenschiffe den Transport aufs Fest-
land, wobei sich die hanseatischen Kaufleute sehr geschickt
beim Umgehen von Zollschranken anstellten.®® Auch die Mittel-
meerinsel Malta und der schwedische Hafen Goéteborg ent-
wickelten sich zu Umschlagplatzen flr britische Waren, bevor
diese den Kontinent erreichten.®” Daneben kooperierte England
auch mit deutschen Handelshausern, die in London eine Nie-
derlassung besaBen.®® GroBbritannien konnte nicht nur nach
Europa exportieren, sondern auch dringend bendtigte Giiter
wie Getreide, Leinen, Teer, Holz oder Wolle importieren. Giter,
von denen Napoleon sie eigentlich abschneiden wollte.*® Global
gesehen nutzte GroBbritannien seine Flottenliberlegenheit, um
alle franzdsischen und holldndischen Kolonien in seinen Besitz
zu bringen, wahrend die spanischen Gebiete des amerika-
nischen Kontinents als neue Absatzmarkte gewonnen werden
konnten. Frankreich wurde so komplett vom Uberseehandel ab-
geschnitten.?°

Zu guter Letzt war es der wirtschaftliche Aspekt, der den
Schmuggel sehr lukrativ machte. Da die beteiligten Handler
keine staatlichen Abgaben zahlten, war ihr Gewinn am Ende
enorm. Die Bestechungsgelder, die groBere Handelshauser
immer zahlten, waren auf der Ausgabenseite bereits in die Kal-
kulationen miteingeflossen.* Dazu kam, dass die meisten Han-
delshauser Versicherungen flr ihre Waren abschlossen, die sie



gegen finanzielle Verluste durch das Risiko der Entdeckung
schiitzten.*? So entstand beispielsweise in Kéln im Jahr 1808
eine eigens daflir bestimmte Versicherung - offiziell wurden
dort allerdings Arbeitsunfalle versichert.*® Insgesamt wurden
Handel, Schifffahrt und Gewerbe keineswegs - wie eigentlich
durch Napoleon geplant - vollstandig blockiert, sondern wech-
selten teilweise in die gut organisierte und sehr effektive Schat-
tenwirtschaft.**

Verbreitung der Waren im Landesinneren

Nach dem Passieren der Hansestadte, tGber die ein groBer Teil
der geschmuggelten Guter eingeflihrt wurde, gelangten die
Waren ins Landesinnere.*® Nach Uberschreiten der Zollgrenze
fiel die Verschleierung der englischen Herkunft deutlich leich-
ter.*¢ Es entstanden Falscherwerkstatten, die Dokumente Gber
die angebliche Herkunft erstellten. Danach sorgten internatio-
nal agierende Handelshauser fiir den Weitertransport. So be-
kam beispielsweise der in Frankfurt lebende Mayer Amschel
Rothschild von seinem in Manchester sitzenden Sohn Waren
und informierte ihn Uber die aktuell besten Handelswege. Dabei
wurden die groBen Handelshduser auch von &rtlichen Kaufleu-
ten beraten. Im Jahr 1806 schlugen Handler aus Emden etwa
eine Route durch das Furstentum Ahrenberg, Bentheim und
Hessen vor.*" Roger Dufraisse berichtet von einer Lieferung
englischer Waren, die Uber Rotterdam den Kontinent erreichte,
dann mithilfe von Kaufleuten aus Disseldorf, Koblenz und
Frankfurt den Rhein hinaufgeschifft wurde, um schlieBlich ihr
Ziel in der Normandie zu finden.*® Fiir den Weitertransport tiber
den Rhein und damit nach Frankreich galt Frankfurt als groBer
Umschlagplatz.*® Insgesamt profitierten an der Rheingrenze
ganze Ortschaften vom Schmuggelgeschéaft.

Durch Freiburg sollen im August 1810 taglich 300 bis 400 Wa-
gen mit Kolonialwaren gefahren sein; auch in den Handelsstad-
ten Augsburg, Nirnberg und Regensburg wurden gro3e Lager
mit britischen Waren angelegt.>® Im Rheinland wird von vollen
»Magazinen mit verbotenen oder hoch zu verzollenden Waaren*
in Deutz berichtet.” Das GroBherzogtum Berg hatte in diesem
System eine schwierige Lage: Es fungierte als Pufferstaat zwi-
schen dem protektionistischen Frankreich und den deutschen
Staaten. Als direkter Nachbar litt es wirtschaftlich stark unter
der harten Zollgrenze und den franzdsischen Vorteilsvertragen
mit anderen Staaten, weshalb sich in der 6ffentlichen Meinung
die Abneigung gegen die Fremdherrschaft - ab 1808 stand
Napoleon selbst als Regent dem GroBherzogtum vor — steiger-
te. Besonders Arbeiter, die vorher in der blihenden Industrie
Bergs gearbeitet hatten, verloren ihren Lebensunterhalt in
Folge der Ausfuhrverbote und Handelssperren und waren auf
Betteln angewiesen oder rutschten in die Kriminalitat ab. 1813
fihrte dies zum sogenannten ,Aufstand der Knippelrussen®
Arbeiter aus Solingen hatten von der Niederlage Napoleons in

Kaffeekanne, Porzellan mit blauem Strohblumen-
dekor aus der Manufaktur Rauenstein in Thiiringen,
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Russland gehért und lehnten sich gegen die Franzosen auf.
Dieser Aufstand und die damit verbundene generelle Unruhe
wurde genutzt, um groBe Mengen an Kolonialwaren ins Land zu
bringen, die 1813 im Licht der franzdsischen Schwéache nach
dem Russlandfeldzug ganz Deutschland (berschwemmten.
Zudem waren die sich in der Unterzahl befindlichen Zollbeam-
ten haufig auch einem gewaltsamen Vorgehen der in Banden
organisierten Schmuggler ausgesetzt. So versuchte ein Vater in
Hilchenbach seinen gefangenen Sohn aus dem Geféngnis zu
befreien, indem er mit einer Bande von 20 Mannern die Polizei-
station stlirmte.52 KéIn war laut Klebes Reisebericht einige hun-
derttausend Franken Strafgelder flir ermordete Zdllner schul-
dig.>®

Doch auch andere Faktoren begtinstigten einen regen Schmug-
gelbetrieb im GroBherzogtum Berg. Nachdem das ehemalige
Herzogtum zum GroBherzogtum erweitert wurde, boten die
neuen Grenzlinien der lokalen Bevélkerung viele Mdglichkeiten
zum Schmuggeln. Unterstitzung erhielten sie auch hier von
franzésischen Besatzern, die sich durch Schmiergelder und ge-
falschte Dokumente bereicherten. 1809 wurde sogar der Zoll-
direktor von Kleve verdachtigt, zum Schmuggeln angestiftet
und dabei selbst ein beachtliches Vermdgen aufgebaut zu
haben.>* Auch der damals noch junge Friedrich Krupp war im
illegalen Handel tatig und hérte 1809 im Vorfeld von der neu
errichteten Zollgrenze zwischen Bremen und Rees. Von seinen
Partnern im Kénigreich Holland erhielt er Kolonialwaren, die er
in groBen Mengen vor Fertigstellung der Grenze Gber die Klein-
stadt Borken am Niederrhein ins GroBherzogtum brachte.>®

Das GroBherzogtum Berg
und seine Verbindungen ins Linksrheinische

Schon gleich nach der Annexion der linksrheinischen Gebiete
und deren Umwandlung in Departments wurde die Zollverwal-
tung an den Rhein gelegt. Diese war in Direktionen unterteilt,
jeder Direktion unterstanden von Inspektoren gefiihrte Blros
und Brigaden, die in streng gestaffelter Hierarchie die unterste
Ebene der Verwaltung bildeten. Das Department Roer war in die
Direktionen Kbéln und Kleve unterteilt; erstere fihrte die Bliros
Koblenz, Bonn, Kéln und Neuss, letztere hatte Vertretungen in
den Stadten Venray, Kranenburg, Kleve, Moers und Weert. Die
Anzahl der Mitarbeiter wurde 1801 in einem Konsularbeschluss
festgelegt: In der Direktion Kéln waren sechs obere Angestellte,
87 Leute fir die Bliros und 664 als Brigaden vor Ort beschéftigt.
Diese Zahl wurde im Laufe der franzésischen Herrschaft und
der Verscharfung der Zollgrenze durch die Einflihrung einer
zweiten Linie etwa 5 Kilometer im Hinterland des Rheins sowie
der Starkung der Brigaden erhdht. Von 1801 bis 1805 verkleiner-
te sich dadurch der zustandige Bereich eines Douaniers von 1,5
auf einen Kilometer. Mit diesem Personal erzielte die Direktion
um Koéln mit einem durchschnittlichen Jahresgewinn von



3.682.191 Francs eine betrachtliche Summe. Aus der Sicht der
Bevdlkerung spiegelte sich das allerdings in einer Preissteige-
rung wider; in Neuss flihrte dies zu einer Verdopplung des Prei-
ses flr Zucker im Gegensatz zur vorrevolutionéren Zeit.%® Alles
in allem konnte jedoch trotzdem ein schwunghafter Schmuggel
nicht unterbunden werden.®”

Die Stadt Neuss blieb auch wahrend der Franzosenzeit ein Han-
delsplatz von Uberregionaler Bedeutung. Getreide wurde in die
Niederlande und vor allem nach Berg geliefert. Die Neusser
Handler besaBen ein groBes Interesse, auch nach der Annexion
und trotz haufiger Ausfuhrsperren weiterhin mit ihren alten
Handelspartnern Geschéafte zu betreiben. Das strikt durchge-
setzte Verbot, mit englischen Kolonialwaren zu handeln, und
der damit verbundene Preisanstieg in Frankreich erhéhten die
Gewinnspannen und machten den Handel Gber den Rhein zu-
satzlich lukrativ. 1804 berichtet ein Neusser Wirt, dass Kauf-
leute aus Barmen und Elberfeld, heute zwei Stadtteile von
Wuppertal, sein Haus bewohnten. Fir 1811 ist der traditionelle
Getreidehandel von Neuss ausgehend nach Holland und ins
Bergische belegt.®® Einmal wurde sogar die Einfuhr von Gemu-
se aus dem Dorf Hamm, heute ein Stadtteil von Diisseldorf, ge-
stattet, im Gegenzug durfte Brot ausgefiihrt werden.>®

Neben diesem genehmigten Handel fanden aber auch illegale
Geschéfte statt, damals ,Contrebande“®® genannt. Friedrich
Albert Klebe beschreibt in seinem 1801 veroffentlichten Reise-
bericht das geschéaftige Treiben am Kdlner Hafen:

»Man sieht den ganzen Tag Uber kleine Kdhne oder Nachen von
einem Ufer zum andern fahren, um Waaren auf der teutschen
Seite zu holen, und sie hier einzuflhren. Sie legen sich so lange
an die Schiffe an, bis sie einen glicklichen Augenblick finden,
ihre kleine Ladung, aus Packchen und Ballen bestehend, ans
Land zu bringen, was ihnen denn auch meistens gliickt. [...] Es
giebt wenige Tage in Célin, wo man nicht von einer Rauferei zwi-
schen Aufpassern und Contrebandiers hort, und fast in jeder
Stunde des Tags hért man Schisse fallen, welche von den am
Ufer lauernden Douaniers auf vorbei fahrende Fahrzeuge ge-
schehen, die nicht anlanden wollen, wenn sie es verlangen.“®

Auch aus Neuss gibt es Belege Giber Schmuggelaktionen. Im De-
zember 1800 ereignete sich eine Auseinandersetzung zwischen
Beamten und Schmugglern vor den Toren der Stadt. Die Gen-
darmen aus der Stadt wollten daraufhin die Verfolgung aufneh-
men, ein Pfortner am ,,Kdlner Tor” lieB sie aber nicht durch das
verschlossene Tor, da sich der Schlissel beim Maréchal (Mar-
schall) befand. Die Wache am Obertor wurde daraufhin der For-
derung der Schmuggelei beschuldigt® und vorerst suspendiert,
konnte nach Fursprache des Blrgermeisters aber ihre Anstel-
lung behalten. Die Schmuggler waren unter Zurlcklassen ihrer
Waren entkommen. Ein weiterer Beleg liegt in einer Akte Uber
den Contrebandier Loeb Gneisenheim vor, der im April 1802 von
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Ddsseldorf war in napoleonischer Zeit

ein Zentrum des Rheinschmuggels.
»~Prospekt der Stadt Disseldorff*, Kupferstich,
2. Hélfte 18. Jahrhundert.

Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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der Stadt Neuss aufgrund seiner Tatigkeit als Schmuggler aus-
gewiesen wurde. Gneisenheim hatte sich aus Bingen kommend
vier Monate zuvor in Disseldorf niedergelassen.®®

Dusseldorf war besonders aktiv in den Rheinschmuggel einge-
bunden. 1809 berichtete Jacques Claude Beugnot, kaiserlicher
Kommissar im Herzogtum Berg, nach Paris, dass Handler aus
Dusseldorf und Lunsdorf zusammen mit solchen aus Kéln und
Aachen Verbindungen zu Zollvorstehern unterhielten.?* In
Neuss wurden auf saisonalen Markten, die nach einer Unter-
brechung ab 1800 wieder stattfanden, auch Zuckerwaren aus
Diisseldorf verkauft.®® Dies zeigt, dass nach wie vor ein Handel
zwischen den beiden Rheinseiten bestand und auch Kolonial-
waren aus dem Rechtsrheinischen nach Neuss kamen.®®

Die Kontinentalsperre schaffte es so zwar, die englischen Ex-
porte nach Europa zu reduzieren, durch den alltéglich statt-
findenden Schmuggel fanden jedoch trotzdem groBe Mengen
der begehrten Waren, darunter auch Kaffee, den Weg auf die
Markte und zu den Menschen.®”

1 Vgl Elisabeth Fehrenbach: Vom Ancien Régime zum Wiener Kongress. 4. iber-
arb. Aufl., Miinchen 2001, S. 44.

2 Auch fir die vorherigen Satze, Etienne Francois: Das napoleonische Herr-
schaftssystem auf dem Kontinent, in: Andreas Klinger, Hans-Werner Hahn und
Georg Schmidt (Hg.): Das Jahr 1806 im europaischen Kontext. Balance, Hege-
monie und politische Kulturen, Kéln 2008, S. 73-84, hier: S. 7.
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Carl Pause

s,Caffee wie brauchlich“ -

die Anfange des Kaffees in Neuss'

In der zweiten Halfte des 17. Jahrhunderts gelangte der Kaffee
nach Europa. Eines der ersten Lander, in denen das neue
Getrank popular wurde, waren die Niederlande. 1663 ist in Ams-
terdam erstmals ein ,koffiedrankbereider” archivalisch nach-
gewiesen.? 1664 eroffnete der Englander Daniel Edwards in Den
Haag das erste Kaffeehaus auf niederlandischem Boden, ein
Jahr spater folgte eines in Amsterdam und 1666 eines in Rotter-
dam. Uber den Rhein waren die Orte am Niederrhein in engem
wirtschaftlichen Austausch mit den Fernhandelsstadten in den
Niederlanden, sodass das neue Getrdnke auch hier schnell
Freunde fand.

Der Kaffee war bis zur Mitte des 18. Jahrhunderts noch ein
teures Importgut, das nur in den beguterten adeligen und biir-
gerlichen Kreisen getrunken wurde. Ahnliches lasst sich auch
fir Neuss anhand der schriftliche Uberlieferung nachvollziehen.
Unter den archivalischen Quellen besitzen die Hausinventare
eine besondere Bedeutung in dieser Hinsicht. Sie wurden vor
allem nach dem Tod eines besitzenden Neusser Blirgers durch
Nachlassverwalter erstellt, etwa wenn die Verstorbenen min-
derjahrige Kinder hinterlassen hatten, aber auch ihm Rahmen
von Ehevertragen oder bei der Abfassung von Testamenten an-
gelegt.®

In den Neusser Inventaren des 17. Jahrhunderts lassen sich noch
keine GefdBe oder Geratschaften zur Kaffeezubereitung fin-
den.* Der alteste (indirekte) Hinweis auf Kaffee in Neuss stammt
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Nachlassinventar

des Kaufmanns

Johann Gouverneur

aus dem Jahr 1760.

In ihm werden ein

»gelb kupfferner Caffe pott
mit drey krahnen*”

sowie ein ,the taboret”
aufgefihrt.
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Henkellose Kaffeetassen (Koppchen),
chinesisches Porzellan, um 1800.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

aus dem Jahr 1699. Im Nachlass der Margrieth Steinwarth wird
ein ,zinnen waBerpott” genannt, den der Ehemann der Verstor-
benen ,jn der schutzenbahn gewonnen vndt seinem Jungsten
Sohn Jacobo Hiigel geschenckt hat“S. Der Kessel zum Auf-
kochen des Wassers war ein neuartiger GefaBtyp, der erst mit
der Einflihrung von Tee und Kaffee aufkam. Um 1700 scheinen
die HeiBgetranke in Neuss noch nicht sehr verbreitet gewesen
zu sein, denn 1706 verfigte der Ratsverwandte Adolf Reuter
nach Aussage seines Hausinventars Uber keine Gegenstéande,
die sich mit dem Konsum von Kaffee (oder Tee) in Verbindung
bringen lassen.®

1714 werden im Inventar der Eheleute Johann von Bilk und Elisa-
beth Lantzerath ,ein postelinen gedeckelte kahn“ (Deckelkanne
aus Porzellan) und ein ,postelinen trinckens poéttgen® (Trink-
becher aus Porzellan) aufgefiinrt.” Anfanglich wurde noch nicht
zwischen Tee- und Kaffeetassen unterschieden, sodass sich
nicht sagen lasst, ob aus der Porzellankanne und dem Trinkge-
faB Tee, Kaffee oder beides getrunken wurde.® Bei dem Porzel-
lan muss es sich um chinesische Importware gehandelt haben,
denn in Europa wurde Porzellan erstmals 1708 von Johann
Friedrich Béttger und Ehrenfried Walther von Tschirnhaus her-
gestellt. Zwei Jahre spater, 1710, wurde dann auf der Albrechts-
burg in MeiBen die berihmte Porzellanmanufaktur gegriindet.

Explizit erwahnt wird Kaffeegeschirr in Neuss zum ersten Mal
1744 im Nachlassinventar des Notars Thisgen, namlich ein
~kupfer caffe pottgen“® In der zweiten Hélfte des 18. Jahrhun-
derts erscheinen GefaBe fliir den Kaffeekonsum in den Neusser
Quellen immer haufiger, ein Zeichen fir die zunehmende Be-
liebtheit und Verfligbarkeit der HeiBgetrénke in der Stadt. Aller-
dings bleiben die Nennungen bis in das spéte 18. Jahrhundert
auf die wohlhabenderen biuirgerlichen Kreise beschréankt.™

Welche Gegenstdnde in einem gutblrgerlichen Haushalt zu
einem ,Kaffe-Service, oder Kaffe-Zeug“ gehdrten, beschreibt
Johann Georg Kriinitz 1784 in seiner ,Oeconomischen Encyclo-
padie®

1) Die Kaffe=Schélchen, oder Kaffe=Tassen, nebst dem
Spuhl=Napfe, so gemeiniglich von Porzellan, mit und ohne
Henkel, sind. Man hat auch irdene, und von englischer Erde.

2) Kaffe=Loffel, den Zucker in den Kaffe zu thun, schmelzen zu
machen, und darin umzurihren. Man hat dergleichen von
Gold, Silber, Prinzmetall, Zinn etc.

3) Kaffe Teller, worauf die Kaffetassen Uberreichet, oder auf
dem Kaffetische gesetzet werden. Sie sind entweder von
lackierter Arbeit, oder von Stroh geflochten.

4) Kaffe=Kanne, eine Kanne worin der Kaffe aufgegossen und
gekocht, und worin derselbe aufgetragen wird; [...]



5) Kaffe=Pott, oder Kaffe=Topf, ein mit 1, 2, oder 3 Hahnchen,
und einer oder zwo Handhaben versehenes, und auf 3 hohen
FiBen stehendes GefaB von Silber, Messing, Prinzmetall,
Kupfer, Zinn oder Blech, unter welchem eine angezilindete
Lampe mit Weingeist angebracht werden kann, um den
Kaffe immer warm zu erhalten.

6) Kaffe=Bret, Fr. Cabaret, ein zierliches Bret, den Kaffe und
das Kaffezeug darauf aufzutragen. Es kann von Kupfer, Zinn,
Messing, Blech, Holz, von lackierter oder eingelegter Arbeit,
rund, oval, oder auch viereckig seyn. Die schénsten Sorten
kommen aus China und Japan. [...]

7) Kaffe=Blichse, oder Kaffe=Schachtel, worin der gebrannte
Kaffe verwahret wird; sie kann von Kupfer, oder verzinntem
Bleche seyn.

8) Kaffe=Kessel, ihn darin zu kochen.
9) Kaffe=Sieb, zum Filtriren des Kaffees,

10) Kaffe=Lampe, die den Kaffe warm zu erhalten gebraucht,
und aus Messing, Zinn oder Blech, gemacht wird.

11) Kaffe=Tisch, der insgemein sauber ausgelegt und lackiert
ist. Man kann aber auch zu diesem noch die gemabhlten,
oder nur von gewichster Leinwand gemachten Kaffe=Tisch-
blatter rechnen.

12) Kaffe=Pauke, oder Kaffe=Trommel, eine Maschine zum
Kaffebrennen;

13) Kaffe=Miihle, eine Maschine zum Kaffemabhlen;

14) Kaffe=Tuch, oder Kaffe=Serviette, zum Aufdecken auf den
Kaffetisch, ist entweder von weiBem leinenen Damast, oder
von buntem Kattun. Beyde Arten sind mit einem ordent-
lichen geblimten Muster versehen.[...]

15) die Zuckerzéngechen, welche von Silber oder anderer Ma-
terie gemacht sind.“ "

Ein Teil der genannten Haushaltsgeréte findet sich auch in den
Neusser Hausinventaren wieder. Bevor sich in den 1880er-Jahr-
en in Deutschland das industrielle Résten von Rohkaffee
durchsetzte, wurden die Kaffeebohnen in den Haushalten selbst
gerostet und gemahlen. Résttrommeln werden in den durchge-
sehenen Neusser Inventaren jedoch nur einmal, ndmlich 1760
im Nachlass des Johann Gouverneur genannt. Die ,zwey caffe
trommen“™ befanden sich ,in der kuchen® wo das Rosten
offensichtlich Gber dem Herdfeuer erfolgte. Das Fehlen ent-
sprechender Trommeln in den Ubrigen Inventaren legt nahe,
dass die Kaffeebohnen in den meisten Neusser Haushalten
in normalen KochgefaBen, zum Beispiel in Pfannen, gerdstet
wurden, die in den Inventaren nicht als spezifische Gerate zur
Kaffeezubereitung aufgefiihrt werden.

Jean-Etienne Liotard, Holldndisches Madchen beim
Friihstiick, Ol auf Leinwand, um 1756 (Ausschnitt).
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.

Auf dem Tisch eine Kranenkanne aus Messing,
zwei Tassen und eine Zuckerdose aus Porzellan,
eine Spllkumme und ein Milchkdnnchen aus Zinn.
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R&sttrommel fiir Kaffee,
aus: Johann Georg Krinitz,
Oeconomische Encyclopédie, 1784.
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Eine Kaffeemihle wird erstmals 1747 im Inventar der Witwe Kre-
wels im Haus ,,Zum Schwahnen“ genannt. Die Witwe bewahrte
ihre ,kaffe mullen“ in ,der hinterster cammer® auf.”® Der Kauf-
mann Johann Gouverneur verfligte gleich tiber drei Kaffeemiih-
len, von denen sich zwei in der Kiiche, eine dritte jedoch im ,vor-
hauB“ befanden.” Insgesamt erscheinen Mihlen in Neusser
Haushalten aber selten, lediglich in zwei weiteren Inventaren
wird jeweils eine ,Cafe muhl“ aufgefiihrt.”® Vermutlich wurden
die Kaffeebohnen in den meisten Neusser Haushalten zersto-
Ben und nicht gemahlen, wie es Johann Georg Kriinitz in seiner
s0economische Encyclopadie” beschreibt: ,Damit bey der
Bereitung des Kaffegetrankes durch das Kochen, das Wasser
die Krafte desto besser heraus ziehen kdnne, werden die
gebrannten oder gerdsteten Bohnen vorher gemahlen, oder,
welches Einige fur besser halten, in einem Morser zerstoBen,
wie es die Turken noch thun.“'"

Kaffee wurde zumeist in einer geselligen Runde getrunken. Der
Kaffeetisch wurde mit einer Tischdecke versehen, das Kaffee-
geschirr auf einem speziellen Tablett hereingetragen und das
Getrank selbst in einer Kanne oder einem Kaffeepott kredenzt.
In Neuss wurde als Behalter fiir das HeiBgetrank vor allem der
Kaffeepott verwendet, worunter die am Niederrhein auch als
-Droppelminna“ bekannte Kranenkanne zu verstehen ist. Die
urspringlich aus den Niederlanden stammende und seit Be-
ginn des 18. Jahrhunderts am Niederrhein verbreitete Kanne



besaB zumeist drei FiBe und einen oder mehrere Zapfhahne."”
Ein Stévchen unter der Kanne hielt den Kaffee warm. Um eine
solche Kranenkanne dirfte es sich auch bei dem bereits 1744
erwahnten ,kupfer caffe pottgen” des Notars Thisgen handeln;
dies stellt gleichzeitig die alteste Nennung eines derartigen Ge-
faBes in Neuss dar.”® Die Kranenkannen waren aus Kupfer oder
Messing und in unterschiedlichen GroBen gefertigt.” Der Kauf-
mann Hermann Joseph Clemens besaf 1790: ,Zwey runde ka-
fee-pott [von kupfer]. Zwey kafee-p6tt mit kranen [von kupfer].
Ein rundes kleines kafee-pottgen [von kupfer]. Ein rundes klei-
nes [kafee-pottgen] von rothem kupfer mit milch-kdngen. Ein
groBer kafee-pott mit drey kranen von gelbem kupfer?° In sei-
nem Nachlass wird erstmals auch ein ,kafee-pott mit milch-
kanne® aus Zinn genannt. Daneben erscheinen in den Inventa-
ren Deckelkannen aus Porzellan; allerdings ist nicht ersichtlich,
ob sie fir Tee oder Kaffee gedacht waren.?’

Tassen tauchen in den Inventaren — vermutlich wegen ihres
geringen Werts - relativ selten auf. Der Kaffee wurde bis zum
spaten 18. Jahrhundert aus kleinen henkellosen Tassen, die
auch als ,Koppchen® bezeichnet werden, getrunken. Bei den
»2 paar caffee schaalen”im Wert von 5 Stiber, die sich 1786 im
Nachlass der Eheleute Joseph Felten und Maria Agnes Creifels
befanden, handelt es sich vermutlich um solche Tassen aus
Porzellan und ihre dazugehdrigen schalenartigen Unter-
tassen.?? Der Kaufmann Hermann Joseph Clemens besaB 1790
dagegen schon ein ganzes Service, zu dem ,kafee- und milch-
kanne, thee-pott, zwey zuker-daBen, spil-kump, zwdlf taBen”
gehorten.?® Das Geschirr war aus ,schlechtem porzelein®, einem
damals feststehenden Ausdruck flr Delfter Fayence.

Ebenso selten wie die Tassen werden Splilkummen erwahnt,
also Schalen, die mit Wasser gefiillt und zum Saubern der
Tassen vom Kaffeesatz auf den Tisch gestellt wurden. Neben
dem bereits genannten GefaB des Kaufmanns Clemens finden
sich nur 1739 ,ein kupfere spiihlkumpe®“?* und 1802 eine ,,Splhl-
kumpe®?® aus Porzellan.

Der Kaffee wurde mit Zucker und Milch getrunken, wie die zahl-
reichen Erwahnungen von Zuckerbehaltern und Milchkdnnchen
verraten. Zuckerschiisseln konnten aus Zinn?® und Porzellan®’
bestehen, Zuckerdosen waren hingegen aus Blech gefertigt.?®
Die mehrfach vertretene Schreibweise ,,dooB*?° Iasst vermuten,
dass es sich bei den Zuckerdosen um einen aus den Nieder-
landen Gbernommenen GefaBtyp handelt. Der Zucker wurde in
Form von Zuckerhiten verkauft %%, die von dem Verbraucher mit
einer Zuckerschere bzw. -zange zerkleinert werden mussten.
Gelegentlich erscheinen diese Scheren auch in den Quellen.®'
Wahrend mit dem Zucker auch Tee gesliBt wurde, waren die
Milchkannchen vorwiegend flir den Kaffeekonsum gedacht, wie
etwa1755ausderBezeichnung ein milch oder caffee schenck”?
hervorgeht. Die in den Neusser Inventaren aufgeflhrten Milch-

Kranenkanne aus Zinn (,Dréppelminna®), 19. Jahr-
hundert. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Kaffeekanne mit Bemalung in Purpur,

Flrstenberger Porzellan, 2. Hélfte 18. Jahrhundert.

Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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gefunden an der Ecke Glockhammer/Blichel in Neuss.
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Kaffeetasse (Koppchen) aus Delfter Fayence, um 1780, Spllkumme mit blauem Strohblumendekor,
GroBbreitenbacher Porzellan, Anfang 19. Jahrhundert.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

kannchen waren aus Messing, Zinn 2 oder Porzellan®*. Zu Ende
des 18. Jahrhunderts bildeten sie mit den Kaffeepodtten ein zu-
sammengehoérendes Set: So besaB der Kaufmann Clemens
1790 ,ein rundes kleines [kafee-pdttgen] von rothem kupfer mit
milch-kdngen®, einen ,kafee-pott mit milch-kanne” aus Zinn
und die bereits erwahnten ,kafee- und milch-kanne* aus
»schlechtem porzelein“3® Johann Gouverneur verfligte 1760
Uber ,ein rondes milchschépgen mit einem deckel in schwart-
zem still“ sowie ,noch ein dergleichen etwa groBer gedeckelt”.*®

Beerdigungskaffee

Nachdem 1745 die Witwe Agnes Wimmers nach langerer Krank-
heit verstorben war, hielt der Notar Wilhelm Josephus Hertzigh,
der als Nachlassverwalter eingesetzt war, die Kosten flr die
Beerdigung in einer Rechnung fest: ,Den nachtbahren ahn
brietzelen und brandtwein, item den verwanten den Caffee wie
brauchlich gegeben: 1 stuber 15 heller“3” Die Bewirtung der
Verwandten mit Kaffee scheint also in Neuss 1745 schon seit
vielen Jahren Ublich gewesen zu sein. Die Nachbarn wurden
hingegen mit (Zucker-) Brezeln und Branntwein verkdstigt.

Drei Jahre zuvor, 1742, war Anna Margareta Wistorff gestorben.
Auch hier hatte der Nachlassverwalter Buch Uber die Bestat-
tungskosten gefiihrt. Kaffee hatten diesmal die Nachbarskinder
erhalten: ,Denen kinderen der nachbahrschafft so den ziehrath
fur die leich bey getragen ahn caffe, milch, zucker vnd weif3-
brodt auBzahlt: 37 stiiber.“3® Der Kaffee wurde mit Milch und
Zucker getrunken, zu ihm wurde WeiBbrot gegessen.

Anlasslich der Seelenmesse sechs Wochen nach der Bestat-
tung wurden die Nachbarn mit Brezeln und Branntwein bewir-
tet: ,Nach gehaltener 6 wochiger meeBBen die nachbahren, ahn
britzelen vnd brandtwein verzehrt: 1 reichsthaler 20 stiiber*.

Auch bei der Beerdigungsfeier des 1795 verstorbenen Ehepaars
Tives (auch: Tieves) wurde Kaffee getrunken. Konsumiert wur-



den ,,Caffée brandewein und brizelen” im Wert von 1 Reichstaler
und 34 % Stiibern.®® ,Godefridus Tives* hatte als Tépfer gearbei-
tet und unter anderem auch selbst Kaffeegeschirr produziert.*°

Kaffeezubereitung

Bereits im 18. Jahrhundert gab es unterschiedliche Ansichten
dariber, wie denn ein guter Kaffee zuzubereiten sei. Wie der
Kaffee in Neuss gekocht wurde, lasst sich aus den Quellen zwar
nicht ersehen, doch gibt Kriinitz in seiner ,,Encyclopadie” 1784
einen Uberblick lber die seinerzeit bekannten Zubereitungs-
arten:

»Das Kochen selbst wird am besten in einem irdenen und wohl
verglasurten Geschirr verrichtet. Dieses Geschirr muf3 einen en-
gen Hals und einen wohl passenden Deckel haben, um dadurch
die flichtigen und spiritudsen Theile, welche das Vornehmste im
Kaffe ausmachen, desto besser zusammen zu halten.

Einige gieBen auf den gemahlenen oder klein gestoBenen Kaffe
kaltes Wasser, und lassen solches damit so lange kochen, bis
der dritte Theil eingekocht ist. Andere lassen ihn in dem aufge-
gossenen kochenden Wasser wohl einen ganzen Tag weichen.

Hoffmann gibt den Rath, den gemahlenen Kaffe in kochendes
Wasser zu schiitten, es aber alsdann vom Feuer zu nehmen, da-
mit es nicht weiter koche, weil sonst vieles von dem fliichtigen
Wesen verloren geht; daher auch Andere erinnern, das Wasser
kochen zu lassen, und solches auf den in einem andern GefaBe
aufbehaltenen Kaffe zu gieBen. Wer den Kaffe zugleich mit dem
Wasser kochen lasset, muB den Schaum nicht tber das Gefal
heraus laufen lassen, weil mit diesem die balsamischen und
6hligen Theile davon gehen.

Die Franzosen setzen den gemahlenen Kaffe zuerst trocken an
das Feuer, damit daraus ein Dampf aufsteige, und gieBen als-
dann das Wasser dariber, thun auch ein wenig gebrannten
Zucker oder etwas geriebenen Senf hinein, und nennen diesen
Trank Café a la Reine. Nach dem Kochen muB der Trank einige
Minuten still stehen, damit die grébern Theile sich zu Boden
setzen, und derselbe recht klar werde. Ein Paar Loffel kalt Was-
ser dazu gegossen, wird das Abklaren beférdern, welches auch
geschieht, wenn geraspeltes Hirschhorn oder Hausenblase da-
mit aufgekochet wird.“#

Auch eine Art Filterkaffee war Krlinitz bereits bekannt, wenn-
gleich die Entwicklung des heutigen Kaffeefilters aus Papier auf
Melitta Bentz zurlickgeht, die sich ihre Erfindung 1908 patentie-
ren lieB:

sDie neuerlich eingeflihrte Weise, den Kaffetrank durch das
Filtriren zu verfertigen, ist wohl unstreitig die beste. Man legt
nadhmlich in einen dazu gemachten blechernen, wohl verzinn-

Zuckerdose, Zinn, Anfang 19. Jahrhundert.
Sammliung Clemens Sels Museum Neuss.

Zuckerzange zum Zerkleinern von Zuckerhiiten,
19./20. Jahrhundert. Sammlung Clemens Sels
Museum Neuss.
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ten, Filtrirhut oder Trichter, (Kaffe=Sieb) ein reines, feines Lein-
wand=Tuchlein oder Haartuch, oder, weil dieses durch den
oftern Gebrauch leicht unrein gemacht werden kénnte, lieber
weiBes Loésch= und Druck=Papier, und nimmt jedes Mahl neu-
es; in dieses schiittet man den gemahlenen Kaffe, setzt den
Trichter Gber einen erwarmten Topf oder Kanne, und gieBt all-
mahlich siedendes Wasser darauf. Auf solche Art zieht das
Wasser aus dem Kaffe die Krafte, und filtrirt ganz klar durch das
Tuch oder Papier. Das Wasser aber muf3 langsam aufgegossen
werden; man kdnnte auch, um die Kraft desto besser auszuzie-
hen, diesen durchgeseiheten Trank nochmahls in den Trichter
zurlick gieBen, und durch den gemahlenen Kaffe zum zweyten
Mahl laufen lassen. Ein solcher filtrirter Kaffe ist nicht nur
gesunder, als der abgekochte, sondern hat auch noch andere
Vorzlige. Man kann solchen nicht nur nach Belieben wieder er-
warmen und aufkochen, und er bleibt immer klar, sondern der
Geschmack ist auch besser.“*?

Bei dem in Neuss getrunkenen Kaffee wird es sich zu einem er-
heblichen MaBe um Ersatzkaffee, also um Malzkaffee oder den
auch als ,,Greogorius-Kaffee” bekannten Aufguss aus gemabhle-
nen Zichorienwurzeln gehandelt haben, wie etwa die Verhalt-
nisse aus dem landlichen Niedersachsen nahelegen.*® Konkre-
te Hinweise dazu finden sich in den Archivalien jedoch nicht.
Nachdem anfanglich Roggenmalz und andere Surrogate als
Kaffee-Ersatz Verwendung fanden, lief nach der Griindung der
ersten Zichorienfabriken um 1770%* die gedarrte Wurzel des
Endiviengewachses diesen Ersatzstoffen den Rang ab. Krinitz
schreibt:

»ES haben sich Personen gefunden, die, nachdem sie bereits
anderwdrts ansehnliche Cichorien=Fabriken errichtet, auch
dergleichen in den sdmmtlichen Kbénigl. PreuBischen Landen
mit AusschlieBung aller andern, anzulegen die ErlaubniB erhiel-
ten. Der Herzogl. Braunschweigische Major, Hr. von Hein, nebst
dem Hrn. Christ. Gottl. Férster, waren die Entrepreneurs, denen
dieses Privilegium, in den PreuBischen Landen und Provinzen
die Cichorienwurzel zu bauen, und zum Gebrauch statt Kaffe zu
bereiten, auch die dazu néthigen Fabriken anlegen zu dlrfen,
vom 1sten Octob. 1770 an, auf 6 Jahre ertheilet wurde.”

Tee

Neben Kaffee wurde in Neuss auch viel Tee getrunken. Der ers-
te direkte Nachweis fir den Teekonsum findet sich bereits in
dem 1739 verfassten Testament der Margaretha Mommertz4°
und damit einige Jahre friher als flr den Kaffeekonsum. In dem
Testament werden ,,ein kupfer thee keBelgen®, ,ein zinnen treck-
pottgen” und ,ein kupfere spihlkumpe® aufgefiihrt. Der Tee-
kessel wurde nach Mommertz’ Tod 1740 fir 19 Stliber verkauft.



Wahrend in der Spilkumme nach jedem Austrinken die Tassen
direkt am Tisch gesplilt wurden, diente der Kessel zum Aufbrii-
hen flr den Tee. 1755 werden in dem Heiratsvertrag zwischen
Heinrich Schafer und Maria Elisabeth Bongs ,.ein thee pott oder
waBer keBel“*® und 1737 in dem Heiratsvertrag zwischen dem
Witwer Ludwig Kllgens und Maria Franziska Heisters ,,ein thee-
oder treck-pott“ 4" aus Zinn aufgefiihrt. Die Bezeichnungen Tee-
pott, Wasserkessel und Treckpott wurden also zum Teil als Syn-
onyme verwendet. Der Treckpott hat seine Bezeichnung daher,
dass der Tee in ihm zog. Die Bezeichnung ,trecken” fur ,ziehen®
legt dabei nahe, dass die Bezeichnung zusammen mit der Form
des Kessels aus den Niederlanden Gbernommen wurde.

Im Haushalt des bereits mehrfach erwahnten Kaufmanns
Johann Gouverneur befanden sich 1760 ,ein zinnener treckpott
in holtzernem still%, ,ein zinnerner treckpott in héltzernem henck
mit 4 fiBger und ,ein blecherer treckpott“*® Daneben gab es
Teepdtte aus Porzellan®®, Delfter Fayence® und Irdenware®'.
Der Bierbrauer Martin Nauen besaBB 1802 sogar eine kupferne
,Thee Machine“5? Uberdies verfligte er liber ein Teeservice aus
Steinzeug, ndmlich ,acht paar steine TheetaBBen, ein dito Thee-
potgen“®3. Teegeschirr dieser Art aus Steinzeug wurde im Wes-
terwald hergestellt. Den Tee selbst bewahrte Nauen in einer
JLtheeblichse aus Blech auf.>*

Mehr noch als der Kaffee wurde der Tee in gesellschaftlicher
Runde getrunken. Der Tee wurde auf einem kleinen Beistelltisch
serviert, der in den Quellen Teetisch oder ,Taboret® genannt
wurde. In der Kiiche des bereits oben erwahnten Notars This-
gen befand sich ein ,thee-tabulettgen (Tee-Tablett), mit dem
das Geschirr hereingetragen wurde, und im Nebenraum der

Wasserkessel, Kupfer, 19. Jahrhundert.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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Teemaschine, Kupfer, 1. Halfte 19. Jahrhundert.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Stube ein ,thee-tisch“®® Das ,thee tischgen® der Witwe des
Peter Bartholomaus war mit einem ,gewachB tuch” (Wachs-
tuch) Uberzogen.®® Der Kaufmann Gouverneur besaB ein ,thee
taboret” (Teetischchen) ,vorn in der gemeiner stuben nach der
straBen zu“ sowie ein weiteres, vermutlich fir den Verkauf
bestimmtes Tischchen in seinem Laden.®” Seine ,vier silberner
thee loeffellger® wurden vermutlich nicht benutzt, um den
Zucker in die Tasse zu geben, sondern nur neben die Tasse ge-
legt. Sie unterstrichen den exklusiven Charakter dieses HeiBge-
tranks und damit die Besonderheit einer Teetafel.

Handel mit Kaffee und Tee

Kaffee und Tee wie auch das hierflir notwendige Zubehér wurde
in Neuss von Kaufleuten angeboten. So verkaufte der 1760 ver-
storbene Kaufmann Johann Gouverneur nicht nur eine groBe
Anzahl von Kleidungsstiicken, Stoffen und Knépfen, sondern in
einem ,krautwinckel®, das heif3t in einem eigenen, fir diese
Artikel reservierten Ladenbereich, auch Spezereien wie Nelken,
Mandeln, Ingwer, Safran, Muskat oder Olivendl. In dem Kraut-
winkel lagerten unter anderem ,,3 huth melis®, also drei Hite
Maltesischen Zuckers von insgesamt 45 Pfund, zwei Kisten Tee
von insgesamt 159,5 Pfund sowie ,,2 ¥4 ballen caffe bohnen®%®

Im ,,groBen winckel®, dem Hauptverkaufsraum, listet das Inven-
tar eine groBere Anzahl Geschirr auf — darunter fast 80 Zinntel-
ler und -schiisseln, die offensichtlich fiir den Verkauf bestimmt
waren. Zu dem Geschirr gehdren auch sechs Kaffeepotte aus
Messing, also vermutlich Kranenkannen, zwei Treckpétte und
drei Zuckerschisseln aus Zinn sowie ,ein gedeckelt zinnen
milch kdntgen mit héltzernem schwartzem handtgriff. Hinzu
kommt das bereits oben genannte ,the taboret”.

Inventarlisten als Quellen

Die Inventarlisten aus Neusser Haushalten erweisen sich als
ergiebige und fassettenreiche Quellen flir die Geschichte des
Kaffees. Anhand der Listen lasst sich nicht nur nachvollziehen,
wie das Getrénk aus Ubersee in der gesamten Bevélkerung im-
mer populdrer wurde, sondern auch, wie der Kaffee zubereitet
und in welchem gesellschaftlichen Rahmen er getrunken wurde.



Hausinventar

Kaffee- und Teegeschirr Aufbewahrungsort im Haus

Bierbrauer
Martin Nauen, 1802°%°

Franz Clemens, 1795

Eheleute
Godefridus Tives, 1795°¢

Michael Trotzenberg,
179352

Eheleute Anton Rosellen
und Maria Marg.
Weiler, 179163

Kaufmann Hermann
Joseph Clemens, 1779064

Eine braune, eine blaue porzellane unten im HauBe
Kaffee Kanne, zwey dito Milch Kénnger, in der gewdhnlichen Stube
zwey dito Zuckerdoosen, eine dito Splihl- zur StraBe zu

kumpe und neunzehn paar TheetaBen
Ein zinnenes ZuckerschiiBelgen eine
Zuckerscheere

an Kupfer: ein Kaffee pott mit einem Krahne, in der Volcksstube
vier paar schlechte thee taBen

an Zinn: ein zuckerschiiBelgen Unten im HauBe
an Kupfer: in der Kammer
eine Thee Machine ein Kaffeepott

mit Krahne, ein Kaffeepott

ein WaBer KeBel

Ein und dreiBig porzellane Tellern acht

paar steine TheetaBen, ein dito Theepdtgen

ein Thee etabletgen aufm Nebenzimmer

Ein roth kupferner kaffeekeBel

Ein gelber d.o kaffeepott samt milchpdttchen
Zwei gelbe kupferne kaffeepétte

Ein dito [kupferener] wasserkessel

Eine dito [blecherne] theeblichse
Ein dito [zinnernes] milchpo6ttchen
Vier porzellainere tassen

ein klein kupferner waBerkeBel

sechs porzelaine teller
eine zinne zucker schiiBelchen

4 dito [ronde] Kranenpott Schlafzimmer vorn
an der StraBen

Geschieren von kupfer: Jn der kuche
Zwey runde kafee-pott dito.

Zwey kafee-poétt mit kranen dito.

Ein rundes kleines kafee-pottgen dito.

Ein rundes kleines dito von rothem

kupfer mit milch-kangen.

Ein groBer kafee-pott mit drey kranen

von gelbem kupfer

Ein waBer-keBel mit einer milchscheppen dito.

Geschieren von zinn: Jn der kuche
Ein kafee-pott mit milch-kanne.
Ein thee-pott.

il



Hausinventar

Kaffee- und Teegeschirr

Aufbewahrungsort im Haus

Eheleute Joseph Felten
und Maria Agnes
Creifels, 1786%°

Witwe Monarre, 178656

Peter Huppertz, 1784°7

Gertrud Hubers, 1784 %8

Joseph Boos, 1784 5°

Inventar Johann Zelt,
17847

Matthias Korschkes,
1783™

Eheleute

Peter Josef Creivels
und Anna Gertrud Rass,
17817

T2

Schlechte porzelein: kafee- und milch-
kanne, thee-pott, zwey zuker-daBen,
spull-kump, zwolf taBen, und etwelche
schukelaten taBen.

Ein caffee-miuhl

Ein kiipferner kessel
Ein caffee p6thgen

Ein caffee p6thgen

Ein caffee p6thgen

2 paar caffee schaalen

1theerecken

Einen runde bleche zucker doof3
1porzelaine theepoth

1groBer kupfer kaffe kann mit drey krahnen
1groBer blatter kaffe poth von kupferblech
Dito 1kleiner

1bleche zucker doef3
4 paar theetaBen
1porzeleine zucker schiiBelgen

Ein thetabeletgen

Ein Cafe muhl
zuckerscher

Ein klein cafe poétgen

Ein kupfer cafe keBel

Ein waBerkeBel mit stover
zuckerschuBel

1 kupfer waBerkeBel
1bleche zucker dooB
1zinn thepoth

1zinne theepoth
1bleche zucker dooR

ein kupfer kaffee keBel

1 kupfer caffee péttgen
1erden theepoth

ein kupferner kaffeepott

Ein kupffer crane-péthgen mit einem cranen
Ein zucker schier

Ein grosser kupffener caffe kassel

Ein kupffer thee kassel

Oben aufm zimmer
nach der strafBen zu

Auf der kammer
ober der stuben

In der stuben

Auf dem ober zimmer

Jn der kuchen



Hausinventar

Kaffee- und Teegeschirr

Aufbewahrungsort im Haus

Maria Anna GroB, 17817

Nagelschmied Fuhles,
1781™

Johann Gouverneuir,
17607

Eheleute

Heinrich Schafer und
Maria Elisabeth Bongs,
175576

An zinn: ein guter thee poth,
ein schlechter thee poth
ein zucker schiisselgen

An zinn:
ein alter theepott

1thée biichsgen

1zinen théepdtge

1 caffe pottgen von rothem kupfer
1dito kleineres

2 Y5 ballen caffe bohnen.
Ein kistgen thee ad 81 Ib.
Ein kistgen thee ad 78 % Ib.

Ein groBer und ein kleiner ronder Caffepott
von gelbem kupfer jeder mit 3 kranen
zwey langliche caffe p6tt von gelbem
kupfer jeder mit einem krahnen

ein dergleichen kleiner mit einem kranen

Ein zinnener treckpott in holtzernem still.
Ein rondes milchschépgen mit einem
deckel in schwartzem still

ein dergleichen etwa gréBer gedeckelt
Ein zinnerner treckpott in héltzernem
henck mit 4 fiBger

3 zinnerne zucker schiiBelger

ein klein gelb kupfferner Caffe pott mit drey
krahnen, unten, vnd oben in rothkupffernem
rangsgen.

Ein the taboret.

Ein Morion, oder waBer keBel von
rothem kupffer.

Ein blecherer treckpott.

Zwey caffe trommen

Drey caffe muhlen

Eine caffe muhl
Ein thee taboret

Vier silberner thee loeffellger

ein thee tischgen mit gewéachB tuch uberzog

ein zucker schiBlein, ein thee pott

der vortere krautwinckel

Jm groBen winckel
befindet sich

Jm groBen winckel
befindet sich

Jn obglten kast
befinden sich

Jn gemeltem winckel

Jn der kuchen

Jm vorhauf3

Vorn in der gemeiner stuben
nach der straBen zu

in einem kistgen

Jn dem obern stliblein

Jn dem hinter- und
gegen uber zimmer
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Hausinventar

Kaffee- und Teegeschirr Aufbewahrungsort im Haus

Witwe Krewels, 174777

Eheleute

Ludwig Kilgens und
Maria Franziska
Heisters, 1746

Notar Thisgen, 1744 ™

Margarethe Mommertz,
173980

Eheleute

Johann von Bilk und
Elisabeth Lantzerath,
17148

Margrieth Steinwarth,
169982

T4

Zwey tabelletten zu thee geschirr Jn der hinter kammer

Ein thee schenck p&ttgen, Jn der kuchen
ein milch seyh

Ein milch oder caffee schenck

Ein groB und ein kleiner caffee pott

Ein thee pott oder waBer keBel

Ein kaffe mullen In der hinterster cammer

Jn zinnen geschirr
ein thee- oder treck-pott

vier portzeleinen kahnnen, Jm unteren zimmmer
wo von zwey gedeckelet seyndt

kupfer caffe pottgen

thee-tisch

ein thee-tabulettgen in der kuchen

ein thee-tisch Vnten inder stuben

Im zimmer daneben

ein zinnen treckpdttgen
ein kupfere spihlkumpe,
ein kupfer thee keBelgen
Drey postelinen schiiBelen

Ein postelinen gedeckelte kahn,
ein postelinen trinckens poéttgen,
ein postelinen schuBBel und teller

einen zinnen waferpott,

welche hanB Higel

Jn der schutzenbahn gewonnen vndt seinem
Jungsten Sohn Jacobo Higel geschenckt hat

1 Ich danke Dr. Marion Roehmer fiir wichtige Hinweise und Anregungen sowie
die Durchsicht dieses Manuskripts.

2 URL: https://www.amsterdam.nl/stadsarchief/stukken/uitgaan/eerste-koffie-
huis/ (Stand: 25. November 2021).

3 Basis dieses Beitrags bilden 27 Haushaltsinventare aus den Jahren 1699 bis
1802, die im Stadtarchiv Neuss aufbewahrt werden.

4 Z.B.:StA Neuss B.02.01,, Nr. 1343, Nr. 1359, Nr. 1374, Nr. 2152, Nr. 1384, Nr. 1399.



StA Neuss B.02.01., Nr. 1400.
StA Neuss B.02.01,, Nr. 1403.
StA Neuss B.02.01., Nr. 1406.

Vgl. Oliver Gradel und Silke Kéhn: Kaffee- und Teegeschirr im 18. Jahrhundert,
in: Susanne Bosch-Abele u. a. (Hg.): Eten und Drinken. Aspekte des Essens und
Trinkens in Nordwestdeutschland zwischen 1650 und 1850, Oldenburg 1998,
S.77-81, hier: S. 77f.

9 StA Neuss B.02.01,, Nr. 1425.

10 So fehlt Kaffeegeschirr im Nachlass des Knechts Henrich Pilgram (StA Neuss
B.02.01., Nr. 1420) und der Witwe Zendels (StA Neuss B.02.01., Nr. 1423).

oo N o o

11 Johann Georg Kriinitz: Oekonomische Encyklopadie oder allgemeines System
der Staats-, Stadt-, Haus- und Landwirthschaft, Band 32, Berlin 1784, S. 190 f.
URL: http://www.kruenitzl.uni-trier.de/background/entries_vol032a.htm
(Stand: 22. November 2021).

12 StA Neuss B.02.01., Nr. 1460.
13 StA Neuss B.02.01., Nr. 1434.

14 Bewegliche Kaffeemihlen wurden nach den Angaben bei Kriinitz vor allem in
Nirnberg und Leipzig hergestellt.

15 StA Neuss B.02.01., Nr. 1524 + Nr. 1533.
16 Krinitz: Oeconomische Encyclopadie, Band 32, S. 164 ff.

17 Hermann Kaiser: Der groBe Durst. Von Biernot und Branntweinfeinden — rotem
Bordeaux und schwarzem Kaffee. Trinken und Getranke zwischen Weser und
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Carl Pause und Marion Roehmer

,caffe“ im Haus ,,Zum Blauen Schaf*

Schriftquellen zeichnen nur ein unvollstdndiges Bild von den
Anfangen des Kaffeekonsums in Neuss. So stammt das in den
Inventarlisten verzeichnete Haushaltsgeschirr Uberwiegend
aus wohlhabenden biirgerlichen Haushalten und umfasst im
Wesentlichen die wertvolleren Gegenstande des Hausrats, zu
denen vor allem SchenkgefaBe aus Kupfer oder Messing, in
geringerem Umfang auch aus Porzellan zahlen. GefdBe aus
Irdenware werden dagegen nur in seltenen Féllen erwahnt, da
siein der Regel nur einen geringen Wert besaBen. Hier kann die
Archéologie wertvolle zuséatzliche Informationen liefern, stellen
doch Irdenware, Steingut und auch Porzellan unter den Aus-
grabungsfunden des 18. und 19. Jahrhundert das haufigste
Fundmaterial dar.

Der bislang élteste archaologische Hinweis auf Kaffeekonsum
in Neuss stammt vom Gelande der nie fertiggestellten Zitadelle
an der MihlenstraBe.! In der Verfiillung eines Grabens wurden
bei Ausgrabungen Fehlbrande und Abfélle eines Neusser Top-
fers gefunden, darunter auch zwei kleine Kdnnchen von 7,5 Zen-
timeter bzw. 12 Zentimeter Hohe aus glasierter Irdenware, die
vermutlich als Milchkadnnchen dienten und zum Kaffeegeschirr
gehorten.?

Die GefaBe lagen an der Fundstelle zusammen mit malhorn-
dekorierten Irdenwaretellern im Graben, die mit der Jahreszahl
1752 verziert waren. Daher kénnen auch die Kannchen in die
Zeit kurz nach der Mitte des 18. Jahrhunderts datiert werden.

Auch bei den Ausgrabungen auf dem Grundstlick des Topfers
Tieves an der MichaelstraBe im Jahr 2001 fanden sich zahlrei-
che Reste von Kaffee- und Teekannen.® Die Uberwiegend mit
einer dunkelbraunen Manganglasur versehenen Irdenwarege-
faBe lassen sich in die Zeit um 1800 datieren und lehnen sich in
ihrem Erscheinungsbild wahrscheinlich an das im 18. Jahrhun-
dert verbreitete Bottgersteinzeug an. GeféBe dieser Art gehor-
ten zum Alltagsgeschirr weniger beguterter Blrger. Von einer
anderen sozialen Schicht wurde hingegen das Keramikgeschirr
benutzt, das beim Einmarsch der Franzosen in Neuss im Jahr
1794 in eine Zisterne des adeligen Damenstifts St. Quirin
geworfen wurde.* Unter den GefaBen, zu denen auch Kaffee-
tassen zahlen, sind fast ausschlieBlich Importwaren aus Fayence
und Steingut, aber kaum Erzeugnisse von Neusser Topfern ver-
treten.

Ein weiterer, sehr aufschlussreicher Fundkomplex in Neuss
stammt von der OberstraBe. Hier wurde 1983 bei Ausgrabun-
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Plan der Ausgrabungsbefunde auf dem heutigen
AOK-Gelédnde, daruntergeblendet ein Katasterplan
aus den 1870er-Jahren mit Angabe der Quartier-
nummern sowie ein aktueller Katasterplan.
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gen auf dem Gelande des heutigen AOK-Gebaudes ein mit Ab-
fallen verfillter Brunnen entdeckt, aus dem eine groBe Menge
an GefaBen aus Irdenware, Steinzeug, Porzellan, Fayence und
Steingut geborgen wurde.® Er gehérte zu dem Haus mit dem
Namen ,,Zum Blauen Schaf*.

Unter den dort gefundenen KeramikgefaBen befinden sich
zahlreiche Reste von TrinkgefaBen fur Tee und Kaffee. Insge-
samt wurden Fragmente von mindestens 18 Tassen und 22
Untertassen geborgen. Im Einzelnen handelt es sich hierbei um
zwei Tassen aus limenauer Porzellan, vier Tassen aus Fayence,
zwolf Tassen aus Steingut, vier Untertassen aus chinesischem
Porzellan, sieben Untertassen aus deutschem bzw. limenauer
Porzellan, finf Untertassen aus Fayence sowie sechs Unter-
tassen aus Steingut. Hinzu kommen die Reste von sieben
Kaffeekannen und einer Teekanne aus Irdenware mit dunkel-
brauner Manganglasur auf der AuBenseite, bei denen es sich
um Erzeugnisse Neusser Topfer handeln diirfte, sowie einer rot-
braun glasierten Kanne mit gelb glasierter Auflage, ebenfalls
aus Irdenware.



Die Funde aus dem Brunnen sind in das 18. und frihe 19. Jahr-
hundert einzuordnen. Das élteste Stlick ist eine kleine bunte
Vase aus niederlandischer Fayence, vermutlich aus Delft, die
aus der Zeit kurz nach 1700 stammt. Das farbige Dekor der Vase
- weiBer Untergrund mit blauer Malerei, in den symmetrisch
groBe rote Bliten gesetzt sind - dlrfte damals eine beeindru-
ckende Schmuckwirkung auf einer mit grauem Zinngeschirr
gedeckten Tafel entfaltet haben.

Aus der Zeit kurz vor der Mitte des 18. Jahrhunderts stammt das
erste Porzellangeschirr mit kleinen Koppchen und flachen
Schalen mit hochgebogenen Réndern. Sie sind ein sicherer Hin-
weis auf den Genuss von Tee oder Kaffee, denn zusammen mit
den damals exotischen HeiBgetranken wurden auch neue Trink-
gefaBe eingefiihrt: kleine, henkellose Schalchen, die im 18. Jahr-
hundert in China in Gebrauch waren® Zu den in Neuss
gefundenen kleinen Trinkschalen, auch Koppchen genannt,
gehdren mehrere flache Unterschalen, meist mit dunkelbraun
glasierter AuBenseite. Diese sogenannte Kapuziner- oder Bata-
viaware wurde Uber die niederlandischen Héafen in groBem Stil
importiert und gehorte seit der Mitte des 18. Jahrhunderts flr

li.: Teekanne aus Irdenware mit dunkelbrauner
Manganglasur, spétes 18./friihes 19. Jahrhundert.

re.: Vase aus niederldndischer Fayence, um 1700.

Beides gefunden in einem Brunnen des Hauses zum
Blauen Schaf an der OberstraBe. Sammlung Clemens
Sels Museum Neuss.

Unterschale eines chinesischen Koppchens
mit brauner Glasur, Mitte 18. Jahrhundert,
gefunden in einem Brunnen des Hauses
Zum Blauen Schaf an der OberstraBe.
Sammliung Clemens Sels Museum Neuss.
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Fragment eines Fayencekoppchens mit blauem
Dekor, Imitation einer chinesischen Teetasse,
Mitte 18. Jahrhundert, gefunden in einem Brunnen
des Hauses zum Blauen Schaf an der OberstraBe.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Fayenceteller mit farbigem Dekor, um 1800,
gefunden in einem Brunnen des Hauses
Zum Blauen Schaf an der OberstralBe.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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etwa 30 Jahre zu den haufigsten Kaffee- und Teegeschirren in
beglterten Haushalten. Méglicherweise waren sie deshalb so
beliebt, weil die glanzende AuBenseite der Schalen die tiefbrau-
ne Farbe des Kaffees im Inneren aufnahm.”

Ebenfalls in die Mitte des 18. Jahrhunderts gehéren Koppchen
und Unterschalen, die zwar die gleichen Formen wie das chine-
sische Geschirr aufweisen, aber in den Niederlanden aus
Fayence hergestellt wurden. Ebenso wie die Formen orientierte
sich die Bemalung an den chinesischen Mustern, sodass es
maoglich war, chinesisches Porzellan und holléndische Fayence
zusammen zu benutzen.

Die wenigen einfachen Irdenwaren von lokalen Tépfern unter
den Fundstlicken sind ebenfalls um die Mitte des 18. Jahrhun-
derts entstanden. Ob sie tatsachlich von der Tafel des Haus-
herrn stammen oder ausschlieBlich dem Gesinde und damit
dem Kulcheninventar zugeordnet werden missen, lasst sich
nicht entscheiden.

Der groBte Teil des Geschirrs aus dem Brunnen ist jedoch jin-
ger und stammt erst aus den letzten Jahrzehnten des 18. oder
dem beginnenden 19. Jahrhundert. Aus dieser Zeit finden sich
kleine Fayenceteller mit sparsamem farbigem Dekor auf wei-
Bem Grund, die teils aus den Niederlanden, teils aus deutschen
Manufakturen stammen.®

Chinesisches Porzellan dieser Zeit ist nicht mehr zu finden, viel-
mehr bevorzugte man nun deutsches Porzellan aus Thlringen
far die Kaffeetafel. Unter den Funden sind vor allem Koppchen
und Unterschalen mit Strohblumendekor vertreten. Dieses ur-
springlich in MeiBen nach chinesischen Vorbildern entwickelte
Muster in Unterglasurblau auf Wei3 gehért bis heute zu den be-
liebtesten und verbreitetsten Porzellandekoren. Gerade auf
stark gerundeten Formen wie kleinen Tassen und schlanken
Kannen entwickelt es eine Schmuckwirkung von hoher Dyna-
mik. In fast allen Thiringer Manufakturen war das Muster be-



kannt und wurde in sehr ahnlicher Art gemalt. Einige Stlicke aus
dem Brunnen tragen auf der Rickseite eine Kleeblattmarke, die
seit den spéaten 80er-Jahren des 18. Jahrhunderts von den
Manufakturen in Limbach, GroBbreitenbach und limenau ver-
wendet wurde. Eine genaue Bestimmung ist nicht moglich.®
Vermutlich gehdérten diese Koppchen, Unterschalen und Kan-
nen zu einem groBen einheitlichen Kaffeegeschirr.

In derselben Zeit wurde aus England Steingut importiert, eine
neu entwickelte weie Ware, die auch sparsam bunt bemalt sein
konnte und nach dem Brand unter der Bleiglasur cremefarben
wurde. Trotz des innovativen Werkstoffs behielt man zunachst
die traditionellen Formen der henkellosen Trinkschalen und der
schalenférmigen Untertassen bei, die nach der Jahrhundert-
wende jedoch vom Markt verschwanden.

Zu den ebenfalls spat zu datierenden Funden gehdéren groB3e
Essteller aus deutscher Fayence vom Ende des 18. und dem An-
fang des 19. Jahrhunderts, die sich mit der spaten Fayence, dem
deutschen Porzellan und dem englischen Steingut deutlich von
den alteren Waren abhebt und sehr wahrscheinlich mit einem
Besitzerwechsel des Hauses zu verbinden ist.

Uber einen kurz nach 1860 erstellten Katasterplan der Stadt
Neuss, auf dem die Quartiernummer' eingetragen sind, lassen

#.r

Koppchen mit Strohblumendekor, Thiiringer
Porzellan, um 1800, gefunden in einem Brunnen
des Hauses Zum Blauen Schaf an der OberstraB3e.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Koppchen und Schalen aus weiBem englischen
Steingut, gefunden in einem Brunnen des Hauses
Zum Blauen Schaf an der OberstraBe.

Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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sich die Bewohner des Grundstlicks, auf dem sich der Brunnen
befand, flr das spate 18. und das friihe 19. Jahrhundert und
somit auch die ehemaligen Besitzer des Geschirrs ermitteln.

Ende des 18. Jahrhunderts waren auf dem Grundstlick die Fami-
lien Scheeffer und Klein anséassig. Ein Teil der Keramik aus dem
Brunnen kénnte aus ihren Haushalten stammen. 1778 wird
Johann Heinrich Scheeffer™ als Bewohner des Hauses an der
OberstraBe genannt.” Der 1737 geborene Posamentierer™ hat-
te das Haus Zum Blauen Schaf kurz zuvor flir den Preis von 912
Reichstalern gekauft."* Schon 1779 starb Heinrich Scheeffer im
Alter von nur 43 Jahren.

Seine Ehefrau Maria Catharina Adelheid Reinartz heiratete 1781
den Kramer Heinrich Klein™, mit dem sie fortan in dem Haus an
der OberstraBe lebte. 1799 erscheinen dann Theodor Scheeffer,
der Sohn von Adelheid Reinartz, und seine Frau Margarethe
Husch als Bewohner.® 1804 wird Scheeffer in einer Liste der
Neusser Fabrikanten, ihrer Familien, Hausangestellten und
Arbeiter als Inhaber einer ,Fabrik” fir Stahl- und Kupferwaren
mit fast 40 Arbeitern aufgefiihrt.” Aus der Tatigkeitsbeschrei-
bung der Fabrikarbeiter geht hervor, dass in dem Unternehmen
hauptsachlich Schrauben produziert wurden. 1807/8 verzogen
Scheeffer und seine Familie mit unbekanntem Ziel."®

Von 1808 oder 1809 an bewohnte dann der Notar Wilhelm Hein-
rich Schmitz das Haus." Er war 1753 in Neuss als Sohn des Satt-
lers Peter Schmitz und seiner Frau Elisabeth Norbesrath als
flinftes von sechs Kindern geboren worden.?° 1785 heiratete er
Anna Gertrud Breuer, die Tochter des angesehenen Neusser
Stadtschreibers und Torwarters Franz Theodor Breuer?'. 1793
wird Schmitz im Rentenamt der Stadt als Mitarbeiter seines
Schwiegervaters? genannt.

Das Haus des Notars an der OberstraBe wies eine stattliche
GroBe auf, ein Hinweis auf den Wohlstand seiner Bewohner.
Nach Angabe des Verzeichnisses der Tir- und Fensterbesteue-
rung verfiigte das Haus 1799/1800 Uber 18 Fenster.?® 1807
werden 12 Fenster und ein Tor, 1808/09 15 Fenster und ein Tor
besteuert.?*

Am 2. Marz 1844 starb Wilhelm Heinrich Schmitz im Alter von 91
Jahren.?® Seinen Tod meldeten sein Enkel, der Uhrmacher Franz
Joseph Jansen, und der Ehemann seiner Enkelin, der Vergolder
Johann Jordans, dem Standesbeamten.?® Der Notar hatte nicht
nur seine bereits 1819 verstorbene Frau Anna Gertrud?” tiber-
lebt, sondern auch seinen Sohn, den Stadtsekretar Franz Her-
mann Schmitz, der in seinem Haus gewohnt hatte und im Alter
von 35 kinderlos verstorben war?, In den Jahren vor seinem
Tod hatte Schmitz das Haus mit seiner verwitweten Tochter
Maria Catharina Jansen — mittlerweile auch schon im Renten-
alter - geteilt.?®



Im Juli des Jahres 1844 wurde das Haus des Notars geraumt
und das Inventar 6ffentlich verkauft. Der Verkauf wurde zuvor
durch eine entsprechende Anzeige im Neusser Intelligenzblatt
angeklundigt:

,Mobilar-Verkauf zu Neuf3

Montag 29. Juli 1844 und folgenden Tagen in den Uiblichen
Vor- und Nachmittagsstunden, auf den Grund einer
Ordonnanz des Herrn Landgerichts-Prasidenten von VoB
vom 6. Juli 1844, und auf den Antrag der Benefiziarerben
des zu NeuB verstorbenen Notars Herrn Wm. H. Schmitz,
sollen in dessen Sterbehause zu NeuB 6ffentlich verkauft
werden:

Sammtliche von ihm nachgelassene Mobilar-Gegenstan-
de, bestehend in Hausgereiden, Leinewand, Bettungen,
Silberwerk, Blichern u. s. w.

Al. Th. Ahrweiler, Notar.“3°

Die Datierung der oben vorgestellten Keramik aus dem Brun-
nen an der OberstraBe legt nahe, dass es sich bei einem Teil der
GefaBe um das nicht verkaufte oder zerbrochene Geschirr aus
dem Nachlass des Notars Schmitz handelt, das nach dem Ver-
kaufstermin in dem bereits Jahrzehnte zuvor aufgegebenen
Brunnen hinter dem Haus entsorgt wurde. Zu diesem Zeitpunkt
war ein Teil der GefaBe schon etliche Jahrzehnte alt, ganzlich
aus der Mode gekommen und nicht mehr verkauflich.

In der Mitte des 19. Jahrhunderts, also zum Zeitpunkt des Ver-
kaufs, waren henkellose Koppchen und Unterschalen fiir Kaffee
oder Tee nicht mehr in Gebrauch; Tassen mit Henkel hatten
schon in den achtziger Jahren des 18. Jahrhunderts als modi-
sche Neubheit Einzug in die blrgerlichen Kreise gehalten.®' Aus
dem Zweierset aus Koppchen und Unterschale war langst ein
Dreierset aus Tasse, Untertasse und (Kuchen-)Teller geworden.

Die urspriingliche Gewohnheit, ein Koppchen und eine Unter-
schale zusammenzustellen, hatte sich in Europa unmittelbar
mit der Verbreitung von Tee und Kaffee herausgebildet. In China
dagegen war diese Kombination unbekannt, weshalb es auch
zunachst keine Geschirre mit gleichen Mustern auf beiden
Sticken gab. Die kleinen Schalen mit hoch gebogenem Rand
dienten in Europa von Beginn des Kaffeetrinkens an als eine Art
Tablett oder Handhabe, mit der man die henkellosen, durch den
Kaffee erwarmten Tassen besser zum Mund flihren konnte.
Diese Gewohnheit ist auch auf zeitgendssischen Gemalden, die
elegante hausliche Kaffeegesellschaften wiedergeben, Uber-
liefert. Der in einfachen Gesellschaftskreisen noch bis in das
frihe 20. Jahrhundert gelibte Gebrauch der Unterschalen als
TrinkgefaB, in das der Kaffee aus dem Koppchen oder der Tasse
gegossen und dann ausgeschlirft wurde, galt vor allem im

Louis Marin Bonnet, Brustbild einer jungen Frau,
die Kaffee trinkt, kolorierter Kupferstich,

1774 gedruckt bei Frangois Vivares in London.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.
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Peter Jacob Horemans, Tee trinkende
Gesellschaft, Ol auf Leinwand, um 1765.
Sammlung Niederrheinisches Museum

flir Volkskunde Kevelaer.

deutschen Westen und Norden als verpdnte Unsitte. Szenen auf
Gemalden, bei denen aus der Untertasse getrunken wird, soll-
ten einen nicht gut geflihrten oder vernachlassigten Haushalt
symbolisieren, dhnlich wie auf dem Buffett schlafende Katzen
oder Hunde oder ein Diener, der die Briefe der Herrschaft liest.

Neben den Formen anderte sich im 19. Jahrhundert auch der
Werkstoff fir Kaffeegeschirr. Nachdem das deutsche Porzellan
in hoher Qualitat giinstig zu haben war, fand das teure chinesi-
sche Porzellan keine Kaufer mehr. Auch das stoB3- und hitze-
empfindliche Fayencegeschirr hatte ausgedient und war weit-
gehend durch Steingut und Hartsteingut ersetzt worden. Die
Tassen mit Henkel waren sehr viel gréBer als die friiheren Kopp-
chen und Kaffeekannen aus Porzellan hatten die Kranenkannen
aus Metall ersetzt. Wahrend diese jedoch eingeschmolzen oder
umgearbeitet werden konnten, blieb bei der Auflésung eines
Haushalts fiir das alte Porzellan- und Keramikgeschirr nur die
Entsorgung.

Nach dem Tod von Notar Schmitz wohnten seine Enkelin Hele-
na Jansen®? und ihr Ehemann, der Vergolder Johann Franz Jor-
dans, einige Jahre in dem Haus.3® 1853 war es dann im Besitz
des Miillers Hubert Kratz, der in diesem Jahr einen Bauantrag
flr die Einrichtung einer durch eine Dampfmaschine betriebe-
nen Muhle mit Nebengebduden stellte.®* Das Bauvorhaben
wurde wenig spater umgesetzt, der mit dem Haushaltsgeschirr
verfillte Brunnen Gberbaut und damit endguiltig versiegelt.®®
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Wie kdnnte Schmitz in den Besitz seines Geschirrs gekommen
sein? Einen Teil der Tee- und KaffeegefaBBe kdnnte er oder seine
Ehefrau als Aussteuer zu seiner Hochzeit im Jahr 17853 erhal-
ten haben. Altere, vor 1785 entstandenen Stiicke werden dage-
gen wohl eher aus Familienbesitz gestammt haben. Als Vorbe-
sitzer kdme hier wohlvorallem derwohlhabende Schwiegervater
von Schmitz, Franz Theodor Breuer, in Frage und weniger sein
eigener Vater, der aus dem Dorf Nievenheim zugewanderte
Hammacher (Sattler) Peter Schmitz.”

Wo das Kaffeegeschirr gekauft wurde, bleibt unklar, denn fiir
das 18. Jahrhundert liegen zum Handel mit Fayence, Steingut
und Porzellan in Neuss keine Informationen vor. Zwar ist be-
kannt, dass die Thiringer Porzellanmanufakturen seit dem spa-
ten 18. Jahrhundert vertragliche Verbindungen zu Handlern in
allen gréBeren Orten entlang des Rheins unterhielten®, die
ersten Schriftquellen zu Neusser Porzellanhandlern stammen
allerdings erst aus der ersten Halfte des 19. Jahrhunderts. So
inserierte der an der OberstraBe nahe des Markts ansassige
Kaufmann Robert Fischer3® im April 1826 im Neusser Intelli-
genzblatt:

»lch widme meinen In- und Auswartigen Freunden hiemit die
Anzeige, daB ich seit dem 8ten dieses Monats mein Laden-
Geschéft in Colonial-Waaren wieder er6ffnet habe, und im Stan-
de bin, jeden Auftrag, den Sie mir zu ertheilen die Gite haben
werden, auf’s billigste auszufliihren. Meine Geschafte in Porzel-

Frans van der Mijn, Portrat der Machteld Muilman,

Ol auf Leinwand, ca. 1745 - ca. 1747.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.
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lan und Hohlglas gebe ich fir die Folge auf, und verkaufe mei-
nen nicht unbedeutenden Vorrath davon zu herabgesetzten
Preisen. 40

1835 warb Caspar Wilhelm Feldhaus, der ein Geschéaft an der
Ecke KlarissenstraBe/OberstraBe unterhielt, in einer Anzeige
im Neusser Intelligenzblatt mit seinem groBen Warensortiment,
bestehend unter anderem ,in lakirten Blechwaaren fir Kaffee-
u. Theeservicen“* Sein Nachbar Anton Niviants offerierte im
selben Jahr ,eine schone Auswahl lakierte Blechwaaren, Kaffee-
bretter mit Figuren, Frucht- und Brotkérbe englisch und chine-
sisch verziert“#2, Direkt auf Haushaltsgeschirr spezialisiert hat-
te sich der ebenfalls an der OberstraBBe ansassige Max Heinrich
Schmitz, wie 1837 einer Anzeige im Intelligenzblatt zu entneh-
men war: ,DaB ich jetzt mein Lager in weiBem und vergoldetem
Pariser und Sachsischem Porzellane, Englischem und ordi-
narem Steingute, Kristall und Béhmisch geschliffenem, so wie
ordindrem Hohlglase und lackirten Blechwaaren - auch in &cht
oberldndischen Waaren durch directe Beziehungen assortirt
habe, zeige ich hiermit ergebenst an“*® Schmitz hatte sein ,seit
einigen Jahren gefiihrtes Geschéft in Glas, Porzellan, Oberlan-
dischen und lakirten Waaren® erst im Januar desselben Jahres
von der Witwe Broich ibernommen.**

Die alteste Vertriebsart von Porzellan war aber die Uber eine
Auktion. Die erste bekannte Auktion von Thiringer Porzellan in
Nordwestdeutschland fand 1772 in Oldenburg statt.*®> Auch in
Neuss konnte Geschirr gelegentlich auf Auktionen erstanden
werden: Am 8. September 1835 wurde im Haus des Gastwirts
Heinrich Eicker an der OberstraBe*® unter Aufsicht des Notars
Friedrich Graeff ,eine groBe Partie schénes, weiles, und bemal-
tes feinweiBes Porzellan, durchsichtige und mit ganz achter
Vergoldung gezierte Tassen- und Kaffee-Services, weiBes
Steingut und Fayence erster und zweiter Wahl, bestehend in
flachen, tiefen, Butter- und Desert-Tellern, Kaffee- u. Tee- und
Milchkanne, Kaffee- und Teetassen, runden und ovalen Schis-
seln, Saladier-Kumpen und Compotiers, Frucht- und Brodkoérb-
chen, Zuckerdosen, Schalen ec. ec. zu einem sehr billigen
Preise, sowohl in Partieen als auch in einzelnen Theilen &ffent-
lich ausgesetzt und auf 6 Monate Credit dem Meistbietenden
zugeschlagen“#’

KeramikgefaBe wurden auch von Wanderhandlern vertrieben,
wie einer Anzeige von Max Heinrich Schmitz im Neusser Intelli-
genzblatt aus dem Jahr 1844 zu entnehmen ist. Hier beklagt
Schmitz, die ,,mit irdenen Waaren hausirende Elisabeth Heine-
berg aus Ersen (Nassau) [heute Ldkr. Kassel] hat sich in letztern
Zeiten besonders haufig erfrecht, sich als meine Magd auszu-
geben, und ihre Waaren bei meinen Freunden und Bekannten,
als von mir kommend, zum Kaufe anzubieten®. Er distanzierte
sich ausdrucklich von der ,unter dem Namen LiB" bekannten,
scirca 60 Jahre alten” Frau und nutzte die Gelegenheit, noch
einmal auf sein eigenes reichhaltiges Sortiment an ,franz., engl.



und séchs. Porzellanen, Kristall, Glas, lakirten Blech- und irde-
nen Waaren u. Fayence (ord. Porzellan) aller Art“ zu verweisen.

Neben dem importieren Geschirr aus Porzellan, Steingut oder
emailliertem Blech war kostenglinstiges Kaffeegeschirr aus
glasierter Irdenware auch bei den in Neuss ansassigen Topfern
zu beziehen, deren Produkte in der Stadt allerdings immer
weniger Anklang fanden. Waren um 1800 noch sieben Topfer
tatig*8, hatte sich ihre Zahl 1835 auf nur noch vier reduziert®. In
den 1870er-Jahren stellte der letzte Neusser Topfer seinen
Betrieb ein.*°
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sich im Stadtarchiv Neuss Sterbeurkunden nachweisen, StA Neuss
B.02.04.305., Sterbeurkunden.

87



88

19 Sein Name erscheint nun in der ,,Contribution des portes et fenétres de 1808,
1809 StA Neuss B.02.02., Nr. 290.

20 StA Neuss D.03.05., Nr. 32, Kirchenbuchkartei Kreiner: Schmitz, Wilhelmus Jo-
annes Henricus.

21 Inden Quellen auch ,Brewer” geschrieben; StA Neuss D.03.05, Nr. 32, Kirchen-
buchkartei Kreiner: Brewer, Franciscus Theodorus. Franz Theodor Breuer, des-
sen Vater bereits Torwarter gewesen war, starb 1798.

22 StA Neuss B.01.07., Nr. 4B, Haus B55a.

23 StA Neuss B.02.02., Nr. 304.

24 StA Neuss B.02.02., Nr. 290.

25 StA Neuss B.02.04.305., Sterbeurkunde 1844, Nr. 0057.

26 Sie werden in der Sterbeurkunde als Neffen des Verstorbenen bezeichnet,
doch schlieBt das Wort Neffe im alteren Sprachgebrauch auch die Enkel ein;
vgl. das Stichwort ,Neffe” im Deutschen Wérterbuch, URL: https://woerter-
buchnetz.de/?sigle=DWB#1 (Stand: 10. November 2021).

27 StA Neuss B.02.04.305., Sterbeurkunde 1819, Nr. 0039.

28 StA Neuss B.01.07, Nr. 21, Eintrag im Einwohnerverzeichnis 1822, Haus A25:
wden 8. Juli 1822 gestorben®.

29 StA Neuss B.01.07, Nr. 23, Haus A25.

30 Neusser Intelligenzblatt, 13. Juli 1844, wiederholt am 17, 20, 24. und 27. Juli
1844.

31 Marion Roehmer: Ostfriesisches Teeporzellan. Vom Thiringer Wald an die
Nordseekiiste, Norden 2010, S. 50-51.

32 Diein Rotterdam geborene Helena Jansen war die Tochter des Schiffers Anton
Jansen und seiner Ehefrau Maria Catharina Schmitz. Sie hatte 1840 in Neuss
den aus Hemmerden stammenden Johann Franz Jordans geheiratet, StA
Neuss B.02.04., Nr. 305, EheschlieBungen 1840, Nr. 40.

33 StA Neuss B.01.07, Nr. 23 + Nr. 24, Haus A25.
34 StA Neuss B.02.03., Nr. 1423.

35 StA Neuss B.02.03., Nr.900: Beitritts- oder Erh6hungs-Anmeldung, umstehen-
der Antrag auf Versicherung der Gebaude des Hub. Xavier Kratz zu NeuB.

36 StA Neuss D.03.05., Nr. 32, Kirchenbuchkartei Kreiner: Schmitz, Wilhelmus
Joannes Henricus.

37 StA Neuss D.03.05., Nr. 32, Kirchenbuchkartei Kreiner: Schmitz, Petrus.

38 Marion Roehmer: Der Weg der Rose - Thiiringer Porzellan fiir die Nordseekiis-
te, in: Silvia Glaser (Hg.): Keramik im Spannungsfeld zwischen Handwerk und
Kunst. Beitrage des 44. Internationalen Symposiums Keramikforschung im
Germanischen Nationalmuseum, Nlrnberg, 19. bis 23. September 2011, Nirn-
berg 2015, S. 241-256, hier: S. 242.

39 StA Neuss B.01.07, Nr. 23, Haus A69.

40 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 21. April 1826.

41 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 12. Oktober 1835.
42 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 8. April 1835.

43 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 7. Juni 1837.

44 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 18. Januar 1837.

45 Wilhelm Stieda: Die Porzellanfabrik zu Volkstedt im achtzehnten Jahrhundert,
Leipzig 1910, S. 100 f.

46 StA Neuss B.01.07, Nr. 23, Haus AT.
47 StA Neuss, Neusser Intelligenzblatt, 29. August 1835.

48 Carl Pause: Das Topferhandwerk nach den historischen Quellen, in: Christiane
Zangs (Hg.): Teller, Topfer, Traditionen: Zum Neusser Topferhandwerk von 1750
bis 1870. Katalog zur Ausstellung im Clemens-Sels-Museum vom 23. Mai bis
25. Juli 2004, Neuss 2004, S. 25-61, hier: S. 27-30.

49 StA Neuss B.02.03., Nr. 461.
50 Pause: Das Topferhandwerk, S. 60 f.



Till Lodemann und Karin Striewe

Kaffeegeschirr aus der Topferei Tieves
an der MichaelstraBe in Neuss

Der Kaffeekonsum war zunachst nicht nur in Neuss, sondernim
ganzen Okzident ein Luxus, der den sozialen Oberschichten
vorbehalten war. Im Verlauf des 18. Jahrhunderts verbreitete
sich das Kaffeetrinken auch im Blrgertum und wurde fir viele
Neusser Ublich und erschwinglich.

Die Zubereitung, das Servieren sowie der Genuss von Kaffee er-
forderten besondere Utensilien, die heute immer wieder bei ar-
chéologischen Grabungen auftauchen. Das hochwertige Ge-
schirr fur den Konsum von Kaffee oder Tee bestand aus
importiertem chinesischen bzw. asiatischen Porzellan, spater
aus Fayence, europaischem Porzellan oder edlem englischen
Steingut, das ebenfalls aus dem Uberregionalen Handel stamm-
te. Nicht wenige Reste von henkellosen Tasschen (,Koppchen®)
und Untertellern aus Porzellan oder Fayence wurden im archédo-
logischen Material verschiedener Fundstellen in Neuss gefun-
den. Dazu zahlen etwa Koppchen, die bei Ausgrabungen an der
PromenadenstraBe in Neuss geborgen wurden’.

Auch in weniger reichen Bevdlkerungsteilen konsumierte man
Kaffee (oder Tee) nach dem Vorbild der Oberschichten. Hier
wurde jedoch meist preiswertes Geschirr aus lokaler Produkti-
on benutzt.

Koppchen aus Fayence, geborgen bei archdo-
logischen Ausgrabungen an der Promenaden-
straBe. Sammlung Amt fiir Stadtplanung,
Abteilung Bodendenkmalpflege.
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Die archaologischen Quellen aus Neuss zu diesem Thema sind
noch nicht umfassend ausgewertet worden: Aber in dem oft in
kleine Scherben zerschlagenen keramischen Material aus den
archaologisch geborgenen Haushaltsabfallen des 18. Jahrhun-
derts verbergen sich vermutlich viele Fragmente von Kaffee-
oder Teegeschirr.2 Eine Ubersicht (iber diese Fundorte und
Fundmaterialien sowie die Konsumenten des Kaffees kdnnte zu
interessanten Aufschliissen zur Sozialtopographie im neuzeit-
lichen Neuss flihren.

Einige Erkenntnisse gibt es jedoch Uiber die Versorgung der ein-
fachen Haushalte mit dem zum Kaffeekonsum notwendigen
Geschirr, das auch in Neuss hergestellt wurde. Das Tépferhand-
werk des 18. Jahrhunderts in Neuss ist besonders durch die
Auswertung der Archivalien gut erforscht?. Einige archéologi-
sche Belege zum Topfereigewerbe hat Sabine Sauer 2004 zu-
sammengestellt.* Sie beschreibt Funde von Fehlbranden und
Abféllen aus Topfereien des 18. Jahrhunderts, unter anderem an
der NeustraBe 11, an der MihlenstraBe 51 und der MichaelstraBe
am ehemaligen Altenpflegeheim Schwestern zum Heiligen
Herzen Jesu®. Die zugehorigen Topfereibetriebe konnten aller-
dings bisher nicht archaologisch verifiziert werden.

Der Nachweis einer Topferei gelang jedoch an der Michaelstra-
Be 7-9. Hier wurde in den Jahren 2000 und 2001 ein Toépferei-
betrieb des 18. und 19. Jahrhunderts mit einem Tépferofen und
dem Wohn- und Werkstatthaus der Topferfamilie ausgegraben.®
Die vorhandenen archivalischen Quellen erlauben einen Blick in
die Historie des Topfereibetriebs: An der MichaelstraBe 7-9 wa-
ren im 18. Jahrhundert der Topfer Gottfried Tieves und seine
Ehefrau Anna Fischer ansassig. Beide starben im Jahr 1795. Den
Besitz hatte Gottfried Tieves schon vor seinem Tod an seinen
Sohn Johan (Jean) Tieves verkauft. Dieser wird in einem Einwoh-
nerverzeichnis von 1799 als Tépfer bezeichnet und ist mit seiner
Ehefrau Margueritte Broix und dem Dienstméadchen Elisabeth
Pfennings an der MichaelstraBe 7-9 anséssig. Jean Tieves war
im Jahr 1799 48 Jahre, Margueritte Broix 40 Jahre alt.”

Die Ausgrabungen der Bodendenkmalpflege Neuss erbrachten
einen im unteren Bereich weitgehend erhaltenen, liegenden
Topferofen, der leider keine Reste des Brennguts mehr enthielt,
sondern teilweise mit ,Hausbrand und Glas und Porzellan“ aus
der Zeit um 1900 verfillt war.? Diese Verfiillung steht nicht in
Zusammenhang mit dem Topfereibetrieb.

Einen Einblick in das im Tépferofen gebrannte und von der Tép-
ferei produzierte Material geben jedoch das Ausschussmaterial
bzw. die Fehlbrénde, die nicht in den Handel kamen und des-
halb direkt auf dem Grundstiick entsorgt wurden. Das Hofareal
um den Tépferofen bei den damaligen Hausern MichaelstraBe
T7-9, die flir die Neubebauung 2001 abgerissen wurden, war von
einer ca. 60 Zentimeter machtigen Planierschicht bedeckt, die
eine groBe Menge keramischer Fehlbrande enthielt.



In dieser Schicht wurde eine groBe Anzahl von plattenartigen
Standern aus Ton gefunden, die zum Uberzug von fertigen Ton-
pfeifen mit griiner und brauner Glasur dienten und nach einma-
liger Benutzung entsorgt wurden. Als weitere Besonderheit er-
schienen kleine pantoffelférmige Ablagen aus Ton, deren Zweck
noch nicht geklart ist. Es wird vermutet, dass sie als Pfeifen-
stédnder dienten.

Ein groBer Teil der Ausschussware besteht aus rottonigem und
zum Teil mit Tonschlicker bemaltem Keramikgeschirr mit Blei-
glasur, die sogenannte niederrheinische Irdenware, die zum Ub-
lichen zeitgendssischen Haushaltsgeschirr gehdrte. Genaue
Datierungen liefern mit Jahreszahlen versehene Festtagsschis-
seln, welche die Jahre 1795, 1796 und 1822 nennen®.

Noch haufiger vertreten sind rottonige Keramikgefae mit dun-
kelbrauner oder fast schwarzer Manganglasur, eine weitver-
breitete Keramikware des 18. Jahrhunderts™. Die manganhalti-
ge Glasur ist haltbarer als die einfache Bleiglasur und neigt
weniger zu Rissbildung, sodass sich Lebensmittel, besonders
Milchprodukte, in den glasierten GefédBen besser halten. Die
schwarze Glasur wurde von den Topfern Tieves aber offenbar
auch zu Dekorationszwecken auf Kerzenstander und anderes
Haushaltsgeschirr aufgebracht. Mit bloBem Auge sind keine
Unterschiede in der Tonzusammensetzung zwischen den blei-
glasierten und manganglasierten Utensilien zu erkennen. Beide
weisen den gleichen rot brennenden Ton mit sehr kleinen
Magerungsteilchen aus Schamotte und Sand auf.

Ihre Routine im Umgang mit manganglasierten Keramikformen
nutzte die Neusser Topferfamilie Tieves, um kreativ neue Ge-
faBformen zu schaffen, die sich deutlich vom traditionellen nie-
derrheinischen Geschirrspektrum abheben. In der Abfallschiit-
tung des Topfereibetriebs finden diese Innovationen ihren
Niederschlag in rottonigen, mit dick und vollflachig aufgetrage-
ner hochglanzender Manganglasur versehenen GefaBfragmen-
ten, bei denen es sich um Teile von Kaffee- oder auch Teege-
schirr handelt.

Schwarz glasiertes Geschirr fiir Kaffee und Tee war im 18. Jahr-
hundert beliebt und hatte schwarzes Keramikgeschirr aus Eng-
land - etwa die Basaltware — zum Vorbild, deren prominentester
Hersteller Josiah Wegdwood and Sons Ltd. aus Staffordshire
war." Offenbar versuchte die Topferfamilie Tieves, solches Ge-
schirr flr den lokalen Markt herzustellen. Dabei erfuhr sie im-
mer wieder auch Fehlschlage, wie die Abfallschittung zeigt,
denn hier wurden die Fehlbrande entsorgt, die nicht fiir den
Verkauf geeignet waren. Zur Ausschussware missen auch die
hier gezeigten KeramikgefaBe zur Kaffee- oder Teebereitung
gezahlt werden.

Das Unterteil einer Kaffeekanne ist noch ca. 17 Zentimeter hoch
erhalten, hat einen birnformigen Kérper mit gewoélbtem Stand-

91



»Kaffeekanne” und Kannendeckel

aus manganglasierter roter Irdenware,
gefunden bei den Ausgrabungen der
Tépferei Tieves in der MichaelstraBe.
Sammlung Amt flir Stadtplanung,
Abteilung Bodendenkmalpflege.

»Kaffeekdnnchen”aus manganglasierter roter
Irdenware, gefunden bei den Ausgrabungen der
Toépferei Tieves an der MichaelstraBe.

Beide mit birnenférmigem Korpus; die rechte Kanne
weist eine fehlerhaft gebrannte Glasur auf.
Sammlung Amt fir Stadtplanung,

Abteilung Bodendenkmalpflege.
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fuB, eine geschwungene, tief angesetzte Tille und noch erhalte-
ne Ansatze eines senkrechten Henkels gegentiber der Tille. Sie
istinnen und auBen, auch in der Tllle, vollstandig mit schwarzer
Glasur Uberzogen, lediglich der Standboden wurde nicht gla-
siert.

Ein fast vollstandig erhaltener Steckdeckel von 7,5 Zentimeter
Durchmesser mit Knopf und Randauflage kénnte durchaus zu
der Kaffeekanne gepasst haben. Seine Glasur ist nur auBen auf-
getragen und verlauft am Rand unregelmaBig.

Zwei kleine Kannen sind &hnlich geformt wie die Kaffeekanne:
Sie sind 8,5 Zentimeter und 10,5 Zentimeter hoch, haben einen
birnenférmigen Kérper, eine tief angesetzte Tille und Henkel-




ansatze gegentber der Tulle. Der lange obere Teil verjlngt sich
zur Offnung ohne abgesetzten Rand. Es wurde kein passender
Deckel gefunden. Beide K&énnchen sind vollstéandig, auch in der
inneren Tllle und unter dem Boden, glasiert. Die missratene
Glasur des einen Kannchens ist kraqueliert und glanzlos.

Zwei weitere Kannchen von 6,5 Zentimeter und 8 Zentimeter
Hbhe weisen ein bauchiges Unterteil mit einem kurzen Oberteil
und einem zur Auflage eines Deckels geformten Rand auf. Der
erhaltene Henkel des kleineren Kannchens ist eher rund. Soweit
erkennbar, wurden beide Kannchen bis auf den Standboden
vollstandig glasiert, allerdings ist die Glasur des gréBeren voll-
standig missglickt.

Zwei weitere kleine Kdnnchen von 6,5 Zentimeter und 7,5 Zenti-
meter H6he nehmen die Form von bauchigen Teekannen auf,
unterscheiden sich aber im Aufbau deutlich: Das kleinere ist
fast kugelbauchig mit kaum abgesetztem Rand und tief anset-
zender Tllle, das gréBere weist ein abgesetztes Oberteil und
eine recht hoch ansetzende Tille sowie einen runden Henkel
auf. Die beiden Deckel mit 4,4 Zentimeter bzw. 4,7 Zentimeter
Durchmesser passen genau auf die Offnungen der beiden Tee-
kdnnchen. Beide Deckel weisen den Ansatz eines Deckelknop-
fes, einen flachen Rand zur Auflage und eine Steckleiste zum
Einstecken in die GefaB6ffnung auf. Der eine Deckel ist fast glo-
ckenférmig gewdlbt. Auch diese Kdnnchen wurden mit Ausnah-
me des Bodens vollstdndig und zum Teil fehlerhaft glasiert, bei
den Deckeln fehlt allerdings innen die Glasur.

Ein weiteres GefaBfragment gibt Ratsel auf: Das ca. 4 Zentime-
ter hoch erhaltene GefaBunterteil stammt von einem Hochge-
faB, moglicherweise von einer weiteren kleinen Kanne.”? Auf
dem Boden ist gelb glasiert ein brezelférmiges Ornament ange-

Kéannchen mit bauchigem Korpus und
Deckelfalz aus manganglasierter

roter Irdenware aus der Grabung MichaelstraBe.
Sammlung Amt flir Stadtplanung,

Abteilung Bodendenkmalpflege.
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Zwei bauchige ,Teekdnnchen” mit

passendem Deckel aus manganglasierter

roter Irdenware aus der Tépferei Tieves

an der MichaelstraBe. Auch hier weist die rechte
Kanne eine fehlerhaft gebrannte Glasur auf.
Sammlung Amt fiir Stadtplanung,

Abteilung Bodendenkmalpflege.

Tasse aus manganglasierter roter Irdenware
aus der Grabung an der MichaelstraBe.
Sammlung Amt fiir Stadtplanung,
Abteilung Bodendenkmalpflege.

bracht, das sicher dazu bestimmt war, gesehen zu werden.
Koppchen und groBe Teekannen wurden im Fundinventar der
Abfallschittung bislang nicht identifiziert.

Vergleichbares, aber etwas jlingeres Fundinventar ist aus der
Topferei des Lodewijk Taminiau in Zutphen in den 6stlichen Nie-
derlanden bekannt.”® Taminiau produzierte von 1836 bis 1872
schwarz glasierte Keramik, die erstaunliche Parallelen zu der
Neusser Produktion der Familie Tieves aufweist. Offenbar
schopften beide Topfer aus den gleichen Inspirationsquellen
und bedienten ein dhnliches Kaufermilieu. Sie folgten damit ei-
ner Keramik-Mode, die nicht nur am Niederrhein, sondern weit-
raumig im 18. und 19. Jahrhundert verbreitet war."*




Im Inventar der Topferei von Taminiau fanden sich aber keine
Kaffeekannen, sondern Teekannen sowie — ahnlich wie in Neuss
- kleine Kannen, die formmaBig an Teekannen erinnern, aber
noch kleiner waren, namlich nicht hoher als 54 Zentimeter.”®
Niederlandische Forscher erklaren die Funktion der Kannchen
sehr einleuchtend als Ziehkannen fiir starken Tee-Extrakt, der
dann in der Tasse bzw. im Koppchen mit heiBem Wasser ver-
dinnt wurde. Eine solche Funktion ist auch fiir die kleinen Neus-
ser Teekdnnchen denkbar.

Die Kdnnchen mit hohem Hals scheinen dagegen eher zu einem
Kaffeeservice gehdrt zu haben. In der Regel werden die kleinen
Kannchen als Milch- oder Sahnekdnnchen angesehen,® aber
ihre hohe, sich nach oben verengende Form scheint hierfiir
wenig geeignet. Denkbar ist, dass diese Kannchen - dhnlich wie
die kleinen Teekannen - flr die Zubereitung eines starken
Mokkas genutzt wurden."

Der Toépfer Taminiau musste im Jahr 1872 seinen Betrieb wegen
der Ubermachtig gewordenen Konkurrenz des industriell gefer-
tigten Steinguts aufgeben.” Auch die Neusser Topferei an der
MichaelstraBe, die ab 1813/14 von Johann Dillings und spéter
von Leonard Schmélders fortgefiihrt wurde, musste zu dieser
Zeit den Betrieb einstellen. Spatestens im Jahr 1883 war der
Topferofen an der MichaelstraBe auBer Betrieb und der letzte
Topfer aus der Werkstatt ausgezogen.™

1 Zum Beispiel aus MaBnahmen der Stadtarchdologie Neuss bei St. Quirin 1989
oder an der PromenadenstraBe 1991. Vgl. auch Sandra Weyer: Branntwein,
Kaffee, Tee und Tabak — oder wie neue Genussmittel die Neusser eroberten, in:
Christiane Zangs: (Hg.): Teller, Topfer, Traditionen. Zum Topferhandwerk von
1750 bis 1870, Neuss 2004, S. 82-92.

2 Das Fehlen bestimmter Keramiksorten beruht wahrscheinlich auf dem unzu-
reichenden Bearbeitungsstand der Neusser Funde. Beispielsweise sind im
Fundmaterial der Ausgrabungen am Romaneum (Stadtarchiologie Neuss
MaBnahme NE 01/07) viele Koppchen aus Porzellan und Fayence sowie jlinge-
res Kaffeegeschirr identifiziert, jedoch noch nicht einer Auswertung unter-
zogen worden.

3 Vgl. dazu den Sammelband Christiane Zangs: (Hg.): Teller, Topfer, Traditionen.
Zum Topferhandwerk von 1750 bis 1870, Neuss 2004, hier besonders Carl
Pause: Das Topferhandwerk nach historischen Quellen, S. 25-61 sowie den Auf-
satz von Carl Pause in diesem Band.

4 Sabine Sauer: Das Neusser Topfereigewerbe im archaologischen Befund, in:
Christiane Zangs: (Hg.): Teller, Topfer, Traditionen. Zum Topferhandwerk von
1750 bis 1870, Neuss 2004, S. 62-75.

5 Hausakten der Stadtarchéologie Neuss: NeustraBe 11, MaBnahme 1978, Fehl-
bréande; MiihlenstraBe 51, MaBnahme 1991, Topfereiabfall in der Verfiillung des
LZitadellgrabens®, erste Halfte des 18. Jahrhunderts; MichaelstraBe, MaBnahme
1989, Altenpflegeheim Schwestern zum Heiligen Herzen Jesu, Tonfaulgrube
und Abfallschiittung mit Fehlbranden, erste Halfte des 18. Jahrhunderts.

6 Pause: Das Topferhandwerk; Sauer: Das Neusser Topfereigewerbe; Hausakten
der Bodendenkmalpflege Neuss MaBnahme NE 01/02.

7T Pause: Das Topferhandwerk, S. 27 ff.
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8 Sauer: Das Neusser Topfereigewerbe, Zitat S. 73; Sabine Sauer: Ein Irdenware-
topferofen aus der Neusser Innenstadt, in: Archdologie im Rheinland 2001,
S.124-126; Sabine Sauer: Neusser Topfer und ihre Suche nach Marktnischen, in:
Yasmine Freigang (Hg.): Keramik auf Sonderwegen. 37. Internationales Hafne-
rei-Symposium, Herne 19. bis 25. September 2004, Mainz 2007, S. 237- 245.

9 Sauer: Das Neusser Topfereigewerbe, S. 74. Die GefaBe befinden sich im Fund-
depot der Stadtarchdologie Neuss.

10 Vgl. dazu D.R.M. Gaimster: The historical archaeology of pottery supply and
demand in the lower rhineland, AD 1400-1800. An archaeological study of cera-
mic production, distribution and use in the city of Duisburg and its hinterland,
in: BAR International Series 1518, Oxford 2006, S. 46.

11 Vgl. Gaimster: The historical archaeology, S. 89.

12 Weyer: Branntwein, S. 89 erwagt, dass es sich um ein Koppchen handeln kénnte.
Dagegen spricht die steile Wand, die sich nicht zu einem eher schiisselférmi-
gen Koppchen ergénzen lasst.

13 Michel Groothedde und Michiel Bartels: Taminiau in Zutphen, archeologie,
geschiedenis en producten van een 19de-eeuwse pottenbakkerij. Topfer — Kra-
mer — Pottenbakkers. Keramik zwischen ljssel und Berkel, Ahaus 2001,
S.173-235.

14 Groothedde/Bartels: Taminiau in Zutphen, S. 186 ff.,, 218; etwa auch Valentin
Homberger: Bunte Schisseln — schlichte Tassen. GefaBkeramikentwicklung in
der Nordostschweiz 1350-1850, in: Die Schweiz von 1350 bis 1850 im Spiegel
archaologischer Quellen. Akten des Kolloquiums Bern, 25.-261.2018, Basel
2018, S. 271-281, hier: 281.

15 Groothedde/Bartels: Taminiau in Zuthpen, S. 210.
16 Weyer: Branntwein, S. 88.

17 Ahnlich schon Weyer: Branntwein, S. 88.

18 Groothedde/Bartes: Taminiau in Zutphen, S. 217.

19 Nach archivalischen Quellen hat der Tépfer Leonard Schmalders, der ab 1869
die Topferei an der MichaelstraBe (ibernommen hatte und noch im Jahr 1871
eine Erlaubnis zum Tonstechen beantragte, seinen Betrieb spatestens im Jahr
1883 aufgegeben. Er taucht in diesem Jahr als Tagel6hner, wohnhaft in der
NiederstraBe, in den Quellen auf, vgl. Pause: Das Topferhandwerk, S. 57-61.



Fee Grupe

Kaffeehauser und die Entstehung
der birgerlichen Gesellschaft

Kaum ein anderes Konsumgut hat unsere Lebensgewohnheiten
so nachhaltig verandert wie der Kaffee.! In Deutschland verbrei-
tete sich Kaffee jedoch erst im 18. Jahrhundert in einem Aus-
maB, dass er als Massengetrank bezeichnet werden kann.

Neben der Medizintheorie und den europédischen Héfen trugen
anfangs auch Kaffeehduser entscheidend zur umfassenden
Verbreitung des Kaffees bei. lhre Griindung erfolgte zeitgleich
mit den ersten Importen ab der Mitte des 17. Jahrhunderts. Nach
dem Vorbild der Kaffeehduser aus dem Orient? wurden nach
und nach in allen gréBeren Stadten Westeuropas Kaffeehauser
gegrindet.

a0

HET COEFYHUYS

Im friihen 18. Jahrhundert war das Kaffeehaus
Treffpunkt, Spielsalon und Nachrichtenbérse
der blrgerlichen Schichten.

Kupferstich nach Jan Luyken, um 1720.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Das erste Kaffeehaus in Europa entstand vermutlich 1647 in
Venedig, dem damaligen Haupteinfuhrort fir Kaffee. Bereits
wenige Jahre spater folgten Kaffeehauser in Oxford, London,
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Marseille, Paris, Den Haag und Amsterdam.® Die ersten Kaffee-
hauser in Deutschland er6ffneten in den Hafenstadten Ham-
burg und Bremen.* Daneben galt Leipzig als ,Innovationszent-
rum flr den Kaffeeverbrauch“®. 1730 existierten in allen groBen
deutschen Stadten Kaffeehauser. Von dort aus verbreiteten sie
sich ab 1750 immer weiter in die Provinz.® In GroBbritannien und
Frankreich war die Kaffeehauskultur wesentlich verbreiteter als
in Deutschland.” Der Zugang zu Kaffeehdusern war auch ab-
héangig vom 6konomischen Status der Gaste. Solange man tber
die finanziellen Mittel verfligte, konnte man dort unabhangig
vom Stand ,seine Meynung ungescheut [...] vorbringen“®. Dies
traf auf die niederlandischen Kaffeehduser noch mehr zu als auf
die Kaffeehduser in Deutschland, wo sie vor allem von Angeho-
rigen des Buirgertums besucht wurden.®

Im friihen 18. Jahrhundert war das Kaffeehaus nicht nur das
kommunikative Zentrum der blrgerlichen Schichten, sondern
Ubernahm vielfach auch die Funktion einer Nachrichtenboérse,
einer Studierstube und eines Spielsalons. Es war der Treffpunkt
derjenigen, ,die Gazetten lesen, darliber discourieren und allda
von Krieg und Frieden decidieren® wollten.”® Zudem bot es eine
Blhne fur Musik und Theater, denn die neuen Treffpunkte hat-
ten auch eine unterhaltende und gesellige Funktion."

In der zweiten Halfte des 18. Jahrhunderts etablierte sich das
Kaffeehaus damit als wichtige Institution im Alltag der wohlha-
benden, birgerlichen Bevolkerungsschichten.”” Gleichzeitig
war das Kaffeehaus die Zwischenstation, durch die der Kaffee
Einzug in die blrgerlichen Privathaushalte nahm.

Biirgertum und Aufklarung

Das 18. Jahrhundert bildete eine wichtige Zasur auf dem Weg in
die Moderne. Zwar war die Gesellschaft noch standisch ge-
pragt, jedoch wurde mit der Phase der Aufklarung eine Ent-
wicklung in Gang gesetzt, welche letztendlich dazu flhrte, dass
der absolutistische Staat mit der Vormachtstellung des Adels
durch eine birgerliche Gesellschaft abgeldst wurde.™

Die erste Phase des Birgertums war ,durch die Erosion der
standischen Ungleichheitsmuster“* gekennzeichnet, welche
unmittelbar mit der Aufklarung des 18. Jahrhunderts zusam-
menhing™. In dieser Phase ist es schwierig, zu definieren,
welche Personengruppen dem Blrgertum zugehérig waren. Je
nach Abgrenzung waren es ungefahr zwischen 5 und 15 Prozent
der Bevdlkerung'™®, bevor sowohl das Besitz- als auch das
Bildungsbiirgertum im spéaten 18. Jahrhundert schlagartig an-
wuchs, da mit der fortschreitenden Staatsbildung neue und
besser ausgebildete Beamte bendétigt wurden.' Die Heteroge-
nitat des Blrgertums wird deutlich, wenn man sich die unter-
schiedliche Klassenlage der einzelnen Birger ansieht, ,denn
die einen waren selbsténdig, die anderen beamtet, und wieder
andere zahlten zu den Privatangestellten. Sie gehérten ver-



schiedenen Wirtschaftssektoren, Branchen und Berufen an.“%
Auch ihre Bildung, ihre soziale Herkunft und ihr Einkommen
unterschieden sich.” Was sie hingegen verband, waren ,die
sozialen Fronten® und ,die Absetzung von anderen“?°. Damit
sind sowohl Absetzungsprozesse zum Adel und zu den Unter-
schichten als auch innere Auseinandersetzungen zwischen
Bildungs- und Besitzblrgertum gemeint. Gemeinsame Werte
waren ,Leistung und Bildung [...], Arbeit und Persénlichkeit” und
das Ideal einer ,modernen, sakularisierten, nachstandischen,
nicht von oben gegéangelten, sich verninftig selbst regulieren-
den, eben ,blrgerlichen’ Gesellschaft“?', Fiir die Herausbildung
und das Selbstverstandnis waren soziale Raume essenziell, die
aber flr eine neue Gruppierung in der alten, etablierten Ord-
nung schwer zu finden waren.?? Ein 6ffentlicher Raum fiir die
frihaufklarerische Bewegung existierte nicht. Dies &nderte sich
durch die Kaffeehduser, in welchen Diskussionen stattfinden
konnten, von denen zwar keine direkte politische Aktivitat aus-
ging, die aber zu einem gemeinsamen Selbstverstandnis bei-
trugen.?®

Neue Versammlungs- und Kommunikationsraume

Tatsachlich dienten Kaffeehauser nicht nur dem Genuss von
Kaffee, sondern waren wichtige Bausteine bei der Herausbil-
dung des Biirgertums.?* Auch wenn Kaffeehduser 6ffentlich zu-
ganglich waren, so hatten sie zumindest in ihrer Anfangs- und
Hochphase einen sehr exklusiven Charakter, von dem ein Grof3-
teil der Bevolkerung ausgeschlossen war, da der Zugang durch
Bildung und das dkonomische Kapital bestimmt wurde. Dies
flhrte dazu, dass sich das friihe Blirgertum in den Stadten dort
als Gruppe treffen und ausbilden konnte, wahrend der GroBteil
der Bevdlkerung auf Grund der fehlenden finanziellen Méglich-
keiten ausgeschlossen wurde. Auf diese Weise schirmte sich
das Bulirgertum von anderen Schichten ab, und in den Kaffee-
hdusern entstand ein sozial einheitliches Publikum.? Da sich
dort ein Publikum versammelte, welches der herrschenden ge-
sellschaftlichen Situation kritisch gegeniiberstand?®, leisteten
Kaffeehiuser als ,Institutionen der Offentlichkeit“?” einen gro-
Ben Beitrag fur die spateren gesellschaftlichen Verdanderungen.

Zudem gab es bereits in der Phase der friihen Aufklarung im 17.
Jahrhundert?® Versuche, Gesellschaften zu griinden, die den
Austausch und die Vernetzung von Menschen mit gemein-
samen Interessen zum Ziel hatten. Neben den Kaffeehausern
gab es somit weitere Orte zur ,,Befriedigung des Informations-
bedirfnisses“?® des sich neu konstituierenden Biirgertums wie
Salons, Logen, Vereine, Tischgesellschaften® sowie Sprach-
und Lesegesellschaften®'. Diese informell geflihrten Institutio-
nen hatten ihre Blltezeit im spaten 18. Jahrhundert und wurden
dann im 19. Jahrhundert abgeldst durch die zahlreichen neu
gegriindeten Vereine,

RAFPFREEONADS 20 METID.

Dem verehrlichen Publieum die I!rsi:]:lt-
me Anzcige, dass ich dahier auf der Nie-

derstrasse, der Posthalterei
iib er, cin Kaflfeehaus eriffoet habe.
Xerbunden sind damit:

gegen-

1) ein Billar d, ganz nen und von #ol-
cher Eleganz, wie kein Gleiches in
den benachbarten Stidten vorzuzeigen

ist.

£) eine Restanration mit Eaffee, Li-
queuren, Bier, Wein und sonstigen
Erfrischungen, alles von vorsuglicher

Qualitit,

3) zur geistigen Nahrung fiir Frennde der
Tages-Neuigkeiten cin Lesezimmer,
wo die gelesensten Blitter vorgelegt

werden sollen.
Gleich mit dem ersten October schon
die Disscldorfer Zeitung

die allgemeine Au gsburger Zoitung

und ein franzosisches Blayg,

Die Zahl der Zeitschriften soll wachsen,
wie zunchmen wird der Zuspruch, wozn
mir der hiesigen Einwohner lingst bewihe-

ter Sion fir's Gute und Schime alle Holl-

nung gibt, und werde ich das mir geschenk-
te Zutranen durch Piinetlichkeit, zuvorkom-

mende Bedienung, vorziglichste Getriinken
and Speisen und billige Preise auch zu er-

haslten besonders bedacht sein,
Keuss im Sept, 1834,
Arpold Overlack

Das erste Kaffeehaus in Neuss wurde erst 1834
eréffnet, schloss aber bereits nach kurzer Zeit.
Anzeige im Neusser Intelligenzblatt

vom 20. September 1834.
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Das Kaffeekranzchen als weibliche Alternative

Bis zum Ende des 18. Jahrhunderts waren Kaffeehauser als 6f-
fentliche Orte Mannern vorbehalten. Frauen tranken ihren Kaf-
fee dagegen in privaten Raumlichkeiten. Unterschieden werden
muss also zwischen dem &ffentlichen und dem privaten Kaffee-
konsum, der stark mit den entstandenen Geschlechterrollen
zusammenhangt. Mit dem Ubergang von der traditionellen zur
burgerlichen Gesellschaft bildeten sich ,durch die geschlechts-
spezifische Rollen- und Arbeitsteilung des 18. Jahrhunderts
eine mannliche und weibliche Kaffeekultur heraus®33, Die mann-
liche Kaffeekultur spielte sich in der Offentlichkeit ab, nament-
lich in den Kaffeehausern. Die weibliche hingegen fand im
Innenraum der Blrgerhauser statt, in einem privaten Rahmen,
der vor allem durch emotionale Beziehungen und nicht durch
eine wirtschaftliche Zweckbindung gepragt war. Diese Rollen-
aufteilung ist ein Kennzeichen des frihes Blrgertums, mit
welchem ein neues Verstandnis fur die Familie einherging.3*

Anders als heute lieB sich Kaffee im Regelfall nicht in gemahle-
ner Form erwerben. Die Bohnen wurden zudem nicht gerdstet
verkauft. Die Zubereitung des Kaffees bendtigte daher deutlich
mehr Zeit als heute. Bevor er getrunken werden konnte, muss-
ten die Bohnen gerdstet, pulverisiert und aufgebriht werden.
Anfangs verwendete man daflir die im Haushalt sowieso vor-
handenen Gerate wie Pfanne und Mérser. Doch im Laufe des 18.
Jahrhunderts gab es zunehmend ausschlieBlich fir die Kaffee-
zubereitung bestimmte ,,Brenner, Topfe, Mihlen, Kannen und
mehrere Kleinigkeiten“3®,

Bereits 1715 war das Kaffeekranzchen bekannt als ,,eine tagliche
oder wochentliche Zusammenkunfft und Versammlung einiger
vertrauter Frauenzimmer, welche nach der Reih herum gehet,
worbey sie sich mit Caffee trincken und Lombre Spiel [ein Kar-
tenspiel] divertiren und ergétzen®se,

Im 18. Jahrhundert galt es in birgerlichen Kreisen als unschick-
lich, wenn sich Frauen ohne ménnliche Begleitung in der Offent-
lichkeit zeigten. Ihnen wurde fast ausschlieBlich das familiare
Umfeld und der private Wohnbereich als Lebensraum zugewie-
sen®”. Darin unterschieden sich die blrgerlichen Rollenmuster
von denen des Adels oder auch der unteren Schichten, in denen
die Frauen jeweils deutlich mehr Freiheiten hatten. Das aufstre-
bende Bildungsbirgertum war teils durch sehr patriarchalische
Ansichten gepragt und lehnte den angeblich ,entweiblichten
Frauentypus® der anderen Schichten ab.®® Im Alltag hatten
Frauen meistens nur Kontakt zu ihrer Familie, der engeren Ver-
wandtschaft und der Nachbarschaft.®® Auf einen gréBeren Per-
sonenkreis trafen sie nur bei Festen oder kirchlichen Ereignis-
sen wie Gottesdiensten, Begrabnissen, Hochzeiten oder Taufen.
Erwachsene Frauen hatten so kaum Mdéglichkeiten, persénliche
Freundschaften zu pflegen.



Die Kaffeekranzchen erméglichten Frauen hingegen, den priva-
ten Rahmen, in welchem sie sich normalerweise aufhielten, zu
6ffnen, indem sie andere Frauen in ihrer eigenen Wohnung tra-
fen. Oft fanden die Kaffeekrdnzchen regelméaBig und reihum
statt. Die Treffen folgten bestimmten Regeln und dienten auch
der Prasentation des eigenen Status. Nach Méglichkeit fanden
sie in einem reprasentativen Raum, der sogenannten ,Visiten-
stube“40, statt. Der Kaffee wurde in Porzellantassen und mit
Tafelgeschirr aus Silber serviert.*' Kaffeekranzchen bildeten
eine Mischform aus Privatheit und Offentlichkeit. Frauen erhiel-
ten durch den Kaffeegenuss daher ebenso die Mdglichkeit des
Austauschs, wenn auch in kleinerem Rahmen, wie Manner in
den Kaffeehausern.

Offentlichkeit und Exklusivitat des Kaffeehauses

Die Offentlichkeit in den Kaffeehdusern unterschied sich von
der Offentlichkeit in der Moderne, welche oft als Produkt der
Aufklarung gesehen wird.*? Im 18. Jahrhundert bewegten sich
die Menschen meist in kleineren sozialen Kreisen und hatten
weniger Kontakte als heute. Sie wurden vor allem durch die
h&iusliche Gemeinschaft gepragt.*® In den Kaffeehdusern wurde
eine Offentlichkeit geschaffen, die vor allem als ,Kommunikati-
onssystem*“#* zu verstehen ist, in dem bestimmte - auch politi-
sche - Themen besprochen wurden.*® Das Kaffeehaus entwi-
ckelte sich zum Treffpunkt fur diejenigen, die sich mit den
herrschenden gesellschaftlichen Normen kritisch auseinander-
setzten.*® Viele von ihnen verstanden sich als Vorreiter fiir eine
neue Gesellschaftsordnung.

In den exklusiven Kaffeehdusern wurde neben dem finanziellen
Kapital auch ein bestimmtes soziales Kapital vorausgesetzt und
gefordert. Deshalb zogen sie eine besondere birgerliche
Schicht an, welche neben der Geselligkeit das Ziel der eigenen
Bildung verfolgte.*” Das Publikum spiegelte daher auch nicht
die gesamte Gruppe des Blrgertums wider, welches aus sehr
heterogenen Berufsgruppen bestand und sich aus Besitz- und
Bildungsbirgertum zusammensetzte.*® Denn neben dem Ge-
schlecht bestimmte zu der Blitezeit der Kaffeehduser vor allem
die eigene Bildung dariiber, ob man willkommen war oder nicht.
Seine Zugehorigkeit zur exklusiven sozialen Gruppe zeigte man
auch dadurch, dass man die neuen Rituale, die mit dem Kaffee-
genuss zusammenhingen, kannte. Wer den Kaffee schliirfte
oder mit den Tassen aus zerbrechlichem Porzellan anstief3,
machte deutlich, dass er eben nicht dazu gehdrte. In den Kaf-
feehdusern entwickelte sich damit ein bestimmter Habitus,
durch den sich bestimmte Verhaltensmuster, Denkweisen und
Sitten reproduzierten und differenzierten.*®

Doch trotz ihrer Vielschichtigkeit war die Blitezeit der groBen
Kaffeehduser gegen Ende des 18. Jahrhunderts wieder vorbei.>°
Ein Grund daflir war sicherlich, dass das Ausschankprivileg ab-

Das Publikum der Kaffeehduser setzte sich
aus sehr heterogenen Gruppen aus dem
Besitz- und Bildungsblrgertum zusammen.
»Kaffehausmenagerie®, Holzstich, 1864.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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geschafft wurde, sodass es immer mehr Orte gab, an denen
man Kaffee konsumieren konnte.’' Zudem veranderte sich das
Publikum. Durch den Preisverfall des Kaffees kamen immer
mehr Gaste aus den mittleren, sogar aus den unteren Bevoélke-
rungsschichten, sodass das Bildungsburgertum seinen exklu-
siven Raum zum Austausch verlor. Sie schufen sich neue, wie-
der vor allem fir sie bestimmte Raume durch die Griindung von
Vereinen und Assoziationen.®? In diesen Gemeinschaften wurde
die Formierung des Blrgertums, welche in den Kaffeehausern
begonnen hatte, fortgefihrt.

Ein vollstandiger Bedeutungsverlust des Kaffeehauses fand je-
doch nicht statt. Stattdessen trug es dazu bei, dass das mittlere
Birgertum Anschluss an das gehobene Birgertum finden
konnte. Vorherrschend wurde nun sein geselliger Charakter, die
Ausrichtung als Ort des Diskurses und der Information trat zu-
rick. Nach und nach erhielten auch Frauen im 19. Jahrhundert
Zugang zu den Kaffeehdusern. Neben Literaten, Reisenden und
Kurgéasten bildeten sie das neue Publikum, wahrend sich das
Bildungsbiirgertum zurlickzog.>® Das Kaffeehaus wurde zum
Café.

1 Vgl. Daniela Ball: Kaffee im Spiegel europdischer Trinksitten, Zirich 1991,
S.11-16.

2 In Konstantinopel existierten Kaffeehauser bereits seit der Mitte des 16. Jahr-
hunderts. Sie waren Orte der Unterhaltung und der Bildung und dienten den
europdischen Kaffeehdusern als Vorbild, vgl. Ulla Heise: Kaffee. Die Prima-
donna unter den Kulturpflanzen, in: Peter Lummel (Hg.): Kaffee. Vom Schmug-
gelgut zum Lifestyle-Klassiker. Drei Jahrhunderte Berliner Kaffeekultur, Berlin
2002, S. 9-14, hier: S. 11.

3 Vgl. Lawrence E. Klein: Coffeehouse civility 1660-1714. An aspect of post-
courtly culture in England, in: Huntington Library Quarterly 59/1996, Nr. 1,
S.30-51.

4 Vgl. Petra Seling-Biehusen: Kaffeetrinken in Bremen. Ein gelungener ,Versuch®,
in: Ulla Heise: (Hg.): StiBe muB der Coffee sein! Drei Jahrhunderte europaische
Kaffeekultur und die Kaffeesachsen, Leipzig 1994, S. 17-31, hier: S. 25-28.

5 Vgl Karl Czok: Kaffee- und Gasthauser im messestadtischen Leipzig des
18. Jahrhunderts, in: Ulla Heise (Hg.): SiBe muB der Coffee sein! Drei Jahrhun-
derte europaische Kaffeekultur und die Kaffeesachsen, Leipzig 1994, S. 47-68,
hier: S. 51.

6 Vgl. Johann Heinrich Zedler: Grosses Vollstandiges Universal-Lexikon, Band 5,
Graz 1961 (Nachdruck), S. 111.



7 Vgl. Hermann Westerfrélke: Englische Kaffeehduser als Sammelpunkte der
literarischen Welt im Zeitalter von Dryden und Addison, Jena 1924, S. 17.

8 Die neu-erdffnete lustige Schaubiihne menschlicher Gewohn- und Thorheiten,
Hamburg 1690, zitiert nach Peter Albrecht: Kaffeetrinken. Dem Biirger zur Ehr,
dem Armen zur Schand, in: Rudolf Vierhaus (Hg.): Das Volk als Objekt obrig-
keitlichen Handelns, Tibingen 1992, S. 57-100, hier S. 59 f.

9 Albrecht: Kaffeetrinken, S. 60.

10 Johann B. Kiichlbecker: Allerneueste Nachricht vom Rémisch-Kayserl. Hofe,
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Christa Bernard und Merve Kéybasi

sDer Gesundheit sehr dienlich®

Kaffee zwischen Heilmittel und Droge

Seit Jahrhunderten spielen Genussmittel im Alltag der Men-
schen eine wichtige Rolle. Ihre Bedeutung ist nicht nur auf die
oft besonderen geschmacklichen Eigenschaften zuriickzu-
fUhren, sondern wird in weit héherem MaBe durch ihre kultu-
rellen Zuschreibungen und Bewertungen bestimmt. Der Genuss
dieser Substanzen geht also Uber die reinen Gaumenfreuden
hinaus. Ebenso wichtig sind auch das Ambiente, die kleinen und
groBen Zeremonien des Zubereitens und des Zu-Sich-Neh-
mens, aber auch das Wissen um ihre lange Geschichte sowie
der Rest ExKlusivitat, der ihnen nach wie vor zugesprochen wird.

Kaffee ist eines dieser Genussmittel, das heutzutage weltweit
akzeptiert und Uberall problemlos erhéltlich ist. Doch dies war
nicht immer der Fall. Tatséchlich galten die dunklen Bohnen
wegen ihrer besonderen Wirkstoffe lange Zeit als Droge oder
Heilmittel: Mediziner und Philosophen diskutierten lber die
Nutzen und Gefahren des bitteren Getranks und vor dem
Kaffeetrinken wurde nicht nur gewarnt, sondern dieses sogar
verboten.

Frither Kaffeegenuss im arabischen Raum

Friihen arabischen Schriftstellern zufolge wird Kaffee in Athio-
pien seit 800 n. Chr. getrunken. Die erste gesicherte Erwahnung
stammt aus dem Jahr 940 n. Chr.: Der 4gyptische Arzt Rhazes
zahlt in einer arabischen Quelle den Kaffee zusammen mit an-
deren Heilmitteln auf.! Der persische Arzt und Philosoph lbn
Sina (auch unter dem Namen Avicenna bekannt) erwahnte 1015
erstmals den Gebrauch des Kaffees fir medizinische Zwecke.
Einer Uberlieferung zufolge soll der Kaffee von einem Hirten
entdeckt worden sein, welcher bemerkte, dass sich seine
Ziegen, nachdem sie Blatter und Frichte der Kaffeepflanze
gefressen hatten, seltsam benahmen und ungewdéhnlich mun-
ter waren. Daraufhin soll der Hirte aus den Friichten der Kaffee-
pflanze ein Getrank hergestellt haben.? Kaffee wurde im arabi-
schen Raum anfangs aus in Wasser gekochten Kaffeekirschen
bereitet. Man merkte jedoch bald, dass Kaffeebohnen in gerés-
teter und pulverisierter Form ein besseres Getrank hervor-
brachten, da der Rdéstvorgang den bitteren Bohnen einen
milderen Geschmack verlieh und getrockneter Rohkaffee lan-
ger haltbar war. Das in Wasser aufgekochte Kaffeepulver ergab
das Kaffeegetrank, das bis heute blich ist.®

Die Kenntnis tUber den Kaffee verbreitete sich sehr schnell im
Vorderen Orient und ab dem 11. Jahrhundert war das Kaffeetrin-

Kaffeebaum mit reifen Kaffeekirschen.
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Félix Bonfils, Ein arabisches Café in Kairo,
SchwarzweiBfoto, entstanden etwa 1888 bis 1898.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.

ken im gesamten arabischen Raum sehr beliebt. Aus den hand-
schriftlichen Aufzeichnungen des Oberpriesters des Sufi-Or-
dens in Aden (Jemen), Abd al-Qadir al-Jaziri aus dem Jahr 1587,
geht hervor, dass der heiBe, schwarze Kaffee erstmals Mitte des
15. Jahrhunderts von einem seiner Vorganger im Jemen einge-
fUhrt wurde. Scheich Jamal al-Din soll mit starken Kopfschmer-
zen von einer Reise an die WestkUiste des Roten Meeres zurlick-
gekehrtseinunderinnerte sichdaran,unterwegs kaffeetrinkende
Menschen gesehen zu haben. So lieB er sich in Aden Kaffee zu-
bereiten, der seine Kopfschmerzen linderte, seine Mudigkeit
vertrieb und seinen Lebensgeist weckte. Das Kaffeetrinken hielt
seitdem die Sufis bei ihren nachtlichen religidsen Ritualen wach
und forderte ihre Konzentration.* Die Sufis lieBen auch die ersten
Kaffeeplantagen im Jemen anlegen. Der Kaffee galt dement-
sprechend in der Friihzeit nicht als bloBer Muntermacher, son-
dern als géttliche Gabe, die durch ihre anregende Wirkung -
ahnlich wie manche Drogen - den Glaubigen einen leichteren
Zugang zu ihren religiésen Ritualen vermittelte. Kaffee verbrei-
tete sich ab 1475 schnell bis Mekka, Medina und Konstantinopel.
Im Jahre 1510 folgte Kairo und 20 Jahre spéter entstanden Kaf-
feehduser in Damaskus und Aleppo.® Obwohl konservative Ima-
me das Kaffeetrinken schon Anfang des 16. Jahrhunderts verbo-
ten, weil ihrer Ansicht nach der Kaffeegenuss berausche und
dem Alkohol gleiche, der im Islam untersagt ist, erlaubte Sultan
Suleiman I. im gesamten Osmanischen Reich den Konsum von
Kaffee, da dieser keinen wirklichen Rausch wie Wein verursache
und daher auch Muslimen erlaubt sei.®



Viele arabische Arzte und Philosophen erwahnten den Kaffee in
ihren Listen der Heilmittel und wiesen ihm zusétzlich zum geis-
tig anregenden Effekt besondere Eigenschaften zu. So wirke
der Kaffee abflihrend, da er eine Verdiinnung des sich im Ma-
gen befindenden Nahrungsbreies auslése. Dieser Vorgang be-
wirke durch das Koffein eine Entleerung des Magens und setze
die Verdauung fort, sodass der trage Stuhlgang behoben wer-
de.” Zudem sei der Kaffee harntreibend bzw. nierenreinigend,
weil er die Bildung von Nieren- und Blasensteinen verhindere
und fur ihre Verkleinerung sorge.® Der Konsum des Kaffees als
HeiBgetrank sei auBerdem schweiBtreibend. Zu den weiteren
vorteilhaften Effekten einer gesunden Lebensflihrung zéhlten
die arabischen Arzte den - maBvollen - tiglichen, krankheits-
vorbeugenden Kaffeekonsum.®

Die Einfiihrung des Kaffees in Europa

Asien und Europa waren seit der Antike auf vielféaltige Weise
durch Handelsbeziehungen miteinander verbunden, dies galt
auch fiir das Osmanische Reich. Im 15. Jahrhundert hatte Vasco
da Gama den Seeweg zwischen Asien und Europa entdeckt,
und Ende des 16. Jahrhunderts machten europaische Durchrei-
sende ihre erste Bekanntschaft mit den Kaffeebohnen.” Bevor
der Kaffee in Europa seine wirtschaftliche und kulturelle Bedeu-
tung als Heil- und Genussmittel erlangte, war er ein Studienge-
genstand der Gelehrten.

Die erste Erwdhnung des Kaffees in Europa erfolgte durch den
Augsburger Medicus Leonhard Rauwolf (1535/1540-1596). Als
Sohn eines schwébischen Fernhandelskaufmanns reiste er 1573
in den Orient und hielt sich zunachst langere Zeit in Bagdad auf,
um im Gewand eines armenischen Handlers und mit einem klei-
nen Warenvorrat aus seiner Heimatstadt versehen den besten
Weg zu erkunden, wie man von Oberdeutschland zu den sagen-
haften Schatzen Indiens gelangen kdnnte. 1576 kehrte er jedoch
vorzeitig in seine Heimatstadt zuriick, wo er 1582 seinen Bericht
»RaiB in die Morgenlander* veroffentlichte." Hier findet sich der
erste gedruckte Bericht tiber den Kaffee in Europa. Rauwolf er-
wahnt nicht nur die gesellige, sondern auch die heilende Kom-
ponente des Getranks: ,das ist gar nahe wie Dinten so schwartz
unnd in Gebresten, sonderlich des Magens gar dienstlich®. Im
Orient, so Rauwolf weiter, gelte der Kaffee als ebenso gesund
wie in Deutschland der Wermut- oder Krauterwein."?

Ahnliche Erkenntnisse beschrieb auch der italienische Reisen-
de Pietro Della Valle (1586-1652) in einem Brief aus dem Jahre
1615: Der ,,Schwarze Trunk der Turken“ sei der ,,Gesundheit sehr
dienlich, indem er der Dauung hilfft, den Magen starckt und den
Flissen mehret; welches dann, wann es wabhr ist, sehr gute Ei-
genschaften sind. Sie geben ebenso vor, dass er den Schlaf
nach dem Abendessen verhindere und zu diesem Ende neh-
men die, so die Nacht Uiber studieren wollen, denselben ein“®
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Eome Tarchan_ fo Gaffe trinche.

Christoph Weigel, ,.Eine Tiirckin so Caffe trinckt",
Kupferstich, 1723.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Daniel Chodowiecki, Die vier Temperamente:

Choleriker, Sanguiniker, Phlegmatiker,
Melancholiker, Kupferstich, nach 1770.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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Abgesehen von der wachhaltenden Leistung, der heilenden Wir-
kung auf den Magentrakt und bei Menstruationsbeschwerden
wurden dem Kaffee auch Heilwirkungen bei Podagra, Steinlei-
den, Wassersucht, Kopfschmerzen, Husten, Katarrh, Verstop-
fungen aller Art, Gicht, Rheuma und Trunkenheit zugespro-
chen.*

An der Wende zum 16. Jahrhundert galt Kaffee in Europa noch
als exotisches Kuriosum, flir das sich lediglich einige Botaniker
und Orientreisende interessierten. Erst in der Mitte des 17. Jahr-
hunderts kam es zur einer Wende: Kaffee begann seinen Sie-
geszug durch Europa.

Kaffee in der Humoralpathologie

Das zu dieser Zeit maBgebende medizinische Konzept war die
Vierséftelehre. Diese ging auf die klassische Humoralpatholo-
gie und die Auffassung zuriick, dass der Saftehaushalt des Kor-
pers Gesundheit und Krankheiten bestimme. Unter den vier
Kérperséaften verstand man in diesem Fall Blut, Schleim, schwar-
ze und weiBe Galle. Jedem Korpersaft wurden charakteristische
Qualitaten wie heiB oder kalt bzw. trocken oder feucht zuge-
schrieben. AuBerdem wurden die vier Kérperséafte auch mit den
vier Elementen Feuer, Wasser, Luft und Erde verknipft und vier
grundlegenden Charakteren (Temperamenten) zugeordnet.
Krankheiten entstehen der Saftelehre nach durch ein Ungleich-
gewicht der Safte.

Bei der Wirkung des Kaffees wurde in dem humoralpathologi-
schen Modell nach Temperamenten, nach Alter und nach Jahres-
zeiten unterschieden. Der englische Arzt Thomas Willis (1621-
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1672) betonte 1672 die glnstige Wirkung von Kaffee bei
Gehirn- und Nervenkrankheiten, bei Schwindel, Lethargie und
Katarrah. Jedoch sollte dieser nur bei Menschen mit kaltem
Temperament, wassrigem Blut und stattlichem Habitus ver-
schrieben werden.®

Auch Philipp Sylvestre Dufour (1622-1687) empfahl den Kaffee
vor allem flir Phlegmatiker, denn der warme Kaffee bringe de-
ren dicke Safte zum FlieBen. Dabei unterschied er zudem noch
nach der Qualitdt des Kaffees: Wahrend die Phlegmatiker
heiBen Kaffee trinken sollten, diirften hitzige Naturen ihn héchs-
tens kalt genieBen, da er sonst eine ,ubergroBe Unruhe” ins
Gebllt bringe. Zudem sei der Kaffee vor allem geeignet fir
Menschen ab dem mittleren Alter, bei Kindern und jungen Leute
schwache er den Magen.

Ob ein Mensch Kaffee vertrug oder nicht, war aber nicht bloB
eine Sache des Temperaments und des Lebensalters, sondern
ebenso der Jahreszeit. Es wurde empfohlen ihn vor allem im
Fruhling, Herbst und Winter zu genieBen, wahrend der sehr
trockene Sommer keine Jahreszeit fir Kaffee sei."

Neben der galenischen Medizin entwickelte sich im 17. Jahrhun-
dert ein mechanistisches Kérpermodell. Der englische Arzt,
Anatom und Physiologe William Harvey (1578-1657) beschrieb
im Jahre 1628 das Herzkreislaufsystem und brachte so die The-
orie der Blutzirkulation in den medizinischen Diskurs ein. Nach
dieser neuen Erkenntnis wurde das Blut nicht erst in der Leber
hergestellt und anschlieBend zu den Organen verteilt, sondern
das Herz pumpte das Blut, das nicht aus anderen Séaften produ-
ziert werden musste, durch die Blutbahn.

Bedeutend war nun, dass das Blut die richtige Konsistenz hatte,
um ungehindert durch die Blutbahn beférdert zu werden. In den
Fokus geriet somit die Wirkung des Kaffees auf den wichtigsten
Saft, das Blut, und dessen Konsistenz. Zedlers Universallexikon
von 1733 hielt die damalige Ansicht fest, dass Kaffee das Blut
saubere und dessen Umlauf beférdere. Beide Kérperkonzepte
wirkten somit nebeneinander: Wahrend der Kaffee im Denkmo-
dell der Vielsaftelehre half, die Safte aus dem Magen abzuleiten
und somit schlieBlich auch die Qualitat des Blutes verbesserte,
wirkte er im mechanistischen Denkstil direkt auf die Blutbahn."

Kaffee zwischen Genuss- und Heilmittel

Zur selben Zeit gab es zahlreiche europaische Gelehrte, die den
Kaffeekonsum anpriesen, so beispielsweise der englische
Philosoph, Jurist und Staatsmann Francis Bacon (1561-1621),
der den Kaffee als verdauungsférdernd sowie gehirn- und herz-
starkend lobte. Auch der englische Arzt William Harvey (1578-
1657), der im Jahre 1628 den Blutkreislauf beschrieb, besorgte
sich Uber seine privaten Beziehungen Kaffee und trank diesen
regelmagig.
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Medizinische Schriften spielten bei der Verbreitung und Akzep-
tanz des zunéachst flr viele Europaer fremden Genussartikels
eine zentrale Rolle, weil sie den Kaffee als sehr effektive Arznei
prasentierten. lhre Forschungsergebnisse und detaillierte
Anweisungen, wie der Kaffee richtig zuzubereiten und zu kon-
sumieren sei, dokumentierten die europaischen Mediziner im
17. und 18. Jahrhundert in Krauterblchern und Erndhrungsleh-
ren. Die Diskussionen Uber die Heilkraft des Genussmittels wur-
den Uber das Medium Buch 6ffentlich und leichter zuganglich.™
Die gedruckten Krauterblicher spielten wahrend der Frihen
Neuzeit nicht nur an den medizinischen Fakultaten oder in der
arztlichen Praxis, sondern schlieBlich auch in wohlhabenden,
aber auch einfachen Haushalten eine bedeutende Rolle. Da die
Schriften und Anleitungen nicht in der Gelehrtensprache Latein,
sondern meist volkssprachlich verfasst waren, fanden die neuen
Erkenntnisse auch Verbreitung unter Laien. Die Schriften zeigen,
wie die Autoren stets darum bemiiht waren, die Leser erst mit
der Herkunft, Herstellung und dem richtigen Gebrauch des Kaf-
fees vertraut zu machen, bevor sie den medizinischen Nutzen
schilderten und ausfuhrlich begriindeten. Die Empfehlungen flr
das Konsumieren von Kaffee unterschieden sich dabei nur we-
nig von denen im Orient, also in der Ursprungskultur.™

Ein weiterer, entscheidender Grund fiir die Empfehlungen der
Mediziner zur Heilwirkung von Kaffee war, dass die damalige
Medizin nur wenig gegen viele Krankheiten ausrichten konnte
und immer auf der Suche nach neuen Heilmitteln war. Zu diesen
Krankheiten gehdérten tédlich endende Infektionskrankheiten
wie Fieber und Schnupfen, aber auch organische Beschwerden
und Leiden. Hinzu kamen plétzlich auftretende Massenerkran-
kungen wie Epidemien.?° Dem Kaffee traute man sogar zu, die-
se Epidemien bekdmpfen zu kénnen. Darliber hinaus war das
Kaffeetrinken in der Gesellschaft mit einem angenehmen Ne-
beneffekt verbunden, weil man auch seiner Psyche etwas Gutes
tat. So empfahl der in Oxford niedergelassene Arzt Thomas Wil-
lis (1621-1675) seinen Patienten, wenn sie unter Kopfschmerzen
oder Katarrh litten, lieber zur Kaffeekur in ein Kaffeehaus zu ge-
hen als eine Apotheke aufzusuchen.?

Zu guter Letzt gab vor der Erfindung von Betadubungsmitteln
der Berliner Philipp Pfaff, Hofzahnarzt von Kénig Friedrich des
GroBen, in seiner ,Abhandlung von den Zahnen“ aus dem Jahre
1756 den Rat, dass man ,die Operation®, gemeint ist das Feilen
der Z&hne, ,am fuglichsten des Morgens, nachdem der Patient
ein Schalchen Thee oder Caffee genossen” habe, durchfiihren
soll.2 Kaffee galt somit bei vielen Arzten als niitzliches und in
nahezu jeder Situation einzusetzendes Heilmittel.

Die Gefahren des Kaffeetrinkens

Trotz der vielen positiv beschriebenen Wirkungen wurde gleich-
zeitig vor UbermaBigem Konsum des Kaffees eindringlich ge-



warnt. Einige Autoren sahen im Kaffeegenuss Folgen fir die
sexuelle Aktivitat. Die einflussreichste Kritik ging von Simon
Pauli (1603-1680) aus, Botanikprofessor in Kopenhagen und
Leibarzt des danischen Kdénigs Christian I. Pauli fihrte das Bei-
spiel des Sultans Mohammed an, der aufgrund von Kaffeekon-
sum keine Kinder zeugen kénne. Daraus schlussfolgerte Pauli,
dass Kaffee den Korper in hohem MaB abkihle, welches
zwangslaufig zur Impotenz fiihre. Die Arzte Theodor Zwinger
(1597-1654) und Johann Schroder (1600-1664) widersprachen
jedoch seiner These. Sie argumentierten damit, dass in der Tir-
kei Tausende von Manner Kaffee trinken wiirden und trotzdem
Kinder zeugen kénnten — andernfalls wéare das Land bereits
ausgestorben, da gerade dort Kaffee seit langerer Zeit konsu-
miert werde.??

Es gab auch Mediziner, die die Heilkraft des Kaffees anzweifel-
ten. Viele der Arzte leiteten die gesundheitlichen Risiken von
Obduktionsbefunden ab. Im Jahre 1751 schrieb beispielsweise
Johann Gottlob Kriger (1715-1759), Professor der Medizin in
Halle, in seinem Werk liber die Diat: ,,Die Menschen hatten nach
der gewohnlichen Rechnung Uber flnftausend Jahre gesund
gelebt, und waren alt geworden, ehe man glaubte, daB das Thee
und Caffeetrinken zu der Gesundheit unentbehrlich ware. Die-
ses hat denen Arzneygelehrten die Beschwerlichkeit verur-
sacht, in der Diat eine Abhandlung von diesem Getranke zu
machen, und in der Praxis vermehrt es ihre Vortheile durch Ein-
kiinfte von neuen Krankheiten.“%*

Kriger hielt den Kaffee nicht flir absolut schadlich, weil er die
guten Eigenschaften des Kaffeetrinkens akzeptierte, jedoch
beschrieb er auch die schadlichen Nebenwirkungen: Von zu
starkem Kaffee bekdme man Hitzewallungen, Herzklopfen und
SchweiBausbriche. Setze man das Kaffeetrinken haufiger am
Tag fort, dann schwache man den Kdérper und es kdnne zum
Auftreten von Hautausschlagen kommen.?®

Auch in der Literatur und Musik wurde der Kaffee zum wichti-
gen Thema, der Komponist Carl Gottlieb Hering (1766-1853)
beispielsweise mischte sich in die Diskussionen iber den Sinn
und den Konsum des Kaffees ein, indem er 1846 einen Kanon
darlUber verfasste: ,C-a-f-f-e-e, trink nicht so viel Kaffee. Nicht
far Kinder ist der Turkentrank, schwéacht die Nerven, macht dich
blass und krank. Sei doch kein Muselmann, der ihn nicht lassen
kann.“2¢

Im Jahre 1784 versuchte der Wiener Professor Joseph Jacob
Plenck (1735-1897) die einzelnen Bestandteile des Kaffeege-
tranks aufzuschllisseln und vermerkte Gber die Wirkungen des
Kaffees, dass die Schaden nicht nur vom Kaffee kdmen. Einen
groBen Teil trlige das heiBe Wasser bei, das den Magen und die
Nerven des Menschen erschlaffen lieBe. Weiteren Schaden
richte der Zucker an, der die Magensaure errege, und schlieB3-
lich die Milch, noch schlimmer die Kaffeesahne, die durch ihren
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Fettanteil die Muskelfaser schwache.?” 1803 nahm auch der
Begriinder der Homdopathie, Samuel Hahnemann (1755-1843),
an der heftig geflihrten Diskussion Uiber den Kaffeekonsum teil.
Hahnemann entwarf flr alle KaffeegenieBer einen sorgfaltigen
Plan zur Entziehungskur. Bei dieser Kur wurde dem Patienten
zuerst einmal lebhaft verdeutlicht, wie dringend die Enthaltung
vom Kaffee sei. Man misse immer eine Tasse ,,abbrechen® also
alle drei bis vier Tage auf eine Tasse Kaffee mehr verzichten.
Insgesamt acht Tage dirfe man den Morgenkaffee trinken, ab
dem achten Tag solle man ihn ganz absetzen oder ihn noch
einen Tag um den anderen gestatten. Die vollstandige Los-
I6sung vom Kaffeetrinken kénne man so innerhalb von vier
Wochen erreichen.?®

Kaffeesurrogate als Ersatzmedizin

Bis zur zweiten Halfte des 18. Jahrhunderts nahmen die War-
nungen zu, dass Kaffee ungesunde Schlaflosigkeit und Nervo-
sitat sowie massiven Fllssigkeitsverlust, eine Hemmung der
Verdauung und eine Verdickung des Blutes verursache. Ebenso
fihre der Kaffee zur Impotenz und Unfruchtbarkeit. Zudem
komme es zu Muskelkrampfen, Herzrasen und Herzrhythmus-
stérungen. So kam es schlieBlich in vielen européischen Lan-
dern zu Verboten, die den Kaffeehandel oder -konsum ganzlich
untersagten, meist im Zusammenhang mit dem Argument, das
heimische Braugewerbe schitzen zu missen.?® Nachdem auch
die Anfang des 19. Jahrhundert eingefiihrten Konsumverbote,
zusatzliche Verbrauchssteuern und hohe Einfuhrzélle die gro-
Ber werdende Beliebtheit des Kaffeetrinkens nicht verhindern
konnten, versuchte man, den Menschen Surrogate schmack-
haft zu machen und den ,echten“ Bohnenkaffee durch preis-
werte einheimische Produkte ohne Koffein zu ersetzen. Kaffee
war inzwischen mit Abstand das wichtigste nicht-alkoholische
Getrank in Deutschland.®

Der Erfinder des ersten erfolgreichen Ersatzkaffees war der
Kunst- und Lustgartner J. D. Timme. Timme war vermutlich von
1723 bis 1749 Hofgartner der Flrsten von Schwarzburg-Son-
dershausen in Arnstadt, Thiringen. Er experimentierte mit der
Edelzichorie, indem er die Wurzeln trocknete, rostete und
anschlieBend pulverisierte. Aufgekocht erhielt er einen dunkel-
gefarbten, sehr bitteren Extrakt.®' Timme empfahl sein Zicho-
rien-Kaffeeersatzpulver, da es rieche und schmecke wie der
echte Kaffee, aber wesentlich geslinder sei. AuBerdem brauche
man flir eine Kaffeeportion nur die Halfte von dem Gewicht auf-
zuwenden, die flir die gleiche Menge an gerdsteten und gemah-
lenen Bohnenkaffee genutzt wurde.®? Zichorienkaffee traf
jedoch immer weniger den Geschmack des Publikums, sodass
im Jahre 1882 der Armenarzt und Fabrikinspektor Fridolin Schu-
ler (1832-1903) anstelle der kalorienfreien Zichorienwurzel ein
Kaffeesurrogat auf der Basis von Gerstenmalz entwickelte. Tat-
sachlich konnte der Malzkaffee pur oder vermischt mit Bohnen-



kaffee geschmacklich liberzeugen.3® Daneben gab es eine Viel-
zahlunterschiedlicher, oft regional verbreiteter Kaffeesurrogate.
So nutzte man Getreidesorten wie Gerste, Roggen, Mais oder
Dinkel. Zusétzlich verwendete man die Kerne und Samen von
Pfirsichen, Kirschen, Datteln, Erbsen, Bohnen, Eicheln, Kasta-
nien, Nissen und Lupinen, auch Frlichte, wie beispielsweise
Apfeln, Beeren und Feigen, kamen vor.3*

Die verschiedenen Ersatzkaffees entsprachen dem wachsen-
den Gesundheitsbewusstsein, sodass viele Vertreter der neuen
Bewegung den Genuss der Surrogate empfahlen. So schrieb im
Jahre 1918 der ,Krauterpfarrer® Johann Kiinzle (1857-1945) in
seinem Heilkrauterbuch, dass sein Freund Sebastian Kneipp
(1821-1897) Eichel-Kaffee als den besten, schmackhaftesten
und nahrhaftesten Kaffee empfehle.®®

Kaffee vs. Bier

Der europaische Rationalismus und die Ausbreitung eines neu-
en Getranks, des Kaffees, der den Verstand schérfte und das
klare Denken foérderte, verliefen geschichtlich parallel zueinan-
der. Kaffee wurde zum Lieblingsgetrank von Wissenschaftlern,
Intellektuellen, Kaufleuten und Angestellten. Er war das Getrank
von Kopfarbeitern, die am Schreibtisch saBen, statt unter frei-
em Himmel kbrperliche Arbeit zu verrichten. Der Kaffee unter-
stltzte sie dabei, ihren Arbeitstag effizienter zu gestalten; er
machte sie morgens munter und hielt sie wach, bis ihr Arbeits-
tag zu Ende war, und wenn nétig auch noch langer. Gerne trank
man ihn auch in Gesellschaft in ruhigen, niichternen und acht-
baren Etablissements, wo man - so das Ideal - in gesittetem
Gedankenaustausch seinen Geist schulte und seine eigene
Erziehung vollendete. Das Kaffeehaus wurde so zum Forum fir
Bildung, Information und Diskussion.%¢

Wie bedeutsam die Einflihrung von Kaffee flir Europa war, kann
man erst beurteilen, wenn man sich verdeutlicht, dass das
Hauptgetrank der damaligen Zeit Bier, wenn auch Leichtbier
mit geringem Alkoholgehalt, war. Selbst zum Frihstiick trank
man Bier oder Wein, da diese Getranke in vielen Regionen ge-
sundheitlich unbedenklicher waren als das oft verunreinigte
Wasser. Kaffee entwickelte sich als Gegenentwurf zu Alkohol
und wurde als das bessere Getrank beschrieben: Er ernlichtere,
statt zu berauschen, scharfe die Wahrnehmung, statt die Sinne
zu triben und die Wirklichkeit einzunebeln. Es war das Getrank
der groBen Erniichterung, des klaren Kopfes, der Inbegriff von
Modernitat und Fortschritt, kurzum, das ideale Getrank flir das
Zeitalter der Vernunft.®”

Im Jahre 1671 erklarte der franzosische Schriftsteller Sylvestre
Dufour (1622-1687), der Kaffee erniichtere auf der Stelle.38 Die-
se Vorstellung, Kaffee kdbnne Betrunkene nlichtern machen, ist
heute noch popular, obwohl sie unhaltbar ist. Kaffee vermittelt
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Entwurf fiir eine Reklamemarke
der Firma ,Seelig’s Kornkaffee, um 1910.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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dem Betrunkenen zwar das Gefiihl von Wachheit, vermindert
aber die Geschwindigkeit, mit der der Alkohol im Blut abgebaut
wird.%°

Die moderne Sicht auf den Kaffee

Jeder Kaffeetrinker kann die Wirkung des Kaffees und damit
des Koffeins in seinem Organismus mehr oder weniger intensiv
splren, was allerdings sehr von der jeweiligen Gewdhnung an
den Kaffee und der genossenen Menge abhangig ist. Wahrend
ein starker Kaffeetrinker unter Umstéanden nach drei oder vier
Tassen keine Wirkung versplrt, kbnnen bei einem anderen
schon zwei Tassen Herzklopfen verursachen. Somit sind die
Auswirkungen des Kaffeekonsums individuell sehr unter-
schiedlich und kénnen deshalb nicht verallgemeinert werden.

In Bezug auf die Giftwirkung des Koffeins gilt nach Gehel's
Codex bereits 0,1 Gramm Koffein als therapeutische Dosis. Nach
den Bestimmungen des DAB (Deutsches Arzneibuch) dirfen
0,5 Gramm Koffein ohne besonderen Vermerk auf dem Rezept
abgegeben werden, da dies als absolut ungeféhrlich gilt. Dies
entspricht einer Menge von fiinf Tassen Kaffee normaler Starke.
Jedoch heiBt dies nicht automatisch, dass das Koffein in dieser
Menge keine Auswirkung auf den Organismus hat. Erregungs-
zustande, Schlaflosigkeit, Schwindel, Brechreiz, Harndrang,
Herzklopfen und Pulserhdhung sind Reaktionen, die bereits
nach flinf Tassen Kaffee mdglich sind.

Die am weitesten verbreitete schadliche Wirkung des Kaffees
ist Schlaflosigkeit. Die stimulierende Wirkung auf das Zentral-
nervensystem und die Gehirnfunktion vermindert aber nicht
nur das Mudigkeitsgeflihl, sondern bewirkt auch eine Beschleu-
nigung gewisser motorischer Akte, wobei jedoch die quantita-
tive Mehrleistung nicht selten mit einer qualitativen Minderung
verbunden ist. Deutlich ist vor allem die Wirkung des Koffeins
auf die Herztéatigkeit. Puls und Blutdruck werden gesteigert und
damit der Kreislauf verbessert. So kann Koffein in patholo-
gischen Zustanden fir die Erhéhung der Herzleistung von Be-
deutung sein.

Erwiesen ist ferner die harntreibende und verdauungsférdern-
de Wirkung des Koffeins. Durch den Genuss von Kaffee kann
sowohl die Nierentétigkeit als auch ein trager Magen und Darm
angeregt werden. Weiterhin besitzt Kaffee eine stimulierende
Wirkung auf das Atmungszentrum, was bei der Behandlung von
Atembeschwerden (Asthma) ausgenutzt wird. Koffein kann
auch zu einer Erleichterung der Muskelkontraktion beitragen,
sodass sich nach dem Genuss von Kaffee eine Steigerung der
Kraft zeigen kann. Jedoch hat Kaffee als Energetikum immer
nur eine begrenzte Wirkung, da die Ermidungserscheinungen
nach dem Abklingen des Koffeinreizes meistens in verstarkter
Form wieder hervortreten.



Letztlich ist festzustellen, dass die individuelle Reaktionsweise
auf Bohnenkaffee sehr unterschiedlich ist und in gewissem Um-
fang auch von Stimmung, kérperlicher Verfassung, Magenin-
halt usw. abhangig sein kann.*°

Der Kaffee ist heute nicht mehr aus dem Alltag wegzudenken,
der Kaffeekonsum ist eine Selbstverstandlichkeit im modernen
Leben: Allein in Deutschland trinken die Menschen 160 Liter
Kaffee im Durchschnitt — mehr als Trinkwasser oder Bier.#!

Ein extremer Missbrauch des Kaffees kommt selten vor, trotz-
dem stellt sich die Frage, ob es eine Koffeinsucht gibt. Fir
gesunde Menschen gelten drei bis finf Tassen am Tag als un-
bedenklich.*> Um unangenehme Begleiterscheinungen zu ver-
meiden, wie zum Beispiel Nervositat, Herzklopfen, Schlafbe-
schwerden oder Kopfschmerzen, greifen viele Menschen zu
den Alternativen zum Bohnenkaffee, zu entkoffeinierten Sorten
oder erhéhen den Anteil von Milch im Kaffee — ganz auf das
belebende HeiBgetrank zu verzichten ist jedoch meist keine
Alternative. Kaffee ist — unabhangig von seiner physiologischen
Wirkung - ein fester Bestandteil des kulturellen Lebens unserer
Zeit.

1 Michael Ruske: Kaffee, in: Susanne Rau und Gerd Schwerhoff (Hg.): ,Der Nie-
der-Lausitzische Methusalah®. Kulturgeschichte des Essens und Trinkens in
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Die Deutschen trinken im Durchschnitt
160 Liter Kaffee im Jahr.
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Jost Auler

Ersatzkaffee: gebruht aus Eicheln, Dinkel

und Zichorien

Kaffee gilt seit etwa 1800 als eines der beliebtesten Getranke in
Mitteleuropa. In Zeiten, in denen es an Kaffeebohnen mangelte
bzw. sich der GroBteil der Bevolkerung diese nicht leisten konn-
te, suchte man nach Ersatzstoffen zur Herstellung des begehr-
ten HeiBgetranks — und wurde dabei sehr kreativ. Neben dem
Bohnenkaffee aus exotischen Landern trat der Muckefuck' -
Kaffee aus Malz, Getreide, Wurzeln oder Friichten.?

Der ,,echte“ Kaffee

Unter Kaffee versteht man ein koffeinhaltiges Aufgussgetrank
aus gerOsteten und gemahlenen Kaffeebohnen.® Kaffee wird
aus den Steinfrlichten verschiedener Pflanzen aus der Familie
der Roétegewachse (Rubiaceae) hergestellt und in subtropi-
schen und tropischen Landern angebaut. Bei zwei Dritteln der
Ernte handelt es sich um die aromatischen Sorten der Arabica
(Coffea arabica), der Rest entféllt auf die Sorten der Robusta/
Coffea canephora. Die Kaffeepflanze wéachst als Strauch von bis
zu vier Metern Hohe; im Plantagenanbau werden die Pflanzen
aber auf eine geringere Hohe beschnitten, um die Ernte zu er-
leichtern. Der Strauch tragt weiBe Bllten, die nach sechs bis elf
Monaten Frichte ansetzen. Diese verandern ihre Farbe je nach
Reifestadium: von grin im unreifen Zustand bis hin zu rot im
Stadium der Vollreife. Wegen ihrer roten Farbe werden die
Friichte oftmals auch als Kaffeekirschen bezeichnet. Die Frich-
te enthalten jeweils zwei Samen, die sogenannten Kaffee-
bohnen, die von einer Silberhaut und einer Pergamenthaut
Uberzogen sind. Der Kaffeestrauch liefert erst ab einem Alter
von knapp vier Jahren erste Ertrage, ab einem Alter von 20 Jah-
ren nimmt der Ertrag kontinuierlich ab. Um Rohkaffee zu erhal-
ten, missen von der Kaffeekirsche die Fruchthaut, das Frucht-
fleisch, der auf der Pergamenthaut haftende Schleim, das
Pergamenthautchen und die Silberhaut entfernt werden. Der
Rohkaffee wird anschlieBend eingelagert und gelangt dann an
den Endabnehmer. Hier werden die Bohnen nochmals getrock-
net und verlesen; anschlieBend erfolgt die Kaffeeréstung.

Ersatzkaffee

Muckefuck ist der Sammelbegriff flir ein HeiBgetrank, das aus
Bestandteilen heimischer Pflanzen zubereitet wird und als
Ersatz flir einen aufgebriihten Kaffee aus gemahlenen Kaffee-
bohnen dient. Er dhnelt dem ,echten” Kaffee in Farbe und Ge-
schmack, enthalt aber kein Koffein. Koffein oder Coffein — auch

Kaffeedose der Firma Gustav Westphal,
Hamburg-Altona, um 1950.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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Léwenzahn, Taraxacum aus der Familie
der Korbbliitler (Asteraceae).

Tein, Teein oder Thein genannt - ist ein Alkaloid (Purinalkaloid)
aus der Stoffgruppe der Xanthine. Dabei handelt es sich um
eine psychoaktive Substanz mit stimulierender Wirkung. Caffe-
in — wie eine alte Bezeichnung lautet - regt die Aktivitat der
Nerven an und ist auch in anderen Genussmitteln wie Tee und
Kakao enthalten. Koffein ist heute die am haufigsten konsu-
mierte pharmakologisch aktive Substanz. Die Wirkung spiegelt
sich auch im Namen wider: Der Begriff Kaffee kommt aus der
arabischen Sprache und bedeutet ,,anregendes Getrank".

Kaffee war in Europa seit dem letzten Drittel des 16. Jahrhun-
derts als Pflanze bekannt, verbreitete sich aber erst ein Jahr-
hundert spater als Getrank. Er entwickelte sich schnell zu einem
in allen gesellschaftlichen Schichten geschatzten Genussmit-
tel, das jedoch teuer war und dem auch der Ruf anhaftete, ge-
sundheitsschadlich zu sein. Dies erklart, warum schon kurze
Zeit, nachdem der Kaffee auf dem Kontinent in Mode gekom-
men war, nach preiswerteren oder gesiinderen Ersatzstoffen
gesucht wurde. Inlandischer Kaffee oder Café du Continent
wurde als europaische Alternative zum Bohnenkaffee aus
Arabien, Ostafrika oder Mittel- und Stidamerika entwickelt und
propagiert. An die Stelle des teuren Importprodukts sollten
inlandische und besser vertragliche Ersatzstoffe treten.

Bereits in den 1770er-Jahren kam daher als Antwort auf den
moderat steigenden Import von Bohnenkaffee Ersatzkaffee als
gewerblich hergestelltes Produkt auf den Markt. Zu dieser Zeit
war es vor allem Zichorienkaffee, hergestellt aus den gerdste-
ten Wurzeln der Gemeinen (Blauen) Wegwarte, der einerseits
als Zusatz zum Bohnenkaffee, anderseits aber als eigenstan-
diges HeiBgetrank verwandt wurde. Er dominierte bis in die
1890er-Jahre den Markt der Ersatzmittel, der Surrogate. Als
Kaffeesurrogat bezeichnet man ein Getrank, dessen Zutaten
wie Kaffeebohnen behandelt, also gerdstet und aufgebriiht
werden, und das in Farbe und Geschmack einem echten Boh-
nenkaffee dhnelt. Noch bis zur Mitte des 20. Jahrhunderts war
es flir viele Menschen aus Kostengriinden normal, im Alltag auf
Kaffeesurrogate aus Pflanzen oder Getreide zurickzugreifen,
da der echte Bohnenkaffee fir sie zu teuer war.

In dieser inlandischen Form wurde das Getrank zu einem festen
Bestandteil im Leben der Menschen vom spéten 18. Jahrhun-
dert bis in die Mitte des 20. Jahrhunderts. Und so konnte der
Kaffeeersatz* zusammen mit Kartoffeln und Branntwein zur
klassischen und viel kritisierten Trias in der Erndhrung der
Industriearbeiter und stadtischen Unterschichten im 19. Jahr-
hundert werden. Aber auch die Landbevélkerung schatzte ihre
~Kaffeesuppe”, die aus Milch und Kaffeeersatz mit viel Zucker
bestand.

Seit dem 19. Jahrhundert stieg der Konsum von Bohnenkaffee
stark an. Um 1840 wurden 0,9 Kilogramm pro Kopf und Jahr ver-
braucht, 1909 waren es bereits drei Kilogramm. Doch diese Ver-



dreifachung wurde von der Nachfrage nach Ersatzkaffee noch
in den Schatten gestellt. Griinde flir die andauernde Bevorzu-
gung der Surrogate waren der niedrigere Preis, aber auch der
gleichbleibende Geschmack. Der ,echte” Kaffee wies zu dieser
Zeit oft groBe Qualitatsschwankungen auf, vor allem da die
Bohnen vom Verbraucher noch selbst zuhause geréstet werden
mussten. Ersatzkaffee war zudem ein Getrank mit einer viel-
faltigen Geschmackspalette, die beim Bohnenkaffee noch nicht
gegeben war.

Der wahre Siegeszug von Muckefuck begann, als Napoleon
1806 die Kontinentalsperre Uber das Vereinigte Kénigreich
verhangte. Diese Wirtschaftsblockade bedeutete flir den euro-
paischen Kontinent ein generelles Importverbot flir britische
Waren und damit auch fiir Kaffeebohnen aus Ubersee. Das Han-
delsembargo bestand bis 1813. In der Zwischenzeit suchten die
Bewohner Mitteleuropas einen trinkbaren Ersatz flir das belieb-
te HeiBgetrank aus den exotischen Kaffeebohnen — und fanden
es in den schon bekannten Surrogaten. Auch spater waren es
oft politische oder wirtschaftliche Zwangslagen, die den Absatz
von Surrogaten forderten. In den Notzeiten nach den beiden
Weltkriegen war Bohnenkaffee eine Luxusware und so wich
man wieder auf die altbekannten Ersatzgetréanke aus. In der Zeit
des Wirtschaftswunders galten diese dann jedoch als ,,Arme-
Leute-Kaffee®, als ,Hutzelwasser”. Auch die Bezeichnungen
sDeutscher Kaffee” oder ,PreuBenkaffee” waren gebrauchlich.
Diese entstammen der besonders rigorosen Bekdmpfung des
Bohnenkaffees durch den preuBischen Kdénig Friedrich II. (r.
1740-1786), der den Import von Kaffee verbot, um die Wirtschaft
des eigenen Landes durch den Verkauf inlandischer Produkte
zu starken. In der Schweiz wurde der Ersatzkaffee auch ,,Packli-
Kaffee“ genannt, weil er zu den ersten Produkten gehdrte, die
abgepackt verkauft wurden - im Unterschied zu den
Kaffeebohnen, die man offen und ungebrannt kaufte und im
Geschéft rosten lieB oder zuhause selbst rostete.

Geschmacksvielfalt

Ersatzkaffee kann aus einer ganzen Reihe von Pflanzenteilen
hergestellt werden, die anstelle von Kaffeebohnen verwendet
werden. Dazu gehdren zum Beispiel Eicheln, Bucheckern, Man-
deln, Kastanien, Getreide (Roggen, Gerste, Hafer), Weintrau-
benkerne oder Hagebutten. Von groBer Bedeutung waren die
bitter schmeckenden Wurzeln der Zichorie oder Wegwarte,
eine kultivierte Variante der Gemeinen Wegwarte (Cychorium
intybus), die in GréBe und Aussehen der Zuckerriibe dhneln.
Verwendung fanden auch die Wurzeln des Léwenzahns. Beliebt
als Grundlage fir ein kaffeedhnliches HeiBgetrank war auch die
als Feldbohne bekannte Lupine, die sich haufig in Bauerngarten
fand; ihre kleinen, fast kugelrunden Samenkdérner wurden
getrocknet und wie Kaffeebohnen gerdstet. Daneben experi-
mentierte man mit vielen weiteren Pflanzen, unter anderem mit

Auch aus gerdsteten Lupinensamen lasst sich Er-
satzkaffee herstellen.

19



120

Anleitung zur Herstellung eines Ersatzkaffees
aus Hiilsenfriichten (Erbsen).

Kartoffeln, Riben, Mais, Rinden und Fasern oder Bucheckern -
mit wechselndem Erfolg und unsicherem Geschmackserlebnis.

Bei dem, was als trinkbar und geschmackvoll galt, gab es groBe
regionale Unterschiede. Das ErsatzheiBgetrank aus Roggen-
kérnern war vor allem im Norden und in der Mitte Deutschlands
verbreitet; Eichel- und Feigenkaffee waren hingegen vor allem
in Stiddeutschland und in Osterreich présent.

Generell unterscheidet man beim Muckefuck zwischen Malz-
kaffee (Gerstenmalz), Getreidekaffee (Gerste, Roggen, Dinkel),
Wurzelkaffee (Zichorie, Lowenzahn) und Fruchtkaffee (Feigen,
Eicheln, Bucheckern, Kastanien). Fir Malzkaffee wird gemalzte
Gerste verwendet. Dabei werden Gerstenkdrner zum Keimen
gebracht und anschlieBend getrocknet. Der Begriff
Getreidekaffee bezeichnet den Ersatz von Kaffeebohnen durch
ungekeimte Getreidekdrner von Gerste und Roggen, seltener
Dinkel. Wurzelkaffee wird aus den gerdsteten Wurzeln tiefwur-
zelnder Pflanzen gewonnen; das bekannteste Beispiel hierflr
ist die Zichorie. Als Fruchtkaffee bezeichnet man Mischungen,
bei denen Frichte von mehrjahrigen Pflanzen verwendet wer-
den wie Feigen, Eicheln, Bucheckern und Kastanien.

Pflanzliche Kaffeezusatze

Neben den heimischen oder exotischen Pflanzen, aus denen ein
Ersatzgetrank flir Bohnenkaffee gerdstet und gebraut werden
kann, gibt es auch Zutaten, die dem klassischen Bohnenkaffee
zur Geschmacksverbesserung oder -variation beigegeben wer-
den. Ein Beispiel hierfir ist etwa Ingwer-Kaffee mit Honig: Die
Zutaten sind ¥4 Teelo6ffel kleingeschnittene Ingwerknolle, drei
Essloffel Honig, vier gehaufte Essloffel gemahlener Bohnen-
kaffee und Sahne nach Belieben. Bei der Zubereitung wird der
kleingeschnittene Ingwer mit gut einem halben Liter Wasser filr
zwei Minuten gekocht. Wahrend dieser Zeit gibt man den Honig
in eine Kaffeekanne und setzt einen Filter mit Filterpapier,
geflllt mit dem Pulver des Bohnenkaffees, auf die Kanne. Das
Pulver wird mit dem kochenden Ingwerwasser libergossen, und
nach der Filtrierung erhdlt man ein ganz besonders schme-
ckendes Getrank. Dieser Kaffee kann kalt oder warm genossen
und nach Belieben mit fllissiger oder geschlagener Sahne ver-
feinert werden.

Und heute?

Seit vielen Jahrhunderten ist Bohnenkaffee in Europa ein
beliebtes HeiBgetrank. Die Bohnen aus Ubersee, die heute
preisglinstige Massenware sind, waren friiher fir einen GroBteil
der Bevoélkerung unerschwinglich. Dies galt insbesondere,
wenn Kaffeebohnen in Kriegs- oder Krisenzeiten Mangelware
waren. Aus diesem Grunde gab es schon friih Experimente, aus
heimischen Pflanzen ein dem Kaffee in Geschmack und Ausse-



hen dhnliches Getrank zu entwickeln. Urspriinglich stellte jeder
Haushalt seinen Ersatzkaffee selbst her, die Rezepte variierten
oft nach Region und Tradition; spater entstand eine eigene In-
dustrie rund um diese Produkte. Und heute, auch wenn der
sechte”Kaffee flr jeden erschwinglich geworden ist, erfreut sich
der ,Landkaffee” aus Getreide und ohne Koffein im Rahmen ei-
ner gesunden Erndhrung zunehmend wachsender Beliebtheit.

Exkurs: Eichelkaffee selbst gemacht

Ein frihes Surrogat, also ein nicht vollwertiger Ersatzstoff flr
Bohnenkaffee, war Eichelkaffee. Man kann dieses wirzig
schmeckende Getrank problemlos selber herstellen; es gilt als
verdauungsférdernd und blutdrucksenkend. Es soll auch eine
kraftigende, beruhigende und wohltuende Wirkung auf den
gesamten Organismus haben. Im folgenden Text wird eine Her-
stellungsanleitung gegeben:

1. Verwendung finden bei uns die reifen Friichte (Eicheln) der
Stieleiche (Quercus robur), der bei uns haufigsten Eichenart,
da sie den besten Geschmack haben, und/oder der Trauben-
eiche (Quercus petraea). Diese missen zunachst von ihrer
Schale befreit werden; dies kann mit einem gewdhnlichen
Nussknacker geschehen oder man klopft sie auf. Es emp-
fiehlt sich, die Eicheln vorher ein paar Tage lang antrocknen
zu lassen. Schneller geht es, die Friichte im Backofen bei
Ober-/Unterhitze bei 180 Grad maximal zehn Minuten lang
zu rosten. Dabei dlrfen die Eicheln nicht braun oder gar
schwarz werden.

2. Nach dem Schélen haftet noch eine diinne, braune Haut an
den Eichelhalften, die ebenfalls entfernt werden muss, weil
sie viele Gerbstoffe enthalt. Dies geht leicht, indem man die
Eicheln blanchiert, also etwa eine halbe Minute in kochendes
Wasser gibt, oder die Frichte Gber Nacht in kaltes Wasser
einlegt. Dadurch lasst sich diese feine Haut leicht abziehen.
Reste der Haut kratzt man mit einem Messer ab.

3. Die Eicheln werden anschlieBend flir 24 Stunden in eine
Schissel mit warmem Wasser gegeben. Dieses Wasserbad
bewirkt, dass die in der Frucht enthaltenen Gerbstoffe
herausgelést werden und der Kaffee spéater nicht bitter
schmeckt. Dann wird das von den Gerbsauren braun ver-
farbte Wasser weggeschuttet, die Eichelkerne werden noch
einmal mit klarem Wasser durchgesplilt und anschlieBend
getrocknet.

4. Die getrockneten Kerne hackt man mit einem groBen
Kichenmesser auf ErbsengréBe klein. Dann werden die grob
gehackten Eicheln auf einem Backblech ausgebreitet und
bei etwa 45 Grad im Backofen bis zu drei Stunden getrock-
net.

Werbeplakat fiir ,Kathreiners Kneipp Malzkaffee”
nach einem Entwurf von Alois Katzenstein, 1927.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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5. Nun werden die Eichelstlicke unter stdndigem Rihren in

einer eisernen Pfanne ohne Fett und ohne Ol bei niedriger
Hitze gerdstet. Der Réstvorgang dauert rund 20 Minuten; je
langsamer gerdstet wird, desto mehr entfaltet sich das Aro-
ma. Haben die Eicheln eine goldbraune Farbe angenommen
und verstrbmen einen angenehm erdig-nussig-aromati-
schen Duft, sind sie fertig. Sie diirfen auf keinen Fall schwarz
werden, aber durch die Intensitat der Braune lasst sich der
Geschmack variieren.

. Nun mahlt man die abgekiihlten Eichelkerne in der Kaffee-

muhle zu Eichelmehl oder zerst6Bt sie — aufwandiger und
deutlich anstrengender — in einem steinernen Mérser. An-
schlieBend kann das feine, cremig-weiche Pulver — wieder
ohne Fett und ohne Ol - unter stadndigem Riihren in der Pfan-
ne nachgerdstet werden; dies intensiviert den Geschmack
zusatzlich. Dieser Arbeitsschritt ist optional.

. AnschlieBend rihrt man zwei gehaufte Teel6ffel dieses

Eichelpulvers in eine Tasse kochendes Wasser oder (ber-
briiht das Pulver in einem Kaffeefilter. Der Eichelkaffee sollte
rund finf Minuten ziehen. Damit ist der je nach Dosierung
angenehm suBlich-mild schmeckende Kaffee mit leicht her-
bem Beigeschmack fertig.

. Das Eichelmehl sollte kiihl und dunkel aufbewahrt und zeit-

nah verbraucht werden, da das fetthaltige Eichelpulver
schnell ranzig werden kann. Die Haltbarkeit liegt zwischen
vier bis acht Wochen.

»,Mocca Faux”, falscher Mokka, nannten die Franzosen den Kaffeeersatz. Daraus
wurde in Deutschland die Bezeichnung ,,Muckefuck®.

Vgl. Katja Peters: Muckefuck oder Kaffeeersatz aus der heimischen Natur,
2. Aufl., Wittendoérp 2014. URL: https://www.celticgarden.de/wp-content/
uploads/2014/10/kaffeeersatz.pdf (Stand: 13. Januar 2022).

Weiterflihrende Informationen dazu bei Anette Moldvaer: Das Kaffee-Buch.
Sorten, Anbaugebiete, Barista-Wissen und Rezepte aus aller Welt, Miinchen
2014 sowie Johanna Wechselberger und Tobias Hierl: Das Kaffeebuch fir
Anfanger, Profis und Freaks, Wien 2018.

Heidi Thaler: R6sten und Brauen mit heimischen Pflanzen. Ersatz flir Kaffee und
mehr, Engerwitzdorf-Mittertreffling 2020.



Vanessa Reekers

Kaffee wird zur Marke

Verkaufsstrategien und WerbemafBnahmen von

Kaffee HAG zwischen 1906 und 1912

Nach der Griindung des Deutschen Kaiserreiches 1871 und der
Entwicklung von Deutschland zu einer fihrenden Industriena-
tion in den Jahrzehnten um die Jahrhundertwende entwickelte
sich allmahliche eine moderne Konsumgesellschaft.' Die Ver-
bindung zu nationalen und internationalen Markten war fir die
Wirtschaft und den Erfolg des agrarischen und industriellen
Sektors entscheidend geworden. Durch die Transportrevoluti-
on erhielt Deutschland Anschluss an lberregionale Méarkte und
der globale Warenaustausch von Gitern und Nahrungsmitteln
wurde schneller, zuverlassiger und billiger.2 Lebensmittel waren
vor 1914 das wichtigste Konsumgut. Der internationale Handel
ermadglichte der deutschen Bevoélkerung, Grundnahrungsmittel
zu gunstigeren Preisen einzukaufen, und gewahrleistete gene-
rell eine bessere Versorgung. Durch die geringeren Ausgaben
fir Grundnahrungsmittel stieg in der Bevolkerung das Budget
flr neue Lebensmittelprodukte und Genussmittel.® Bisher nicht
breit konsumierte Nahrungsmittel wie Zucker, Mais, Tomaten,
Kaffee, Tee, Kakao und Schokolade gehérten nun zur Ernédhrung
dazu.*

Bis zur Expansion des Kaffeehandels im 19. Jahrhundert war
Kaffee ein Luxusgut.® Aufgrund seiner Exklusivitidt und seines
hohen Preises konnten ihn sich vorwiegend Angehdérige des
Adels und des gehobenen Birgertums leisten.® Die unteren
Schichten Ubernahmen die Gewohnheit des Kaffeetrinkens
schon frih, allerdings streckte man den Bohnenkaffee mit Er-
satzstoffen wie Zichorie, Eicheln oder Gerstenmalz oder trank
nur den billigeren Ersatzkaffee aus Surrogaten. Die schnelle Zu-
bereitung und die belebende Wirkung des HeiBgetranks wurde
besonders auch von Arbeitern geschéatzt. Neben den Kaffee-
hausern, in denen sich das gebildete Blirgertum traf, entstan-
den in der zweiten Halfte des 19. Jahrhunderts in den Stadten
einfache Kaffeestande, die von Menschen aller Schichten be-
sucht werden konnten.”

Im 19. Jahrhundert nahm der Kaffeekonsum in allen Regionen
und Schichten zu. Gleichzeitig stiegen die Kaffeeimporte an.
Kaffee wurde zu einem bedeutenden internationalen Handels-
gut und im Deutschen Reich etablierte sich die industrielle Kaf-
feeproduktion. Die Einfuhrhafenstiddte Bremen und Hamburg
waren an dieser Entwicklung besonders beteiligt und dienten
als Standorte flr Kaffeehandelsfirmen und Réstereien.g Impor-
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teure bauten ihre Handelsbeziehungen nach Zentral- und Sid-
amerika aus. Brasilien wurde zum weltweit groBten Kaffeeliefe-
ranten.®

Um die Rohbohnen erfolgreich vertreiben zu kénnen, speziali-
sierten sich im Kaffeegeschéft verschiedene Branchen und
neue Unternehmensformen. Neben Export- und Importfirmen
traten GroBhandler, Makler und Kommissionsfirmen.”®© AuBer-
dem riickte die Veredelung von Kaffee in den Fokus. Mischen,
Reinigen, Rosten und Glasieren waren Schritte in der Weiterver-
arbeitung, die das Endprodukt verfeinerten und ein breiteres
Angebot in Bezug auf Kaffeequalitdten und Geschmacksrich-
tungen schufen."

Kaffee etablierte sich im 19. Jahrhundert so zu einem wichtigen
Konsumgut. Flr einen weiteren Ausbau des Absatzmarktes
sorgte die Idee, bereits gerdsteten Kaffee im Handel anzubie-
ten.” Bis dahin war es Ublich, dass die Bohnen von den Kunden
selbst gerdstet wurden. Der neue Rostkaffee war im gesamten
Einzelhandel erhaltlich und konnte somit in Kolonialwarenge-
schéaften, Genossenschaftsldden und Warenhdusern erworben
werden.® Die fabrikmaBige R6stung ermdglichte es den Produ-
zenten, eine hdhere Menge herzustellen und gleichbleibende
Qualitat anbieten zu kdnnen. Zudem wurden standardisierte
Mischungen in einheitlichen Verpackungen zu festen Preisen
angeboten." Kaffee entwickelte sich mehr und mehr zu einem
Massenkonsumgut.

Entkoffeinierter Kaffee als Produktinnovation

Kaffee kann den Kreislauf beleben und die geistige und korper-
liche Leistungsféahigkeit steigern. Verantwortlich fir diese auf-
munternde Wirkung ist das in der Kaffeebohne enthaltene Kof-
fein, wie der Chemiker Friedlieb Runge im Jahr 1820 nachweisen
konnte."™

Bei allen positiven Eigenschaften des Getranks diagnostizier-
ten Arzte jedoch auch gesundheitliche Beeintrachtigungen bei
UbermaBigem Kaffeekonsum von Patienten: ,Koffein stand im
Verdacht Kreislauf und Magenprobleme zu verursachen und
wurde auch fir Nervenschwache, Depression und andere Er-
krankungen verantwortlich gemacht.“"® Durch diesen Befund
und ein neu einsetzendes Erndhrungs- und Gesundheitsbe-
wusstsein in der Zeit um 1900 geriet Kaffee immer mehr in die
Kritik," etwa innerhalb der sogenannten Lebensreformbewe-
gung, die versuchte, die negativen Folgen der Industrialisierung
abzuwenden und zu ,einer Gesundung der gesamten Gesell-
schaft“!® beizutragen. Als Mitverursacher fur die Nervositat der
Menschen galt der Konsum von ,,giftigen Substanzen“® wie Kaf-
fee, Alkohol und Nikotin.



In diesem Zusammenhang steht der Versuch, entkoffeinierten
Kaffee herzustellen, der eine bekdbmmliche Alternative ohne
Nebenwirkungen bieten und das Aroma von Bohnenkaffee er-
halten sollte. Bisher boten nur Kaffeesurrogate aus Malz, Ge-
treide oder Zichorie einen gesundheitlich unbedenklichen Ge-
nuss.?® Allerdings hatte dieser Ersatzkaffee mit echtem
Bohnenkaffee ,auBer der Farbe oft nichts mehr gemeinsam™?',

W einfrel

Die Erfindung des koffeinfreien Kaffees gelang schlieBlich im
Jahr 1906 durch Ludwig Roselius (1874-1943).22 Er unterstiitzte
die Lebensreformbewegung und war gleichzeitig Besitzer einer
der groBten Kaffeeimportfirmen in Europa.?® Sein Vater war ein
angesehener Kaufmann und Griinder der Kolonialwaren- und
Kaffeehandelsfirma Roselius und Co.?* Ludwig Roselius hatte
den Boom der Griinderzeit und die Industrialisierung hautnah
miterlebt und flihlte sich angezogen von den Ideen der Reform-
bewegung, ,nach Alternativen zur materialistischen, auf Ge-
winnmaximierung zielenden Lebenseinstellung der Eltern“ zu
suchen. Trotz dieser Haltung machte er 1894 eine Kaufmanns-
lehre in Hannover und trat anschlieBend als Prokurist in das va-

Emaille-Werbeschild der Firma Kaffee HAG.

Sammlung Bazzar.
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terliche Unternehmen ein. Allerdings legte er Wert darauf, eige-
ne Akzente zu setzen und das Unternehmen neu auszurichten.
Deshalb konzentrierte er sich fortan auf ein einziges Produkt:
den Kaffee. Der Import, der Handel und die Veredelung standen
nun im Fokus der Firma.?® Dieser Schritt und die Berlicksichti-
gung von hohen Qualitatsstandards machten das Unterneh-
men zu einem der bedeutendsten Kaffeeimporteure in Europa
mit Beteiligungen an Kaffeeplantagen und eigenen Niederlas-
sungen in Hamburg, London, Amsterdam und Wien.?"

Roselius Vater starb 1902 - vermutlich an einer Koffeinvergiftung.
Dieser Verdacht und die Grundsatze der Lebensreformbewe-
gung, dass es sich bei Kaffee um ein ungesundes Genussmittel
handele, waren vermutlich der Grund, warum sich Ludwig Roseli-
us intensiv mit dem Prozess der Entkoffeinierung befasste.?
Durch zahlreiche Experimente fand Roselius heraus, welche
Schritte notwendig sind, um den Kaffee zu extrahieren und das
Koffein zu entfernen.?® Dazu mussen die griinen, noch ungerds-
teten Kaffeebohnen mit Wasser vorbehandelt werden. So kann
sich die getrocknete Bohne ausdehnen und die Zellstruktur
durchlassiger werden, um Diffusionswege flir das Koffein zu er-
maoglichen. Mit einem Ldésungsmittel wird dann in mehreren
Durchgéangen der Bohne das Koffein entzogen, bis man auf ei-
nen Restgehalt von unter einem Prozent kommt. AnschlieBend
wird das Losungsmittel entfernt und der Rohkaffee wieder ge-
trocknet. Der entkoffeinierte Kaffee kann dann flr die Réstung
und weitere Verarbeitung verwendet werden.°

Roselius entwickelte ein industrielles Verfahren flr diesen Pro-
zess, das er sich patentieren lieB. Er sah einen groBen Markt flr
seine Erfindung und hatte den Anspruch, den entkoffeinierten
Kaffee als Massenprodukt herstellen und vertreiben zu kon-
nen.®! Voraussetzung fiir die industrielle Fertigung war jedoch
eine gesicherte Finanzierung und ein modernes Fabrikgebau-
de. 1906 gelang es ihm schlieBlich, Investoren fiir seine Innova-
tion zu gewinnen und die Kaffee-Handels-Aktiengesellschaft
(Kaffee HAG) mit einem Kapital von 1,5 Millionen Reichsmark
aufzubauen.®? Das Fabrikgebdude wurde zligig direkt am Hafen
in Bremen errichtet und umfasste getrennte Einheiten wie das
Lager und die Verwaltung.

Die Anlage bestand aus Résterei, Kesselhaus, Maschinenhaus
und Wasserturm.®® Die Verarbeitung war voll automatisiert mit
Hilfe technischer Geréte, die einen ,schnellen und hygienisch
einwandfreien“3* Ablauf garantierten. Spang beschreibt in der
Festschrift zum 50-jahrigen Firmenjubilaum die Abfolge der
Produktion: ,Kaffee wird gereinigt, sortiert, gewaschen, vom
Coffein befreit und getrocknet, gemischt, gerdstet und ver-
packt, ohne daB ihn eine Hand berthrt.“



Die Entkoffeinierung und die maschinelle Fertigung stellten die
Ausgangslage dar. Nun musste die Etablierung im Handel ge-
lingen und der Verbraucher zum Kauf des Produkts Kaffee HAG
bewegt werden.

Etablierung als Marke

Roselius setzte nicht nur bei der automatisierten Verfahrens-
und Veredelungstechnik fiir den entkoffeinierten Kaffee neue
Standards, sondern erkannte auch die Méglichkeiten der Wer-
bung und Direktbelieferung des Einzelhandels.®® Unter dem ei-
genen Firmennamen Kaffee HAG war das Produkt abgepackt
im Handel erhaltlich — eine Besonderheit zu einer Zeit, in der die
meisten Nahrungsmittel noch lose verkauft wurden.

Die Herausforderung war, einen liberregionalen Markt zu schaf-
fen, um die teuren Produktions- und Entwicklungskosten zu fi-
nanzieren.3” Roselius musste also einen groBen Kundenkreis fur
Kaffee HAG schaffen und fir eine permanente Verfligbarkeit
seiner Ware sorgen. Und er musste sich gegen Wettbewerber
durchsetzen, vor allem gegen die Anbieter von Kaffeesurroga-
ten. Der Zichorien-Kaffee der Firma Franck und Kathreiners
Malzkaffee waren auf dem deutschen Markt die gréBten Kon-
kurrenten fur Kaffee HAG.3® Der wichtigste Schritt bei der
Durchsetzung dieser Ziele war die Schaffung einer eigenen
Marke.

Die Aufmachung, die Qualitat, Verfligbarkeit und Direktbeliefe-
rung sowie der dauerhafte Name ,Kaffee HAG" sind Eigen-
schaften, die Kaffee HAG als Markenartikel kennzeichnen. Mar-
kenartikel erregen beim Verbraucher Aufmerksamkeit und
ermdglichen durch die gleichbleibende Gestaltung einen Wie-
dererkennungseffekt.3® Auf der Produktverpackung wurde ein
Logo als Markenzeichen angebracht. Mit der Ausarbeitung be-
auftragte Roselius Eduard Scotland und Otto Haupt, die als
Symbol fiir die Rettung und Schonung vor dem schadlichen
Koffein den roten Rettungsring auf weiBem Grund mit der In-
schrift ,Kaffee HAG" und einer schwarzen Raute entwarfen.*°

Der Kauf von Markenartikeln brachte auch fiir den Konsumen-
ten Vorteile mit sich. Beim Erwerb der Ware wusste er, was er
geschmacklich und qualitativ erwarten durfte.* Neben Kaffee
HAG fihrten deshalb auch die Hersteller von Genussmitteln wie
Kakao, Tee, Sekt und Tabak den Markenartikel fiir ihre Produkte
ein.*?
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Der Zichorien-Kaffee der Firma Franck war einer
der gréBten deutschen Konkurrenten fiir Kaffee

HAG. Werbemarke fiir Ersatzkaffee der Firma

Franck, um 1919. Sammlung Rabe, Clemens Sels

Museum Neuss.
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Milchkdnnchen mit dem Logo von Kaffee HAG, um
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1930. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Erfolg durch Werbung

Im deutschen Kaiserreich entwickelte sich neben der Konsum-
gesellschaft auch die Massenkommunikation weiter. Fliir eine
breite Offentlichkeit, die aus allen gesellschaftlichen Schichten
bestand, wurden die Medien allgemein zugénglich, da das An-
gebot an kostenglinstigen Presseerzeugnissen zunahm. Gleich-
zeitig stieg die Alphabetisierungsrate in der Bevolkerung.*®

Die Zeitungen boten Information und Orientierung in politi-
schen und sozialen Angelegenheiten. Zeitunglesen entwickelte
sich zu einem neuen Alltagsphanomen. Die groBen Tageszei-
tungen erschienen mehrmals taglich in groBer Auflage und ver-
breiteten Nachrichten aus aller Welt. AuBerdem gab es regiona-
le Blatter, die Uber lokale Themen berichteten.** Die Presse-
berichterstattung wurde zu einem wesentlichen Faktor im poli-
tischen, kulturellen, aber auch im wirtschaftlichen Leben. Dies
erkannten auch immer mehr Industrieunternehmen, die ihre
Produkte und Waren der Offentlichkeit prasentieren und Uber
die Medien Einfluss auf die Kaufentscheidungen der Konsu-
menten gewinnen wollten.*

Die Werbung musste die direkte und persénliche Kommunika-
tion zwischen Hersteller und Verbraucher ersetzen, die bis da-
hin Gblich gewesen war. Der Massenkonsum erforderte einen
neuen Kommunikationsstil: die Werbung.*®

Anzeigen

Als wesentliches Element der neuen Produktwerbung etablier-
te sich die Anzeigenwerbung. Ab der Mitte des 19. Jahrhunderts
stieg die Zahl der Inserate in den Zeitungen deutlich an.*” Schon
kurz nach der Grindung tibernahm Kaffee HAG eine Vorreiter-
rolle bei dem Einsatz moderner Werbeformen.*®

Die meisten Zeitungen wurden in Schwarz-WeiB3 gedruckt. Far-
bige Abbildungen blieben aus Kostengriinden die Ausnahme.
Dies galt auch fur Anzeigen. Kontraste und das Bemihen um
gute Lesbarkeit kennzeichneten daher die grafische Gestal-
tung. Bestandteile einer Anzeige waren der Firmenname, das
Markenlogo und Abbildungen der Produktverpackung.*®

Ludwig Roselius kannte die Bedingungen des Werbemarktes
und stellte Grundsétze fir die Reklame von Kaffee HAG auf, um
den Erfolg zu sichern. Mittels einer Marktanalyse sollte ein
Uberblick tiber die Konkurrenzprodukte gewonnen und die
Zielgruppe definiert werden.%° Kaffee HAG war fir einen ge-
sundheitsbewussten, gut situierten Abnehmerkreis bestimmt.%'
Um diese Kunden anzusprechen, war es notwendig, die Medien
festzulegen, in denen die Platzierung einer Anzeige lohnens-
wert erschien und eine Nachfrage geschaffen werden konnte.

Bei einem Etat von 500.000 Reichsmark fiir die Einflihrungs-
werbung nahmen die Anzeigen den groBten Anteil ein.5? Anzei-



gen wurden in der Uberregionalen und lokalen Tagespresse, in
lllustrierten, Fachzeitschriften, Kurzeitungen und medizini-
schen Zeitschriften geschaltet.>® Vermutlich sind in Giber 200
Zeitschriften und Tageszeitungen Inserate erschienen.>* Die
ersten Werbeanzeigen erschienen in der ,Jugend®, den ,Flie-
genden Blattern®, der ,Woche" und der ,Leipziger lllustrierten
Zeitung“®®

Plakate

Plakate konnten mégliche Kunden direkt auf der StraBe errei-
chen und stellten im deutschen Kaiserreich in allen gréBeren
Stadten ein beliebtes Werbemittel dar. Besonders Markenarti-
kelunternehmen sahen im Plakat eine Mdglichkeit, um ihr neu-
es Produkt und ihren Firmennamen in der Offentlichkeit be-
kannt zu machen.%® Dadurch verdnderte sich ab 1905 der
Plakatstil. Die Darstellung der Ware wurde immer wichtiger, das
Produkt selbst in den Fokus gerlickt und mit klaren Farben und
Formen und nur wenig Text verbunden.®”

Ab 1905/06 setzte sich das radikal vereinfachte, auf Fernwir-
kung und rasche Aufmerksamkeit bedachte Plakat durch.®® Die
bekannten Plakatklnstler Lucian Bernhard (1883-1972) und
Ludwig Hohlwein (1874-1949) arbeiteten auch fir Kaffee HAG.>®
Die Beauftragung dieser Kiinstler bestétigt die Vorreiterfunkti-
on von Kaffee HAG, da ,,nur eine verschwindend kleine Zahl von
Unternehmen dazu bereit war, ihre Werbung unter Hinzuzie-
hung moderner Plakatgraphiker zu gestalten®.°

Das erste von Kaffee HAG veréffentlichte Plakat aus dem Jahr
1907, ,,Blaue Dame®, stammt jedoch von einem unbekannten
Kinstler. Im Vordergrund posiert eine Frau, die ein elegantes
blaues Kleid tragt. Sie blickt auf den Betrachter herab und zeigt
mit der rechten Hand auf die neben ihr stehende Kaffee HAG-
Packung. Uber ihr befinden sich der Markenname ,Kaffee HAG*
und das charakteristische Schlagwort ,coffeinfrei”. Unter der
Produktabbildung ist der Werbeslogan ,Vollster Kaffeegenuss
ohne schadliche Nebenwirkung” zu lesen, der auch flir die An-
zeigen verwendet wurde. Den Abschluss des Plakats bildet der
Aufdruck der Schutzmarke.®' Dieses Plakat erregt durch seine
auffallige, aber dennoch klare Gestaltung hohe Aufmerksam-
keit.

Ein anderes Plakat stammt von Lucian Bernhard und zeigt aus-
schlieBlich die typische Kaffee HAG-Packung, aus der Kaffee-
bohnen herausrollen.®? Neben der Packung ist nur noch Platz
far den Markennamen ,Kaffee Hag“ und das Schlagwort ,,coffe-
infrei“ in einem leuchtend roten Schriftzug, der ins Auge fallt.
Bernhard erfiillte mit diesem Plakat seinen eigenen Leitspruch:
»Zeige die Ware, die das Plakat verkaufen soll, in reizvoller Dar-
stellung!“e3
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Sammelbilder

o oesfeld 2 —= Borflen=—
Tredme Frrafjei
font Babin ey Bbeie o Bt P Bt

Als Kleinform der Plakatkunst kdnnen die Reklamemarken und
Sammelbilder bezeichnet werden, die ab 1910 vor allem in der
Kaffeebranche zum Einsatz kamen. Kaffee HAG-Packungen
wurden schon friihzeitig Sammelbilder beigelegt, auf denen
entweder Werbemotive abgedruckt waren oder ab 1913 auch
deutsche Ortswappen.®* Das Bild befand sich auf der Vorder-
seite und die Riickseite konnte entweder flir eine Beschreibung
oder einen Werbetext verwendet werden. Es wurden Sammel-
alben hergestellt, in welche die farbigen Reklamemarken ein-
geklebt werden konnten.®® Vor allem Kinder begeisterten sich
fir die Sammelobjekte und trugen sie in die Familien hinein. Da-
durch konnten, wie bei Anzeigen und Plakaten, eine weitrei-
Deutsche Ortswa Sei ) . chende Wirkung und eine umfassende Kundenbindung erzielt
ppen. Seite aus einem Album mit

Sammelbildern der Kaffee-HAG, um 1935. Samm- werden.®
lung Clemens Sels Museum Neuss.
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KAFFEE HAG+BOHNENKAFFEE

Zusammenfassung

Kaffee HAG war eines der ersten Unternehmen, die unter dem
eigenen Namen ihren entkoffeinierten Kaffee als Markenware
abgepackt in den Handel gaben. Der Griinder Ludwig Roselius
hatte eine Marktliicke erkannt und mit der Erfindung der Ent-
koffeinierung auf den Wunsch der Kunden nach gesundem, un-
schadlichem Kaffeekonsum reagiert.

Ludwig Roselius zeichnete sich durch eine moderne Unterneh-
mensfihrung und eine offene Einstellung gegeniber den Még-
lichkeiten der Werbung und ihrem Nutzen aus. Es gelang ihm,
fUr sein Produkt ein einzigartiges Markenlogo und treffende
Werbeslogans zu schaffen, diese in die verschiedenen Werbe-
maBnahmen zu integrieren und so einen einheitlichen Auftritt
der Marke auf allen Ebenen zu gewahrleisten.

Der Erfolg von Kaffee HAG kann so gerade in der Frihphase
zwischen 1906 bis 1912 in hohem MaBe auf die Bereitschaft zu-
rickgefuhrt werden, neue Wege in der Kommunikation und
Werbung zu gehen, ganz im Sinne des Firmengriinders Ludwig
Roselius, der betonte: ,Reklamemachen im guten Sinne bedeu-
tet: Als Wissender des Guten andere Menschen, die dieses Gute
noch nicht kennen, aufzuklaren und ihnen dieses Gute ohne
Zwang zuganglich zu machen.“¢”
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Alina Norres

Kaiser’s Kaffee

Die Vermarktung von Rostkaffee bis zum Zweiten Weltkrieg
am Beispiel der Kaiser’s Kaffee-Geschaft GmbH, Viersen

Das Unternehmen Kaiser’s Kaffee-Geschaft gilt als ,Paradebei-
spiel“! fur die umfassende Integration aller Produktionsschritte
vom Einkauf tber die Produktion bis zum Vertrieb und Verkauf
von Kaffee in einer Hand. Der spatere Massenfilialkonzern star-
tete 1880 mit einem Kolonialwarenladen in Viersen und entwi-
ckelte sich bis zum Ausbruch des Ersten Weltkrieges zum gréB-
ten Einzelunternehmen flir Lebensmittel. Schon friih arbeitete
Kaiser’s mit Methoden, die heute unter dem Begriff Corporate
Identity zusammengefasst werden, und konnte sich dadurch
einen Vorsprung vor ahnlich agierenden Unternehmen sichern
und zum Marktfihrer im boomenden Kaffeehandel des Deut-
schen Kaiserreichs? aufsteigen.

Entwicklung der maschinellen Kaffeeréstung

Der wichtigste Schritt vor dem Kaffeegenuss ist das Résten der
getrockneten Kaffeebohnen. Durch das Erhitzen verfliegt der
herbe Geschmack, Fette und Gerbsiuren zersetzen sich, der
enthaltene Zucker karamellisiert und verwandelt die griinen
Bohnenin den dunklen, glanzenden und duftenden Rohstoff fir
das aromatische HeiBgetrank, das seit Jahrhunderten auf der
ganzen Welt beliebt ist. Bis Ende des 19. Jahrhunderts war es in
Deutschland Ublich, den Kaffee ungerdstet zu kaufen und die
Bohnen zuhause selbst weiterzuverarbeiten. Gerbéstet wurde
entweder in einer Pfanne oder in einem der vielen speziell daftr
entwickelten Geréate in Form einer Kugel, einer Trommel oder
eines Topfes, die auf dem Herd erhitzt werden konnten. Wichtig
war es, die Bohnen wahrend des Réstvorgangs in Bewegung zu
halten und auf die richtige Temperatur zu achten. Zu hohe oder
zu lange Hitze lieB die Bohnen verbrennen und den Kaffee bitter
werden. Blieben die Bohnen zu hell, entfaltete sich zwar das
Aroma, aber die Bohnen lieBen sich nur schlecht mahlen.

Pfanne zum Résten von Kaffeebohnen auf dem
heimischen Herd, 19. Jahrhundert.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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Erstin den 1880er-Jahren entwickelte sich das industrielle Rés-
ten von Rohkaffee zu einem eigenen Wirtschaftszweig in
Deutschland. Den Grundstein flir die neue Kaffeeverarbeitungs-
branche legten technische Innovationen, wie Reinigungs-,
Schal-, Rést-, Kihl-, Abfill-, Mahl- und Verpackungsmaschi-
nen3, die seit den 1870er-Jahren entwickelt wurden, wie im Jahr
1870 beispielsweise der ,Emmericher Kugelréster® von Alex van
Gllpen und Theodor von Gimborn von der Emmericher Maschi-
nenfabrik und EisengieBerei.* 1882 wurde im Deutschen Kaiser-
reich vornehmlich mithilfe einer Kaffeetrommel gerdstet, ange-
feuert von einem Holzofen oder mit Gas. Damit sich der Grad
der Rdstung gleichmaBig auf alle Bohnen verteilen konnte,
durfte die Trommel nur bis zur Halfte geflllt werden. Die Bewe-
gungsfreiheit der Bohnen verhinderte auBerdem, dass sie an
der Wand der Trommel festbrannten. Durch die stete Verbesse-
rung der GroBréstmaschinen konnte das maschinelle Réstver-
fahren von 60 bis 90 Minuten in den 1880er-Jahren auf flinf bis
zehn Minuten in den 1890er-Jahren verklirzt werden. AuBerdem
reduzierte sich der Brennverlust von 25 auf acht Prozent.® Im
Anschluss konnten die Bohnen mit pulverisiertem Zucker gla-
siert werden, um das Kaffeearoma zu konservieren.®

Die neue Technik und die zunehmende Beliebtheit von Kaffee
machten aus den Bohnen eine der wichtigsten Handelswaren
der Kaiserzeit.

Firmenhistorie der Kaiser’s Kaffee-Geschaft GmbH

Die Grindung und der Aufbau des Konzerns Kaiser’s Kaffee-
Geschaft sind eng verbunden mit der Person von Josef Kaiser
(1862-1950). Nach Beendigung seiner Lehre als Schlosser und
Kupferschmied arbeitete er 1880 im Kolonialwarengeschaft sei-
ner Mutter in Viersen-Hoser. Dort réstete er von Hand Kaffee-
bohnen in einem gusseisernen Rdster auf einem Saulenofen.
Die Bohnen mussten anschlieBend nur noch zu Hause gemah-
len und aufgebriiht werden. Er schaffte es, bessere und
schmackhaftere Réstungen zu produzieren, als es die Kund-
schaft selbst vermochte.” Kaiser erkannte die groBe Nachfrage
nach gerdstetem Kaffee, der gleichbleibenden Geschmack ver-
sprach. Neben dem stationaren Verkauf im Laden brachte er
den Roéstkaffee auBerdem mit Pferd und Karren zur Kundschaft
auBerhalb von Viersen. Er befragte persdnlich seine Kundschaft
nach ihren Vorlieben und konnte sein Angebot auf diese Weise
immer weiter optimieren.?

Zwei Jahre spater griindet Josef Kaiser gemeinsam mit seinem
Vater Hermann, einem gelernten Handweber, die Firma Her-
mann Kaiser, und das elterliche Stammhaus wurde zum Kontor.
In Kaldenkirchen erwarb die Firma Hermann Kaiser im Jahr 1882
zwei Rosttrommeln, die drei Jahre spéater auf Gasmotorbetrieb
umgerUstet wurden, was den ersten Schritt zu einer mechani-
sierten Kaffeeverarbeitung darstellt. Die Firma wurde mit dieser



Aufristung in ,Dampf-Kaffee-Rosterei von Hermann Kaiser*”
umbenannt.® Das an das Stammhaus angrenzende Areal ent-
wickelte sich zum Fabrikgelédnde, auf dem nach und nach weite-
re Verwaltungsgebaude sowie neben der Résterei auch Werk-
statten und Lagerhauser entstanden.™
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Durch die Heirat mit Josephine Juliane Didden 1891 ibernahm
Josef Kaiser auch die Brauerei seines Schwiegervaters in Vier-
sen-Dilken. Diese nutzte er, um zusatzlich eigenen Malzkaffee
zu produzieren, der entweder separat verkauft oder dem gerds-
teten Bohnenkaffee mit einem Kaffee-Ersatz-Anteil von 15, 25
oder bis zu 40 Prozent zugesetzt wurde."

Fir den optimalen Geschmack spielte aber nicht nur das kor-
rekte Rdsten eine entscheidende Rolle, sondern auch das Mi-
schen verschiedener Bohnen. Kaiser’s hatte unterschiedliche
Mischungen im Warenangebot, die sich auch im Preis unter-
schieden.”? Josef Kaiser verfligte Gber ausgepragte Waren- und
Marktkenntnisse. Er kaufte den Rohkaffee anfangs in London,
Le Havre oder Rotterdam ein, spater auch in Hamburg. Die fi-
nanzielle Absicherung erfolgte durch den Bankier Gustav Die-
derichsen, den Geschaftsfihrer der Firma Theodor Wille, dem
zu dieser Zeit groBten deutschen Kaffeeimporteur, der seine
Kaffeebohnen aus Brasilien bezog. Der dort angebaute Santos-
kaffee war zwar kleinkérniger, aber wesentlich preiswerter und
I6ste aufgrund des geringeren Einkaufspreises bald den zuvor
dominierenden Kaffee aus Java ab."

Ab 1897 expandierte das Unternehmen Kaiser’s innerhalb kiir-
zester Zeit und eroffnete bereits drei Jahre spéater die 500. Filiale.
Mit dem Ausbau des Filialnetzes ging die Inbetriebnahme weite-
rer Rostereien in verschiedenen Landesteilen einher. Gerdstet
wurde in Berlin-Spandau (seit 1897), Heilbronn (seit 1898), Bres-
lau (seit 1899) und Basel (seit 1904). Kaiser’s verfligte mit dieser
Ausdehnung Uber den groBten Gesamtrostbetrieb in Europa. Im

Das Firmengeldnde der Kaiser’s Kaffee-Geschéft

GmbH in den 1930er-Jahren, Viersen-Hoser.
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Jahr 1905 waren in 1000 Geschéften etwa 2000 Mitarbeiter und
Mitarbeiterinnen angestellt. Die Anzahl der Kaiser’s Kaffee-Ge-
schéfte stieg bis zum Ersten Weltkrieg auf 1369 Filialen an, hinzu
kamen 51 Geschéfte in der Schweiz.** Uber den eigenen Direkt-
vertrieb hinaus platzierte Josef Kaiser seine Produkte auch bei
anderen Handlern, sodass die Marke Kaiser’s auch an Orten pra-
sent war, an denen es keine eigene Filiale gab.™

Die zunehmende Marktdominanz der brasilianischen Kaffee-
sorten stellte ein Problem fir die Handler dar, denn diese Sorten
waren im Kaiserreich aufgrund ihres starken Geschmacks nicht
sonderlich beliebt. Durch die eigenen Réstungen und Mischun-
gen konnte Kaiser’s Kaffee-Geschéft jedoch ein Geschmacks-
profil herstellen, das den Kunden zusagte. Die Veredelung der
Bohnen durch Kandieren oder Glasieren, die nach dem Réstpro-
zess erfolgte, war ein wichtiges Alleinstellungsmerkmal der
selbstrostenden Handler wie Kaiser’s. Slogans wie ,Europa’s
grosster Kaffee-Rdsterei-Betrieb” und ,Kaiser’s Kaffee ist der
beste!” auf Schaufenstern und Werbemitteln sollten die Singu-
laritat der Marke und die besondere und konstante Qualitat ver-
deutlichen. Dabei diente als zentrales Identifikationsobjekt die
Wort-Bild-Marke mit der ,Lachenden Kaffeekanne®.

Das Massenfilialsystem

Die ersten Filialen befanden sich in kleinen Ladengeschéften
mit geringer Grundflaiche und waren meist von nur einer,
manchmal auch zwei Verkauferinnen geflihrt. Verkauft wurden
fast ausschlieBlich Produkte aus eigener Herstellung des Un-
ternehmens. Mehrere Filialen bildeten ein Filialnetz, das von ei-
ner Zentrale verwaltet wurde.'® Das Basisprinzip des Filialbe-
triebs ist die minimale Kostenaufwendung durch ginstiges
Personal sowie eine feste Produktpalette in Verbindung mit ei-
ner weiten Verbreitung der Geschéfte."” Ein zusatzlicher Vorteil
von Massenfilialgeschéaften ist, dass das finanzielle Risiko ge-
ringer ist. Macht ein Standort weniger Umsatz, kann dieser
durch den Umsatz eines anderen, besseren Standorts ausgegli-
chen werden. Ferner ist die flexible Standortwahl der Filiale vor-
teilhaft. Einzelunternehmer hatten ihr Geschéft in der Regel im
selben Haus, in dem sie auch wohnten und waren daher ortlich
gebunden. Fur Filialen wurden Geschéaftsrdume an beliebigen
Standorten angemietet und konnten nach Beendigung der
Mietdauer auch verlassen und umgesiedelt werden, sollte sich
ein Standort als nicht lukrativ herausstellen.’®

Die Distributionswege bei Kaiser’s konnten durch die Einrich-
tung mehrerer Rostbetriebe in verschiedenen Landesteilen effi-
zient gestaltet werden. Jeder Rosterei waren mehrere hundert
Filialen einer Region zugeordnet. So konnten die Geschéfte re-
gelmaBig mit frisch gerdstetem Kaffee versorgt werden. Die Pro-
duktion der Schokoladen- und Backwaren erfolgte hingegen in
der Viersener Fabrik, die alle Filialen landesweit belieferte.”
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Die Ausrichtung der Filialen als reine Kaffeefachgeschafte mit
Schokoladenprodukten und Backwaren als Erganzung wurde
schon friih aufgegeben und das Sortiment um weitere Lebens-
mittel erweitert. So sollten die ,starken Preisschwankungen des
Kaffees“® abgesichert werden. Hinzu kam, dass die Kunden
Geschéfte bevorzugten, in denen sie moglichst ihren gesamten
Einkauf auf einmal erledigen konnten.

Der Weg vom Einzelhandelsgeschéft in Viersen hin zu einem
GroBunternehmen mit tber 1000 Filialen dauerte nur wenige
Jahrzehnte. Der groBe Erfolg von Kaiser’s Kaffee-Geschaft |asst
sich auch auf ein umfassendes Konzept von Corporate Identity
zurlckfihren, bei dem schon friih Unternehmenskultur und
Unternehmensgrundséatze definiert und fiir die Offentlichkeit
sichtbar gemacht wurden. Die wichtigsten Bauteile dieses Kon-
zepts sind Corporate Behavior (Verhalten und AuBenwahrneh-
mung von Mitarbeitern und Mitarbeiterinnen), Corporate Com-
munication (Werbung und AuBendarstellung) und Corporate
Design (einheitliche Darstellung des Unternehmens und Ent-
wicklung einer Marke). Erst die strategische Verbindung dieser
drei Saulen zu einer ganzheitlichen Gesamtkonzeption macht
das Leitbild eines Unternehmens einzigartig und erfolgreich.?'
Josef Kaiser nutzte dieses sehr modern anmutende, zielgerich-
tete Konzept zum Aufbau seines Unternehmens.

Die Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen

Josef Kaiser war eine starke Flihrungsperson und bemiihte sich
um gerechte und soziale Arbeitsbedingungen. Die Organisati-
onsstruktur war klar geregelt: Der Giberschaubaren Fihrungs-
riege von acht Personen waren in der Zentrale tiber 200 Mitar-
beiter untergeordnet, die in den Abteilungen Einkauf,
Zentralbuchhaltung (Rostereien mit ihren Filialen, Niederlagen),
Statistik und Kontrolle (auch Reklame), Filial-Einrichtung oder
Steuer arbeiteten. Den Verkauferinnen in den Filialen waren 60
Revisoren vorgesetzt, die wiederum von Oberrevisoren kontrol-

Der Markt in Neuss um 1900 mit ,,Kaiser’s Kaffee-
Geschéft”. Sammlung Rabe, Clemens Sels Museum

Neuss.
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liert wurden und in der Zentrale alle Filialberichte verwalteten.??
Die Verkauferinnen in mehr als 1400 Filialen?® waren das Aus-
héangeschild des Unternehmens. Sozial- und Arbeiterflrsorge
sowie Bonuszahlungen, aber auch Betriebsausfllige starkten
die Angestelltengemeinschaft, wenn auch die Verkauferinnen
in den Filialen anfangs alleine arbeiteten und erst nach dem Ers-
ten Weltkrieg zu zweit in den Geschéaften waren. Bei guter und
zuverlassiger Arbeit konnten sie zur ersten Verkauferin, also zur
Filialleiterin, beférdert werden.

Zum Jahresende 1912 beschéftigte Kaiser’s insgesamt etwa
4158 Personen?*, davon 1533 in den Produktionsbetrieben und
2076 Verkauferinnen in den Geschaften. Bei den Filialen han-
delte es sich im Grunde um selbststandige Geschéfte, deren
Leitung die erste Verkauferin innehatte. Ihre Aufgaben waren in
einer 40-seitigen Dienstanweisung dargelegt und umfassten
unter anderem die Erstellung von Tages- und Wochenberich-
ten, die Instandhaltung der Filiale, Bestellung und Verwaltung
der Waren sowie deren Prasentation im Geschéft.?® Dartber
hinaus erhielten die Verkauferinnen regelmaBig schriftliche Un-
terweisungen aus der Viersener Zentrale und wurden von ei-
nem Revisor woéchentlich kontrolliert. Dabei wurden nicht nur
die Raumlichkeiten hinsichtlich ihrer Sauberkeit und der Wa-
renprasentation begutachtet, sondern ebenso das Auftreten
und Verhalten der Verkauferinnen beurteilt.? Im Grunde waren
die Filialen Ein-Frau-Betriebe ungelernter Verkauferinnen, die
sich binnen kurzer Zeit kaufmannisches Wissen aneignen
mussten.

Ein Arbeitstag begann um sieben oder acht Uhr morgens und
dauerte bis acht oder neun Uhr abends, von Montag bis Sams-
tag. Vereinzelt war sogar eine Ladendéffnung bis zehn Uhr
abends oder auch verkiirzt an Sonntagen moéglich, sofern die
Gemeinden dies erlaubten. Kaiser’s nutzte hier alle Méglichkei-
ten aus. So blieben die Geschafte moglichst auch in der Mit-
tagszeit gedffnet, obwohl bis 1918 meist nur eine Verkauferin in
jeder Filiale arbeitete. Um eine durchgehende Offnung gewéhr-
leisten zu kdnnten, sollten die Verkauferinnen das Mittagessen
in den Geschaftsraumen zu sich nehmen.?” Mit der gesetzlichen
Einflhrung des Achtstundentags nach dem Ersten Weltkrieg
bendtigte Kaiser’s von nun an zwei Verkauferinnen pro Laden.
Ungefahr ab diesem Zeitpunkt stellten sie auch Lehrverkaufe-
rinnen ein, die Uber eine Dauer von bis zu einem Jahr von den
erfahreneren Verkauferinnen angelernt wurden.

Trotz der langen Arbeitszeiten war eine Stelle als Verkauferin
bei Kaiser’s bei Frauen beliebt: Es war — im Vergleich zu vielen
anderen Tatigkeiten - keine kdrperlich besonders anstrengen-
de Arbeit, fir die sie ein durchschnittliches Gehalt®® zuzlglich
Weihnachtszulage sowie Kaffee, Tee oder Kakao flir den Eigen-
bedarf erhielten. Leisteten sie gute Arbeit, konnten sie schnell
beférdert werden und die Stellung der ersten oder zweiten Ver-



kauferin einnehmen. Danach stieg das Gehalt in regelmaBigen
Abstanden um je 5 Mark, bis ein Gesamtgehalt von 100 Mark
erreicht war. Ab da erfolgten Gehaltserhdhungen nur noch alle
zwei Jahre.?® Kaiser’s mietete auBerdem Zimmer fir die unver-
heirateten Verkauferinnen an, die nach Mdéglichkeit direkt an
die Lagerradume des Geschéfts angrenzten, im selben Haus
oder im Haus nebenan gelegen waren. Fir die Miete bezahlten
die Frauen fiinf Prozent ihres Monatsgehalts.>° War eine Anmie-
tung durch die Firma nicht mdglich, erhielten sie zuséatzlich ei-
nen Mietzuschuss von 10 bis 15 Mark monatlich fir eine eigene
Wohnung.®' Fir das Unternehmen waren die Verkauferinnen
sehr wichtig, da sie den Kontakt zu den Kunden und Kundinnen
pflegten und das Unternehmen vor Ort reprisentierten. Altere
Verkauferinnen wurden nicht entlassen, sondern wegen ihrer
Erfahrung geschéatzt und, wenn nétig, in eine ruhigere Filiale
versetzt.®?

Josef Kaiser fiihlte sich von Beginn an flr seine Mitarbeiter und
Mitarbeiterinnen verantwortlich, reprasentierte aber auch den
patriarchalischen Unternehmer des spaten 19. und frihen 20.
Jahrhunderts: ,Er legte groBen Wert auf Sauberkeit, ordentli-
ches Benehmen, eine einheitliche Kleidung und Gehorsam. 3
Die Identifizierung der Angestellten mit dem Unternehmen war
groB: Sie nannten sich selbst die ,Kaiserlichen®. Um ein gutes
Betriebsklima aufrecht zu erhalten, wurden gemeinsame Feste
und Ausfliige organisiert. 1897 lieB Josef Kaiser eine Betriebs-
krankenkasse, 1904 eine Unterstlitzungskasse und 1905 eine
Altersversorgungskasse ohne Beitragsleistung einrichten so-
wie eine Geschéfts-Sparkasse.®* Im Jahr 1910 griindete das
Ehepaar Kaiser die Julia-Kaiser-Stiftung zur Unterstiitzung von
Mitarbeiterinnen, die aufgrund einer Geburt nicht arbeiten
konnten. Im gleichen Jahr wurde Kaiser mit dem Titel eines
Kommerzienrats ausgezeichnet, den erfolgreiche oder sozial
engagierte Unternehmer erhielten.®® In Viersen war Josef Kaiser
Uber 35 Jahre lang als Beigeordneter aktiv und unterstitzte die
Stadt und verschiedene Vereine. Anlasslich seines 70. Geburts-
tags im Jahr 1932 ernannte ihn die Stadt Viersen zum Ehrenbir-
ger.%¢

Laden- und Schaufenstergestaltung

Fir die Generierung einer Marke in der Offentlichkeit spielt Re-
klame eine wichtige Rolle.®” Zur direkten Kundenansprache
setzte Kaiser’s vorrangig Flugblatter oder Adresskarten ein.
Zeitungsreklame erfolgte nur anlassbedingt, wenn eine neue
Filiale ertffnete, ein neuer Artikel eingefiihrt wurde oder der
Umsatz einer Filiale zu gering war. Ergdnzend wurde saisonal,
etwa vor Weihnachten oder Ostern, verstarkt geworben.®® Die
Auslagen in den Schaufenstern wurden jeweils entsprechend
umgestaltet — ebenso die AuBenwerbung der Filialen. Dazu
dienten Abzieh- und Glasplakate, die um 1890 entwickelt wur-
den.®®
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Zwei Verkduferinnen mit weiBen Schiirzen und
gesteiftem Kragen vor einer Filiale der Kaiser’s
Kaffee-Geschédft GmbH, um 1910. Privatbesitz.
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Die AuBengestaltung der Kaiser’s-Filialen diente als wichtiges
Kommunikationsmedium. Die Geschéfte lagen in umsatzstar-
ken Innenstadten und HauptstraBen, wo es viel Laufkundschaft
gab. Eine Aufgabe der Revisoren war es, neue Standorte zu lo-
kalisieren, die diesen Kriterien entsprachen, und die Neueroff-
nung zu organisieren.*® Eckgeschafte wurden bevorzugt ge-
wahlt, da hier an zwei StraBenfronten Reklame angebracht
werden konnte. Besondere Reklameschilder waren die soge-
nannte Ausleger: Schilder, die an der Hauswand angebracht
wurden und in den StraBenraum hineinragend das Geschafts-
zeichen, die ,Lachende Kaffeekanne®, zeigen.* Wahrend kleine
Kolonialwarenladen in dieser Zeit in einem Wohnhaus einge-
richtet und von auBen oft kaum als Geschéafte erkennbar waren,
lockten die groBen, einladenden Schaufenster der Kaiser’s-Fi-
lialen mit den dargebotenen Waren die Kundschaft in die Ge-
schafte. Die Fenster waren der erste Eindruck, den potentielle
Kunden und Kundinnen vom Geschaft wahrnahmen, weswegen
sie von den Verkauferinnen wdchentlich neu gestaltet werden
mussten. Die grundlegenden Gestaltungsvorgaben erhielten
sie mit dem Heft ,,Anweisung tber Ausstellung und Aufbewah-
rung der Waren in den Filialen von Kaiser’s Kaffee-Geschéft
G.m.b.H. zu Viersen®. Die Anweisungen Uber neue Produktar-
rangements sowie die bendtigten Dekorationsmaterialien oder
Warenattrappen erhielten sie aus der Zentrale.*?

Auf einen Blick sollte erkennbar sein, dass es sich um eine Filia-
le von Kaiser’s Kaffee-Geschéaft handelte und welche Waren
diese verkaufte. Der Name des Unternehmens in Kapitallettern
Uberfing mit monumentalen Schildern die Schaufenster. Die
umliegende Hausfassade wurde neben den Schaufenstern mit
weiteren Schildern aus Emaille oder WeiBblech nahezu génzlich
verkleidet. Auf ihnen waren die Kernprodukte Kaffee, Tee, Ka-
kao, Schokolade, Malzkaffee, Biskuits verzeichnet. Mit ihrer
standardisierten Gestaltung dominierten sie in einem auffalli-
gen Rot die Hauserlandschaft in den StraBen und erweckten die
Aufmerksamkeit der Vorbeigehenden.*® Fir die Inneneinrich-
tung der Filialen wurde die gesamte Méblierung (Theke, Regale,



Tische) in drei standardisierten GréBen, je nach auszustatten-
der LadengroBe, gefertigt.** Eine individuelle Mdblierung nach
Mag fir jede neue Filiale wére bei dem ungeheuren Tempo, mit
dem das Filialnetz ausgebaut wurde, weder 6konomisch noch
zeitlich tragfahig gewesen.*® Josef Kaiser setzte von Beginn an
auf eine Unverwechselbarkeit der Geschéfte durch das einheit-
liche Gesamtpaket aus Fassadengestaltung, Schaufenster und
der Raumausstattung, wobei nichts dem Zufall Giberlassen wur-
de. Abgerundet wurde der Unternehmensauftritt durch die
Kleidung der Verkauferinnen: Auf Fotografien posieren die Ver-
kauferinnen in einer weiBen Schiirze mit Rischensaum, manch-
mal auch mit einer Bluse mit gesteiftem Kragen vor der Filiale.
Dies spiegelt Josef Kaisers persénlichen Anspruch von einem
adretten Erscheinungsbild seiner Mitarbeiterinnen wider. Die
Vereinheitlichung der Kaiser’s-Filialen war somit von ,,Kopf“ bis
»,FUB®, innen wie auBen, vorgegeben und zur Marke gemacht
worden.

Rabattmarken und Werbegeschenke

Um neben den Rabattspar- und Konsumvereinen konkurrenz-
féhig zu bleiben, fihrte Kaiser’s ab 1904 ein eigenes Rabattmar-
kensystem ein.*® Bei einem Einkauf von je 20 Pfennig erhielten
die Kunden eine Rabattmarke, die sie in ein Sammelheft kleb-
ten.*” War das Heftchen voll, konnte das gesparte Geld im Wert
von einer Mark entweder innerhalb eines Jahres in bar ausge-
zahlt oder auf einen neuen Einkauf angerechnet werden. Das
Unternehmen schuf auf diese Weise einen Anreiz, immer wie-
der in einer Kaiser’s-Filiale einzukaufen, um das Heft zu fillen
und die Rabattsumme zu erhalten.*®

Nach der kriegs- und inflationsbedingten Unterbrechung des
Rabattmarkensystems wurde es im Jahr 1927 wieder einge-
fahrt. Fortan konnten die geflillten Sammelhefte auch gegen
Porzellangeschirr eingetauscht werden. Das erste, eigens hier-
fur hergestellte Kaffee- und Teeservice war weiB und mit
schwarzen Linien abgesetzt. Die Kanne war wie das Markenzei-
chen, die ,Lachende Kaffeekanne® von Peter Behrens, gestaltet.
Das Service konnte in Einzelteilen erworben werden, wie der
Generalbevolimachtigte August Boss erklarte:

sWir geben zuerst 2 Tassen, dann 3 Tellerchen und flir zwei Mar-
kenblicher eine Kaffeekanne. Damit verfolgen wir den Zweck
der Reklame! Denn diese Kaffeekanne ist wie unser Hauptwa-
renzeichen gestaltet. Deshalb lassen wir uns das auch etwas
kosten, denn mit 2 RM. ist der Preis der Kaffeekanne nicht ge-
deckt. Wir betrachten das auch als Reklame fiir unseren Kaffee,
weil er aus der Porzellankanne besser schmeckt.“*°

Die ,Lachende Kaffeekanne®, das Markenzeichen
von Kaiser’s Kaffee, konnte gegen Rabattmarken
eingetauscht werden. Privatbesitz.
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Kinder erhielten beim Einkauf kleine Spielzeuge.
Privatbesitz.
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Die entstandenen Produktionskosten wirden sich durch die
Umsatzsteigerung wieder ausgleichen, so August Boss.* In
den Jahren darauf ging Kaiser’s eine Kooperation mit der Por-
zellanfabrik Oscar Schaller & Co. Nachf. in Schwarzenbach/Saa-
le ein, die ein zweites Service fertigte. Dieses war mit einem de-
zenten, geometrischen Muster verziert und fand eine gréBere
Verbreitung als das erste Geschirr. AuBerdem wurde die Varia-
tion der Einzelteile erhoht: Das Service belief sich auf Gber 40
Teile, die ein Kaffee-, ein Tee- und ein Essgeschirr bildeten.'

Werbegeschenke als Beigabe zu einem Einkauf erfolgten zu-
nachst in Form kleiner StBigkeiten an die Kinder der Kund-
schaft. In der Folgezeit verschenkten die Filialen aber auch Ge-
brauchsgegenstande fir Erwachsene wie Untersetzer fir
Kannen, KaffeemaBe oder Sanduhren mit Angaben fir die opti-
male Kaffeezubereitung.? Die Zugaben dienten nicht nur als
Kaufanreiz, sondern sollten zudem eine neue Stammkund-
schaft generieren. Besonders beliebt waren Kaffeedosen aus
WeiBblech, in die der lose Kaffee bereits beim Kauf gefillt
wurde. Darin konnte er luftdicht und vor Sonneneinstrahlung
geschltzt aufbewahrt werden. Man erhielt die Dosen ab einer
bestimmten Menge oder beim Kauf von Premium-Kaffeemi-
schungen. Auf den Dosen waren der Firmenname oder das
Markenlogo abgebildet.>®

Auch kleine Spielwaren wie Blech-Flugzeuge, Jo-Jos oder Quar-
tett-Spiele gab es ab 1900 in den Kaiser’s-Filialen als Zugabe
zum Kauf. Diese Werbegeschenke richteten sich an die Kinder
der Kundschaft, die Kaiser’s als Kaufer der Zukunft bereits friih
an die eigene Marke binden wollte. Selbstverstandlich waren
auch diese mit dem jeweiligen zeitgendssischen Firmenschrift-
zug und/oder Markenlogo versehen.>*

Reklamemarken waren etwas groBer als Briefmarken und dien-
ten urspriinglich als dekorativer Verschluss von Verpackungen
oder Briefumschlagen, entwickelten sich um 1900 aber zu be-
liebten Sammelobjekten. Unternehmen wie Kaiser’s machten
sich die Popularitat der bunten Bildchen fir ihre Produktrekla-
me zunutze und beauftragten sogar Kiinstler mit der Gestal-
tung sammelfahiger lllustrationen.>®

Die Werbemotive zeigen neben abstrakten Wort-Bildzeichen
wie der ,Lachenden Kaffeekanne” auch Darstellungen mit regi-
onalen Bezligen wie Madchen oder junge Frauen, einen herbei-
eilenden Kellner oder ein alteres Ehepaar. Sie bezeichnen Kai-
ser's Kaffee und Malzkaffee als ,unlUbertroffen” und ,ein
hervorragendes Gesundheits-Getrank® oder titeln ,Kaiser’s
Kaffee ist der beste®.>®



Die ,,Lachende Kaffeekanne* als Markenzeichen

Die Verpackung spielte eine wichtige Rolle bei der Vermarktung
der Waren. Um eine einheitliche Gestaltung einzuhalten und um
Kosten zu reduzieren, akquirierte Kaiser’s im Jahr 1907 die Dru-
ckerei Quack & Fischer aus Diisseldorf und gliederte sie in den
Produktionsstandort in Viersen ein. Fortan bedruckten sie als
eigenstandige Tochtergesellschaft neben Plakaten und Werbe-
zetteln auch die Kartonagen, Papiertiiten sowie samtliches Ver-
packungsmaterial.”

Gegen Ende des 19. Jahrhunderts positionierten die ersten
Produzenten Markenartikel, die fest mit dem Namen des
Produzenten verbunden waren und lberregional verkauft und
beworben wurden. Die Kennzeichen der neuen Marken — Ge-
schaftsmarken, Signets oder Logos — waren seit 1874 durch das
Markenschutzgesetz geschitzt. Die asthetisch-kiinstlerische
Gestaltung des Markenzeichens und die Frage nach der Aus-
sagekraft gewann zunehmend Bedeutung.®®

Dies zeigt sich auch bei dem Unternehmen Kaiser’s Kaffee-Ge-
schéft: 1899 benannte sich die ,Dampf-Kaffee-Rdsterei von
Hermann Kaiser” offiziell in ,Kaiser’s Kaffee-Geschaft GmbH"
um. 1903 entschied man sich flir den einfach gehaltenen Schrift-
zug ,KAISER’s” als eingetragene Wortmarke. Ein Jahr spater
entwarf der Kiinstler Paul B6hm eine neue Wort-Bild-Marke: die
sLachende Kaffeekanne®.

Die in eine blaue Kreisflache eingebettete weiBe Kanne besticht
durch ihre einpragsame konische Form. Die Kanne selbst tragt
ein freundlich lachendes Gesicht im Profil. Eine rote Umrandung
tragt den Markennamen ,KAISER’S KAFFEE-GESCHAFT* Noch
im selben Jahr wurde die Wort-Bild-Marke beim Reichspatent-
amt eingetragen und fand fortan auf Schildern auBerhalb und
innerhalb der Filialen, den Produktverpackungen, Reklamen
und Anzeigen und Werbegeschenken Verwendung.

Reklamemarke mit den Slogans ,Kaiser’s Malzkaf-
fee unlbertroffen”und ,Kaiser’s Kaffee ist der bes-

te”, ohne Datierung. Privatbesitz.

Reklamemarke mit der Wort-Bild-Marke von 1904.

Privatbesitz.
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Wort-Bild-Marke von 1921/25. Privatbesitz.

Zehn Jahre spéter, als sich Kaiser’s Kaffee-Geschéft auf der Kol-
ner Werkbundausstellung am Deutzer Rheinufer prasentierte,
sollte das Firmenemblem Uberarbeitet werden. Der Deutsche
Werkbund griindet sich 1907 als Kiinstlervereinigung, die sich
die ,Veredelung der gewerblichen Arbeit” und eine ,Steigerung
der Qualitat vor allem des deutschen Kunstgewerbes“®® zum
Ziel setzte. Der Industriedesigner und Architekt Peter Behrens,
Mitbegrinder des Werkbundes, nahm sich 1914 fir die Ausstel-
lungsschau der Firma Kaiser’s der ,Lachenden Kaffeekanne“
an.?° Die konische Form wich einer bauchigen Kanne mit stili-
siertem Gesicht und geschwungenem Henkel, der ihr Lachen
erhalten blieb. Jedoch dauerte es bis 1921, bis das neue Logo als
Bildmarke eingetragen werden konnte und auf den Produkten
erschien. Im Jahr 1925 erfolgte die Kombination mit dem um-
laufenden Firmennamen.®'

Neben dem einpragsamen Markenlogo entwickelte Kaiser’s ein
umfassendes Corporate Design, das sich durch die einheitliche
Gestaltung aller visuellen Medien auszeichnet. Dieses umfasste
das Design der Printmedien sowie jeglicher Produktverpackun-
gen und Reklamematerialien (Flugblatter, Anzeigen, Plakate,
Prospekte etc.), das Erscheinungsbild der Filialgeschéfte bis
hin zur Kleidung der Verkauferinnen und der Aufmachung der
Lieferwagen. Das Corporate Design visualisierte in seiner
Gesamtheit die organisationsspezifischen Leitlinien, driickte
den personlichen Stil des Unternehmens aus und trug wesent-
lich zur Erfolgsgeschichte des Unternehmens bis zum Zweiten
Weltkrieg bei.®?
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obwohl sie zuvor eine kaufménnische Tatigkeit ausgetibt hatte. Da Hirsch: Die
Filialbetriebe, S. 59, sich auf ein Einstiegsgehalt von 65 Mark flir das Jahr 1912
beruft, schien sich das Unternehmen an die gesteigerten Lebenskosten seiner
Angestellten anzupassen. Siehe dort auch seine Aufstellung der gezahlten
Entgeltpositionen.

29 Vgl. Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 59.

30 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 184 f.

31 Vgl. Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 59.

32 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 188.

33 Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 21.

34 Vgl. Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 21.

35 Vgl. Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 19.

36 Vgl. Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 24.

37 Vgl. Rischbieter: Mikro-Okonomie, S. 223.

38 Vgl. Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 44 f. und Rischbieter: Mikro-Okonomie, S. 220.

39 Vgl. Erwin Paneth: Entwicklung der Reklame vom Altertum bis zur Gegenwart.
Erfolgreiche Mittel der Geschafts-, Personen- und Ideenreklame aus allen Zei-
ten und Landern, Miinchen/Berlin 1926, S. 7.
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40 Vgl. Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 33, 42.

41 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 179. In StraBenfronten eingebundene Filialen er-
hielten ein solches Schild, Eckgeschéfte sogar zwei.

42 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 181.
43 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 178.

44 Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 35. Die Standardisierung der drei Ausstattungs-
groBen erfolgte vermutlich um 1900, als Kaiser’s besonders stark expandierte
und innerhalb von sieben Jahren (1898 bis 1905) etwa 800 Laden eroffnet und
ausgestattet wurden, vgl. Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 18.

45 Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 180. Im Jahr 1925 ibernahm Kaiser’s zuséatzlich eine
neben dem Stammhaus gelegene Dampfschreinerei und professionalisierte
die Einrichtungsherstellung.

46 Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 193, belegt diese Angabe mit einer Zeitungsannonce
vom 29. August 1904, in der Kaiser’s fiir die Einfihrung des Rabattsystems
wirbt. Zucker war von der Rabattmarkenaktion ausgeschlossen, weil er als ,,Be-
darfsartikel ersten Ranges” als Lockmittel fungierte. Da man Zucker dort kauf-
te, wo er am glnstigsten war, verauBerte Kaiser’s ihn zum Selbstkostenpreis
und gewahrte auf dieses Produkt keinen zusatzlichen Rabatt. Hirsch: Die Filial-
betriebe, S. 92, bestétigt, dass ,,der Zuckerpreis durch die Massenfilialen stan-
dig niedrig gehalten werde"”.

47 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 195. Es wird ein Rabattmarkenheft von 1914 ab-
gebildet. Dies gibt ferner darliber Aufschluss, welche Warenvielfalt in den Filia-
len angeboten wurde.

48 Zur Handhabung des Rabattmarkensystems vgl. Hirsch: Die Filialbetriebe,
S. 40 und Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 193, die ferner eine Stellungnahme von Au-
gust Boss, Generalbevollmachtigter bei Kaiser’s, zur Wiedereinflihrung der Ra-
battmarken im Jahr 1927 zitiert.

49 Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 194.
50 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 194.

51 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 194. Neben Kannen und Tellern konnte die Kund-
schaft fur ihre Rabattmarken unter anderem Butter-, Zucker- oder Konfektdo-
sen, Filteraufsatze, MilchgieBer, Eierbecher, Kuchen- und Speiseplatten,
Schisseln und Terrinen oder Saucieren erwerben.

52 Vgl. Paneth: Entwicklung der Reklame, S. 172. Hirsch: Die Filialbetriebe, S. 45
gibt an, dass die Werbegeschenke insbesondere in der Weihnachtszeit aus-
gegeben wurden, in den letzten Jahren aber ,erheblich nachgelassen” hatten.

53 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 197.

54 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 201-203. Obwohl die Spielzeuge in groBen Men-
gen ausgegeben wurden, sind nur wenige Exemplare erhalten.

55 Paneth: Entwicklung der Reklame, S. 54 f. und Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 213.

56 Rischbieter: Mikro-Okonomie, S. 229 legt eine umfangreiche Motivanalyse von
Reklamemarken dar.

57 Vgl. Schulte: Kommerzienrat Josef Kaiser, S. 22 und Spies: Kaiser’s Kaffee,
S.172. Da der Kaffee Uberwiegend in diesen Papiertiiten verkauft wurde und es
sich um Wegwerfartikel gehandelt hat, haben sich diese Verpackungen jedoch
wenig bis gar nicht erhalten.

58 Vgl. Paneth: Entwicklung der Reklame, S. 121.

59 URL: https://www.deutscher-werkbund.de/wir-im-dwb/werkbund-geschichte/
chronik-des-deutschen-werkbundes-1907-bis-1932/ (Stand: 27. Februar 2021).

60 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 189.
61 Vgl. Spies: Kaiser’s Kaffee, S. 190.
62 Vgl. Regenthal: Ganzheitliche Corporate Identity, S. 171f.



Pia Froese und Anna Dohmen

Von Liebesgaben, Zitterkaffee und

Schmuggelgut

Kaffeeversorgung in der Zeit des Nationalsozialismus

und im Zweiten Weltkrieg

In den 1930er-Jahren hatte sich nahezu in ganz Europa eine um-
fassende Kaffeekultur entwickelt. Das schwarze HeiBgetrank
wurde nicht mehr nur zu Hause konsumiert, sondern zuneh-
mend auch in Cafés und Restaurants.! Kaffee war zu einem wich-
tigen Wirtschaftsgut geworden: Wéahrend es 1875 im neu ge-
grindeten Deutschen Reich noch keine Kaffeerdéstbetriebe gab,
waren 1882 bereits 161 Firmen aktiv.? Ende der 1930er-Jahre
wuchs die Zahl der Betriebe auf 5000 Rostereien und 115 Fir-
men, die sich auf den Import von Kaffee spezialisiert hatten.®
Seit Ende des 19. Jahrhunderts war Hamburg die Stadt mit dem
bedeutendsten européischen Importhafen flir Kaffee, weshalb
sich dort viele deutsche Kaffeehandler niederlieBen.

Der Handel mit Kaffee florierte bis zum Ersten Weltkrieg. Doch
dann kam es in Folge des Kriegsbeginns zu umfassenden Han-
delsbeschrankungen, nachdem der Kaffeehandel ab 1916 unter
staatliche Kontrolle gestellt worden war.* Die Kaffee-Importeu-
re bemihten sich darum, nicht die Kontrolle Gber ihr Gewerbe
zu verlieren. Doch ab 1917 kam der Kaffeehandel vollstandig
zum Erliegen, da Kaffee nicht als ,lebensnotwendiges Konsum-
gut“® gesehen wurde. Erst 1925 konnten nach der Wiedereroff-
nung der Kaffeebdrse die Interessen der Kaffee-Importeure
und die Winsche der konsumierenden Verbraucher wieder er-
fullt werden.® In der Zeit ohne Kaffeeimporte hatten industriell
produzierte Kaffee-Ersatzstoffe groBe Bedeutung erlangt.

Beladen eines Schiffes mit Kaffeesdcken in Les
Cayes, Haiti. Fotografie von Andries Augustus
Boom, 1912. Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.
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Wollen Sie eine wirklich vorzigliche und dabei doch
isBerst prefswerte Tasse Kaffee trinken, so versuchen Sie

Miiller’s Qualitats-Kaffee
B e T

Konsum-Mischung . . . dasPid. 2.40 Mk
Santos-Mischung . . . ., . 260 ,
Haushalts-Mischung . . . . 280
Jpeziak-Misdwng . . . . & F— &
Hiassarded™ 0 e 0 BT
Hotel-Mischung . . . . . . 360 .
JoveMischung . . . .0 . . 4— .
Mokka-Mischung . . . o » 4— o
Taglich frische Rastung
Kaffee Hag

Tee, Kakao, Schokolade

Fiir 20 Mark Bons vergite icy
1 Mark in bar oder in Waren

Erich Miiller, Kaffee-Rosterei
Neufi, Niederstrafie 60, Telephon 4362

Anzeige im ,NeuBer Geschenk-Kochbuch®, 1920er-
Jahre. Sammliung Clemens Sels Museum Neuss.
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Als Grundstoff flir die Surrogate wurde genutzt, was verfligbar
war: ,,Sie verwendeten alles — von Kolanlissen und Mehl bis hin
zu Chicorée, Erbsen oder Gerste.*’

Zu Beginn der 1930er-Jahre stabilisierte sich der Rohkaffeehan-
del wieder, weshalb die Zahlen bei der Herstellung von Ersatz-
Kaffee leicht sanken, der Konsum von Bohnenkaffee aber stark
anstieg.? Die Jahre bis zum Zweiten Weltkrieg waren dann zu-
nachst von einem Aufschwung im Rohkaffeehandel gepragt.

Kaffeehandel im Nationalsozialismus

Mit der Machtiibernahme der Nationalsozialisten gingen die Kaf-
fee-Importeure relativ gelassen um, denn obwohl die National-
sozialisten ,eine Wirtschaftspolitik propagierte[n], die sich am
Prinzip der weitgehenden Autarkie zu orientieren versprach, ent-
wickelten sich die Kaffeeimporte ebenso wie der Kaffeekonsum
auch nach der Machtlbertragung an die NSDAP und bis zum
Kriegsbeginn 1939 weiter positiv“® Den Nationalsozialisten war
klar, dass die Verfligbarkeit von Bohnenkaffee flr die Menschen,
die den Ersten Weltkrieg und die Wirtschaftskrisen der Weima-
rer Republik miterlebt hatten, ein Indikator fiir Wohlstand war.
Wenn Kaffee zur Verfligung stand, bedeutete das flir die Bevdl-
kerung, dass sich das Leben normalisiert hatte und die politische
Lage stabil war. Dieses Geflihl wollten die neuen Machthaber
nutzen. Durch den hohen Zoll war der eingefiihrte Bohnenkaffee
zudem eine wichtige Einnahmequelle fiir den Staat.”®

Die groBe Bedeutung, die Kaffee als Wirtschafts- und Konsum-
gut hatte, fihrte dazu, dass die Nationalsozialisten in den Kaf-
feehandel eingriffen, diesen staatlich reglementierten und
schlieBlich sogar tibernahmen." Sie bemiihten sich, die Ham-
burger Kaffeehandler politisch und ideologisch gleichzuschal-
ten. Ab 1937 wurden die noch in Deutschland verbliebenen judi-
schen Kaffeehandler gezwungen, ihre Firmen zu verkaufen."”
Seit Marz 1937 gab es eine ,Uberwachungsstelle fiir Kaffee* in
Hamburg, die den Warenverkehr entlang der gesamten Wert-
schopfungskette Gberwachen sollte. Im August 1939 wurde die
,Uberwachungsstelle* zur ,Reichsstelle“ unter Leitung von
Heinrich Reichelt umgebaut, bis diese im Januar 1943 mit der
~Reichsstelle fir Tabak“ zusammengelegt wurde.®

Jedoch konnten auch die staatlichen Eingriffe ein grundlegen-
des Problem nicht beseitigen: Gegen Ende der 1930er-Jahre
stieg der Kaffeekonsum in der Bevélkerung stetig an, wahrend
auf der anderen Seite die Menge des auf dem Markt verfligba-
ren Rohkaffees stark abnahm. So war der Bedarf an Kaffee bei-
spielsweise im Jahr 1937 um 14 Prozent im Vergleich zum Vor-
jahr gestiegen.* Und im Jahr 1938 tranken die Deutschen
erstmals mehr Bohnenkaffee als Ersatzkaffee.”® Das Deutsche
Reich entwickelte sich zu dem zweitgréBten Kaffeeverbraucher
in Europa.’® Durch die Abhingigkeit von Importen gab es je-



doch immer wieder Schwankungen in der Versorgung. Insbe-
sondere die Unzuverlassigkeit der Hauptimporteure Brasilien
und Kolumbien, deren Anteil an den Gesamtimporten des Deut-
schen Reiches bei Giber 60 Prozent lag, war ein Problem.

Im Jahr 1937 verbrannte Brasilien 17,2 Millionen Sack Kaffee, um
durch kinstliche Verknappung einen Mindestpreis fiir den ex-
portierten Kaffee zu erhalten. Zum Vergleich: Die weltweite
Nachfrage nach Kaffee lag zu diesem Zeitpunkt bei 26,4 Millio-
nen Sack pro Jahr; der brasilianischen Aktion fiel also eine Men-
ge zum Opfer, die ausgereicht hatte, um mehr als die Halfte des
weltweiten Bedarfs an Kaffee zu decken. Diese Reduzierung der
zum Import verfligbaren Menge wurde auch im Deutschen
Reich spurbar, insbesondere durch die gleichzeitig weiter stark
wachsende Nachfrage nach Bohnenkaffee.”” Hinzu kam, dass
seit einigen Jahren jahrlich 10 bis 13 Prozent des importierten
Kaffees flir die Versorgung der Wehrmacht reserviert waren.

Von 197000 importierten Tonnen Rohkaffee waren im Septem-
ber 1938 nur noch 67.000 Tonnen Ubrig. Die staatliche Kontrolle
der Bestande an Rohkaffee wurde daraufhin verscharft.®® Dazu
gehdrte auch das im November 1938 ausgesprochene Werbe-
verbot flir Kaffee, das die Nachfrage in der Bevoélkerung jedoch
kaum beeinflusste.

Der Mangel in der Kaffeeversorgung der Bevdlkerung machte
sich bereits im Januar 1939, also gut acht Monate vor Kriegsbe-
ginn, deutlich bemerkbar. In den Geschéaften konnten Kunden
maximal 100 Gramm Kaffee erwerben. Zudem wurde laut Ge-
setz bevorzugt, wer als Stammkunde bei einem Handler regist-
riert war.” Die einfache Laufkundschaft erhielt — soweit Gber-
haupt noch etwas von der begehrten Ware (ibrig war — nur 25
bis 40 Gramm Bohnenkaffee.?’ Durch das System des ,Stamm-
kundenverzeichnisses” versuchte das NS-Regime, den Mangel
zu verbergen, indem lange Warteschlangen vor den Geschéaften
verhindert wurden.?

Kaffeedose der Firma A. Zuntz sel. Wwe KG,
ca. 1920 bis 1930.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Hellblau emaillierte Kaffeekanne, Anfang 20. Jahr-
hundert. Sammliung Clemens Sels Museum Neuss.
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In dieser Situation, in der der Genuss von Kaffee im Alltag Gblich
geworden war, aber nur noch wenig Bohnenkaffee verfigbar
war, griff man wieder auf die lange bekannten und bewahrten
Surrogate zuriick: 1939 konsumierte die Bevolkerung 40 Pro-
zent mehr Ersatz-Kaffee als im Vorjahr.??2 Mit Kriegsbeginn im
September 1939 brach der Kaffeeimport endglltig ein. ,Der
Ausbruch des Zweiten Weltkrieges setzte dem Boom der Kaf-
feegeschafte ein plétzliches Ende. Der Handel in Hamburg kam
fast sofort zum Erliegen. Die Bérse wurde geschlossen, die Vor-
rate fr die Wehrmacht beschlagnahmt.?3

Die Versorgung der Zivilbevélkerung

Am 27. August 1939, vier Tage vor dem Beginn des Zweiten
Weltkrieges mit dem Uberfall auf Polen, begann in Deutschland
die Rationierung von Lebensmitteln.?* Ein Neusser Zeitzeuge
erinnerte sich:

sDer Beginn des Zweiten Weltkrieges Anfang September 1939
war etwas derartig Niederschlagendes flr das ganze Schitzen-
fest. Das Fest ist gelaufen, alle drei Tage lang.?® Aber am Mon-
tag sah man schon, daB die ersten Schiitzen eingezogen waren,
nicht mehr mitmarschierten. Auch mein Bruder ist am Kirmes-
montag eingezogen worden. Ich bin noch mitmarschiert. Meine
Frau hat am Kirmessonntag im [ehemaligen] ,Hospital’ an der
BrickstraBe, wo noch Dienststellen der Stadtverwaltung unter-
gebracht waren, die ersten Lebensmittelkarten ausgegeben.“®

Lebensmittelkarten bestimmten also bereits vor Kriegsbeginn
den Alltag der Menschen. Die ,Verordnung zur vorlaufigen Si-
cherstellung des lebenswichtigen Bedarfs des deutschen Vol-
kes” trat am 27. August 1939 in Kraft. Lebensmittel wie Fleisch,
Milch, Ol, Fett, Zucker, Marmelade und Mehl sowie Genussmit-
tel wie Tee, Kaffee und Kaffeeersatz durften nun nur noch mit
behdrdlicher Genehmigung an Verbraucher ausgegeben wer-
den.?” Kohle und Seife gab es ebenfalls nur auf Bezugsschein.

1| 2 CEICES o Im Verlauf des Krieges kamen Bezugsscheine flir Brot, Rauch-
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1944 erhielten die Neusser 250 Gramm berechnen, hielt fest, dass es im Fall eines Kriegsausbruchs nur
Kaffee-Ersatz im Monat zugeteilt. noch Bohnenkaffee flir drei Monate geben wiirde. Dieser kénne
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Sammiung Clemens Sels Museum Neuss. Woche eine Ration von 7 Gramm Bohnenkaffee und 56 Gramm

150



Ersatzkaffee erhielte.?° Die kombinierte Menge von 63 Gramm
Kaffee und Kaffee-Ersatz wurde dann auch fiir die ersten Le-
bensmittelrationen festgelegt. Allerdings wurden zunachst wo-
chentlich 20 Gramm Bohnenkaffee und 43 Gramm Ersatzkaffee
ausgeben. Bereits am 8. September kam es zu einer Anderung:
Jeder erhielt nun 125 Gramm Kaffee-Ersatz pro Woche und
keinen Bohnenkaffee mehr. Am 9. September wurden alle Boh-
nenkaffeebestdnde beschlagnahmt und ein Réstungsverbot
ausgesprochen. Vorhandene Restbestande durften von Einzel-
handlern in Mischungen abverkauft werden.*® Am 10. Oktober
1939 folgte ein endgliltiges Verbot flir den Verkauf von Bohnen-
kaffee. Nur durch ein arztliches Attest konnten Schwerkranke,
Frischoperierte und Schwerverletzte Bohnenkaffee erhalten.
Ansonsten war der ,echte” Kaffee Soldaten an der Front vorbe-
halten.®
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Far die nationalsozialistische Flihrung um Propagandaminister
Joseph Goebbels war Kaffee — anders als beispielsweise Brot
oder in geringerem MaBe auch Fleisch - kein Grundnahrungs-
mittel, das fiir die Bevolkerung lebensnotwendig war. Goebbels
auBerte sich immer wieder Uber ,Kaffeetanten®, die den Kon-
sum von Kaffee Uber die Pflicht des Verzichts, wie es sich flr
jeden tlichtigen Deutschen gehdre, stellen wirden.®> Um der
Bevodlkerung den Verzicht schmackhaft zu machen, argumen-
tierte er ahnlich wie die Hersteller von Ersatz- und entkoffeinier-
tem Kaffee: Der ausbleibende Kaffeekonsum sei nicht nur im
Sinne der Volksgemeinschaft, vielmehr férdere er sogar die Ge-
sundheit, statt ihr zu schaden. Bei der Einstufung von Kaffee als
,kein lebensnotwendiges Nahrungs- oder GenuBmittel“®® be-
ricksichtigte Goebbels jedoch einige wichtige Punkte nicht, die
die Einstellung der deutschen Bevdlkerung gegentiber dem
vermeintlich verzichtbaren Luxusgut pragten. So war Kaffee
langst kein Getrank mehr, das nur von einigen wenigen alteren
Damen am Sonntagstisch konsumiert wurde; vielmehr war Kaf-
fee in den Vorjahren des Zweiten Weltkrieges zu einem weitver-

Zwangsarbeiter erhielten 1944 2,5 Kilogramm Brot
und 62,5 Gramm Kaffee-Ersatz pro Woche.
~Wochenkarte fiir ausldndische Zivilarbeiter. Giltig
vom 7.2. bis 13.21944", Lebensmittelkarte der Stadt
Neuss. Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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breiteten, fir nahezu alle soziale Schichten zuganglichen und
alltaglichen Getrank geworden, dessen Konsum sich immer
mehr institutionalisiert und ritualisiert hatte und stetig gewach-
sen war.3*

Durch den ausgegebenen Ersatzkaffee sollte die Bevolkerung
ihre Gewohnheiten des Kaffeetrinkens beibehalten kénnen. Der
Kaffee-Ersatz war in der Bevolkerung jedoch keineswegs be-
liebt, und viele wiinschten sich den Bohnenkaffee zurlick. Ein
Zeitzeuge erinnert sich an Folgendes: ,,Ich weiB noch, wie meine
Mutter die rosafarbene Kaffeemarke nahm, sie auf den Boden
warf, unter ihren ausgetretenen braunen Schuhen zertrampelte
und schimpfte: ,Ich hasse Ersatzkaffee! Ich hasse ihn! Ich will
echten Kaffee!“®

Ab April 1942 wurde dann auch die Zuteilung von Ersatzkaffee
deutlich reduziert: Die deutsche Zivilbevdlkerung war seit
Kriegsbeginn die Abgabe von 125 Gramm Kaffee-Ersatz pro
Person und Woche gewohnt, 1942 wurde die Ration dann um
die Haélfte auf nur noch 62,5 Gramm geklirzt. Diese Menge blieb
bis zum Kriegsende konstant. Ursachlich fiir die Klirzung waren
die ab der zweiten Jahreshalfte 1941 zunehmend knapper wer-
denden Getreidevorrate.®® Ahnlich war die Situation im Ersten
Weltkrieg gewesen: Ab Dezember 1917 waren die Getreidevor-
rate so knapp, dass nur noch 250 Gramm Ersatzkaffee pro Per-
son ausgegeben wurden. Diese Menge bezog sich jedoch nicht
auf eine Woche, sondern auf einen Zeitraum von 45 Tagen.®”
Rechnet man diesen Wert um, so ergibt sich ein Wochenwert
von ungeféhr 42 Gramm, die Rationen waren also hoch deutlich
geringer gewesen als im Zweiten Weltkrieg.

Sonderzuteilungen

Erst UGber ein Jahr spater — im September 1940 -, nachdem die
Wehrmacht bereits Polen und Frankreich erobert und besetzt
hatte, wurde wieder echter Bohnenkaffee an die Bevoélkerung
des Deutschen Reiches ausgegeben. Die nun einsetzende Ver-
sorgung mit Kaffee war jedoch nicht durch neu aufbliihende
Handelsbeziehungen mit den lateinamerikanischen Hauptex-
porteuren Brasilien und Kolumbien zurlickzuflihren — de facto
war der Import von ausléandischen Waren durch die Seeblocka-
de gegen das Deutsche Reich schwierig geworden — oder eine
Folge der Freigabe der militarischen Vorrate fir die Zivilbevol-
kerung. Vielmehr hatte man die gesamten Kaffeevorrate der
besetzten Ostgebiete beschlagnahmt und gab diesen Kaffee
an die deutsche Bevolkerung weiter. Bis Marz 1941 konnte nun
pro Kopf 50 Gramm Bohnenkaffee anstelle der zuvor zugewie-
senen 125 Gramm Ersatzkaffee bezogen werden. Juden, Polen,
Zivil- und Kriegsgefangene sowie die Bewohner der besetzten
Ostgebiete wurden von den Rationen ausgeschlossen.®® Der
Zeitpunkt war strategisch gewahlt: Die Stimmung in der Bevél-



kerung war schlecht, da mit dem Beginn des Krieges gegen die
Sowjetunion das Ende des Krieges in die Ferne riickte und die
Folgen der K&mpfe durch britische Luftangriffe erstmals auch
in der Heimat zu spiren waren.®®

Die Abgabe und Verteilung des begehrten Produktes war je-
doch weiterhin streng reglementiert: Ohne Vorbestellung konn-
te kein Kaffee erworben werden. Zunachst musste im Kaffee-
geschaft die Rationskarte abgestempelt werden, danach
konnte der Besitzer der Karte an einem vorgegebenen Tag mit
dieser Karte wieder im Geschéft erscheinen, um seine Ration
abzuholen. In der Regel erfolgte die Ausgabe in alphabetischer
Reihenfolge des Nachnamens.*® Diese Prozedur erschwerte
den Bezug des Kaffees, andererseits dlrften diese Miihen den
anschlieBenden Genuss des ,,echten“ Bohnenkaffees noch wei-
ter aufgewertet haben. Nachdem Ende Mérz 1941 die Periode
der Zuteilung von Kaffee endete, erhielt die Zivilbevdlkerung
wieder ausschlieBlich Ersatzkaffee anstelle von echtem Kaffee.

Die groBe Bedeutung, die Kaffee in der Bevdlkerung besal,
wurde von der Flihrungsspitze des Propagandaministeriums
gezielt eingesetzt: Anlasslich der Weihnachtsfeiertage in den
Jahren 1940 bis 1943 sowie an den Osterfeiertagen 1942 konnte
einmalig pro erwachsener Person 60 beziehungsweise 50
Gramm reiner Bohnenkaffee anstelle von Ersatzkaffeeproduk-
ten bezogen werden.* Die Ausgabe von Kaffee sollte Uber die
ausbleibenden militéarischen Erfolge und die immer schlechter
werdende Versorgung der Bevolkerung hinwegtauschen.*?

AuBerhalb dieser Sonderzuteilungen wurde Kaffee auch an die
Bewohner von durch Luftangriffe besonders betroffene Gebiete
ausgegeben. In der 16. Zuteilungsperiode im Oktober 1940 er-
hielten die Bewohner der betroffenen Bezirke 75 Gramm Kaffee
— deutlich mehr als die tbrige Bevdlkerung. In diesem Kontext
etablierte sich der Begriff ,Zitterkaffee®, der die beruhigende
Wirkung von Kaffee nach dem Stress der Luftangriffe um-
schreibt.*® Als die Bombenangriffe weiter zunahmen, waren die
flr diesen Zweck vorgesehenen Bohnenkaffee-Vorrate bald
aufgebraucht. Bei Luftangriffen der Alliierten wurden 1943 auch
die Hamburger Kaffeebdrse und alle Kaffeehandelshauser zer-
stoért.** Zu Weihnachten 1944 konnte es keine Sonderzuteilun-
gen von Bohnenkaffee mehr geben. Der ,echte Kaffee” verlor
dennoch nie an Beliebtheit: Im Méarz 1945 kostete ein Pfund
Bohnenkaffee auf dem Schwarzmarkt 1000 Reichsmark; im Ap-
ril/Mai 1945 stieg der Preis bis auf Giber 2000 Reichsmark.*®
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Die Versorgung der Streitkrafte

Anders als bei der Zivilbevdlkerung wurde Kaffee bei den Streit-
kréften nicht als entbehrliches Luxusgut, sondern als Bestand-
teil der Grundversorgung eingestuft. Die Wehrmachtsfiihrung
sah in der ungebrochenen Zuteilung von Kaffee eine Méglich-
keit, koffeinhaltige Getranke als Aufputschmittel einzusetzen
oder durch den Genuss des beliebten HeiBgetranks die Moral
der Soldaten aufrechtzuerhalten oder zu steigern — eine An-
sicht, die sich nur wenig von der Einschatzung der Bedeutung
von Kaffee in den amerikanischen Streitkraften unterschied.*®

Die Politiker in den USA erkannten friih, wie wichtig Kaffee flr
ihre Einsatzkrafte war: Kaffee wurde als kriegswichtiger Roh-
stoff eingestuft, der die Motivation der Soldaten hochhalten
bzw. steigern sollte. Wahrend des Zweiten Weltkrieges erhielten
die G.l.s in ihren taglichen Rationen auch léslichen Kaffee zu-
geteilt.*” Mark Pendergrast, ein US-amerikanischer Journalist
und Autor, betont die Bedeutung des Getranks fir die Frontsol-
daten: ,flr eine heiBe Tasse Kaffee [wiirde der G.l.] in einem ei-
sig kalten Schitzenloch so ziemlich alles tun®®,

Im Deutschen Reich wurden seit Mitte der 1930er-Jahre zwi-
schen 10 und 13 Prozent der jahrlichen Kaffee-Importe fir die
Wehrmacht zurlickbehalten; bei Kriegsbeginn im September
1939 reservierte man nahezu alle noch vorhandenen Kaffeevor-
rate fir militarische Zwecke.*® Ein Teil der Bohnen wurde zu spe-
ziellen Produkten verarbeitet: So produzierte die deutsche Fir-
ma Kaffee HAG unter anderem einen stark koffeinhaltigen
Tubenkaffee, der an die Besatzungen von U-Booten und an Flug-
zeugpiloten ausgegeben wurde. Zudem stellte man flir die Land-
und Seestreitkrafte einen konzentrations- und leistungsstei-
gernden Instantkaffee her. Mit der Produktion war der deutsche
Ableger der Nestlé AG betraut, die Deutsche Aktiengesellschaft
flr Nestlé Erzeugnisse, da der schweizerische Mutterkonzern
die Belieferung der deutschen Armee ablehnte.*°

Die Menge des fur das Militér reservierten Rostkaffees lag zwi-
schen 15,000 und 21.000 Tonnen pro Jahr.>" Nimmt man als
Grundlage die Hochstmenge von 21.000 Tonnen pro Jahr und
multipliziert diese Zahl mit der Anzahl der Jahre seit der Macht-
ergreifung der Nationalsozialisten im Jahr 1933 bis zum Kriegs-
beginn 1939, ergibt sich eine Vorratsmenge von 147000 Tonnen
Kaffee, die zu Beginn des Krieges in den Magazinen der Wehr-
macht vorratig gewesen sein miissen.5? Von dieser Menge muss
jedoch der Jahresbedarf abgezogen werden, der noch in Frie-
denszeiten verbraucht wurde.

Wie lange diese Vorrate ausreichten, um die Soldaten der Wehr-
macht regelméaBig mit Kaffee zu versorgen, ist unklar. Gesichert
ist jedoch, dass die Feldrationen der Soldaten Kaffee enthielten
- zumindest so lange, bis sich die angelegten Vorrate dem Ende



zuneigten. Die tagliche Zuteilung lag bei acht Gramm Kaffee
pro Kopf, dies entsprach einer Menge von ungeféahr drei Teel6f-
feln Kaffee.>® Auf den ersten Blick ist diese Menge bescheiden,
im Vergleich zur Zivilbevdlkerung gab es jedoch einen entschei-
denden Unterschied: Die Angehérigen der Streitkrafte konnten
weiterhin regelmaBig, sogar taglich Kaffee konsumieren.

Schmuggel und Liebesgaben

Nachdem Uber die Lebensmittelrationen kein Bohnenkaffee
mehr zu erhalten war, entwickelten sich Schwarzmarkt und
Schmuggel. Die tber diese Wege beschafften Mengen kdnnen
nur schwer bestimmt werden.> Der Schmuggel war zu Beginn
des Krieges eher gering gewesen und hauptsachlich durch
Wehrmachtsangehdérige entlang ihrer Reisestrecken betrieben
worden. Da 1940 die Grenzen zu den Niederlanden und zum
Reichsprotektorat Bbhmen und Mahren wegfielen, wurde der
Schmuggel von Kaffee, Tee, Tabak und Schokolade de facto le-
galisiert.® Das Rostverbot von Bohnenkaffee bestand aller-
dings weiter, ausdricklich auch in den neu hinzugekommenen
Gebieten. Ausgenommen davon waren nur Mengen unter flnf
Kilogramm, die ausdricklich fir den privaten Gebrauch be-
stimmt waren und von Soldaten auf ihren Reisen mitgefiihrt
oder als ,Liebesgabe® mit der Post von ihnen an ihre Angehori-
gen geschickt wurden.%®

Soldaten konnten per Feldpostpaket Waren von der Front oder
aus den besetzten Gebieten an ihre Familienmitglieder im Deut-
schen Reich senden. Diese Mdglichkeit der Warenversendung
wurde durch die Soldaten genutzt, um StBigkeiten®” und Kaffee
nach Hause zu schicken.®® Welchen Umfang der Bezug von Kaf-
fee aus Feldpostpaketen angenommen hat, ist noch nicht aus-
reichend erforscht. In Feldpostbriefen finden sich jedoch An-
merkungen, in denen Uber den Versand von Kaffee berichtet
wird. Die Méglichkeit, die Familien daheim zu versorgen, wird je
nach Einsatzort der Soldaten unterschiedlich gewesen sein. In
den Jahren 1939 und 1940 wird der Zugang zu Kaffee flr die
Soldaten wahrend der Besatzung Frankreichs und Polens noch
deutlich einfacher gewesen sein, als dies spater gegen Ende
des Krieges und nach dem Rlckzug der Wehrmacht aus den
besetzten Gebieten der Fall war.

Zudem war in dieser Zeit die wochentliche Versorgung der Sol-
daten mit Kaffee durch die Feldrationen noch gewahrleistet, so-
dass sie zuséatzlichen oder beschlagnahmten Kaffee an ihre An-
gehorigen schicken konnten. Nach der Beschlagnahmung der
Kaffeeressourcen in den besetzten Gebieten und der Umvertei-
lung dieser Vorrate an die deutsche Bevoélkerung zwischen
September 1940 und Marz 1941 dirfte der Versand von Kaffee
an Angehorige weiter zuriickgegangen sein, da nun keine Vor-
rate im groBen Stil mehr verfligbar waren.
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Frau mit einer Tasse Kaffee im niederldndischen
Noordwijk, etwa 1941 bis 1943.
Sammlung Rijksmuseum Amsterdam.

Neben dem Versand in Feldpostpaketen gab es flir die Soldaten
noch eine weitere Moéglichkeit, Kaffee an ihre Angehérigen wei-
terzugeben. Waren die Soldaten auf Fronturlaub in der Heimat,
durften siein ihrem Gepéack Waren in das Gebiet des Deutschen
Reiches einflihren. Allerdings transportierten viele Landser in
ihrem Gepack dermaBen viel, dass sich die Wehrmachtsfiih-
rung gezwungen sah, die zulassige Importmenge von Konsum-
gutern zu beschranken. Ab Januar 1942 galt flr Fronturlauber
die Regel, dass maximal so viel an Waren mitgebracht werden
diirfe, wie man in zwei Handen und ohne Beihilfe von zusatzli-
chen Gegensténden, beispielsweise Trageriemen und Taschen,
tragen kénne. Die Einfuhrmdglichkeiten waren also in dieser
Hinsicht beschrankt, allerdings durften die meisten Produkte
weiterhin nahezu uneingeschrankt per Feldpostpaket ver-
schickt werden.® In welchen Mengen Kaffee tiber die Post und
durch Heimaturlauber ins Deutsche Reich gelangte, ist schwer
einzuschéatzen. Malte Zierenberg spricht in seiner Monografie
zum Schwarzmarkt in Berlin davon, dass die Warensendungen
der Soldaten aus ganz Europa dazu beigetragen haben, den
Schwarzmarkt mit wichtigen und exquisiten Gitern zu versor-
gen.®® Unklar bleibt jedoch, wie hoch der Anteil des Kaffees an
diesem Warenstrom war.

Der Schwarzmarkt

Wie beschrieben sank die Menge des offiziell zugeteilten Kaf-
fees in der Zivilbevolkerung wahrend des Krieges immer weiter.
Aber neben den offiziellen Wegen gab es noch andere Méglich-
keiten, das begehrte Produkt zu erlangen — auf mehr oder weni-
ger legalen Wegen. Einer dieser Zugange war der Schwarz-
markt. Er ermdglichte den Handel mit Waren, die aufgrund der
Rationierungen nicht mehr oder nur in sehr geringen Mengen
zu erwerben waren. Das heute vorherrschende Bild des
Schwarzmarkts, auf dem sich gréBere Menschenmengen in der
Offentlichkeit trafen und (iber seltene und begehrte Waren
feilschten, war — zumindest flr die Anfangsphase des Zweiten
Weltkrieges — im Deutschen Reich nicht zutreffend. Vielmehr
fand der Schwarzmarkt im Privaten statt; oft wurden Termine
zum Tausch von Waren vereinbart, die in der eigenen Wohnung
oder im eigenen Haus stattfanden. Die Praxis des Warentauschs
war jedoch keineswegs eine vereinzelt auftretende Erschei-
nung, sondern seit Kriegsbeginn handelte es sich dabei um ein
Massenphanomen.®' Erst in den letzten Kriegsmonaten verla-
gerte sich der Schwarzmarkt in die Offentlichkeit; es entstan-
den Markte an frei zuganglichen Orten, die es mehr Menschen
ermoglichten, an den illegalen Tauschgeschaften teilzuneh-
men.?



Neben hochwertigen Genussmitteln und begehrten Konsumar-
tikeln wie Stoffen, Zigaretten, Lebensmitteln, franzésischem
Cognac oder Schnaps wurde dort auch Kaffee verkauft.®® Die
Preise auf dem Schwarzmarkt waren um ein Vielfaches héher
als vor Kriegsbeginn. Eines der Produkte, die weder in Geschéf-
ten gekauft noch auf Rationskarten bezogen werden konnten,
war Kaffee. Diejenigen, die Uber die notwendigen Mittel und
Kontakte verfiigten, suchten daher nach anderen Méglichkei-
ten, Kaffee zu erwerben. So berichtet beispielsweise eine Kre-
felder Zeitzeugin davon, dass ihre GroBmutter wahrend des
Krieges viel Geld fur Kaffee auf dem Schwarzmarkt ausgege-
ben habe, teilweise habe sie bis zu 800 Mark pro Pfund be-
zahlt.®* Die Preisangabe ist sehr nahe an den ermittelten Wer-
ten von Nicole Petrick-Felber, die den Preis fir ein Pfund Kaffee
im Méarz 1945 mit 1000 Reichsmark angibt. Der Preisunter-
schied von 200 Mark lasst sich mit den Preisschwankungen, die
es je nach Region, Verfligbarkeit, Nachfrage und Jahr gegeben
haben wird, erklaren.

Neben Zigaretten setzte sich Kaffee auf dem Schwarzmarkt als
Tauschmittel durch, vor allem da der Preis auch nach Kriegs-
ende anhaltend hoch blieb.®® Da Kaffee lange haltbar war, platz-
sparend verpackt und leicht transportiert werden konnte,
eignete er sich besonders gut als ,,Ersatzwahrung” bei Tausch-
geschaften.

Die Wertschatzung von Kaffee auf dem Schwarzmarkt als Han-
delsgut und Tauschmittel spiegelt die groBe Bedeutung, die
das Getrank zu dieser Zeit in der Bevélkerung hatte. Kaffee war
kein Luxusgut, sondern Teil des Alltagslebens. Situationen, in
denen Kaffee getrunken wurde, etwa beim sonntaglichen Tref-
fen mit der Familie, waren emotional besetzt. Der ,echte” Boh-
nenkaffee wurde in einer Zeit, in der das Leben in allen Momen-
ten durch den Krieg gepragt wurde und die Zukunft unklar war,
zu einem Symbol fiir die Zeit vor dem Krieg.
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Nikola Dietel

»Kaffee-Panzer“in der ,,Mokka-Tirkei“

Kaffeeschmuggel im Aachener Grenzgebiet nach dem

Ersten und dem Zweiten Weltkrieg

Unmittelbar nach dem Ende des Zweiten Weltkrieges war die
belgische Kaffeemarke ,,Mokaturc® ein bekanntes und belieb-
tes Schmuggelgut. Popular wurde die Marke in Aachen unter
dem Namen ,,Mokka Turc, aus dem sich das Wortspiel ,Mokka-
Turkei“ entwickelte.! Mit der ,Mokka-Tirkei“ war das Grenzge-
biet um Aachen und in der Eifel gemeint, wo zu dieser Zeit der
Kaffeeschmuggel unfassbare Dimensionen annahm. Manche
sprachen von der ,Kaffeefront oder bezeichneten die regionale
Grenze im Jargon der Wehrmacht als ,Hauptkampflinie des
Kaffeeschmuggels®. Diese martialischen Bezeichnungen er-
staunen flir das — aus heutiger Sicht — eher wenig bedeutende
Delikt ,Kaffeeschmuggel®. Aber tatsachlich spiegelt sich hier
der Versuch, mit naiver Ironie? die damaligen Geschehnisse zu
verarbeiten. Denn Gber mehrere Jahre war die Situation an der
westlichen Grenze durch eine zunehmend eskalierende Ge-
waltspirale gepragt, die zu zahlreichen Todesopfern flihrte.

Schmuggel in der Zwischenkriegszeit

Der Schmuggel als Alltags- und Massenphdnomen im Aache-
ner Grenzgebiet ist nicht erst in der unmittelbaren Nachkriegs-
zeit entstanden. Nach Vorlaufernim 19. Jahrhundert entwickelte
sichin der Phase nach dem Ersten Weltkrieg der Schmuggel als
Not- und Armutsdelikt, aber auch als Teil einer professionell or-
ganisierten, kriminellen Bandenstruktur. Die Praktiken dieses
Schmuggels und die Konfrontation mit den staatlichen Grenz-
behdrden weisen dabei deutliche Parallelen zu der Situation
nach dem Zweiten Weltkrieg auf. Die Geschehnisse nach 1945
kénnen daher ,nicht als eigenstandiges historisches Phano-
men, sondern als Schlussphase eines wesentlich &lteren
Gewaltverhéltnisses der Grenze“ betrachtet und verstanden
werden.®

Nach der deutschen Niederlage im Ersten Weltkrieg und dem
Versailler Friedensvertrag von 1919 setzten die alliierten Besat-
zungsmachte der linksrheinischen Gebiete die geltende deut-
sche Verordnung Uber die Einfuhr von Lebensmitteln und Wa-
ren auBer Kraft. Sofort begann eine massenhafte Zufuhr
insbesondere von Luxuswaren aus dem Ausland, wéhrend die
am Rhein neu entstandene Zollgrenze ihrerseits von Schmugg-
lern unterlaufen wurde. Die Grenze im Westen war damit zum
,Loch im Westen“ geworden.*
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Kaffeemdhle der Firma Peter Dienes
»PEDE" (Mod. 409), um 1930.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.

Seit dem 19. Jahrhundert war das Hauptzollamt am Bahnhofs-
platz die zentrale deutsche Zollbehérde des Aachener Grenz-
gebietes. Flr die eigentliche Grenzkontrolle waren untergeord-
nete Zollamter zusténdig, die aufgrund der neuen Grenzziehung
zum Nachbarland Belgien neu organisiert werden mussten. Zur
Schmuggelbekdmpfung bestand in Aachen seit Beginn der
1920er-Jahre zudem ein Zollgrenzkommissariat, das seit 1922
als Zollfahndungsstelle bezeichnet wurde.®

Die schlechte Erndhrungslage in Deutschland, die hohe Ar-
beitslosigkeit in der Bevélkerung und die von schwankenden
Kursen abhangigen Preise lieBen den Schmuggel in den Jahren
nach dem Ersten Weltkrieg rasant ansteigen. Die Aachener Be-
volkerung Uberquerte die Grenze, um glinstiger im Ausland ein-
zukaufen und sich mit alltédglichen Lebensmitteln zu versorgen.
Manche trieben sogar mehr oder weniger offen Handel mit den
geschmuggelten Waren. Auch auf niederlandischer und belgi-
scher Seite konnte man durch dieses Preisgefalle Geschéfte
machen, sodass sich entlang der Grenze auf deutschem, belgi-
schem und niederlandischem Territorium eine regelrechte
Schmuggel-Infrastruktur in Form von ,,Schmuggelbuden®, Ver-
kaufsstanden und Gaststatten entwickelte.®

Waren es zu Beginn der 1920er-Jahre Giberwiegend Verbrauchs-
giiter, die fiir das Uberleben notwendig waren, so verlagerte
sich der Schmuggel nach 1926 auf Genuss- und Luxuswaren
wie Kaffee, Kakao und Zigaretten sowie auf hochwertige Beklei-
dungs- und Mébelstlicke, mit denen sich hohe Gewinne erzie-
len lieBen. Schrittweise entstanden rund um den Aachener
Markt und den Kaiserplatz zahlreiche Schwarzmarkte, auf de-
nen die begehrten Konsumgtiter zu haben waren. In dieser Pha-
se des massenhaft einsetzenden Schmuggels mobilisierten
sich Schmugglerkolonnen, die in Extremfallen 100 bis 200 Per-
sonen umfassten. Auch gepanzerte Schmuggelfahrzeuge ka-
men bereits zum Einsatz. Eine gut organisierte Logistik ermog-
lichte dabei einen reibungslosen Transport der Waren in die
GroBstadte an Rhein und Ruhr und sogar bis nach Hamburg
oder Berlin. Nach Schatzungen wurden alleine im Grenzab-
schnitt zwischen Venlo und Sief bei Aachen zwischen 60.000
und 80.000 Kilogramm Kaffee taglich ,eingeschwarzt®. Dabei
gingen die Zollbehdrden davon aus, dass nur flinf bis zehn Pro-
zent der Schmuggelaktivitaten berhaupt aufgedeckt wurden.”

Da man beflirchtete, dass auf diese Weise ganze Wirtschafts-
zweige zum Erliegen kommen kdnnten, reagierte man mit Ge-
genmaBnahmen, wie einer verstarkten Grenzbewachung, zu-
satzlichen Zollbeamten, héheren Strafen und dem Einsatz von
Kraftfahrzeugen.® Die Zollbehérden machten zudem von einem
Gesetz Gebrauch, das vor dem Hintergrund dieser Ausnahme-
situation an der rheinischen Westgrenze erlassen worden war.®
Nach diesem ,Gesetz Giber den Waffengebrauch des Grenzauf-
sichtspersonals und der Reichsfinanzverwaltung® vom 2. Juli



1921 war es grundsatzlich erlaubt, gezielte Schiisse abzugeben
- und dies nicht nur in Situationen der Notwehr oder zur Ab-
wehr einer drohenden Gefahr, sondern auch dann, wenn sich
ein Schmuggler durch Flucht einer Grenzkontrolle zu entziehen
versuchte. Ziel dieser Bestimmung war allerdings das Stellen,
nicht das Téten eines Schmugglers.™©

Die MaBnahmen zeigten jedoch nicht den gewlinschten Erfolg.
Waéhrend der Weltwirtschaftskrise, in der die Zahl der Arbeits-
losen und gleichzeitig auch die Preise von Lebensmitteln rasant
anstiegen, erreichte der Schmuggel der Zwischenkriegszeit
seinen H6hepunkt. Das Hauptzollamt Aachen leitete alleine im
Marz 1932 tiber 5000 Strafverfahren ein. In dieser relativ kurzen
Zeit wurden 365 Kilogramm Kakao, 1743 Kilogramm Tabak,
14.652 Kilogramm Kaffee und 1.452.000 Zigaretten beschlag-
nahmt."

Die Reichsfinanzverwaltung verscharfte erneut die Grenzliber-
wachung. Waren zunachst etwa 325 Beamte zur Kontrolle auf
den rund 240 Grenzkilometern der Hauptzollamter Heinsberg,
Diren, Priim und Aachen postiert, so kam man im November
1932 bereits auf eine Gesamtzahl von 1000 Beamten." Bei der
Aufstockung ihres Personals griffen die Zollbehérden auf ehe-
malige Reichswehrangehdrige zurlick, die mit schweren Kara-
binern ausgeristet wurden, um den Schmuggel zu beenden
oder zumindest einzuddmmen.™

Die Aachener Zeitung ,Echo der Gegenwart” berichtet von 33
im Rahmen der Schmugglerbekdmpfung erschossenen Men-
schen, weit mehr als 100 sind durch Schisse teils schwer ver-
letzt worden. Alle Todesschiisse ereigneten sich im Zeitraum
von 1930 bis 1933, besonders stark hauften sie sich zwischen
April 1931 und Mai 1932, als alleine 22 der 33 Opfer ums Leben
kamen. Zu diesem Zeitpunkt fielen fast monatlich Schiisse mit
tédlichem Ausgang. Betrachtet man die 33 Todesfélle genauer,
so zeigt sich, dass an der Grenze zu Belgien 15 und an der Gren-
ze zu den Niederlanden 18 Schmuggler getdtet wurden.

Betroffen war besonders das heutige Stadtgebiet von Aachen,
vor allem der Ort Lichtenbusch, der durch die Grenze in einen
deutschen und einen belgischen Teil getrennt wird und durch
diese besondere geografische Lage glinstige Voraussetzungen
flr den Schmuggel bot.*

Die Opfer waren — mit Ausnahme eines zuféllig in die Gescheh-
nisse geratenen gehdrlosen Spaziergangers im Alter von 74
Jahren — Manner im jungen Erwachsenenalter. Nur flinf der Op-
fer waren im motorisierten GroBschmuggel tatig und starben
bei dem Versuch der Zollbeamten, das Schmuggelfahrzeug ge-
waltsam anzuhalten. Bei den Ubrigen Getdteten handelte es
sich Uberwiegend um Kleinschmuggler oder Mitglieder von
Schmuggelkolonnen, die auf Halterufe oder Warnschisse nicht

Rechteckiger Blechschaukasten der Kaffeerdsterei

Friedrich Bommer in Dusseldorf, um 1930.
Sammlung Clemens Sels Museum Neuss.
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reagiert hatten und vor einer Festnahme fliehen wollten.”™ Die
Schutzen blieben bis auf einen Beamten, der einen unbeteilig-
ten Passanten durch einen Warnschuss getotet hatte, straffrei.'®

Nach Angaben von Holger A. Dux sowie Heinrich Brammertz
wurde im Jahr 1931auch ein Mord an einem Zollbeamten vertibt,
der sich allerdings in der Berichterstattung des ,Echos der Ge-
genwart® nicht verifizieren lasst."” Sicher ist jedoch, dass auch
Zollbeamte teils massiver Gewalt der Schmuggler zum Opfer
fielen. Berichtet wird in diesem Zusammenhang nicht nur von
bewaffneten Durchbriichen motorisierter Schmugglerbanden,
bei denen Zollbeamte verletzt wurden, sondern auch von bruta-
len Misshandlungen durch die Kleinschmuggler, etwa zur Ab-
wehr von Festnahmen oder zur Befreiung gestellter Gruppen-
mitglieder.® Die Techniken des Schmuggelns und die
Anwendung direkter Gewalt bei der Schmuggelbekdmpfung
wirken wie eine Vorwegnahme der Situation in der Zeit nach
dem Zweiten Weltkrieg."®

Nach der Machtergreifung Hitlers im Januar 1933 setzte die na-
tionalsozialistische Partei zur Sicherung des Staates einen ver-
starkten Schutz der Grenzen durch. Gleichzeitig veranderte das
Jahr 1933 auch die traditionellen Aufgaben des Aachener Zolls,
da Zollbeamte in verstarktem MaBe polizeiliche Aufgaben tber-
nehmen mussten. 1937 wurde der bestehende Zollgrenzdienst
in den militédrahnlichen ,Zollgrenzschutz“ umgewandelt und um
den ,verstéarkten Grenzaufsichtsdienst” erweitert. Der Schmug-
gel zahlte nunmehr zu denjenigen Straftaten, die eine Todes-
strafe nach sich ziehen konnten. Die systematische Kontrolle
der Grenze und die zusétzliche Errichtung von Sperren sollten
den Schmuggel beenden. In der Tat kam dieser praktisch zum
Erliegen, sodass das ,Loch im Westen” flir geschlossen erklart
werden konnte.?°

Die ,,Aachener Kaffeefront“

Nach dem Ende des Zweiten Weltkrieges setzte die britische
Besatzungsmacht wieder eine deutsche Zollverwaltung ein, al-
lerdings unter strikter Uberwachung der alliilerten Behérden.
Ab dem 1. September 1945 nahm das am Bahnhofplatz gelege-
ne Hauptzollamt Aachen schrittweise wieder seinen Dienst auf.
Einige Monate spater folgte die Wiedererrichtung eines Zoll-
grenzschutzes und einer Zollfahndungsstelle, die die Kontrolle
der Grenze Ubernahmen. Die Kompetenzen waren jedoch zu-
néachst stark eingeschrankt.?!

Das Uberschreiten der Grenze war Deutschen unmittelbar nach
dem Krieg ausschlieBlich mit einer schriftlichen Genehmigung
der alliierten Besatzungsbehérden méglich. Ein VerstoB gegen
das alliilerte Recht konnte bis hin zur Verhdngung der Todes-
strafe sanktioniert werden. Um den unerlaubten Grenzibertritt
einzudammen und den Schmuggel zu verhindern, richtete die



britische Militarverwaltung zum 1. Februar 1946 einen etwa ein
Kilometer breiten Landstreifen an der deutsch-niederlandi-
schen und an der deutsch-belgischen Grenze ein, der zur
,Grenz-Sperrzone® erklart wurde.?

Trotz dieser MaBnahmen entwickelte sich ein zunehmendes
Unterlaufen der Grenze, das an die Praktiken der Zwischen-
kriegszeit anknlpfte und bald eine vergleichbare GréBenord-
nung erreichte.”® Damit setzte eine neue Konjunktur des
Schmuggelns ein, Uber die deutschlandweit berichtet und die
als ein neues ,Loch im Westen® beschrieben wurde. Bezeich-
nungen wie ,Aachener Kaffeefront, ,sindige Grenze® oder —in
humoristischer Anlehnung an die belgische Kaffeemarke Mo- ﬂzggtgf\gfb‘:;f: Zollbeamten, 1950er- bis 1960er-
katurc - als ,Mokka-Turkei“ oder ,Mekka des Mokka“ erlangten ' '

rasch tberregionale Bekanntheit.?*

Anfangs war die Schmuggeltatigkeit von der extremen Lebens-
situation im Nachkriegsdeutschland gepréagt. Durch den aku-
ten Mangel an Verbrauchsgitern in den ersten Jahren nach
Kriegsende stellte der Schmuggel im Aachener Grenzgebiet
zunachst eine Uberlebensstrategie notleidender Menschen
dar. Zeitzeugen berichten, dass sich in dieser Zeit vor allem die
jugendliche Landbevdlkerung in Kolonnen organisierte, um Le-
bensmittel tiber die Grenze zu schmuggeln. Wichtige Schmug-
gelwaren in dieser friihen Phase waren neben Lebensmitteln
auch Medikamente und Drogen wie das Antibiotikum Penicillin,
das Aufputschmittel Pervitin und das Betdubungsmittel Mor-
phin. Zu den Uberlebenstechniken zahlte auch das Durchsu-
chen der Trimmer in den zerbombten Stadten nach Wertge-
genstanden wie Silberbesteck, Schmuck, Fotoapparaten,
Elektroartikeln, Stahlwaren und Werkzeugen, die dann jenseits
der Grenze gegen Lebensmittel, aber auch gegen begehrte
Schmuggelgiiter wie Kaffee, Tabak, Schokolade, Tee, Spirituo-
sen und andere Waren eingetauscht werden konnten.?®

Die erste Schmuggelanzeige wurde am 4. Dezember 1945 vom
Hauptzollamt Aachen aufgenommen - sie betraf ein Pfund Kaf-
fee. Von diesem Zeitpunkt an nahm die Zahl der VerstdBe ra-
sant zu: Wurden im Jahr 1947 noch 7561 Félle registriert, so wa-
ren es nur zwei Jahre spater bereits 51.557.2°

Das AusmaB deutet sich auch in einem Pressebericht an, indem
der Aachener Zollrat Heinrich Brammertz im Rickblick auf das
Jahr 1949 zitiert wird: ,Wenigstens 200.000 Menschen seien di-
rekt am Schmuggel beteiligt gewesen. Die Zahl der indirekt Be-
teiligten sei mindestens dreimal so hoch. 70.000 Schmuggler,
darunter ein Drittel Jugendlicher seien allein in der Kartei des
Zollgrenzdienstes verzeichnet.“?”

Die Griinde fiir den massenhaft einsetzenden Schmuggel wa-

ren naheliegend: Der niedrige Kaffeepreis in Belgien und die un-
verhaltnismaBsig hohe Verbrauchssteuer in Deutschland verur-
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In Belgien kostete 1Kilogramm Kaffee nur etwa
8 DM, in Deutschland dagegen 14 bis 16 DM.

sachten ein erhebliches Preisgefidlle, das angesichts der
fortdauernden Nachfrage nach Bohnenkaffee duBerst lukrative
Geschaftsmoglichkeiten eréffnete. Im Juni 1948, nach der Wah-
rungsreform, lag die Verbrauchssteuer bei 30 DM pro Kilo Roh-
kaffee und 54 DM pro Kilo Rostkaffee. Diese Steuer wurde zwar
auf 10 DM pro Kilo Rohkaffee gesenkt, aber das Preisgefalle
blieb bestehen: So konnten die Schmuggler in Belgien ein Kilo
Kaffee flir etwa 8 DM einkaufen und in Deutschland fiir 14 bis 16
DM verkaufen.?®

In Anbetracht des Finanzbedarfs der Lander und des Bundes
lasst sich eine hohe Besteuerung auf ein Luxusgut wie Kaffee
zur Generierung von Einnahmen durchaus nachvollziehen. Al-
lerdings hatte sich bereits in der Zwischenkriegszeit gezeigt,
dass ein starkes Preisgefélle zwischen Deutschland und den
Nachbarlandern den Schmuggel beférderte. Und tatsachlich
beteiligten sich auch nun wieder zahlreiche Einwohner der
Stadt Aachen und der landlich gepragten Eifelgemeinden an
groB angelegten Schmuggelaktionen. Wahrend Klein- und Ge-
legenheitsschmuggler die Waren zur Eigenversorgung oder
der Versorgung des eigenen Dorfes lber die Grenze brachten,
agierten GroB- und Bandenschmuggler im Auftrag Uberregio-
nal und international agierender Schieberorganisationen. In der
Folgezeit bildeten sich an der deutsch-belgischen Grenze die
beiden wesentlichen Formen des GroB- und Bandenschmug-
gels aus: der Kolonnenschmuggel sowie der motorisierte GroB3-
schmuggel. Eine Hauptroute dieses gewerblich betriebenen
Schmuggels flihrte vom Antwerpener Hafen lGber Aachen zu
den Markten in Disseldorf, KéIn und im Ruhrgebiet sowie zu
den GroBrostereien in ganz Deutschland.?®

Kolonnenschmuggel

Zu Beginn der unmittelbaren Nachkriegszeit dominierte der
Klein- und Kolonnenschmuggel, der die urspriinglichste Form
des Bandenschmuggels bildete. In den meisten Fallen stamm-
ten die ,Laufer” oder ,Trager” der Kolonnen aus Orten in unmit-
telbarer oder relativer Grenznahe. Denn der illegale Grenziiber-
tritt war an genaue Kenntnisse der oértlichen Gegebenheiten



gebunden. Die Teilnehmer stammten vor allem aus den Arbei-
tervierteln der Stadt Aachen und zahlreichen landlichen Eifel-
gemeinden. Oft bildeten sich die Kolonnen straBenweise aus,
sodass sich die Mitglieder untereinander kannten. Schmugg-
lerkolonnen von 200 bis 300 Personen, die Marschpakete von
je etwa 30 Kilogramm Rohkaffee liber die Grenze trugen, waren
in dieser Phase keine Seltenheit.*° Insbesondere in den Jahren
vor der Wahrungsreform 1948 rekrutierten sich Giberdies auch
ortsfremde Kolonnen aus GroBstadten an Rhein und Ruhr, die
hierfir mit Lastwagen ins grenznahe Gebiet pendelten. Die Ko-
lonnen bestanden Uiberwiegend aus jungen erwachsenen Man-
nern. Denn sowohl die kérperliche Kraft als auch das Durchset-
zungsvermaogen spielte in dieser Schmugglerszene eine ganz
entscheidende Rolle. Immer wieder kam es zum Einsatz kérper-
licher Gewalt, etwa zur Behauptung der eigenen Position, zur
Bestrafung von Verratern oder bei Uberféllen auf Zollbeamte.
Héaufig waren die Schmuggler mit Messern, Schlagstdcken oder
ahnlichen Waffen ausgeriistet. Aber nur sehr selten wurden
auch Schusswaffen mitgeflihrt, da schon ihr Besitz in der Be-
satzungszeit die Verhdngung der Todesstrafe nach sich ziehen
konnte.®

Daneben bildeten sich auch Gruppen aus der jugendlichen
Landbevélkerung heraus. Denn bei einem Aufgriff der Zollbe-
amten erwarteten Jugendliche weitaus mildere Strafen als Er-
wachsene. Insbesondere in den beiden Industriestadten Esch-
weiler und Stolberg entwickelte sich eine Jugendszene, die
sogenannten ,Rabatzer”. Die Kinder und Jugendlichen setzten
bei einer drohenden Festnahme darauf, ,Rabatz zu machen®,
um die Situation fir die Zollbeamten zu chaotisieren und damit
effektiv die Fluchtchancen moglichst vieler Kolonnenlaufer zu
verbessern.®?

Als eine weitere Variante stadtischen Schmuggels entwickelte
sich die ,polnische oder jugoslawische Kolonne®, bei der die ge-
meinsame Nationalitat ausschlaggebend war. Fir Schlagzeilen
sorgte auch die sogenannte ,Geisterkolonne®, die durch ihre
Taktik weitgehend im Verborgenen agierte und 1953 einen Zoll-
hund als Geisel genommen hatte, um festgenommene Kolon-
nenmitglieder freizupressen.®3

Bereits in dieser frlihen Phase zeigt sich deutlich, dass der
Rickgriff auf vertraute Techniken des Schmuggelns aus der
Zwischenkriegszeit eine groBe Bedeutung hatte. Mit dem Ein-
setzen des ,Wirtschaftswunders® und dem damit einhergehen-
den steigenden Wohistand der Bevélkerung im Laufe der
1950er-Jahre verschob sich der Klein- und Kolonnenschmuggel
hin zu einem gewinntrachtigen, aber gleichzeitig auch tech-
nisch und organisatorisch sehr anspruchsvollen GroBschmug-
gel mit motorisierten Fahrzeugen, der ebenfalls auf den Erfah-
rungen aus der Zeit nach dem Ersten Weltkrieg aufbaute.®*
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Motorisierter GroBschmuggel

Es waren ,Kaffeepanzer®, die eine neue Eskalation in diesem
Konflikt einleiteten, der seit 1946 besonders im Raum Aachen
und der Eifel tobte und mal irrwitzige, mal dramatische Zige
trug.® ,Kaffeepanzer“ waren gepanzerten Lastwagen, die zum
Schutz vor einem Beschuss durch Zollbeamten an der Front-
scheibe, am Motor und an den Reifen mit Stahlplatten verklei-
det waren und von den Mitgliedern motorisierter Banden zum
Transport von Schmuggelware genutzt wurden. Bei den zum
Schmuggel eingesetzten Personenwagen bevorzugten die
GroBschmuggler vor allem schnelle und stark motorisierte Per-
sonenwagen der amerikanischen Marken Buick, Cadillac,
Chrysler und Packard, die nach dem Ausbau der Innenausstat-
tung mit Schmuggelgut beladen und lber die Grenze geschafft
wurden.®® Die Fahrer versuchten, die Schmuggelware auf selten
Uberwachten Feld- und Waldwegen an samtlichen Kontrollpos-
ten des Zolls vorbeizufiihren. StieB man allerdings auf eine Zoll-
kontrolle, so blieb als einzige Option, gewaltsam durchzubre-
chen, in der Hoffnung, die Zollbeamten bei der anschlieBenden
Verfolgungsjagd abhangen zu kénnen. Um einen solchen
Grenzdurchbruch der motorisierten GroBschmuggler zu unter-
binden, versperrte der Zoll bei Grenzkontrollen die Durchfahrt
mit Stacheldraht oder Nagelbrettern, welche die Reifen zerste-
chen sollten. Auf diese Sperrmittel reagierten die Schmuggler
wiederum mit einer speziellen Bereifung der Fahrzeuge.®

Dieses regelrechte ,Wettriisten“ erreichte schlieBlich im Juli
1950 beziehungsweise im Winter 1952/53 seinen Hohepunkt.
Den Ausgangspunkt markierte der Einsatz gestohlener Panzer-
spahwagen aus britischen beziehungsweise belgischen Militar-
bestidnden des Zweiten Weltkrieges.®® Ein aufgemalter Stern
sollte diese besonders gut geschiitzten, gleichzeitig allerdings
sehr auffalligen Wagen als amerikanische Armeefahrzeuge tar-
nen.®® Um die Zollfahrzeuge bei einer Verfolgungsjagd zu stop-
pen, streuten die Schmuggler durch eine Luke im Heck Eisen-
krallen, sogenannte ,KrahenflBe®, aus oder warfen schwere
Kaffeesidcke als Hindernis auf die Fahrbahn.*° Zusétzlich blen-
deten sie die Verfolger mit grellen Lampen und durch das Aus-
streuen von Pfeffer, Asche oder Rauchbomben.*' Um die ge-
waltsamen Durchbriiche dieser Panzerspdhwagen zu
verhindern, ristete der Zoll mit einer 24 Stunden hindurch ein-
satzbereiten Sondereinheit, bestehend aus Motorraddern und
PS-starken Wagen der Marke Mercedes-Benz und Porsche, auf.
In Aachen setzte die Zollverwaltung ab 1952 schlieBlich auch
zwei besonders schnelle Porsche ein, die mit Kehrbesen an der
vorderen StoBstange zum Schutz der Reifen vor ,KrahenfliBen”
ausgerustet waren. Als ,Besenporsche” erlangten diese
Fahrzeuge bundesweite Bekanntheit. Zusatzlich statteten die
Zollbehoérden die Verfolgungsfahrzeuge im Aachener Grenzge-
biet mit einer Funksprechanlage aus, um die Effizienz der
Schmuggelbekdampfung zu erhéhen. Die Aachener Zollbeam-



ten entwickelten schlieBlich nach dem Prinzip der ,KrahenfliBe”
die sogenannten ,lgelketten®, die beim Herannahen eines
Schmuggelwagens auf die Fahrbahn gelegt wurden und selbst
robuste Spezialreifen lahmlegen konnten.*?

Welches Ausmal die Schmuggelbekdmpfung annehmen sollte,
zeigen mehrere militdréhnlich organisierten GroBfahndungsakti-
onen wie die Unternehmen ,Eifel“im Dezember 1950, ,Martha“im
Winter 1951/52 oder ,Martha II“ zur Jahreswende 1952/53, flir die
Zollbeamte flir mehrere Wochen, zum Teil auch Monate aus dem
gesamten Bundesgebiet zusammengezogen wurden. Diese
groBangelegten Aktionen sollten nicht nur den Schmuggel un-
terbinden, sondern auch die Starke des Staates demonstrieren.*®

Den Schmuggel zum Erliegen gebracht haben diese MaBnah-
men allerdings kaum. Erst mit einer Grundsatzentscheidung im
August 1953 verlor die Einschwéarzung von Schmuggelkaffee
und damit auch der motorisierte GroBschmuggel schlagartig
an Bedeutung.

Todesschiisse an der Grenze

An der gesamten westlichen Landesgrenze erreichte der
Schmuggel nach dem Zweiten Weltkrieg eine bis dahin und
seitdem vollig neue GréBenordnung. Angesichts der zuneh-
menden Intensitdt der Schmuggeltatigkeiten stellten die Zoll-
behdrden zur engmaschigen Grenzkontrolle massenhaft junge
Manner ein, die aus dem Krieg zurickgekehrt oder Fllchtlinge
aus OstpreuBen waren. Viele bewarben sich flir den Zollgrenz-
dienst mangels besserer Alternativen. Denn der Dienst der Zoll-
beamten war durch schlechte Arbeitsbedingungen, miserable
Wohnverhaltnisse, eine vdllig unzureichende Ausrlstung,
schlechte Bezahlung und auch durch Frustration und Neid auf
den hohen Gewinn der professionellen GroBschmuggler ge-
pragt.** Die Aufstiegschancen der Zollbeamten ergaben sich
lediglich durch besondere Erfolge wie das Aufgreifen von
Schmugglern und das Sicherstellen von Schmuggelgut.*®

Die von zahlreichen weiteren MaBnahmen - verstarkte Grenz-
sperren, Ausstattung mit Kraftfahrzeugen, besondere techni-
sche Hilfsmittel — flankierte personelle Aufstockung ging seit
1946 mit einer schrittweisen Wiederbewaffnung der Zollbeam-
ten einher. Waren diese zunachst mit Messern, Schlagstécken
und funktionsunfahigen Waffen ausgeristet, folgte wenig spa-
ter die Ausstattung mit schweren Karabinern aus britischen Be-
standen.*® Dabei erhielten die ZdlIner lediglich eine kurze Aus-
bildung im Waffengebrauch. Da diese schweren Waffen selbst
einem gelibten Schiitzen kein ,sicheres Treffen“ erlauben und
oft schwere oder tédliche Verletzungen zur Folge haben, ist es
nicht verwunderlich, dass sich die Todesfalle genau in dieser
Phase hauften. Aus diesem Grund ersetzten die Aachener Zoll-
behérden Anfang 1950 die schweren Karabiner im Grenzauf-
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sichtsdienst durch Pistolen. Als Alternative zum Waffenge-
brauch kamen ab diesem Zeitpunkt auch Hunde verstarkt zum
Einsatz.

MaBgeblich flir den Einsatz von Waffen war - wie in der Phase
der Weltwirtschaftskrise — das ,Gesetz Gber den Waffenge-
brauch des Grenzaufsichtspersonals und der Reichsfinanzver-
waltung” von 1921. Die Abgabe gezielter, aber nicht tédlicher
Schisse auf flichtende Schmuggler nach erfolgtem Aufruf und
Warnschiissen war demnach erlaubt.*®

Nach der Zahlung des Bundesfinanzministeriums kamen im
Aachener Bezirk seit der Wiedereinflhrung des Zollgrenz-
schutzes am 1. April 1946 insgesamt 26 Schmuggler ums Le-
ben.*® Alle Todesfalle ereigneten sich im Zeitraum von 1946 bis
1952 sowie im Februar 1964. 23 Félle lassen sich der Grenze zu
Belgien, drei der zu den Niederlanden zuordnen. Sie hauften
sich besonders im Aachener Stadtwald und im Bereich des Zoll-
grenzkommissariats Walheim in den Jahren 1947/48. Allein 17
der 26 Todesfalle ereigneten sich damit noch vor Griindung der
Bundesrepublik im Jahr 1949, Ab 1954 fielen mit einer Ausnah-
me im Jahr 1964 keine Todesschisse durch Zollbeamte mehr.%°
Betrachtet man diese Entwicklung, so lasst sich eine deutliche
Parallele zur Zeit nach dem Ersten Weltkrieg erkennen. Die To-
desfélle ereigneten sich sowohl in der Zwischenkriegszeit als
auch in der unmittelbaren Nachkriegszeit vor allem in Phasen,
in denen die Zollbehdérden mit einer massenhaften Rekrutie-
rung von Reichswehrangehdrigen bzw. von jungen Ménnern
und einer gleichzeitigen schweren Bewaffnung auf den Kont-
rollverlust an der westlichen Landesgrenze reagierten.'

Die Getdteten waren ausnahmslos Schmuggler oder des
Schmuggels Verdachtige im Alter von 14 bis 43 Jahren, darun-
ter flinf Jugendliche im Alter von 14 bis 19 Jahren. Die meisten
stammten aus den grenznah gelegenen Stadten und Ddorfern.
Bei 24 Getodteten handelte es sich um Klein- oder Kolonnen-
schmuggler, die in aller Regel unbewaffnet waren. Lediglich
zwei der Todesfélle ereigneten sich bei der Bekdampfung des
motorisierten GroBschmuggels.®? In 17 von 26 Féllen gaben die
Zollbeamten als Grund fir ihren Waffengebrauch einen Flucht-
versuch der verdachtigen Schmuggler an. Die Schisse waren
also auf Menschen abgegeben worden, die nicht auf Halterufe
oder Warnschisse reagiert hatten. In finf weiteren Fallen ver-
wiesen die Beamten auf eine Notwehrsituation oder auf eine
Selbstverteidigung im Handgemenge.®® Die Todesschiisse
wurden durch Polizei und Staatsanwaltschaft untersucht, die
Verfahren allerdings recht zligig wieder eingestellt. Damit blie-
ben ohne Ausnahme alle beteiligten Zollbeamten straffrei.*

Die Todesschusse flihrten zu Unruhen und Protestbekundun-
gen in der grenznahen Bevdlkerung und bei politischen und
kirchlichen Reprasentanten. Auch die Presse beteiligte sich an



dieser politisch aufgeladenen Diskussion. In zahlreichen Kkriti-
schen Beitragen sprachen Journalisten von einer ,Vernichtung
von Menschenleben“®® sowie einer ,Todesliste des Zoll-Grenz-
schutzes“®® und prangerten die UnverhaltnismaBigkeit eines
Waffeneinsatzes zur Bekampfung des Schmuggels an.%”

Trotz dieser umfassenden Kritik hielt das Bundesfinanzministe-
rium an den geltenden Waffengebrauchsbestimmungen fest. In
einem in den ,Finanzpolitischen Mitteilungen des Bundesmi-
nisteriums flr Finanzen® veroffentlichten Artikel vom 25. No-
vember 1952 hieB es dazu: ,Wenn deshalb dieser hohe Einnah-
meausfall schon Anlass genug sein sollte, dass die Offentlichkeit
sich geschlossen gegen das Schmuggelunwesen stellt, dann
miBte sie auch darin Ubereinstimmen, den Beamten des Zoll-
grenzdienstes den Kampf gegen das organisierte Schmuggler-
tum zu erleichtern. Dazu gehdrt auch das Recht des Waffenge-
brauchs fur dringende Falle*® Das Bundesfinanzministerium
rechtfertigte in seiner Stellungnahme den Waffengebrauch zu-
dem unter Verweis auf sieben Beamte, die im gleichen Zeitraum
von Schmugglern getdtet worden seien: ,Diese Zahlen ergeben
eindeutig, wie unentbehrlich und notwendig der Gebrauch der
Waffe an der Grenze ist.“>°

Tatsachlich waren auch Zollbeamte der Gewalt von Schmugg-
lern ausgesetzt. So wurde zu dieser Zeit ein Mord gegen einen
ZoblIner verlbt. Obwohl der Verdacht nahelag, dass der Betrof-
fene von einem Schmuggler erschossen worden sein kdnnte,
blieb der Mord unaufgeklart.®° Ein weiterer ZélIner starb an den
Folgen einer Schlagerei mit einer Gruppe Betrunkener aus dem
Mutzenicher Schmuggelmilieu in der Silvesternacht 1949/50.
Ein Dritter verschwand am 24. Oktober 1951 spurlos. Zunachst
vermuteten die Zollbehérden, der Zollbeamte sei von Schmugg-
lern erschlagen und sein Leichnam anschlieBend auf belgi-
schem Gebiet vergraben worden. Spater stellte sich jedoch he-
raus, dass er sich vermutlich das Leben genommen hatte.®'

Senkung der Kaffeesteuer

Nach der Wahrungsreform im Juni 1948 trat im Vereinigten
Wirtschaftsgebiet ein neues Gesetz zur Kaffeesteuer in Kraft.
Diese wurde mit dem Artikel VIIl des Anhangs zum Gesetz Nr.
64 der Militarregierung als Verbrauchssteuer eingefihrt. Galt
die neu eingeflihrte Kaffeesteuer zunachst nur in dem Gebiet
der britischen und amerikanischen Besatzungszone, wurde sie
nach der Grindung der Bundesrepublik Deutschland im Mai
1949 schlieBlich auch auf die ehemalige franzésische Besat-
zungszone und West-Berlin ausgedehnt.®? Neben der Umsatz-
steuer und der Tabak- sowie Teesteuer bildete die Kaffeesteuer
nun das Riickgrat der Bundesfinanzen.®® Alleine im Jahr 1949
konnten so 280 Millionen DM und im darauffolgenden Rech-
nungsjahr sogar 340,1 Millionen DM erwirtschaftet werden.®*
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Gleichzeitig flhrte diese im Vergleich zum Nachbarland Belgi-
en unverhaltnismaBig hohe Verbrauchssteuer zu einem mas-
senhaft einsetzenden Kaffeeschmuggel. Welche GréBenord-
nung der Schmuggel annehmen sollte, ldsst sich einigen
Statistiken entnehmen. Zwischen 1946 und 1954 wurden durch
die drei Aachener Hauptzollamter tGber 137.000 Anzeigen we-
gen Kaffeeschmuggels erfasst und fast 578.000 Kilogramm
Kaffee beschlagnahmt. Die Zollfahndungsstelle Aachen regist-
rierte im selben Zeitraum 266.357 Kilogramm geschmuggelten
Kaffee, beschlagnahmte 149 Fahrrader, 155 Motorrader, 242
Lastkraftwagen und 553 Personenkraftwagen wegen ihrer Be-
nutzung flr den Schmuggel und stellte Geldmittel in Héhe von
1.597.698 DM sicher.?® Dabei gingen die Behdrden allerdings
davon aus, dass Uberhaupt nur etwa fiinf bis zehn Prozent der
Schmuggelware entdeckt werden konnte. Etwa die Halfte des
bundesdeutschen Kaffeekonsums, so vermutet man, dirfte im
Jahr 1949 Schmuggelware gewesen sein, im Aachener Gebiet
sogar 90 Prozent. Nach gangigen Schatzungen errechnet sich
hieraus allein fiir das Jahr 1949 ein Steuerausfall von 360 Millio-
nen DM und ein Wertverlust fiir die Volkswirtschaft von 150 Mil-
lionen DM.%¢

In der Innenpolitik blieb die Kaffeesteuer deshalb ein standiger
Streitpunkt zwischen den verschiedenen Parteien. In zahlrei-
chen Plenarsitzungen des Deutschen Bundestages wurde im-
mer wieder Uber eine Kaffeepreissenkung oder sogar Abschaf-
fung der Kaffeesteuer diskutiert. Die Regierung unter Kanzler
Konrad Adenauer beschloss schlieBlich wenige Monate vor der
Bundestagswahl 1953, die Kaffeesteuer zu senken. Am 30. Juli
1953 wurde das neue Kaffeesteuergesetz durch den Bundestag
verabschiedet. An Stelle des Steuerbetrages von 10 DM pro Kilo
Rohkaffee trat ein Steuerbetrag von 3 DM pro Kilo Rohkaffee
und 4 DM pro Kilo Réstkaffee.®”

Vor dem Hintergrund des wirtschaftlichen Aufschwungs und der
damit einhergehenden Normalisierung der Lebensverhéltnisse
der Bevolkerung entfiel in der Folge der Hauptanreiz flir den
massenhaften Schmuggel von Kaffee. Der von Finanzminister
Schaffer zuvor immer wieder beflirchtete Steuerausfall trat nicht
ein. Vielmehr konnten die Einnahmen aus dem legalen Handel
die Mindereinnahmen schon im Jahr 1954 kompensieren. Seit
der Kaffeesteuersenkung registrierten die Zollbehdrden an der
Aachener Grenze einen starken Rlickgang des Schmuggels.
Dieser erreichte im Oktober 1954 erstmals wieder ein MaB3, das
mit dem anderer Grenzabschnitte vergleichbar war.%®
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Werner Schwabe

Der Mutzenicher Kaffeeschmuggel-Prozess

Am 16. Marz 1951 stoppte die Kdlner Zollfahndung in KéIn-Bi-
ckendorf einen PKW vom Typ Opel-Super 6 und machte in dem
Fahrzeug einen ungewdhnlichen Fund: 260 Kilogramm R&st-
kaffee.! Dieser Fahndungserfolg lieferte den Startschuss fir
einen der gréBten Strafprozesse der Nachkriegszeit: den Mt-
zenicher Kaffeeschmuggel-Prozess.? Der Prozess, der 52 Ange-
klagte betraf, begann vor dem Landgericht Aachen am 19. Janu-
ar 1953 und fand mit dem Urteil am 7. Februar 1953 seinen
Abschluss.® Der Prozess beleuchtet die Thematik des Kaffee-
schmuggels in der Nachkriegszeit von 1945 bis 1953 wie durch
ein Brennglas. Durch die Berichterstattung vieler, auch tUberre-
gionaler und internationaler Zeitungen léste der Prozess gro-
Bes Interesse in der Offentlichkeit und eine heftige Diskussion
aus.

Der .. DolchstoB” der Zollbeamten

Strafanirige des Staalsanwalls im Miltzenicher Kaffeeschmuggel-Prozel

Aseben, 1, Febroar. (dpa) Der Miire
nldher Kalleeschmuggelprozed hat dem Bundes-
tag manches Anschauungsmaterial fiir Debatten
@ber die Steverpolitik gegeben. Dies sagte der
Staalsanwall am Samstag im Aachener Prozed
ml ﬁﬁnlll-g KallesirBger® und drel Zoll-

fe. Er beantragte Hir 48 Angeklagte ins-
gesami 2720 Monate Gellngnis and Geldstralen
von insgesami 15620 Mark, lerner vier Frel
spriiches mangels Bewslses und In elmem Fall
Einglellung des Verlghrens wegen Gering-
Tigigkedt.

Stastsanwalt, viel gelkhrlichor als dor gelBhr-
lidmte Scheuggler, well sie dem Staat .mi
einem Dolthatol in den Ricken fielea®, Ihr
Argument, daB sie 7u schlecht bescldet seien,
midsges rurlckgewiesen werden. Ein Blick aul
die jahrhundertealts Tradition der Beamisn
wverbiete o8, Best on mil selchen Erws-
gungen zu enlschuldigen. AuBerdem babe hel
kuinem der angeklagten Zollbeamis #lne achie
Mot vorgeleqen,

wRote Olga™ gestdndlg

Etwa ein Viertel aller beantragten Siral- 1. Pabrsar. PR —
e aloiic, 1S Monse Colagal d 00 s B’ e st reoion
e, el 0 e e L ST
Der Kaffeeschmuggel war an der deutschen Westgrenze, dem

sogenannten ,Loch im Westen®, besonders lukrativ, da in der

britischen Zone eine hohe Steuer auf Rostkaffee festgelegt und
dann in der Bundesrepublik beibehalten worden war. Der

Schmuggel nahm solche Dimensionen an, dass er zu empfind-

lichen Steuerverlusten fiihrte. Die Einddmmung des Kaffee-

schmuggels wurde somit 1950 sogar zum Thema im Bundes-
kabinett der jungen Regierung, wie das folgende Zitat zeigt: ,Zu
dieser vom Bundeskanzler zum Haushaltsbericht aufgeworfe-
nen Frage erklart der Bundesminister fir Finanzen, daB der
jahrliche Ausfall von Einnahmen infolge des Schmuggels auf

800 Mio. DM zu veranschlagen sei. Wenn ihm die uneinge-

schrankte Gerichtsbarkeit in Zoll- und Devisensachen einge-
raumt und der Zollgrenzschutz wirksam ausgestaltet werde,
halte er es fir méglich, die Schmugglertatigkeit auf weniger als

1/3 des gegenwértigen Umfangs einzuschranken.“

Neuss-Grevenbroicher Zeitung vom 2. Februar 1953.
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Kaffee wurde in den Geschéften nicht abgepackt
nach Gewicht verkauft. Ladenwaagen, 1950er- und
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1960er-Jahre. Sammlung Bazzar.

Der Miitzenicher Kaffeeschmuggel

Der Schmuggel war in der Nachkriegszeit allgegenwartig und
trat in vielen verschiedenen Formen auf: als Transitschmuggel,
Besatzungsschmuggel, Liebesgabenschmuggel oder Banden-
und Kolonnenschmuggel.® Der Mltzenicher Kaffeeschmuggel
ist der letzten Kategorie zuzuordnen. Beteiligt war eine gréBere
Gruppe von Menschen an verschiedenen Positionen. Die
Kolonnenfiihrer verfligten Uber gute Kontakte zu belgischen
Handlern. Bis zur Einflhrung der D-Mark tauschten sie unge-
rosteten Kaffee gegen andere Waren, spater kauften sie ihn di-
rekt gegen Bargeld an. Der Kaffee wurde an versteckte Depots
in der Nahe der belgisch-deutschen Grenze geliefert. Verschie-
dene Schmugglerkolonnen brachten den Kaffee dann in aufge-
schnallten, 30 Kilogramm schweren Sacken zu FuB Uber die
(griine) Grenze nach Deutschland, wo der Kaffee in Scheunen
oder anderen geeigneten Rdumen zwischengelagert wurde.
Von dort transportierten meist weibliche Helfer die Bohnen mit
Autos an Rdstereien der rheinischen Metropolen Kéln und Dis-
seldorf. Der Schmuggel hatte ein so hohes Organisationsniveau
erreicht, dass er auch die abnehmenden Réstereien einschloss;
verkauft wurde der gerdstete Kaffee anschlieBend auf rheini-
schen GroBmarkten.®

Die Gewinnspannen zwischen dem Einkauf des Rohkaffees in
Belgien und dem Verkauf in Deutschland waren enorm: Nach
EinfGhrung der D-Mark betrug die Zollgebuhr fir 1 Kilogramm
Rostkaffee 10 DM. Die Preisdifferenz zwischen versteuertem
und geschmuggeltem Kaffee war damit so hoch, dass alle Be-
teiligten, ob Organisatoren, Handler, Kolonnenfihrer, Trager,
Lageristen oder Hehler, an dem Schmuggel gut verdienten.
Auch bestechliche Beamte des lokalen Zollgrenzschutzes, die
den Schmugglern Informationen Giber Dienstpldne weitergaben
oder ihnen die Grenzschranken ohne Kontrolle 6ffneten, profi-
tierten vom Kaffeeschmuggel und gehdrten zu den Angeklag-



ten im spateren Kaffeeschmuggel-Prozess. Im Gegensatz zum
Zollgrenzdienst, dessen Aufgabe in der Uberwachung und Si-
cherung der Grenze bestand, war die organisatorisch selbst-
sténdige Zollfahndung fir die Aufdeckung und Verfolgung von
Zollvergehen zustandig.”

Das Dorf Miitzenich

Das Zentrum des Schmuggels lag in Mltzenich, einem kleinen
Ort bei Monschau, direkt an der belgischen Grenze. Organisato-
rische Besprechungen sowie das Anwerben der Trager fanden
meist in Mitzenicher Gaststuben statt. Auch bei der im Marz
1953 durch die Zollfahndung gestoppten Schmuggelfahrt, die
zum Ausldser des spateren Prozesses wurde, fihrten die Spu-
ren nach Mtzenich.

Mdatzenich liegt rund 30 Kilometer sidlich von Aachen und ge-
hort heute als dessen westlichster Stadtteil zu Monschau, war
aber bis 1971 eigenstandige Gemeinde des damaligen Kreises
Monschau. Seine besondere Lage unmittelbar an der Grenze zu
Belgien beglinstigte den Schmuggel. Stidwestlich des Dorfes
verlauft die Trasse der Vennbahn. Diese Eisenbahnlinie — heute
ein Radweg - war 1885 aus militarstrategischen Griinden ge-
baut und 1921 nach den Pariser Vorortvertragen Belgien zuge-
sprochen worden.2 Nachdem die Eisenbahnlinie zur neuen
Grenze geworden war, wurde MUtzenich zu einer deutschen Ex-
klave auf belgischem Gebiet ohne direkten Zugang nach
Deutschland.

Wirtschaftlich hatte die Grenzziehung nach 1919 fir Mitzenich
den Verlust des Hinterlandes zur Folge. Die Einwohner des oh-
nehin strukturschwachen Gebietes (,preuBisch Sibirien®) lebten
zu einem wesentlichen Teil von der Waldbewirtschaftung, Vieh-
zucht und der in Monschau anséassigen Textilindustrie. Acker-
bau war in Folge der Bodenbeschaffenheit kaum mdéglich. Der
far die Mutzenicher wichtige Wald, der sich nach der Neuord-
nung jenseits der deutschen Grenze auf belgischem Gebiet be-
fand, durfte von ihnen zwischen den beiden Weltkriegen zu-
nachst gegen eine Pachtzahlung an Belgien weiter genutzt
werden. Nach dem Zweiten Weltkrieg dnderte sich dies jedoch
und den Dorfbewohnern wurde das Betreten des Waldes unter
hohen Strafandrohungen untersagt.

Die wirtschaftlichen Verhéltnisse der Mitzenicher kurz nach
Ende des Zweiten Weltkrieges waren miserabel und die Kriegs-
folgen im gesamten Gebiet Eupen-Malmedy und Eifel erheb-
lich. Nach der erfolglosen Ardennenoffensive der Wehrmacht
Ende 1944 war das Gebiet Schauplatz verbissener Riickzugs-
gefechte gewesen und dementsprechend in Teilen verwiistet
und auch vermint. Nach der nach Kriegsende wieder bestehen-
den Grenze zu Belgien war MUtzenich erneut an drei Seiten von
belgischem Staatsgebiet umgeben und durch die Eisenbahnli-
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nie vollstandig abgeschlossen. Fir die nach Grindung von
Nordrhein-Westfalen zustdndige Landesregierung in Dissel-
dorf stand diese Grenzregion jedoch nicht auf der Prioritaten-
liste. Vor diesem Hintergrund verfasste der Mitzenicher Ge-
meinderat am 23. April 1949 einen Petitionsbrief an den
belgischen Ministerprasidenten Henri Spaak mit der Bitte, den
kirzlich ausgesprochenen Verzicht auf Grenzgebiete, die Bel-
gien im Londoner Sechsmichteabkommen® zugesprochen
worden waren, darunter auch Mitzenich, zuriickzunehmen.™
Miutzenich ware damit erstmals belgisches Staatsgebiet gewor-
den. Fir die Mitzenicher hatte dieser Schritt aus wirtschaftli-
cher Sicht unter anderem die Verbindung mit ihrem Wald und
das Ende von Ressourcenabfuhr, insbesondere von Holz, im
Rahmen belgischer Reparationsleistungen bedeutet.

Letztendlich blieb es jedoch bei dem Verzicht der belgischen
Regierung auf bestimmte Grenzgebiete, darunter auch Mitze-
nich, wohl auch aus geringem Interesse an den strukturschwa-
chen Territorien. Die schwierige wirtschaftliche Situation und
die exponierte Lage mit einem verwirrenden Grenzverlauf wa-
ren die wichtigsten Grlinde fir die Schmuggeltatigkeit, an der
sich ein GroBteil der Einwohner beteiligte.

Die Anklageschrift im Mitzenicher Kaffeeschmuggel-
prozess

Nach dem einleitend beschriebenen Aufgriff des Hehler-PKWs
am 16. Marz 1951 in KéIn, der mdéglicherweise durch einen Hin-
weis aus Mitzenich erfolgte", leitete die Kblner Zollfahndung
umfangreiche Ermittlungstatigkeiten ein. Unter anderem wur-
den mehrere Beschuldigte im Kélner Gefangnis ,Klingelpitz“in
Untersuchungshaft genommen - ein Umstand, der im Zusam-
menspiel mit ,robusten” Verhérmethoden die Aussagebereit-
schaft der Beschuldigten erhdhte. Die Koélner Zollfahndung
wollte sich nicht mehr nur mit der Verfolgung einzelner Strafta-
ter begnligen, sondern vielmehr das System des organisierten
Schmuggels mit einer GroBaktion aufrollen. In Folge der Ermitt-
lungen wurden schlieBlich mehr als 100 Personen angeklagt, 52
davon in dem Miitzenicher Kaffeeschmuggel-Prozess."?

In der Anklageschrift des Oberstaatsanwaltes am Landgericht
Aachen vom 3. November 1952 wurde den 52 Beschuldigten
gewerbsmaBige Steuerverkirzung, bandenmaBige Verbin-
dung, unerlaubte Devisenausfuhr, die Organisation und Anfiih-
rung von Schmuggelbanden, Beihilfe zum Bandenschmuggel
in Form von Lagerhaltung und Fahrdiensten bei Kaffeetrans-
porten sowie Beamtenbestechung zur Last gelegt. Unter den
Angeklagten waren auch drei Beamte des Zollgrenzdienstes,
die der Vorteilsannahme gegen Verrat von Dienstgeheimnissen
und der Erleichterung des Schmuggels durch Unterlassen von
Kontrollen beschuldigt wurden.” Die geschatzte Menge des
durch die Beschuldigten von Belgien nach Deutschland ge-



schmuggelten Kaffees wurde mit 85 Tonnen Rdstkaffee und ei-
ner Steuerhinterziehung von mehr als einer Million D-Mark be-
ziffert, wobei die tatsachlichen Mengen deutlich dartber
gelegen haben durften."* Je nach Funktion der Beschuldigten
variierte die vermutliche individuelle Bereicherung - fiir einen
der Hauptbeteiligten nahm die Staatsanwaltschaft rund 30.000
DM in zwei Jahren an.®

Die Anklagebegriindung wird wie folgt eingeleitet: ,Das
deutsch-belgische Grenzgebiet der Eifel stidlich von Aachen
hat wegen seiner unlbersichtlichen und manchmal jeder wirt-
schaftlichen Vernunft entbehrenden Grenzziehung, wegen sei-
ner eine straffe Kontrolle gleichfalls erschwerenden Land-
schaftsgestaltung und wegen der durch die rheinischen
GroB-Stadte begtinstigten Absatzmdglichkeiten von jeher dem
Schmuggel besonders starke Anreize gegeben"® Auch an an-
deren Stellen geht die Anklageschrift auf die allgemeinen Hin-
tergriinde des Kaffeeschmuggels ein: So wird dargelegt, dass
sich der Kaffeeschmuggel besonders nach der Einfihrung der
D-Mark am 21. Juli 1948 lohnte, weil zuvor der Kaffee in Belgien
nur gegen schwierig und umsténdlich zu beschaffendes
Tauschgut wie Porzellan, Silberbestecke oder Fotoapparate zu
erlangen war. Auch auf das unausgewogene ,Kraftegleichge-
wicht® zwischen Zollbeamten und Schmugglern wird eingegan-
gen - vermutlich auch aus politischen Griinden, um die Beteili-
gung der drei angeklagten Beamten des Zollgrenzschutzes am
Kaffeeschmuggel zu relativieren: ,Der schwere und aufopfe-
rungsvolle Einsatz der an Zahl weit unterlegenen und vor dem
Bestehen einer schlagkraftigen Bundesfinanzverwaltung oft
mangelhaft ausgeristeten Zollgrenzbeamten war solch gut or-
ganisierten Schmuggelbanden, mit denen naturgemaB das
ganze Dorf sympathisierte, nicht gewachsen.“"”

Prozessverlauf und Berichterstattung in den Zeitungen

Am19. Januar 1953 begann der Mammutprozess vor dem Aache-
ner Landgericht. Im Vordergrund standen die Ermittlungsergeb-
nisse der Kdlner Zollfahndung, wobei der Vorsitzende Richter
Hans Keutgen und auch die Staatsanwaltschaft zum Teil sehr
kritisch auf die Ermittlungs- und Verhérmethoden der Zollfahn-
dung eingingen und um einen fairen Prozess bemht waren.”®

Der Prozess stieB auf sehr groBes 6ffentliches und auch Uber-
regionales Interesse. Die Kdlnische Rundschau kam in ihrem
Beitrag vom 4. November 1952 ,Fall MUtzenich wird in Aachen
verhandelt - 52 Schmuggler angeklagt — Geht der Zoll zu hart
vor? — Man hatte 1949 einen Strich ziehen sollen!” schon vor
Prozessbeginn zu dem Ergebnis, dass es sich bei dem Miitzeni-
cher Kaffeeschmuggel um organisierten Schmuggel gehandelt
habe und die Angeklagten nicht aus Not, sondern aus Bereiche-
rungsabsicht gehandelt hatten und insoweit keine Milde ver-
dienten.” Fiir die Jahre 1945 bis 1949 wurde dem Schmuggel
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Korten’s Kaffee. Kaffee wurde in Deutschland bis
zum August 1953 hoch besteuert. Kaffeedose der
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Neusser Kaffeerésterei Carl Korten, 1952.
Sammlung Rabe, Clemens Sels Museum.

noch zugestanden, nach Kriegsende der Linderung groBer Not
in einer wirtschaftlich vernachlassigten und vom Krieg verwiis-
teten Region gedient zu haben. Danach habe es sich aber um
organisierten Bandenschmuggel gehandelt, der nicht aus Not
heraus geschehen sei. Aus diesem Grund solle auch das Straf-
freiheitsgesetz vom 31. Dezember 1949 keine Anwendung fin-
den, das Bagatelldelikte unter bestimmten Bedingungen straf-
frei stellte. Durch dieses Gesetz war zwar der Schmuggel nicht
direkt erfasst worden, wurde aber in analoger Anwendung in
den ersten Jahren nach 1949 meist nur sehr milde bestraft. Al-
lerdings findet sich in der gleichen Zeitung ein differenzierterer
Kommentar-Beitrag vom 20. September 1952, der die hohe Kaf-
feesteuer fur den Schmuggel mit verantwortlich machte und
darauf hinwies, dass eine Senkung der Kaffeesteuer zu geringe-
ren Ausgaben fiir den Zollgrenzschutz fihren wiirde.°

Das liberale Grenz-Echo, eine deutschsprachige Zeitung fir
Ostbelgien mit Redaktion in Eupen, lobte das moderate Plado-
yer des Staatsanwaltes, der sehr wohl zwischen der Not man-
cher Angeklagten und den Bereicherungsabsichten der Ban-
denflhrer differenziere.? Besonders harte Strafen seien jedoch
fir die drei angeklagten Zollbeamten gerechtfertigt. Am Ende
des Artikels wird der Staatsanwalt wie folgt zitiert: ,Verbrecher
mussen mit aller Harte bestraft werden. Diese Mitzenicher
aber sind keine Verbrecher, und ich mdchte wiinschen, dass sie
durch das Urteil aus dieser illegalen Lage zu einem ehrlichen
Leben der Arbeit geflhrt werden.“22

' it . gyt
Cey 2 rrErrriisi Sl

Pressestimmen aus Belgien und den Niederlanden belegen,
dass der Mutzenicher-Schmugglerprozess nicht nur regional
wahrgenommen wurde. Die Zeitungsberichterstattung be-
schéftigte sich sehr mit der schwierigen wirtschaftlichen Situa-
tion der Mutzenicher Bevoélkerung und brachte — auch ange-
sichts der sehr hohen Kaffeesteuer — durchaus Verstandnis flr
den Kaffeeschmuggel auf. Die niederlandische Zeitung De Linie
berichtete am 31. Oktober 1952: ,Nehmen Sie zum Beispiel das



friedliche, abgelegene Bergdorf Mutzenich, das alte Mutina-
eum, das neben dem Krieg und der hartnackigen Blockade des
Zweiten Weltkrieges auch ein drastisches Beispiel fir behordli-
che Willkir ist.“?® Die belgische Zeitung Le Soir berichtete am
29. Januar 1953 (iber den Schmuggel-Prozess. Auch diese Zei-
tung schrieb ausfuhrlich Uber die Inhaftierung der Dorfbewoh-
ner im Kdlner Klingelpttz und die Verhérmethoden der Kdlner
Zollfahndung. Auch wurde die von der Verteidigung einge-
brachte Grenzdebatte aus dem Jahr 1949 thematisiert: ,Mitze-
nich wurde auf Beschluss der GroBmachte in Paris Belgien zu-
gesprochen, ebenso wie Roetgen. Belgien hat von diesem Recht
keinen Gebrauch gemacht. Aber wenn wir das Dorf Mitzenich
verlieren, ist das nur die Schuld des Zolls.“?*

Die Berichterstattung der Zeitungen, insbesondere der nieder-
landischen und belgischen, zeigt deutlich, dass der Prozess
eine politische Dimension bekommen hatte. Bezugnahmen auf
Verhérmethoden aus der Zeit des Nationalsozialismus, die Er-
innerung an die Grenzdiskussion von 1949 sowie die Kontrover-
se Uber die Kaffeesteuer liefern hierzu deutliche Anhaltspunkte.

Die Urteile

Am 7. Februar 1953 wurden die Urteile im Mitzenicher Kaffee-
schmuggel-Prozess gesprochen. Nach dem Pladoyer des
Staatsanwaltes und den Einlassungen und der Verhandlungs-
fihrung des Vorsitzenden Richters waren sie keine wirkliche
Uberraschung mehr: 47 von 53 Angeklagten (ein Angeklagter
war noch gegenlber der urspriinglichen Anklageschrift hinzu-
gekommen) wurden zu insgesamt 214 Monaten und zwei Wo-
chen Gefangnis, 13.800 DM Geldstrafen und 2.050.300 DM
Wertersatzstrafen verurteilt.?

Ein Dorf wurde verurteilt
47 Mitzenicher R;ﬂauchnugglu milssen ins Gelingnis — Hohe Geldstrafen

Aachen, 8 Februar. [dpa’AP) Im Mibtre- strafen legen zwischen drel und 15 Monaten.
nicher Kafleeschmuggelproze verurtellie die Dis hichsten Strafen arhielten drel Zollbeamte,

Iweile Grobe Siralkammer in Aachen am Sams-
lag 47 Angeklagte o Gelingnissirafen in elmér
Gesamihfihe von 214 Monalen und zwel Wo-
chen, Geldstrafen in Hobe won 13800 Mark
und Wertersalzsirafen von rund rwel Milllonen
Mark. Vion den urspringlich 53 Angeklagten,
denen der Schmuggel von 1700 Zentner Kaliee
aus Belgiem vorgeworfen worden war, wurden
vier freigesprochen und gegen zwel das Ver-
fahren wegen Geringfigighelt eingesiellt,
Auf der Anklagebank sallen neben drei ghe-
maligen Grenzbeamton auch Haus{rauen Hand-

dis den Schmugglern die Streifenpline wer-
raten hatten, Der mehrmalsa vorbestrafte Karl
Blum mufl von den Schmugglern am lingsten,
ein Jahr, ine Geflngnis. 1500 Mark Geldstrale
und 200 500 Mark Wertersatzstrale [ir hinter-
rogena Toll- und Stenergeblihren muf er aufer-
dam zahlen. Wenn die Verurteilten die Gald-
oder Wertersatzsiralen nicht zahlen kdnnen,
miissen sie ela durch rusitzliche Halitage ab-
gelten, Der Prorel war acht Tage lang wer-
tagt worden, well der Gbarwiegends Teil der
Angeklagten durch die starken Schnesverwe-

wertker, Bauern und Kraftlshrer, alle Blrger hengen in ibrem Helmatort Mitzenich abge-
des Grenzdorfes Miizenich, Die Gefingnis- schnitten waren

Damit waren die Urteile deutlich unter dem mdglichen Strafmaf
geblieben. Dies galt jedoch nicht in Bezug auf die drei beamteten
Zollsekretére, die sich hatten bestechen lassen. Die Wertersatz-
strafen berlicksichtigten die durch den Schmuggel entstande-
nen Steuerausfélle; sie konnten aufgrund ihrer Hohe von den Ver-
urteilten wahlweise bezahlt oder ,abgesessen“werden, wobei ein
Tag Gefangnis 10.000 DM Straferleichterung einbrachte.

Neuss-Grevenbroicher Zeitung vom 9. Februar 1953.
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Die Urteilsbegriindung war sehr darauf bedacht, politische Ein-
flussnahmen zu negieren, und sollte vor allem auf die individuelle
Situation der Mditzenicher Schmuggler abstellen: ,Es gibt
Schmuggler, die auch noch fiir eine Gewinnspanne von nur 50
Pfennig weiterschmuggeln, weil sie jede Ordnung ablehnen. [...]
Hier sitzen keine Rabatzer [schmuggelnde Jugendbanden] und
notorische Schmuggler mit Gummischuhen und Schnee-Tarn-
hemd, sondern mehr oder weniger Leute, die durch Not oder den
Anreiz des leichten Geldverdienens zum Schmuggel verflihrt
worden sind. Die meisten sind ehrliche und ordentliche Men-
schen, allenfalls verschmitzte Bauernjungen.?®

Der Mutzenicher Pfarrer Heinrich Scheidt (Dorfpfarrer von 1947
bis 1977), der sich bereits nach der Verhaftung und Inhaftierung
far die Angeklagten aus Miitzenich eingesetzt hatte, war nach
Prozessende zusammen mit dem Landtagsabgeordneten flr
den Kreis Monschau, Josef Hofmann, federfiihrend an einem
Gnadenverfahren fir die Verurteilten beteiligt. Mit Schreiben
vom 31. Mai 1954 wurde dem Gnadengesuch flir 32 der insge-
samt 47 Verurteilten im Kaffeeschmuggel-Prozess vom Justizmi-
nister des Landes Nordrhein-Westfalen, Rudolf Amelunxen,
stattgegeben. Damit wurden die Gefangnisstrafen zur Bewah-
rung ausgesetzt und fir die Geld- und die Wertersatzstrafen sehr
groBzligig bemessene Ratenzahlungen gewahrt. Keinen Gna-
denerweis erhielten die Initiatoren des Schmuggels, rickféllig
gewordene Tater und die drei wegen Bestechung verurteilten
Zollbeamten.?” Pfarrer Scheidt setzte sich auch spéater noch fur
eine weitere Reduktion der Wertersatzstrafen ein, die dann aller-
dings in der Zustandigkeit der Oberfinanzdirektion KdIn lag. Die
Antrage wurden zunachst abgelehnt, jedoch ist unklar, welche
Geldstrafen letztendlich tatsachlich beglichen wurden.?®

Auswirkungen auf die Kaffeesteuer-Gesetzgebung

Die Einnahmen aus der Kaffee- und Teesteuer trugen trotz der
Einnahmeausfélle durch den Schmuggel spirbar zur Finanzie-
rung des Bundeshaushaltes bei.?° Insoweit war eine 1953 in Be-
tracht gezogene Senkung der Kaffee- und Teesteuer im Bun-
deskabinett keinesfalls unumstritten, wobei sich insbesondere
Finanzminister Fritz Schaffer vehement dagegen aussprach.
Bundeswirtschaftsminister Erhard erwartete jedoch bei einer
Kaffeesteuersenkung einen Nachfrageschub, der bei einer Sen-
kung der Steuer von 10 DM auf 3 DM pro Kilo zu einer Verdrei-
fachung der Nachfrage fiihren wiirde.*° Spatere wissenschaftli-
che Untersuchungen belegen, dass der Kaffeeverbrauch sehr
stark einkommensabhangig war und die Einnahmeausfalle in
Folge der niedrigeren Steuern durch ein einkommensbedingtes
Anwachsen des Verbrauchs tatsachlich mehr als ausgeglichen
wurden.®



Letztendlich war es Bundeskanzler Konrad Adenauer, der die
Entscheidung zugunsten einer Steuersenkung fir Kaffee und
Tee herbeifthrte: ,Der Bundeskanzler stellt fest, daB im Hinblick
auf die flr den Nachmittag des 20.51953 vorgesehene Sitzung
des Finanzausschusses des Bundestages eine gemeinsame Li-
nie der Bundesregierung in der Frage der Kaffee-und Teesteuer
gefunden werden musse. [...] Von verschiedenen Abgeordneten
wird darauf hingewiesen, daB die psychologischen Auswirkun-
gen einer Ablehnung der Kaffeesteuersenkung auf die breite
Masse, insbesondere der weiblichen Wahlerschaft, nicht unter-
schéitzt werden dirften.”*? GemaB § 2 Abs. 1 Kaffeesteuergesetz
vom 30. Juli 1953% betrug der Steuersatz je Kilo Rohkaffee nun-
mehr 3 DM, was einer Minderung von 7 DM entsprach.

Eine unmittelbare Auswirkung des Mitzenicher Kaffeeschmug-
gel-Prozesses auf diese Kaffeesteuersenkung und damit die
Austrocknung des gewerblichen Schmuggels dirfte schwer
nachweisbar sein. Die groBe Publizitat des Prozesses, nicht zu-
letzt auch in der auslandischen Presse, und die damit verbun-
dene Diskussion Uber den Schmuggel als Ausweg aus einer
Notsituation und Uber die Sinnhaftigkeit sehr hoher Verbrauchs-
steuern auf Kaffee konnte der Politik nicht gelegen kommen
und auch nicht ignoriert werden, insbesondere weil auch die ka-
tholische Kirche zumindest Verstéandnis flir die Schmuggler
aufgebracht hatte.3* Insoweit spricht viel daftir, dass der Miitze-
nicher Kaffeeschmuggel-Prozess mit zur Senkung der Kaffee-
steuer 1953 beigetragen hat.

sunser Schmugglerdorf

Nach der umfangreichen Ermittlung der K&lner Zollfahndung
mit zahlreichen Verhaftungen und dem Vorwurf zweifelhafter
Verhérmethoden konnte der 1952 anberaumte ,Mammutpro-
zess” nicht das werden, was Staatsanwaltschaft und Richter
stets beschworen: ein Strafprozess wie viele andere.

Denkmal ,Der Schmuggler”an der belgischen
Grenze bei Mltzenich.
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Das groBe mediale Interesse blieb — auch wenn Staatsanwalt-
schaft und Richter dies stets dementierten - nicht ohne Einfluss
auf das Prozessgeschehen. Durch den Prozess rlickte eine wirt-
schaftlich vernachlassigte Grenzregion mit sehr wechselhafter
Geschichte, deren Situation sich in der Nachkriegszeit 1945 bis
1953 nur sehr langsam verbessert hatte, in die Wahrnehmung
der Offentlichkeit.

Die Ereignisse haben Mitzenich geprégt und die Erinnerung an
den Schmuggel ist heute immer noch sehr lebendig; das Dorf
bezeichnet sich als ,unser wunderschénes Schmugglerdorf®,
Einmal im Jahr findet ein Schmugglerfest mit ,Schmuggler-
wurstchen und -steaks® statt, auch ein Denkmal erinnert an die
Mdutzenicher Schmuggelzeit. Nach Pfarrer Heinrich Scheidt
wurde, auch in Anerkennung seines Einsatzes fir die Mutzeni-
cher Schmuggler, eine StraBe in Mitzenich benannt. Ange-
sichts einer mehr und mehr romantisierenden Darstellung und
Uberlieferung ist jedoch fraglich, inwieweit die Erinnerungskul-
tur der tatsachlichen Realitat in der Nachkriegszeit gerecht
wird. Heute ist in Mitzenich die oft romantisch verklarte Sicht
auf den Kaffeeschmuggel, in den ein ganzes Dorf ,,in Eintracht®
verstrickt war, jedoch mit der Dankbarkeit verbunden, dass die
wirtschaftliche Prosperitat und der gemeinsame europaische
Markt diese Art von Schmuggel tberflissig gemacht haben.
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Valentin Schneider

Fair-Trade-Kaffee und die NEWI in Neuss

Kaffee zahlt in Deutschland zu den beliebtesten Getranken. In
aktuellen Umfragen geben die meisten Befragten an, Kaffee-
trinker zu sein." lhren oft taglichen Konsum begriinden sie hau-
fig mit der Funktion als ,Wachmacher” oder als ,,Energiegeber*.
Kaffee wird haufig am Morgen konsumiert. Viele trinken jedoch
auch am Nachmittag oder zu einer anderen Tageszeit eine oder
mehrere Tassen Kaffee. Fiir gewdhnlich sind die befragten Kaf-
feekonsumenten GenieBer der gewdhnlichen Kaffeeprodukte
aus den Supermarkten; hierzu zahlen auch verarbeitete Pro-
dukte wie der koffeinfreie Kaffee. Als regelmaBige Konsumen-
ten von Fair-Trade-Kaffee bezeichnen sich hingegen nur wenige
Personen. Gleichwohl ist fair gehandelter Kaffee ein gefragtes
Produkt, auch in Deutschland. Unter den fair gehandelten Pro-
dukten im Einzelhandel ist er sogar bis heute Spitzenreiter.?
Spatestens seit den 1990er-Jahren und der Schaffung eines
deutschen Fair-Trade-Siegels® diirfte ,Fair-Trade” jedem deut-
schen Blrger ein Begriff sein, schlieBlich bietet nahezu jede der
gréBeren Supermarktketten inzwischen Kaffeemarken und an-
dere Produkte mit dem ,TransFair“-Siegel in ihrem Sortiment
an.

Entstehung des fairen Handels

Die Anfange des fairen Handels fiihren in die 1950er-Jahre zu-
rick. Als der Kalte Krieg, der Konflikt zwischen den Supermach-
ten USA und Sowjetunion, in seiner Hochphase war, wurde die
Welt zwischen diesen ,aufgeteilt”. Von dieser Teilung der Welt
waren aber nicht alle Staaten betroffen. Die neutralen Nationen
stammten meist aus dem globalen Slden. Fir sie entwickelte
sich rasch die Bezeichnung ,Dritte Welt®, die aber dann zu ei-
nem Synonym fir Entwicklungslander wurde.* Schon in den
1940er-Jahren wurde bereits die erste Fair-Trade-Organisation
»~len Thousand Villages” von Mennoniten in den Vereinigten
Staaten gegriindet. Sie ist bis heute eine der gréBten Fair-Tra-
de-Organisationen Nordamerikas und betrieb anfangs vor al-
lem fairen Handel mit Handwerksprodukten der Einheimi-
schen.® Wichtiger fiir den heutigen Stellenwert von Fair-Trade
waren jedoch andere Organisationen aus den wohlhabenden
Industrienationen, ndmlich Kirchen und ihre Verbande,® die hu-
manes Handeln als religiése Pflicht verstanden. So wurde in
Aachen 1958/59 das katholische Hilfswerk Misereor und einige
Kilometer weiter im niederlandischen Kerkrade die Stiftung
S.0.S. gegriindet.” Tatsachlich hatte die Dekolonisierung statt
Unabhangigkeit fur viele Lander eine neue Abhéngigkeit ge-
schaffen.

»Neusser Kaffee” wird als fair gehandelter Kaffee
von der Stadt Neuss vertrieben.
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Die neu gegriindeten Initiativen an der niederlandisch-deut-
schen Grenze waren nicht die einzigen, die sich damit befass-
ten, auch die internationale Politik nahm die Probleme der Lan-
der des globalen Siidens wahr. Spéatestens als die Vereinten
Nationen 1961 das ,Jahrzehnt der Entwicklung“ ausriefen, un-
terstlitzten viele westliche Staaten die ,,Dritte Welt”. Bundesweit
hielten es zu Beginn der 1960er-Jahre sowohl katholische als
auch evangelische Kirchenverbénde fiir notwendig, Hilfswerke
einzurichten.®

Allerdings fuBte die kirchliche Hilfe keineswegs nur auf huma-
ner Intention. Ein weiterer Grund flir die Unterstitzung war die
Furcht der Kirchen, dass Entwicklungsléander sich zu sozialisti-
schen Staaten entwickeln und sich der Sowjetunion anndhern
konnten.® Ende der 1960er-Jahre sind zwei wesentliche Kern-
punkte der weiteren Entwicklung des Fairen Handels zu erken-
nen. Erstens schlieBen sich S.0.S. und Misereor in dieser Zeit flr
gemeinsame Projekte zusammen. Zweitens kommt es zu neuen
DenkanstéBen in der Entwicklungstheorie. Die vor allem in La-
teinamerika entworfene Dependenztheorie besagt, dass die
Lénder des globalen Stidens von den Industrienationen abhén-
gig sind.”® Dependenztheoretiker sehen darin die Hauptursa-
che fur die Unterentwicklung der Entwicklungslander. Diese
Denkweise beeinflusste letztendlich auch das Handeln der Ak-
teure auf dem Feld des Fairen Handels. Statt lediglich Hilfe
durch den Verkauf von handwerklichen Produkten zu geben,
wollten die Organisationen jetzt zudem bewusstseinsbildend
wirken. Die Menschen in den Industrienationen sollten lernen,
unter welchen Umsténden die Einwohner der ,,Dritten Welt* leb-
ten. Berthold Burkhardt vom evangelischen Hilfswerk Brot fur
die Welt formulierte 1971 den ,Gedanken des gerechten Aus-
gleichs statt der milden Gabe“" Das Bewusstsein fur Entwick-
lungslander in breiten Bevoélkerungsteilen hatte schon durch
die Bewegung von 1968 zugenommen." Die politischen Ausei-
nandersetzungen im Zuge der Studentenunruhen wurden auch
haufig mit Appellen zur erhéhten Aufmerksamkeit fir die ,,Drit-
te Welt“ verbunden.” Doch war Fair-Trade kein Projekt der 68er-
Bewegung, tatsachlich pragten in den 1970er- und 1980er-Jah-
ren vor allem Kirchenorganisationen das Feld des Fairen
Handels."

Als Startpunkt fiir einen als fair definierten Handel kann das
Jahr 1970 gelten.”® Damals schufen katholische und evangeli-
sche Verbande mit der Aktion Dritte Welt Handel (A3WH) ein
erstes Zentrum flr Fairen Handel.'® Die ASWH wollte Waren aus
Entwicklungslandern importieren und diese mit entwicklungs-
politischen Botschaften vermarkten. Anfang der 1970er-Jahre
wurden immer mehr eigene Verkaufsladen eingerichtet, so zum
Beispiel in Wuppertal, wo auch die Gesellschaft zur Partner-
schaft mit der Dritten Welt (GEPA) von mehreren kirchlichen Or-
ganisationen als GmbH gegriindet wurde."” Allerdings flihrte
die neue Ausrichtung auf bewusstseinsbildenden Warenver-



kauf zu einem Richtungsstreit mit der niederlandischen S.0O.S,,
mit der Misereor, von der die ASWH unterstitzt wurde, bisher
stets kooperiert hatte. 1978 kam es innerhalb der Bewegung zu
einem weiteren Konflikt, der sogar die Auflosung der ASWH zur
Folge hatte."® Da tiber den kiinftigen Kurs keine Einigkeit erzielt
werden konnte, werde die langjahrige Zusammenarbeit zwi-
schen der evangelischen Jugend (AEJ) und der katholischen
Jugend (BDKJ) beendet, erklarte das Trierer Bistumsblatt 1978.°
Die padagogische Zielsetzung der ASWH sollte jedoch weiter-
hin verfolgt werden. Katholische wie auch evangelische Jugend-
verbande setzten sich generell stark fir den Fairen Handel und
die Unterstiitzung der Entwicklungslander ein.?° So organisier-
ten BDKJ und AEJ 1970 in 70 Stadten der BRD sogenannte
~Hungermarsche“?' Rund 30.000 Teilnehmer konnten mobili-
siert werden, um Kritik an der offiziellen Entwicklungspolitik zu
auBern.?? Parallel zum Engagement der Kirchen auf dem Feld
des Fairen Handels entstand als Folge der 68er-Bewegung die
Nische des alternativen Handels. Dieser sollte eine Alternative
zu herkdbmmlichen Konsumgitern liefern.2® Der alternative
Handel ist ebenso wichtig fir die Entwicklung des Fairen Han-
dels, da erin den1980er-Jahren nahezu mit diesem verschmolz.
In dieser Zeit gewann der Faire Handel zunehmend Konsumen-
ten aus dem linken Spektrum hinzu.

Nach einigen Jahren vorwiegend mit Kunden aus dem alternati-
ven und kirchlichen Umfeld begann 1988 eine neue Epoche des
Fairen Handels. In diesem Jahr entstand mit Max Havelaar das
erste Label fiir Fair-Trade in den Niederlanden, das auch in der
Schweiz fortan als Siegel fir fairen Handel galt.* Faire Produkte
wurden jetzt erstmals als solche gekennzeichnet, falls sie be-
stimmte Kriterien erflllten. Mit der Zertifizierung wollten die
Akteure des Fairen Handels eine breitere Konsumentenschicht
erreichen, sie wollten ,raus aus der Nische“ 2> Auch in Deutsch-
land wollten die handelnden Akteure ein Zertifizierungssystem
nach fairen Kriterien einrichten. 1992 wurde schlieBlich die Or-
ganisation TransFair e. V. in Koln gegriindet.?® Diese handelt
nicht selbst mit den Produkten, sondern Uberwacht vielmehr
die Einhaltung der Regeln. AuBerdem hat TransFair die Aufga-
be, Handelsketten, Rdster und Importfirmen fir den Fairen
Handel zu gewinnen.?” ,,Aus der Alternative zum konventionel-
len wurde nun die Alternative im konventionellen Markt — und
damit aus dem alternativen endgiiltig der Faire Handel®, be-
schreibt Ruben Quaas die Grindung von TransFair e. V. und
dem damit verbundenen Giitesiegel fir faire Produkte. Die Kon-
kurrenz, die in den Anfangsjahren etwa mit Max Havelaar be-
stand, wurde 1997 mit der Griindung der Fair Trade Labelling
Organizations International (FLO) beendet.?® Neben den Welt-
laden kamen nun weitere Geschéafte hinzu, die faire Waren ver-
trieben. In den folgenden Jahren und Jahrzehnten boten immer
mehr Supermaérkte Fair-Trade-Produkte in ihren Sortimenten
an. Die Supermarktkette Lidl richtete im Jahr 2016, zehn Jahre,
nachdem erstmals faire Produkte in ihrem Angebot zu erhalten
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Mehr als die Hélfte des weltweit angebauten
Kaffees stammt aus Lateinamerika.

waren,?® beispielsweise das ,Fairtrade-Jahr“ aus und erhielt da-
far im selben Jahr den Fair-Trade-Award in der Kategorie ,,Han-
del“3° Bis heute verstarkte sich der Verkauf fair gehandelter
Produkte immer weiter. Wie aus dem Geschéftsjahresbericht
von TransFair e. V. flir 2019 hervorgeht, stiegen die Ausgaben
von Verbrauchern flir fair gehandelte Produkte in diesem Jahr
um 26 Prozent.®!

Bei der Entstehung des fairen Handels lasst sich bis Ende der
1960er-Jahre von einer Wohltatigkeitsbewegung sprechen.
Dem Handel aus Solidaritat in den 70er-Jahren entsprang dann
die Konsolidierung und Professionalisierung in den 80er-Jah-
ren. Und von 1990 bis heute fanden ein stetiges Wachstum und
eine steigende Kommerzialisierung statt.?

Kaffee wird das erste faire Lebensmittel

Aus Guatemala wurde 1973 das erste fair gehandelte Lebens-
mittel der Welt durch die A3WH importiert.®® Es war ein soge-
nannter Indio-Kaffee, benannt nach der Ethnie der Produzen-
ten.3* GemaB dem Motto ,,Briiderschaft trinken“ mit dem auch
auf 6ffentlichen Plakaten geworben wurde,* sollten guatemal-
tekische Kleinbauern direkt flr den Kaffeeanbau entlohnt wer-
den.*® Die ,Coyotes®, wie die Einheimischen die Zwischenhand-
ler bezeichnen, die sonst einen GroBteil des Gewinns erhielten,
wurden umgangen.®” Schon 1969 war die Fedecocagua in Gua-
temala gegriindet worden,® die heute der gréBte Kaffee-Pro-
duzenten-Dachverband Guatemalas ist und seit 1975 auch mit
der GEPA zusammenarbeitet.®® Tatsichlich verbesserte sich
die wirtschaftliche Situation der Kleinbauern Guatemalas durch
die Entstehung der Fedecocagua. Allerdings hatte der Kaffee-
weltmarkt ab Mitte der 1970er-Jahre mit Turbulenzen zu kdmp-
fen.*° Die Kaffeepreise stiegen am Ende des Jahrzehnts rapide
an, eine Entwicklung, die im Jahr 1979 ihren Héhepunkt fand.*
Der Faire Handel befand sich zu dieser Zeit in einer Krise. Die
A3WH léste sich auf und es gab Berichte, in denen auf das zu
geringe Mitspracherecht der guatemaltekischen Kleinbauern
hingewiesen wurde. Zudem musste die GEPA in dieser Zeit sin-
kende Umsatzzahlen verzeichnen. Spater gab es auBerdem
Proteste gegen den Indio-Kaffee, weil die Exportsteuer auf die
Kaffeeprodukte die rechte Militarregierung des Landes unter-
stiitzen wirde.*? Die Akteure auf dem Feld des Fairen Handels
engagierten sich nun in einem anderen lateinamerikanischen
Land, ndmlich in Nicaragua.*®

In Nicaragua hatten die Sandinisten 1979 die Macht ibernom-
men und den vorherigen, langjahrigen Diktator Anastasio So-
moza Debayle gestlirzt.** Der nicaraguanische Kaffee unter-
schied sich nicht wesentlich von dem konventionellen auf dem
Weltmarkt, hatte jedoch einen symbolischen Wert.*> Denn der
nicaraguanische Kaffee sollte ein Mittel zur Unterstiitzung der
sandinistischen Revolution und des nicaraguanischen Staates



sein. Mit dem rustikal klingenden Namen ,Sandino-Dréhnung®
wurde das neue Produkt verkauft.*® Das Segment des Fairen
Handels bot aber nur punktuell eine Alternative zu herkdmmli-
chen Strukturen. So gab es Kritik daran, dass die Gewinne nicht
von den Kleinbauern, sondern von groBen Kaffeekonzernen
eingefahren wirden. Die verbreitete Skepsis und die Beschuldi-
gungen durch das linke Spektrum blieben bis zu den ersten
Zertifizierungen bestehen. Als fair gehandelter Kaffee dann ei-
ner breiteren Konsumentenschicht durch Verkauf in den Super-
markten zuganglich wurde, kam es zu einer Wende auf dem
Kaffeemarkt. Kaffee wurde im Zuge der Griindung von Trans-
Fair e. V. 1992 zum ersten in Deutschland zertifizierten fairen
Produkt. Damals lag der Anteil von fair gehandeltem Kaffee am
gesamten deutschen Kaffeemarkt bei lediglich 0,3 Prozent. Im
Jahr 2009 wurden schon etwa 5,5 Millionen Kilogramm fairer
Kaffee von 40 Herstellern in Deutschland verkauft. Der Anteil
am Gesamtmarkt stieg bis dahin auf 1,3 Prozent, was etwa im
Vergleich zu GroBbritannien ein sehr geringer Wert ist, denn
dort betrug der Anteil fair gehandelter Bohnen im selben Jahr
rund 25 Prozent.*” Der Absatz von fairen Kaffeeprodukten stieg
jedoch weiter, 2019 etwa um 12 Prozent.*® Damit ist der Kaffee
mit weitem Abstand das umsatzstarkste Produkt unter den fair
gehandelten Waren. Dahinter folgen Kakao sowie Bananen und
andere Sudfriichte.*® Flr Verbraucher ist fairer Kaffee um 20
Prozent teurer als herkémmlich hergestellter Kaffee.>°

Fair gehandelte Produkte im Vergleich zu konventionell
hergestellten Waren

Was l3sst ein Produkt wie Kaffee Gberhaupt ,fair® werden?®' Es
gibt immer ein produzierendes und ein konsumierendes Land.
Die produzierenden Lander sind meistens Lander der ,,Dritten
Welt", da Kaffee nur in Regionen wachsen kann, in denen ein be-
stimmtes Klima herrscht. Kaffee braucht feuchtes und zugleich
tropisches Klima fiir eine gute Ernte.5? So gibt es viele Planta-
gen rund um den Aquator, zum Beispiel in Ruanda, Guatemala,
Mexiko, Nicaragua oder Brasilien. Die meisten Lander, in denen
natlrlicher Kaffeeanbau mdoglich ist, zahlen zu den Entwi-
cklungs- und Schwellenlandern. Bei einer normalen Wertschop-
fungskette finden zehn Schritte auf dem Weg vom
produzierenden Kleinbauern zum Konsumenten statt. Auf der
Produktionsseite geben die Kleinbauern den Kaffee zur Verar-
beitung ab, von da geht er an die Zwischenhéandler, die wieder-
um den Kaffee an die Exporteure abgeben. Sogenannte Broker
fungieren dann als Vermittler zwischen den Exporteuren und
Importeuren aus dem konsumierenden Land.®® Der Fair-Trade
ist daflir verantwortlich, dass die Kleinbauern den Erlés des Ex-
ports direkt erhalten. Die Zwischenhandler fallen in dieser Wert-
schoépfungskette genauso wie Exporteure und Broker heraus,
an deren Stelle tritt der Fair-Trade.>* Fairer Handel soll eine Ab-
hangigkeit der Kleinbauern von den Zwischenhandlern und
Rohkaffeemaklern verhindern.®® Dies ist eines der drei wich-
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tigsten Ziele von Fair-Trade, welche die vier Dachorganisatio-
nen des fairen Handels 2001 festlegten.%® Die Kleinbauern bil-
den oft selbst Gruppen, die gemeinsam als Kooperativen oder
Genossenschaften mit ihren Partnern verhandeln.%” Da es im-
mer wieder Schwierigkeiten mit der Glaubwirdigkeit und der
Nachweisbarkeit eines ,fairen Handels“ gab, wurden um 1990
Zertifikations-Labels gegriindet. Eine Zertifizierung erfolgt
nach festgelegten Kriterien. Seit 1993 vergibt TransFair Lizen-
zen fur Fair-Trade-Siegel. Dabei missen sich alle Beteiligten -
Importeure, Betriebe und Handelsunternehmen - an diese
Kriterien halten.®® Viele Nationen haben eigene Trans-Fair-Or-
ganisationen, in Deutschland ist dies Fairtrade Deutschland,>®
in GroBbritannien Oxfam und in den Niederlanden und der
Schweiz Max Havelaar.?® RegelmaBig muss zudem die Arbeit
vor Ort nach fairen Standards kontrolliert werden. Zertifikati-
onsmechanismen erzeugen eine Win-Win-Situation flr alle Be-
teiligten.’ Die nachhaltige Entwicklung in diesen Landern ist
ein zweites wichtiges Ziel des fairen Handels.®> So konnten
durch die héheren Einnahmen in einigen Produktionslandern
Schulen und lokale Gesundheitseinrichtungen errichtet wer-
den.®® Inzwischen geht fair angebauter Kaffee zudem oft mit
dkologischem Anbau einher. Uber die Halfte des fair gehandel-
ten Kaffees wird 6kologisch angebaut.®* Fairer Kaffee wird da-
her auch oft zugleich als Bio-Kaffee vertrieben, zertifiziert mit
dem Gite- und Prifsiegel fir Bio-Produkte.®® 2013 waren be-
reits 40 Prozent des fairen Kaffees weltweit nach Zertifikations-
standards angebaut.®® Das dritte Hauptziel besteht in der Ge-
staltung des internationalen Handels. So soll heutzutage das
ultimative Ziel eines gerechten globalen Handelssystems er-
reicht werden, statt Konkurrenz soll Partnerschaft das Modell
der Zukunft werden.®”

Die Neusser Eine-Welt-Initiative e. V. (NEWI)

Der Handel mit Fair-Trade-Produkten erfolgt vor allem Uber
mehrere Uberregional agierende Unternehmen. Dazu zéhlen
vor allem die im Jahr 2000 in Wuppertal gegriindete Gesell-
schaft zur Partnerschaft mit der Dritten Welt mbH, kurz GEPA,
sowie El Puente in Niedersachsen und die WP (Weltpartner) in
Suddeutschland (Ravensburg).

Daneben gibt es inzwischen auch eine Reihe von lokalen Orga-
nisationen, zu denen auch die Neusser Eine-Welt-Initiative e. V.
(NEWI) gehdrt, die jedoch ein eingetragener Verein ist und so-
mit an einer ganz anderen Stelle im Feld des Fairen Handels ver-
ortet werden muss als beispielsweise die GEPA als GmbH. Die
NEWI braucht fiir den Vertrieb ihres eigenen Kaffees einen Im-
porteur. ,Friiher war das die GEPA", erklart Gisela Welbers, die
Vorsitzende der NEWI.%8 Heute stammt der Kaffee, den die
NEWI vor allem in regionalen Kircheneinrichtungen vertreibt,
von El Puente aus Norddeutschland.®®



Die NEWI e. V. besteht seit dem 2. Oktober 19907 und wurde
durch die bundesweite Aktion ,Eine-Welt-fir-alle® angeregt.”
An dieser Informationskampagne unter Schirmherrschaft des
damaligen Bundespréasidenten Richard von Weizsacker nah-
men verschiedene Neusser NGOs und Verbande teil. Daraus
entstand die Idee, auch nach Abschluss der Aktion weiter mit-
einander zu arbeiten.” ,An der Griindung der NEWI waren vor
allem Kirchenverbande beteiligt, aber auch andere Akteure wie
der B.U.N.D. beispielsweise®, sagt Gisela Welbers.™ Heutzutage
ist die NEWI ein gemeinnltziger Zusammenschluss von Welt-
laden, kirchlichen Arbeitskreisen und weiteren Institutionen.™
Wie Gerd Deihle, Vorsitzender des Eine-Welt-Netzes NRW, 2015
betonte, war das Bemerkenswerte an der NEWI, dass diese sich
rasch in der Breite der Neusser Gesellschaft verankerte.” Dies
lasst sich einordnen in eine allgemeine Entwicklung zu Beginn
der1990er-Jahre, als das Feld des fairen Handels immer mehrin
den Fokus einer breiten Konsumentenschicht geriet. 1992 zahl-
te die junge NEWI sogar zu den Mitbegriindern des Siegelver-
bands TransFair.”® Die NEWI versteht sich aber vor allem als
Vermittler, so Gisela Welbers.” Sie war selbst lange Regional-
promoterin flr entwicklungspolitische Bildungsarbeit fir Neuss
und den linken Niederrhein.™

Seit Mai 2002 konnte die NEWI einen fairen Kaffee in Neuss und
Umgebung etablieren. Der ,Neuss-Café” ist Teil der Kampagne
sRheinische Affaire”. Zu dieser Kampagne gehdéren neben
Neuss auch andere Stadte im Rheinland wie Leverkusen oder
Koln, die eine eigene Variante eines fairen Kaffees in Einrichtun-
gen ihrer Kommune anbieten.” In den ersten sieben Jahren
wurden nach Angabe der NEWI von dieser fairen Kaffeesorte
bereits rund sieben Tonnen konsumiert,° 2015 waren es schon
zwolf Tonnen.® Ein Anteil des Erloses aus den Kaffeeverkaufen
in den Weltladen der jeweiligen Stadte flieBt in die Eine-Welt-
Arbeit ein.82 Der El-Puente-Kaffee der ,Rheinischen Affaire” ist
zudem der erste Kaffee gewesen, der von der Europaischen
Union das Bio-Siegel fur 6kologischen Anbau erhalten hat.8
Die Arbeit der NEWI hat dazu beigetragen, dass Neuss 2009 als
insgesamt erst zweite Stadt bundesweit den Titel ,Fairtrade-
Town“ von TransFair e. V. verliehen bekam.®* Der Rhein-Kreis
Neuss erhielt ebenfalls mehrfach den Titel ,Fairtrade-Kreis*“

Kaffee, das allererste Fair-Trade-Lebensmittel der Welt, besitzt
einen besonderen Stellenwert unter den fairen Lebensmitteln.
Bis heute ist er das umsatzstarkste Produkt in der Branche. So-
wohl flir die GEPA in Wuppertal als auch fiir die NEWI in Neuss
ist der Kaffee das wichtigste Produkt. Dies zeigt, welchen Stel-
lenwert Kaffee in der Gesellschaft hat und dass Kaffee einen
Trend wie Fair-Trade pragen und erfolgreich machen kann.

»~Neuss Café“ st fair gehandelter Kaffee der
Kampagne ,Rheinische Affaire".
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